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DES ARBRES ET ARBUSTES

- QUI SE CULTIVENT EN FRANCE EN PLEINE 'I:ERREd
BELLLLVIVLLLLLLLIVSLLELILL BB LY

':IWA_GNOLIA, Prum. & Linn. LAURIER-
TULIPIER.

e

- DESCRIPTION.
LE caiycc de la fleur (a) du Laurier-Tulipiér el compofé

de trois petites fepilles ovales creufées en cuilleron; elles
reflemblent A des pétales, & elles tombent quand le fruit noue.
' Les pétales font au nombre de neuf; ils font grands , ob-
fongs, arrendis par le bout, creufés en cuilleron, & attachés
au calyce par un appendice étroit.
On aglperqoit dans le difque de la fleur beaucoup d’éramix
fies (4) filamenteufes, applaties, & bordées a leur extrémité pag
des fommets étroits (dc). -
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2 MAGNO LIA, Laurier-Tulipier.

Le piftil (¢) eft formé d’un grand nombre d’embryons obz
longs qui font tous attachés a une efpece de poingon pyra-
midal; chaque embryon porte un ftyle recourbé & contourné
en différents fens; & a Yeur extrémité eft attaché , fuivant la
longueur du ftyle, le ftigmate qui eft velu.

Le fruit (f) a, dans fa perfettion, la forme & la groffeur
d'un ceuf compofé d'efpeces d'écailles (g) qui forment des
alvéoles , dans chacune defquelles eft une femence (%) aflez

Jgrofle , de forme ovale un peu comprimée fur les c6tés , &
qui pend a un filet.

Les feuilles du Laurier-Tulipier font trés-grandes, unies;
liffes, polies, d'un beau verd, tresbrillantes & d’une figure
ovale tres-allongée ; elles refflemblent affez a celles du Laurier-
Cerife, & font pofées alternativement fur les branches.

L’efpece, n°. 2, eft commune a la Louyfiane : fes feuilles
font moins grandes que celles de I'efpece n°. 1; elles font en
deflus d’un beau verd, & en deflous couvertes d’'une fleur
bleuitre; elles tombent I'hyver.

Cet arbre parvient jufqu’a la groffeur de nos Noyers; fa téte
eft bien arrondie, & tellement garnie de feuilles, quelle eft
prefque impénétrable a la pluie & au foleil.

" Son écorce eft grife & unie; fon bois eft blanc, tendre &
jant.

Ses grandes fleurs blanches de la forme des Tulipes font un
tres-bel effer, étant accompagnées de la belle verdure des
feuilles : les fruits deviennent d’un trés-beau rouge en I'automne.

On a placé dans lavignette une fleur beaucoup plus petite que
nature , pour faire voir feulement l'arrangement des pérales ;

. les autres parties de cette vignette font de grandeur naturelley

ESPECES.

&+ MAGNO L14 alisiffima flore ingenti candido. Catefb. ou Tvzrrrrsr
arbor Floridana, Lauri longé amplioribus [plendentibus & denfioribusg
Joliis , flore majore albo. Pluk.

MAGNoLiA quia les fleurs blanches, trés-grandes, & des feuilles
plus. grandes que celles du Laurier-Cerife ; ou LAURIER-TULIEIER
de la Louyfiane,



MAGNOLIA, Laurier-Tulipier. '3

2. MAGNOLIA Lanri folio fubtiis albicante. Catelb. five Turrrrrera
Virginiana , Laurinis foliis adversd parte rore caruleo cintlis Coni-
baccifera. Pluk. Alm.

MagNovr1a de Virginie a feuilles de Laurier cerife , qui font
blanches en deffous; ou LAvrier-TuLir1ER des Iroquois.

Nous fupprimons plufieurs efpeces de Ma%nolia: les unes qui
font trop délicates pour €tre €levées 'en pleine terre, & leg
autres que nous ne connoiffons pas affez,

CULTURE

La plupart des femences qu’on nous envoie de la Louyfiané
ne levent point ; & nous fommes obligés de multiplier les
Lauriers-Tulipiers par les marcottes.

Ces arbres craignent trop le froid pour qu'on puiffe les rif~
quer en pleine terre dans notre climat; mais je fuis perfuadé
quils y réufliroient en Provence & en Languedoc: peut-étre
méme fupporteront-ils nos hyvers, quand nous pourrons en rif=

quer de gros pieds,
USAGES

Le Laurier-Tulipier eft un des plus beaux arbres qu’on puiffe
cultiver; c’eft ce qui nous a engagéa en parler dans ce Traité;
car comme ils craignent le froid de notre climat, ils ne de~
yroient pas y étre compris.

Quoique leurs graines foient trés-ameres, on dit que les Per<
roquets de la Louyfiane en font treés-friands: cela eft d’autant
plus fingulier, que 'on peut regarder comme une regle gé-
nérale , que les amandes ameres font pernicicufes aux oifeaux,

A



MALUS, Tounxer. PYrus, Liny. POMMIER.

DESCRIPTION.

ES fleurs (2) du Pommier font formées dun calyce (4)

qui eft d'une feule piece divifée en cinq, & figurée en
godet; ce calyce porte cing grands pétales arrondis & difpofés
®n rofe. _ : : ‘

Le calyce donne encore naiffance i une vingtaine d’étami-
hes qui font terminées par des fommets figurés en olive , &
divifés fuivant leur longueur par une rainure. . .

On appergoit au milieu de la fleur un piftil formé d’vn em<
bryon qui fait partie du ealyce, & de cing ftyles affez longs.

L’embryon ou Ia bafe du calyce devient un fruit charnu(c),
arrondi, couvert d’'one peau fouvent colorde; il eft terminé
par une couronne formée des échancrures du calyce. Les

édicules ou queues qui.attachent les Pommes aux arbres,

| E)ﬂt ordinairement courtes & placées dans un enfoncement qui
énetre bien avant dans le fruit. Cette circonftance peut fervic

: s diftinguer les Pommes d’avec les Poires.” On trouve prefque
goujours dans 'intéricur (4)- cinq loges,, quelquefois quatre, qui

font formées par une membrane dure ; chacune de ces loges
contient une ou deux femences (¢) qui ont la figure d’une larme g
;;; les nomme pepins; ils font applatis du coté o ils fe gou-
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MALUS, Pommier.

Il y a des Pommiers qui forment de grands arbres , & d'aus
tres de petits arbriffeaux.
Les feuilles font entieres , ordinairement un peu velues, fur-
tout par deflous, dentelées & comme ondées par les bords,
ofées alternativement fur les branches : le deflous eft relevé
d’arrétes faillantes , & le deflus creufé de fillons,

S

xo.

&I

. MALUS flore pleno. C. B. P.

ESPECES.

. MALUS filveftris fruélu valde acerbo. Inft.

PommieR fauvage ou fauvageon, a fruit fort icre,

 MALUS filveftris foliis ex albo wariegatis. M. C..

PommiER fauvage dont les feuilles font panachées de blanc{-

PoMMmi1ER afleur double.

MALUS filveftris Virginiana floribus odoratis. M. C.
Pommier de Virginie & fleurs odorantes.

« MALUS frutlifera flore fugaci. H. R. Par.

PommIER qui ne paroft point produire de fleur; ou Pom MRy
FI1GuE : : ,

M ALUS fativa foliis eleganter variegatis. M. C,
Pommier culuvé dont les feuilles font trés-panachées, .

MALUS [ativa fruiiu maculis vitreis foris & intius notato, Infty
Pommi eg a fruit tranfparent ou de glace.

-

. MALUS pumila qua potiss frutex quam arber. C. B. P.

PomMiER nain, dit bE PARADIS. .

MALUS exigua pallidis floribus. C. B.P.
Pommier de médiocre grandeur, dit Dovcin ou Frereyy

M A LUS fativa fruttu fubrotundo & viridi pallefcente, acidé dulci. Inft,
PommiEeR cultivé dont le fruit eft arrondi & d’'un godt agréable
ou REINETTE blanche.

MALUS [aiva fruttu [plendide purpureo. Inft. - a _
Pommier cultivé dont le fruit eft vari¢ de blanc & de rougey

ou ApI, .



MALUS, Pommier. vl

2. MALUS [ativa frutlu magno, intensé rubenti , Viole odore. Inft.
Pommier culuvé dont le fruit eft d’'un rouge foncé, & qui
fent la Violette; ou CALVILLE rouge.

M. Linneus n’a fait qu'un genre des Poiriers, des Coignaf-
fiers & des Pommiers. Quoique les parties de la fru&ification
foient trés-femblables dans ces trois efpeces , nous avons cru que,,
pour nous conformer a l'ufage, & pour ne pas rendre un genre
trop nombreux, il convenoit de les diftinguer , comme 12 fait
M. de Tournefort, d’autant que la forme des fruits fuffit pour
€viter la confufion: car les Poires & les Pommes font liffes,
& les Coins font couverts de duvet ; la queue des Pommeseft
reque dans une cavité profonde, celle des Poires & des Coins
tient 2 une partie faillante

Nous aurions pu rapporter ici beaucoup d’autres efpeces de
Pommes, ou, {i 'on veut, beaucoup de variétés qu’on cultive
dans les vergers; mais nous avons jugé que cette longue énu-~
mération feroit déplacée dans un Traité comme celui-ci. Nous
croyons méme que plufieurs des efpeces que nous avons rap-
portées , ne font que des variétés.

CULTURE.

Les Pommiers fauvages croiffent naturellement dans les fo=
¥éts, ol ils forment des arbres de moyenne grandeur: leurs
fruits, qui font ordinairement fort 4cres, tombent , & leurs pe-
;ins germent; ce qui fait quon trouve ordinairement fous les
Pommiers beaucoup de jeunes arbres qu’on arrache pour les
planter dans les pépinieres.

Pour fe procurer beaucoup de Pommiers fauvages, on étend
fur une terre bien labourée I'épaiffeur d’un travers de doigt
de marc des Pommes qu'on a preflées pour en tirer le cidre 5
on recouvre ce marc d'un pouce de terre, & au printemps
fuivant elle fe trouve chargée de jeunes Pommiers, qu'on ar-,
rache la feconde ou la troifieme année pour leur couper le
pivot & en garnir les pépinieres: c’eft fur ces Pommiers fau-
vages qu'on greffe les Pommiers que L'on yeut élever en pleiny
ycue,



¥ MALUS, Pommier.

Il y a une efpece de Pommier qui devient beaucoup moing
grand que les Igommiers fauvages. On le nomme Doucin ou
Fichet , n°. 9 : on fe fert de cette efpece pour greffer deffus les
arbres qu’on veut tenir en buiffon; mais quand le terrein leur
‘plait , ils deviennent fort grands, & ils font long-temps a don-
ner du fruit : ils font néanmoins préférables aux Pommiers fauva-
geons pour faire de gros buiffons & des demi-tiges. On les mul-
tiplie par le plant enraciné ou par les drageons qui fe trouvent
au pied des vieilles fouches ; ou bien on en fait des marcottes.

Enfin quand on veut avoir des Pommiers trés-nains, on les
greffe fur le Pommier nain nommé Paradis, n°. 8, qui ne
séleve qu'a trois ou quatre pieds de hauteur : ce petit arbrg
fe multiplie par marcottes & par boutures.

Ainfi les Ifommiers en plein vent fe greffent fur les fauvas
geons arrachés dans les foréts ou élevés de pepins; les Poms
miers en buiffon fur le Doucin , & les nains fur le Paradis,

Les Pommiers fe plaifent dans les terres qui ont beaucoup
de fond & qui font un peu humides.

Ce n’eft point ici le lieu de parler de la taille des Pommiers
en buiffon & en efpalier, puifque nous ne faifons qu'effleurer,
ce qui regarde les vergers.

Les Pommiers fauvages viennent naturellement en Canady
vers Niagara, ‘
' US A4GES.

Toutes les efpeces de Pommiers portent dans le mois de

Mai de grandes fleurs, la plupart couleur de rofe, qui font
un trés-bel effet; ainfi le Igommier a fleur double peut étre
mis dans les bofquets du printemps.
" Les Pommiers ne peuvent point faire de belles avenues ;
parce que leurs branches pendent tpujours fort bas & inter-
rompent le paffage. On voit néanmoins en Normandie quel-
ques efpeces de Pommiers a cidre qui foutiennent bien leurs
branches, & qui ont affez le port des Tilleuls.

On fait que le fruit des Pommiers eft trés-utile. Celui des
foréts fert 2 nourrir les bétes fauves & les porcs. Quantité de
pommes quon nomme 4 Cputean , font trés-bonnes & manger

crues & cuites, 3 faire des compotes & des confitures. Leg
Mddécing



MALUS, Pommier. y

M¢édecins les ordonnent dans les tifanes pour calmer les toux.
Les Pommes douces font laxatives , & les Pommes 4cres aftrin-
gentes. Enfin il y a quantité de Pommes, les unes aigres & fu-
res, les autres acres, les autres douces, qui fervent a faire du
cidre. Pour cela on les écrafe fous des meucles pofées de champ ,
2 peu prés comme celle qui eft repréfentée ci-aprés a larticle
de I'Olivier ; on les paffe enfuite fous de forts prefloirs pour en
exprimer le jus, qu'on laiffe fermenter dans de grandes tonnes;
& l'on fait ainfi une liqueur qui tient lieu de vin dans les pays
ou le Raifin ne miurit pas.

Les Pommes douces font un cidre délicat, agréable a boire;
mais qui n’eft point de garde. On fait avec les Pommes fures &
4cres, du cidre qui fe garde trois & quatre ans. En mélant
ces différents fruits on varie la qualité des cidres; mais ce n’eft
pas ici le lieu d’entrer fur cela dans un plus grand dérail. II
fufhit de favoir que le fuc des Pommes fermente ; qu’en premier
lieu il eft mufcide & doux ; puis qu'il devient piquant & vineux :
ceft-1a le cidre quon boit ordinairement : qu’il devient acide,
& alors il tient lieu de vinaigre. En diftillant le cidre on obtient
un efprit ardent peu différent de l'efprit-de-vin.

Le bois des Pommiers fauvageons eft moins dur que celui
des Poiriers , mais il n’a pas une couleur aufli agréable :
il eft plein, fort doux, trés-liant, affez femblable 4 celui de
UAlizier; il eft recherché par les Menuifiers, & encore plus
par les Tourneurs.

Quoique les fleurs des Pommiers paroiffent au printemps;
& que les fruits ne miriffent que dans 'automne, on a re~
préfenté dans la planche les fleurs & les fruits mirs: on a

aufli affeté d’y repréfenter des Pommes rondes & des Pommes - -, ;v—

longues,

Lome 11, B
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MENISPERMUM, TourRNXEF. & LINN.

DESCRIPTIOM
LE calyce (4) de la fleur du Menifpermum eft comgofé

de fix petites feuilles ovales & oblongues, qui tombent

avant la maturité du fruit; elles recouvrent quatre ou fix péta«
les (4) oblongs & ovales, creufés en cuilleron, & difpofés
en rofe; dans l'intérieur on trouve ordinairement fix étamineg
affez courtes. Le piftil (¢) eft compofé de trois embryons &
d’'un pareil nombre de ftyles terminés par des ftigmates obtus,
Les ftyles fe renverfent & forment trois angles égaux : les
embryons (d) deviennent autant de baies ovales (¢) qui con<
tiennent chacune une femence (f) applatie, figurée comme
un croiffant. : ) :

Le nombre de toutes les parties de la frultification de cet
arbufte eft fujet i varier, <

Les fleurs font raflemblées par bouquets. ,

Cette plante eft Tarmenteufe : elle n’a point de mains ; mais elle
fe roule fur tout ce qu'elle rencontre, & séleve tréshaut.
~ Ses feuilles font flmples, affez grandes, prefque rondes,
¢chancrées par les bordsy partdes E\: des queues aflez lons
gues, & placées alternativemeng fur les branches,

¥

ESPECES.

-

S. MENISPERMU M Canadenfe feandens , umbilicato folio. A&. Acad,

R. P.
MEeNisPERMUM grimpant de Canada, dont la feuille a un ums

bilic; ou L1EgRgE DE CAN4DA. X
B ij

!



s«  MENISPERMUM.

2. MENISPERMUM folio Hederaceo. Hort. Eltham. _
MEeNispERMUM 2 feuilles de Lierre, ou LierrE DE ViRGINI®;-

CULTURE.

Le Menifpefmum fe multiplie aifément par des drageons:
enracinés, qui pouffent abondamment autour des pieds. Cette-
plante fe plait 3 I'ombre.

USAGES.

Comme les feuilles du Menifpermum font affez belles I'été ;.
on peut employer cette plante pour en garnir les-petites terraf-
fes : mais elle eft incommode en ce qu'elle trace beaucoup..
Des deux efpeces rapportées ci-deflus , l'une porte fes fruits
raflemblés par bouquets autour des branches; l'autre les. a.
difpofés en petites grappes,




13;

3

MESPILUS TourNEr. & Liny. NEFFLIER.

DESCRIPTIO N.

A fleur () des Neffliers eft compofée d'un' calyce (8) qui

eft d’'une feule piece, & qui fupporte cinq pétales arrondis.
& creufés en cuilleron ; dans plufieurs efpeces, le calyce donne
aufli quelquefois naiffance a dix & fouvent jufqu’a vingt étami-
nes affez longues, au milieu: defquelles on-appercoit le piftik
formé d’'un embryon qui fait partie du calyce, & de cing gyles
qui font terminés par des fligmates arrondis.

L’embryon devient une baie ou un fruit charnu (¢) qui ef
terminé par un umbilic profond, & bordé des découpures. duw:
calyce qui forment une couronne.. s

On trouve dans lintéricus (d) de plufieurs efpeces cing
noyaux. (¢) de figure irréguliere , dans d’autres deux ou trois ;
ces noyaux quelquefois font fort durs; d’autres fois ce ne fong
que des efpeces de pepins.

Les feuifles de toutes les efpeces de Nefliers font pofées.
alternativement fur les branches ; mais leur figure eft tres~
différente fuivant les efpeces.

Les Neffliers proprement dits (folio Laurino) les ont grans
des, {imples, entieres, ovales, longues, terminées en pointey,
& un peu velues.
 Les Azeroliers les ont' découpdes, plus ou moins profons:
dément,



" MESPILUS, Neflier.

Les feuilles des Aube-épines font plus découpées & plus
luifantes que celles de la plupart des Azeroliers.

Le Buiffon-ardent les a entieres, luifantes, finement den-
celées par les bords, _

Les feuilles des Amélanchiers font ovales, prefque rondes;
médiocrement grandes, finement dentelées par les bords &
d'un verd terne.

Le genre des Neflliers eft trés-nombreux , quand on y com<
prend toutes les efpeces de M. de Tournefort. M. Linneus
en a retranché beaucoup qu’il a réunis aux Crategus ; & la feule
différence qu’il met entre les Nefliers & les Aliziers, con-
fite dans le nombre des femences ou noyaux. Il a laiffé au
rang des Neflliers ceux qui en ont cinq, & il a réuniaux Ali-
ziers ceux qui n’en ont que deux. Nous aurions adopté le fen-
timent de ce célebre Botanifte, fi nous n’avions pas obfervé
que le nombre des femences varie , depuis un jufqua cinq,
dans les différentes efpeces de Nefliers & d’Aliziers.

M. de Tournefort a établi la différence de ces deux genres 4
non fur le nombre des noyaux, mais fur ce que dans les Ali-
ziers les noyaux font dans des loges commie les pepins desPoires 4
au lieu que les noyaux des NefHliers font dans la chair méme
du fruit. Cette différence ne nous a paru ni aflez frappante, ni
affez conftante. |

Ainfi donc nous comprendrons dans les Neffliers toutes les

efpeces dont M. de Tournefort fait mention ; nous aurons feule~

ment l'actention de réunir les efpeces qui ont le plus de reflem-
blance les unes avec les autres, & de marﬂuer celles que M.
Linneus nomme Aliziers, & celles auxquelles il a confervé le

nom de Neffliers.
ESPECES.

NEFFLIERS proprement dits, qui ont les feuilles ovales
cntieres , une vingtaine d’étamines & ordinairement
.¢ing noyaux durs.

1. MESPILUS Germanica, folio Laurino, non ferrato, five Msasprirvs

filveftris. C. B. P,
MESPILUS inermis, foliis lanceolasis, integerrimis , tomentofic , ca~
ycibus acuminatis. Linn. Spec.

NErrL1ERSs des bois  feuilles entieres, non dentelées. Quels

ques-uns le nomment MESLIER.



MESPILUS, Nefflier, 15

8. MESPILUS folio Laurino major. C. B. P. '
NerfrL1ER cultivé 2 feuille entiere, non dcntelég, & qui port®

de gros fruits.

3. MESPILUS folio Laurino fine officulis.
NEerFrFL1ER 2 feuille entiere & a fruits fans noyaux,

MESPILUS folio Laurino major, frutlu precoci, [apidiori, oblongo,
* leviori feu rariori fubflantia. Hort. Cathol. ’ <%
NEerrL1ER A feuille entiere, dont le fruit eft précoce, oblong

& dont la chair eft délicate.

8. MESPILUS folio Laugino major, fruflu minori, rariori fubffantid,
Hort. Cathol.
NerrL1ER a feuille entiere & a petit fruit dont la chair eft délicate.

6. MESPILUS fruflu medio, ¢ rotundo oblongo, aufleriori infulfo, corond
clausa. Hort. Cathol. ,
NerrrL1zr a feuille entiere & i petit fruit un peu allongé 4
dont la couronne eft rabattue fur I'umbilic.

9. MESPILUS aculeata Amygdali folio. Inft.
MESPILUS fpinofa, foliis lanceolate-ovatis , crenatis , calycibus frutis
obrufis. Linn. Hort. Cliff.
NerFrL1ER épineux a feuille entiere finement dentelée : fes

fleurs ont beaucoup d’étamines 5 fes fruits contiennent cing
noyaux fort petits. BuissoN ARDENTouPYRACHANTA,

AMELANCHIER :les feuilles font ovales & arrondies ; les
fleurs contiennent beaucoup d’étamines; les fruits ont
tantdt trois & tantdt dix pepins tendres.

8. MESPILUS folio rotundiori, fruttn nigro fubdulci. Inft,
MESPILUS inermis, foliis ovalibus ferratis , cauliculis birfutis. Lirm,
Spec.
NErrLIER a feuille ronde & & fruit doux,ou AMELANCHIER
des bois. Cette efpeee a dix pepins tendres.

9. MESPILUS inermis, foliis fubtas glabris, obversé ovatis. Gron. Virg.
MESPILUS inermis, foliis ovato-oblongis, glabris, ferratis, caule
inermi. Linn. Spec.
Nerrr1rr de Canada 2 feuilles ovales & liffes, ou AMELANN
cuiEr de Canada a petite fleus,



16  MESPILUS, Neffier.

x0. MESPILUS folio fubrotunde, fruflu rubro. Inft.
MESPILUS foliis ovasis, integerrimis. Linn. Spec.
NEerrFLIER & feuille ronde & a fruit rouge, ou COTONASTER ;
ou AMELANCHIER velu. Cette efpece a trois noyaux.

AZEROLIER 21 feuilles de Poirier; entieres , finement
dentelées , trés-luifantes, & dont le fruit contient
ordinairement deux gros noyaux fort durs.

21, MESPILUS aculcata, Pyri folia, denticulata, [plendens, frufluins
Signi rutilo , Virginienfis. Pluk.
CRATEGUS foliis lanceolato-ovatis, ferratis, glabris, ramis [pi~
nofis. Linn. Spec.
NEFFLIER, ou AzeroL1ER de Virginie a feuille de Porrier
" finement dentelée, trés-luifante, & dont le fruit et d’un forg
beau rouge.

AZEROLIER i feuille &’Alizier. Les feuilles font trés<
femblables 3 celles de I’Alizier. Les fruits contiennent
quatre ou c¢ing noyaux.

%2, MESPILUS Canadenfis Sorbi terminalis facie. Inft.
MESPILUS Apii folio, Virginiana, [pinis horrida, fruftu ample
coccineo. Pluk.
CRAT ZEGUS foliis ovatis , repando-angulatis , ferratis , glabris. Linn.
Hort. CIiff.
NerrrL1ER de Canada dont les feuilles reflemblent affez a celles
de I’Alizier.

AZEROLIERS % feuilles découpées ; & qui offrent bien
des variétés : on en trouve qui n’ont que huit ou dix éra-
mines, & la plupart de leurs fruits contiennent , les uns deux
& les autres trois noyaux,

3. MESPILUS Apii folio laciniato. C.B.P.
ARONIA Veterum.
CRATEGUS foliis obtufis, bitrifidis, fubdematis. Linn. Spec.
NEerrLIER & feuille découpée, ou AzeroLIER des bois.

4. MESPILUS Apii folio laciniato, fruilu majore, intenfiks rubro ;
ratioris faporis. Hort. Cath.
,N’g EFFLIER a feuille découpée & a gros fruit trés-rouge d’une
faveur agréable, ou AZEROLIER & gros fruit rouge.
15. MESPILUS
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X§5. MESPILUS Apii folio laciniato. Agrios fruttu minori ex albo lutefs
cente , umbilicum wversus surbinaro. Hort. Cath,
NErFFLIER a fruit blanc jaunitre, qui a un peu la figure d’une
"Poire, ou AzeroLi1gRr a fruit long. '
6. MESPILU S Virginiana [pinis longioribus , reélis foliis, quodammods
auriculatis. Pluk.
NerrL1ER de Virginie 4 feuilles luifantes & a longues épines,
ou AzEroLIER a feuilles longues & luifantes.

AUBE-PIN, AUBE-EPINE, ou EPINE-BLANCHE;
NosLe-EPINE. Les feuilles font découpées tres-profondément,
& la plupart des fruits ne contiennent qu'un noyau dur.

7. MESPILUS Apis folio, fitvefiris fpinofz , five Oxracanrra. C. B. P,
CRATEGUS foliis obtufis, bitrifidis , ferratis. Linn. Hort. Cliff.
NErFrLIER des bois & feuille trés-découpée, & & petic fruis

trés-rouge, ou AUuBE-EPINE des haies.

8. MESPILUS finofa, five Ox14canTH A flore pleno. Inft.
NEFFLIER ou AuBE-EPINE 2 fleur double.

Les fleurs de cette efpece ont plufieurs piftils, & il noud
quelques fruits qui contiennent plufieurs noyaux.

19. MESPILUS Apiifolio, triphylla, flerilis robxﬁiov:iéur fp'm'f..H. C_a thy -
NerrFrLieRr des bois, ou AuBE-EPINE flérile 2 trois feuilles
& a grandes épines. .

20. MESPILUS filvefiris, [pinofa, birfuta, Apii folio palmato , fruét
majori. Hort, Cath. ' '
NerrLIER des bois épineux, velu, 3 feuille découpée & &
gros fruit, ou AuBE-EPINE a gros fruit.

2Y. MESPILUS fpinofa, five Ox 14 c A N TH A Virginiana maxima. M.C.
Grand NEFrLIER de Virginie, épincux, ou grande AUBE-
EPINE de Virginie.

Nota. M. de Tournefort fait encore mention d’un Nefflier du Levant
qui a les feuilles découpées, & dont le fruit affez gros contient cinq
Royaux : en voici la phrafe. : '

22. MESPILUS Orientalis Tanaceti folio, villofo, magno fruflu pen<
tagono , ¢ viridi flavefcente. Cor.Inft, ]
NEFFL1BR du Levant 4 feuille de Tanefie, dont le fruit eft

gros & relevé em cing cotes de Melon, ’

Tome 11, C
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CULTURE

i

Toutes les efpeces de Nefliers peuvent s’élever de grainés:
Celles qui croiffent naturellement dans les foréts, fourniffent
du plant qu'on arrache pour mettre en pépiniere. Mais quand
on veut faire des femis de NefHliers, il eft bon d’étre prévenu
que les femences ne levent fouvent que dans la feconde an-
née. Quelques-uns, par cette raifon , mettent en automne les
fruits dans un pot ou dans une caifle avec de la terre , & les
confervent dans un lieu frais, ou méme 4 l'air; ou bien ils en~
terrent les pots 3 deux ou trois pieds de profondeur; ils les y
laiffent paffer une année entiere, & ils ne les en tirent qu'au
})rintemps de I'année fuivante pour les femer en planche : alors

es femences ne tardent pas 2 fever.

Nous avons éprouvé quen mettant dés Ia fin de Septembre ;
les fruits aufli-tot qu'ils fonefniirs , lies par lits avec de la terre
un peu humide, & les femant au printemps fuivant dans des
terrines fur couche, les femences levent dés la premiere an-
née; c’eft une pratique avantageufe pour les efpeces rares.

On peut aufli multiplier les Neffliers par des marcottes;
& en. greffant les efpeces rares fur celles qui font communes.
. Toutes les efpeces de Nefliers s’accommodent affez bien
de toutes fortes de terreins, excepté des terreins trop fecs oi
elles ne font que languir. ' :

Ceft une fort bonne pratique que de répandre beaucoup de
fruits d’Aube-pins, d’Azeroliers & de Buiffons-ardens dans les
femis des bois; car ces arbriffeaux, qui ne font aucun tort au
Chéne ni au Chitaignier, couvrent la terre, font périr I'herbe,
& le grand bois y croit mieux. Nous en avons aufli femé dans
des remifes que nous plantions: les jeunes Nefliers' n'ont_paru
fenfiblement que dans la troifieme ou quatrieme année ; mais
ils ont beaucoup contribué % garnir les remifes : cette atten-~
tion, qui n'occafionne aucuns frais, ne doit point étre négligée,

USAGES.

Les Neffliers, n°. 1, 2, 3, 4,5, donnent des fruits quoni
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peut manger quand on les a laiffés mollir fur la paille. Le fruit
du n°. 1 ale goit plus relevé que celui de toutes les autres ef~,
peces; mais l'efpece du n°. 3 eft préférable, parce que fon
fruit eft fort gros, Le n°. 2 a l'avantage de n’avoir point de
noyaux.

Comme les Neffles commencent d’abord & mollir par le cceur,
il arrive fouvent que cette partie eft pourrie avant que le deflus
foit en état d'étre mangé; pour prévenir cet inconvénient ,
quelque temps avant que les Nefles molliffent, on les fecoue
dans un van pour meurtrir le deflus, qui alors mollit aufli
promptement que le dedans. Au refte c’eft toujours un fruit,
trées-médiocre; il a la propriété d'arréter les cours de ventre.
. Les Azeroliers, depuis Ye n° 11 jufquau n° 16, font de
fort jolis arbres dans le mois de Mai, quand ils font en fleurs;
il convient donc de les mettre dans les bofquets du printemps.
Hs font auffi affez agréables en automne , lorfqu’ils font char-
g¢s de leurs fruits, les uns rouges & les autres blancs : mais
comme dans ce temps-1a les feuilles ont prefque toujours perdu
leur éclat, nous n'ofons confeiller d’en mettre dans les bof=.
quets de cetre faifon. Les efpeces qui portent de gros fruit peu-
vent éwre cultivées dans les potagers. Quoique leur fruit foit
aflez fade, on sen fert pour orner les deflerts ; en Provence
on en fait des confitures qui font affez bonnes.

On fera bien de mettre des Azeroliers dans les remifes, parce
que leor fruit attire le gibier. Ils n'ont pas tant d’épines que
V'Aube-épine ; mais ils croiffent plus vite , & deviennent plus

ands.

. L’efpece du n°. 11 mérite f{ur-tout d'étre cultivée, a caufe:
du briﬁant de fes feuilles & de I'éclat de fon fruit.

Les Aube-pins, depuis le n° 17 jufquau 21, font des ar-
briffeaux trés-agréables dans le mois de Mai, temps auquel ils
font en fleurs ; plufieurs de ces efpeces répandent une odeur des

lus gracieufes. On pourra pour cette raifon en mettre dans:
fc_s bofquets du printemps , fur-tout I’Aube-pin a fleur double,
qui eft charmant dans le temps de fa fleur. .

Comme les Aube-pins ont de grandes épines, & qu'ils
fouffrent le croiffant & le cifeau, on en fait d’excellentes haies
qui font tres-jolies quand on a foin de les tondre. gous avons

AR



20 MESPILUS, Nefflier:
des Aube-pins dont les fleurs n’ont aucune odeur; leurs feuilleg
font un peu plus brillantes que celles des autres.

Le Buiffon-ardent , n°, 7, eft fort beau dans le temps de fa.
fleur qui paroit au mois de Mai; maisil eft encore plus agréa-~
ble dans F automne , quand il eft chargé de cette prodigicufe
guantité de fruits rouges qui le font paroitre comme en feu.

Enfin les Amelanchiers & les Cotonafters, n°. 8, 9 & 10, font
d’affez jolis arbuftes. Celui du n°. 8 porte cing pétales quifont
longs & étroits. Le n°. 10 forme un arbufte tres-joli ; & le-
n°. 9, qui reflemble fort au n°, 8 par fes feuilles, a des pé-
tales ronds comme le Pyracantha.

Les feuilles de toutes les efpeces que nous venons de rappor<
ter, font garnies de deux ftipules a leurs J)édicules. L’Epine~
blanche a les ftipules cannelées & découpées comme fa feuille.
Le Nefflier proprement dit , a pour ﬂipures deux petites feuilles
unies ; d’autres enfin comme ’Amélanchier ,.le Cotonafter &
le Pyrachanta ont pour flipules deux petits filets.

Toutes les efpeces de Nefliers.fe greffent les unes fur les
autres ; la plupart reprennent aufli fur le Coignaflier, & elles
" peuvent fervir de fujets pour greffer deflus des Poiriers qui
reftent nains, & qui produifent leur fruit plutét que lorfquiils
font greffés fur des Poiriers fauvageons. J'ai vu, au Chiteau
de la Galiffoniere preés Nantes, des Poiriers de Virgouleufes:
en. efpalier, qui étoient greffés fur Aube-pin, & qui donneient
du fruit, quoiqu’ils fuffent affez jeunes. '

- Toutes les efpeces de Neffles paffent pour aftringentes.

Le no. 22, dont M. de Tournefort parle dans fon Voyage
du Levant, forme un arbre aufli gros que les Chénes. Les bran-
ches fe répandent de c6té & d'autre; les feuilles font d’un verd:
fﬁlc, légerement velues des deux c6tés, découpées jufques vers
a nervure du milieu en trois parties qui font dentelées par les
bords comme celles de la Tanefie: les fruits qui naiffent deux
ou trois enfemble;, reflemblent 4 de petites Pommres - d’un pouce:
de diametre, parragées en cing cétes comme celles de Melonz
Leur écorce eft d’'un verd pile & légerement velue. Les Armé«
miens mangent ce fruit, quoiqu’il foit moins bon que les Azes
soles. Je crois que cet arbre n'exifte plus dans nos Jardins. --
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" MOLLE, TourxEr. SCHINUS; LINN.

DESCRIPTIOWN

ES fleurs du Molle font compofées d’un petit calyce di+
Lvifé en cinq (¢), & de cinq pétales arrondis, difpofés
en rofe (4). On appercoit dans lintérieur dix écamines () &
un piftil (4) formé d’un embryon arrondi & d'un- ftyle. L’em-
bryon devient une baie ronde (g);, dans laquelle on trouve ung -
efpece de noyau (f) qui eft comme une petite balle (e).

Les fleurs font raflemblées en forme de grappes; elles fone
d'un blanc qui tire fur le jaune: les baies font rougedtres. Les:
fleurs & les fruits ont un aromat piquant , affez {emblable au:

oivre.
d Les feuilles font compofées de folioles étroites, dentelées
par les-bords, terminées en pointe , rangées par paires fur um
filet qui eft terminé par une feule. Elles ont aufli une odeur
aflez femblable au poivre.

Souvent l'on trouve des feuilles dont les folioles font al+
termes; mais- d’ordinaire clles font oppofées.

ESPECE.

MOLLE Clufii, ou LENT 15CUS Peruviana, C.B:
MowLLE, ou LENTIsQUE du Pérou,




2% MO LLE.
CULTURE.

Cet arbre; qui devient aflfez grand au Pérou, s%leve ai-
{ément dans nos Orangeries; mais on ne peut le conferver
en pleine terre qua de trés-bonnes expofitions, en le cou-
vrant avec foin; encore ne faut-il I'y mettre que quand il eft
un peu gros. On I’éleve facilement de graines, & on peut lg
multiplier par des marcottes.

USA4GES.

1.c Molle eft un arbre trés-joli, mais trop délicat pour fervig
3 la décoration de nos bofquets. Nous avons cru devoir en
patler, parce que probablement on pourroit I'élever en pleine
terre dans nos Provinces maritimes, principalement en Pro-
vence & en Languedoc, ou il pourroit étre de quelque utilité:
car en faifant bouillir fes baies dans I'eau, on obtient une
Tiqueur vineufe aflez agréable , qui eft diurétique ; & l'on retire
de fa tige, par incifion , tine réfine odorante qui approche de
la gomme Elemi. On dit que I'écorce & les feuilles de cet,
arbre fonr réfolutives & bonnes contre les humeurs froides,
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MORUS, Tour~NEr. & LINN. MGRIER.‘

DESCRIPTIO N

-

L y a des Miriers qui ne portent que des fleurs males, &
d’autres qui portent des fleurs femelles, ou quelquefois des
fleurs miles & des fleurs femelles fur le méme atbre,

Le calyce des fleurs males (4) eft divifé en quatre pieces

ovales , creufées en cuilleron ; elles n'ont point de pétales,
mais quatre étamines (4) aflez longues, qui partent d’entre les
découpures du calyce. Les fleurs font attachées fur un filet
en forme d’épi (c).
Le calyce des fleurs femelles eft divifé en quatre parties ob<
tufes , arrondies; elles fubfiftent jufqu’a la maturité du fruity
oint de pérales, mais un Yiﬁil (d) qui eft formé d'un em-
Eryon ovale, & de deux ftyles affez longs & recourbés.
L’embryon & le calyce deviennent une baie fucculente (¢),
qui contient une femence ovale (f), terminée en pointe.
~ Ces baies ou grains étant raflemblés fur un poingon com-
mun , forment une efpece de téte plus ou'moins allongée (g),
qu'on nomme AMire. |
Les feuilles font pofées alternativement fur les branches;
mais il y en a de figure trés-différente, fuivant les efpeces -
les unes font entieres, feulement dentelées par les bords ; d’au-
tres font découpées tres-profondément comme les feuilles de
Figuier; quelques unes font fort grandes, d’autres fort peti-
tes; il y en a de plus rudes les unes que les autres, prefque
teutes font d’un fort beau verd , & tres-brillantes,

T e e



24 MO RUS, Mirier.

AN

ESPECES.

x. MORUS fruitu nigro. C. B. P.
MEevRIER cultivé & fruit noir.

2. MO RUS frutlu nigro minori, foliis eleganter laciniasis. Inft.
MEevRIER & petit fruit noir & a feuilles tres-découpées.

3. MORUS fruétu albo minori, infulfo. H. Cath.
M=vurIiea 2 fruit blanc infipide.

g MORUS fruilu minori ex albo purpurafeente. Infl. .
MEURIER a petit fruit purpurin. : 3

5. MORUS Hifpanica amplifimis foliis numtguam laciniatis,
MzugieRr dEfpagne a trés-grandes feuilles qui ne font jamaig
découpeées. ‘

6. MORUS fruttu nigro, folio eleganter wvariegato. M. C.
MEeURIER a fruit noir & a ?ecuilles panachées.

7. MORUS Virginienfis arbor Loti arboris inflar ramofa, foliis amplif+
fimis. Pluk. ‘

- Meurisr de Virginie & trés-grandes feuilles, & qui reflemblent
au Micocoulier. ’

8. MORU S Virginiana foliis latiffimis [cabris, fruélu rubro longiori. M. C,
- M=zeurIigR de Virginie a grandes feuilles rudes au toucher, a fruig
rouge & fort long.

Cette derniere efpece qui nous eft venue de la Louyfiane , &
d’aupres de Montréal , pourroit &tre la méme que la précédente.
Celui que nous cultivons n’a pas les feuilles fort rudes; & le
fruit, qui a un pouce de longueur fur environ quatre lignes
de diametre, reflemble 3 un Chaton.

1l m'eft venu, il y a dix  douze ans, des fruits d'un Ma=<
rier de Virginie: ils étoient longs & bons 3 manger. On les
a femés & élevés & Trianon: ils n’ont point encore donné de
fruit ; mais lcs feuilles font dentelées: feroit-ce le no. 6 dés
généré?

CULTURE,
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CULTURE.

Les Muiriers s’accommodent affez bien de toutes fortesde ter-
reins; néanmoins ils croiffent beaucoup plus promptement dans
les terres chaudes & légeres qui ont beaucoup de fond, & ils
v réufliflent mieux que dans les terres maigtes ou froides & argil-
leufes. Dailleurs on prétend que dans les terres trop maigres
la feuille y devient feche , & ne fournit pas aflez de nourriture
pour les vers a foie. On remarque encore que ces arbres font
tres-vigoureux le long des ruiffeaux remplis d’eau : mais on pré-
tend que dans les terres humides & graffes, leurs feuilles for-
ment une nourriture trop grofliere , peu favorable a la fanté
des vers & préjudiciable a la bonne qualité de la foie.

J'ai fait d’affez grandes plantations de Miriers dans des terres
tres-fortes , & dans des terres légeres : les premiers pouffent
avec plus de vigueur, & ont leurs feuilles plus vertes. Mais ces
arbres font encore trop jeunes pour que je puifle décider de la
différente qualité de leurs feuilles d’aprés mon expérience. Je
vois feulement dans un Mémoire que m’a fourni M. du Verger
du Mans, qui fuit depuis quinze ans, avec tout le foin & l'in-
telligence poflible, la culture des Miriers, que dans le pays
du Maine, des Miriers ont acquis en quinze ans vingt-un pou-
ces de circonférence, au lieu que dans ?e méme efpace de temps
& dans le méme terrein, des Ormes & des Noyers de méme
age avoient tout au plus quinze pouces. ‘

On voit depuis long-temps des Miiriers noirs a-gros fruit ;
plantés dans les différentes Provinces de France; mais on a
cru pendant long-temps que le Mirier blanc ne pouvoit réuffir
que dans les climats chauds, tels que font I'Italie, I’Efpagne,
la Provence, le Languedoc, le Piémont , &c. Suivant nos an-
ciens Auteurs d’Agriculture,, les Miriers blancs ne fe font éta-
blis en France que fous le regne de Charles IX. Plufieurs Gen-
tilshommes de Provence & de Dauphiné, qui fervoient en Sicile,
frappés du produit de ces arbres pour la foie , en apporterent les

remiers en France dans leurs terres , ot ils réuffirent aufli
Eien qu’en Ttalie. Henri IV. perfuadé de I'avantage qui pourroit
en revenir 2 fon Royaume , ordonna la plantation des Miriers;
mais les feules Provinces du Languedoc, de la Provence, du

Tome 11, : '
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Dauphiné & du Vivarais, s’y foumirent; & qui ignore combient
de richefles cet arbre a répandues dans ces Provinces!

Dans les Provinces moins tempérées, on en planta feule-
ment quelques-uns par curiofité; & ¢’en étoit aflez pour prouver
que cet arbre ne craint point les gelées. On en eut encore une
preuve plus forte par la réuflite des Miiriers qui furent plantés
dans les Jardins ci)cs Thuilleries & du Pleffis-lez-Tours. On
rapporte encore que M. Colbert, frappé de la beauté de ces
arbres , fit venir de Provence une famille entiere, pour ten-
ter d’élever des vers i foie avec les feuilles de Mirier blanc;
& que Chriftophe Jouard, choifi pour cette opération, fut
furpris de la beauté des arbres qu'il vit a Paris , & qu'’il fe pro-
mit un heureux fucces de l'entreprife i laquelle le Miniftre s'in-
térefloit. Les tentatives furent des plus heureufes; mais le Mi-
niftre mourut, & le projet fut abandonné.

11 réfulte toujours de ces faits, qui font rapportés par plu-
ficurs Auteurs, que les Miriers peuvent trés-bien réuflir dans
des climats aufli froids que les environs de Paris. Feu M. Orry,
Controlleur général , a favorifé la plantation des Miriers
blancs, dans la vue de multiplier en France I’éducation des
vers a foie: les Provinees de 'Fouraine, de Poitou, du Maine
& d’Anjou nous donnent des preuves récentes de la poflibilité
quil y a de les élever dans (fes climats aflez froids.

Il y a plus: on affure que les plantations. de Miriers ont
trés-bien réufli en Irlande, & dans quelques Provinces d’Al-
lemagne : il nous eft venu du Canada des branches & des fruits
de Muriers qui y croiffent vers le haut du Fleuve Saint Lau-
rent, pres Montréal.

Enfin, depuis une quinzaine d’années, M. du Verger en
éleve avec beaucoup de fucces aux environs du Mans; & nous
dans les plaines des environs de Pethiviers, aufli-bien que fur
les rives de la forét d’Orléans de ce méme c6té: nous en avons
une quarantaine d’aflez gros, & qui viennent fort bien, dans
le parc de Denainvilliers prés Pethiviers, ot nous les avons
plantés, il y a quinze ou dix-huit ans, au bord d'un taillis ou ils
n’exigent plus aucune culture. Ainfi je puis, d'aprés nos pro-
R;es expériences & les Mémoires qui m'ont été fournis par

. du Verger, donner tous les éclairciffements qu'on peut de~
firer fur la culture des Miiriers blancs. :
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Avant de détailler la culture des Miiriers, il eft bon d'étre
prévenu que la diftin@tion des Miriers blancs & des Miriers
noirs, n’eft fondée ni fur la couleur de la feuille ou de I’écorce,
ni méme fur celle du fruit. On appelle Miériers roirs , ceux qui
produifent de gros fruits bons a manger, qui font todjours d’un
rouge fi foncé qu'ils .paroiffent noirs : & ceux-la fe réduifent &
deux ou trois variétés. Tous les autres Mdriers font rangés
dans la clafle des Mdriers blancs, foit que le fruit foit gros ou
petit, noir, blanc ou rouge, &c. Entre ceux-ci il.y'en a qui
ont leurs feuilles blanchitres, d’autres d’'un verd foncé ; les
uns produifent de trés-grandes feuilles entieres, d’autres de-
trés-petites , profondément échancrées. Le fruit de tous ces
Miriers eft ordinairement fade & dégolitant. On ne cultive
les Mariers noirs que pour leur fruit; & les blancs pour leurs
feuilles , qui fervent i élever les vers 4 foie. Nous en parle-~
rons plus amplement dans l'article des ufages.

On peut multiplier les Miriers par la femence, par les mar-
cottes & par les boutures. Nous allons expliquer fucceflive-’
ment ces différentes pratiques; je commence par ce qui re-
garde la graine.

Si I'on veut élever des Miriers noirs, on choifit les plus
grofles & les plus belles Miires; fi ce font des Miiriers blancs
quon fe propofe de multiplier, on préfere les groffes Mires
blanches qui fe trouvent fur les grands Miriers dont les feuilles
font grandes, blanchitres, douces, tendres & les moins décou-
pées qu'il foit poflible ; en un mot on préfere les fruits des arbres
quon nomme Mdriers de bonnes feuilles, & particulierement de
ceux qu'on appelle Mdriers &’ Efpagne.

Pour recueillir la graine il faut que les fruits foient parvenus 1
une parfaite maturité : on les laife tomber d’eux-mémes : mais’
il eft bon de rebuter ceux qui tombent les premiers ; ils font
ordinairement altérés & de mauvaife qualité.

A mefure quon ramafle les Mires, on les écrafe, & on
les met dans un vafe avec un peu d’eau pour fermenter com-
me le vin; on les prefle deux ou trois fois par jour avec les
mains, ou on les foule avec une efpece de pilon de bois;.
quand la pulpe eft attendrie par cette macération, on ajoute

beaucoup d'eau pour la diffoudre. En répétant %uﬁeurs fois
)
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quatre rayons que l'on fait dans la longueur des planches; ou
bien on la répand au hazard fur la terre, que I'on a dreflée au
rateau , & on la recouvre avec un peu de terreau. Il eft
aflez indifférent de fuivre I'une ou lautre méthode ; mais "il
faut avoir lattention de ne recouvrir cette graine que d’une
tres-petite épaifleur de terre ; car fi elle eft trop enterrée ,
elle ne leve pas.

Si 'on veut femer de la graine qu'on a tire dailleurs, &
qui fe fera defféchée pendant plufieurs mois, on fera bien de
la mettre auparavant tremper au moins vingt-quatre heures
dans I’eau : on rejette comme mauvaife celle qui furnage ,
& on avance la germination de celle qui fe précipite an fond.

Quand la graine eft en terre, clle n’exige d’autre foin que
de tenir les planches nettes d’herbes, qu'on arrache i la main,
& de les arrofer de temps en temps. On juge bien que pour
exécuter commodément ces travaux, il faut pratiquer des fen-
tiers entre les planches.

Quand les terres fant de nature & fe battre par les arrofe<
ments & a former une crofite, on donne un treés-léger labour
avec une curette. J'ai quelquefois couvert les planches ou les
femences n'étoient prefque pas enterrées, avec une legere
couche de moufle que je retenois avec de petites baguettes :.
ce moyen m’a affez bien réuffi. '

La culture de la premiere année fe borne A arracher les
mauvaifes herbes, a arrofer les jeunes plams quand on juge
quils en ont befoin, & a donner de petits binages a4 la main
avec un crochet, pour que la terre ne forme point de croite.
Quand les Miriers auront été femés par rayons, on fera bien
2 l'entrée de I'hyver de relever un peu la terre peur les re-
chauffer : car il y a cerraines terres qui, fe gonflant par la-
gelée , s’affaiffent aux dégels , & alors les jeunes arbres fe
déchauflés.

Si les jeunes Miriers étoient trop foibles , & que leur bois
parat tendre & herbacé, il feroit bon de les couvrir avec des
feuilles pour les garantir des grandes gelées.

La culture de la feconde année fe borne encore a arracher
les mauvaifes herbes , 3 donner de petits binages, & & arrofer
kes jeunes arbres lorfqu’il fait fec,
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ce lavage, on jette avec ’eau les graines qui furnagent; elles font
ordinairement mauvaifes : on emporte aufli par ce procédé une
bonne partie de la pulpe; & il refte au fond du vafe un marc dans
lequel eft la bonne graine. On fait {écher ce marc ; & mefure qu'il
fe defleche , on I’émiette avec les mains pour détacher les graines ;
& quand il eft bien fec, on en fépare la graine avec un crible.
Quand on achete cette graine, on doit la choifir groffe,
pefante , blonde ; lorfqu’on I'écrafe, elle doit répandre beau-
coup d’huile ; fi on la jette fur une pelle rouge, elle doit pétiller.
La meilleure graine fe tire ordinairement du Piémont, du
Languedoc & du Comtat d’Avignen, parce qu'on y cultive
des arbres de bonnes feuilles: on en tire aufli d’Efpagne. J'en
ai eu de la Louyfiane qui a trés-bien réufli: en général yincline a
donner la préférence a la graine qu'on recueille dans des pays ot
it fait quelquefois affez froid ; il m’a paru que les arbres qui enr
proviennent en étoient plus capables de réfifter a nos gelées. -
On peut femer la graine aufli-tét qu'elle eft recueillie, ow
la conferver pour ne la mettre em terre quau printemps -
ces deux pratiques ont leurs avantages & leurs inconveniens.
Quand les automnes font chaudes & humides, une partie de-
la graine qu'on a femée immédiatement aprés la récolte, leve
avant hyver; ces jeunes plants , qui font aForS' tres-foibles , pé-
riffent , fi les gelées font fgrtcs, 4 moins qu'on n’ait foin de les
couvrir. Les graines qu’on feme au printemps font quelquefois
long-temps a lever; & méme il en leve peu, fi la faifon eft
froide & feche; ce qui arrive fouvent dans notre climat.
Pour éviter ces inconvénients; auffi-t6t que les femences font
recueillies, je les méle avec du fable, & je les conferve jufqu'd
la moitié d’Avril dans une ferre 4 I'abri de la gelée : alors
je les feme avec le fable, ce qui eft plus avantageux, parce
que cette graine étant fine, on court toujours rifque de la
femer trop épaiffe: il faut ticher de ne répandre quune once
de graine fur une planche de fix pieds de Eirgeur & de vingt-
quatre pieds de longueur.

- Pour femer la %raine‘ de Mirier, on doit choifir une bonne
terre de potager, bien labourée, point trop graffe , mais légere:
Larbre viendroit mieux dans une terre qui auroit du fond , mais
Ia feuille n'en feroit pas fi bonne. On feme cette graine dans
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Dans Pautomne de la feconde année, quand la terre eft
bien pénétrée d’eau, on tire du femis tous les arbres qui ont
de petites feuilles d’un verd tres-foncé, rudes comme celles de
I'Orme , ou profondément déchiquetées : ces arbres qui ne
font point eftimés pour la nourrirure des vers, fe plantent dans
les maffifs de bois, ou fe mettent & part en pépiniere pour étre
greffés, comme nous le dirons dans la fuite.

Les jeunes Miiriers qui font chargés de bonnes feuilles ref-
tent dans le femis jufqu’au mois de Mars ; & alors on les arrache
pour les mettre en pépiniere. Comme ces arbres font plus
précieux que les autres, on ne les replante qu’au printemps,
fur-tout dans les terroirs de l'intérieur du Royaume, qui font
trés-expofés aux gelées; parce quiil eft d’expérience que les
arbres nouvellement plantés font beaucoup plus fujets a étre
endommagés par la gelée, que ceux qui ont déja pris pofleflion
de la terre par leurs racines. _

La feconde ou la troifiéme année, quand le jeune plant

w'on nomme la Pourerte , a acquis trois pieds de hauteur, &
qu’il eft gros comme le doigt a quatre pouces au deffus de:
terte , on doit l'arracher pour le mettre en pépiniere: fans
cette tranfplantation les Mariers ne poufleroient qu’une racine
en pivot, & la plus grande partie des arbres périroit quand
on ch arracheroit pour les mettre aux places ot ils doivent

toujours refter. :
La qualit¢ de la terre pour les pépinieres, doit étre pareille
a celle quon a deftinée pour les femis: fi elle a fuffifamment
de fond, on fe contente de lui donner pendant une année
plufieurs labours a la houe, en formant de gros fillons, pour
que la terre profite des influences de l'air. Si la terre a peu de
fond , on lui en donne en la fouillant par tranchées ; & pour
éviter le tranfport des terres, on fait en forte que le déblai
d’une tranchée ferve de remblai a une autre.
Dés le commencement du printemps, fi-tot que la terre
eft aflez refluyée pour €tre travaillée , on drefle le terrein ,
* & l'on forme au cordeau des rigoles qui doivent étre éloignées
les unes des autres de deux pieds & demi ou trois pieds, a
compter du milieu d’une rigole jufquau milieu d'une autre.
Si la plantation a beaucoup d'étendue, on pratique de diftance
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en diftance , des allées plus ou moins larges, & quelques fen-
tiers afin de donner de I'air a la pépiniere , & encore pour
faciliter le travail de cette culture.

On profite des beaux jours du mois de Mars pour planter
la pépiniere; & voici comme il convient d’exécuter cette
opération.

Un homme patient & adroit eft chargé d'arracher le plant;
& on doit lui recommander de ménager les racines le plus
quil fera poffible. Un autre coupe le pivot, rogne les raci-
nes, retranche les branches mal placées, & forme trois lots;
dans I'un, il met les plus gros arbres; dans un autre, les
moyens; & dans le troifieme, les petits.

Comme le gros plant & le moyen doivent étre plantés %
part, on porte le plant 3 deux ouvriers qui font chargés de
planter dans différens endroits de la pépiniere ces deux fortes
de plants. A I’égard du troifieme lot, on peut en former des

aliffades , comme on fait avec les charmilles ; ou bien on lo~
Eine en carreaux; ceft-a-dire, quon plante ces petits arbres
dans des planches, laiffant feulement fix ou huit pouces de
diftance entre chaque pied, afin qu’ils puiffent fe fortifier pen-
dant quelques années, aprés quoi on les met en pépiniere
comme ceux dont nous allons parler.

Les Planteurs ayant un genou en terre, placent les Mriers
dans le milieu des rigoles, a dix-huit pouees les uns des au~
tres , fe dirigeant fur un cordeau bien tendu; ils recouvrent
les racines avec de la terre , qu’ils font couler avec la main
dans le fond des rigoles ; ils arrangent bien les racines; ils

reffent la terre avec 1a main ; & allant toujours en reculant, ils
Eiﬂ'cnt le plant en cet état: des Ouvriers qui fuivent, achevent
de remplir la rigole avec une houe. Si les terres font de nature
2 retenir 'eau, on bombe un peu la terre au pied des jeunes
Mariers : fi les terres imbibent 'eau aifément, on met toute la
terre a plat. Quelques-uns penfent qu'il eft avantageux dans
les terreins fecs, de creufer un peu la terre vers le pied des
Miriers, ou de tenir 'entre-deux un peu bombé : mais cette
pratique me paroit aflez inutile ; car les Mariers craignent plu~
t6t la trop grande humidité que la terre feche.

On a foin de conferver un peu de beau plant dans le femisy
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afin de remplacer les Miiriers qui périroient; & de tenir la
pépiniere toujours bien garnie.

Ces arbres ainfi plantés , n'exigent d’autre foin pendant
les deux premieres années, que d’étre labourés au moins trois
fois dans le cours de chaque année, avec cette attention de
ne pas faire les labours trop profonds auprés des arbres, pour
ne point endommager les racines.

IF y a des Cultivateurs qui prétendent qu’il faut réceper tous
ces jeunes arbres dans la troifieme année, fans diftinttion de
ceux qui font gros ou petits, droits ou tortus: mais nous ne
fommes point dans cet ufage ; nous nous contentons d’élaguer
proprement les arbres qui fe dirigent bien, & nous ne réce-
pons que ceux qui, malgré ce foin, ne forment point une
tige droite, ou qui paroiffent languiffants. Néanmoins nous
nous abftiendrons de blimer la pratique contraire 2 notre ufa-
ge, dautant que M. du Verger paroit la regarder comme im-
portante pour avoir de belles tiges.

Si les Eranches qui fortent d'une fouche récepée, fe pan-
choient trop horizontalement au lieu de s'é¢lever droit, on
pourroit, plutét que d'y mettre des perches ou tuteurs qui exi
gent de la dépenfe & endommagent fouvent les arbres, mé-
nager une branche qui prendroit une dire&tion contraire, & on
accolleroit avec du jonc ces deux branches pour leur faire pren-
“dre une fituation verticale ; & pour ne point avoir un arbre four-
chu, on couperoit au-deflus cﬁ1 lien la branche qu’on fe propofe
de retrancher dans la fuite.

Il eft bon d’étre prévenu que les Miriers pouffent beaucoup
de branches gourmandes; car fi I'on négligeoit de les retran-
cher jufque fur la tige, il feroit impoflible d’avoir des arbres
dont la tige far bien formée. Il faut cependant laiffer fubfifter
toutes les menues branches qui contribuent a faire prendre de
la grofleur au maitre brin; car {i on les retranchoic, on n’au-
roit que des tiges en houfline, quon ne pourroit jamais bien
diriger. Mais fi-tét qu'une de ces branches latérales prend trop
de grofleur, il faut la retrancher en quelque faifon que ce foit.
11 ne faut point auffi laiffer le haut de I'arbre trop chargé de
branches. C’eft pourquoi depuis le mois de Juillet jufqu’a celui

gle Septembre, il faut vificer trg¢s-fréquemment les pépinieres,
& couper
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& couper continuellement les. branches qui prennent trcp de
vigueur ; fans quoi I'on ne parviendra jamais a avoir des arbres
de belle tige. _ '

Le principal objet qu'on fe propofe quand on éleve des:
Mariers , érant de fe procurer des feuilles pour nourrir des
vers a foie, il feroit avantageux de tenir les tiges fort baffes , -
ofin d'avoir plus de facilité a cueillir ces feuilles. Mais comme
on plante fouvent les Miiriers autour des pieces de terre, ou
en quinconce dans celles .qu'on labourre a la charrue, on eft
obligé d’élever leurs tiges , afin que les chevaux & les beeufs
puiffent paffer deflous. Ce n'eft donc que dans la quatrieme:
ou cinquieme année, lorfqu'on peut lear ménager des tiges
de fepr pieds de hauteur, qu'on commence a leur former la
téte, en retranchant les branches fuperflues, en coupant l'ex~
trémic€ de celles de la cime, qui s'élevent trop , & en retranchant
foigneufement toutes les branches qui font le long de la tige.

%ans la fixieme année, on peut tirer quelques arbres de cette:
pépiniere, & l'on continue s’en arracher jufqu’a la neuvieme-
& dixieme qu'on enleve tout, fauf i rabattre 2 mi-tige ou en
buiffon les arbres foibles. Mais il ne faut tirer de la pépiniere
que des arbres forts, fi l'on fe propofe de faire une belle-
plantation. :

Il eft fuperflu d’avertir que jufqu’d ce qu’on ait entierement
vuidé la pépiniere, il faut  toujours 'entretenir nette d’herbes:
par de bons labours. '

il eft bon de remarquer que tant que les Mériers n’ont-
pas 2 leur .téte du bois de trois ans, ils font trés-délicats: la-

éle & les gelées leur caufent des chancres, qui obligent de
es-réduire a3 mi-tige, ou méme de les réceper. Au contraire,-
quand ces arbres ont la téte formdée de bois mir, & qu'ils
font pourvus de belles racines , ils font moins expofés a ces’
accidents que beaucoup d'autres arbres : ils fubfiftent dans les’
plus mauvaifes terres. -

Avant de paffer 3 la tranfplantation des Miriers , naous de-<
vons avertir qu'un des plus sirs moyens d’avoir de belles feuil--
les, eft de les greffer. Les greffes réufliffent en fente , en écuffon
& en fifflet, fur-tout quand on greffe les Miriers d’Efpagne
fur nos Miuiers & petite feuille; mais- & I'égard des autres,

Tome 11,
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Técuffon eft la méthode dont le fucces eft le moing certain:
~ On voit dans prefque tous les livres d'Agriculture, quon
peut greffer les Muriers fur ’Orme : je n’oferois affurer que cette
greffe naura jamais de fucces ; cependant je I'ai tentée bien
des fois inutilement, & jai bien des raifons de penfer qu'elle
ne peut pas réuffir.

. Nous avons déja dit que les Miriers croiffoient bien plus
vite dans les terres 1égeres & f{ubftantieufes ; nous devons ajoii-
ter, en parlant de ﬁttranfplantation, que cet arbre a aflez
bien réufli dans des terreins fablonneux ou graveleux , maigres
& affez arides, dans lefquels la Bruyere venoit a peine : ils ne
réufliffent abfolument point dans les fables trop mouvants : il
n’y a que quelques efpeces de Pins qui saccommodent de ces
fortes de terreins. Voyez larticle PInvUs.

- On plante fouvent les Miiriers en bordures autour des pie~
ces de terre & le long des chemins, afin que les racines en
s’étendant dans la terrg des chemins, ces arbres puiffent emr.
partie fubfifter de cette terre qui refte inutile.

I1 faut choifir pour ces plantations les plus belles tiges &
les plus fortes , afin que les arbres puiffent mieux réfifter &
quantité d’accidents qui font toujours plus fréquents aupres des
chemins, '

On plante aufli des Miriers en quinconce dans des pieces
de terre environnées de foflés; on laboure le deflous i la char-
rue , & l'on y feme quelques menus grains pour fe rédimer
des frais des Lbours. En ce cas on plante ordinairement les
arbres éloignés les uns des autres, afin que les grains profitent
‘mieux. Comme ces arbres font alors en quelque facon a I'abri
" de tout accident , on peut les tenir plus bas de tige pour
avoir plus de facilit¢ 3 en cueillir les feuilles. Mais il ne faut
jamais femer fous les Miriers, ni Sainfoin, ni Luzerne, ni
les autres herbes de prés, qui font contraires 4 tous les arbres,
& 1gart:iculiercme:m: aux Miriers.

ans les parcs bien clos, on peut planter des taillis de Mix=
riers , en plantant ces arbres aprés les avoir ététés, & une toife &
demie , ou deux ou trois toifes les uns des autres. On laboure
ces taillis pendant trois ou quatre ans, comme une vigne; & fi
la terre fe trouve bonne, on peut fe difpenfer d’y faire enfuite:
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arcuns labours. Nous en avons ainfi abandonnés qui viennent
aflez bien. Ces arbres en buiffon font un peu plus printaniers
que les autres: on a beaucoup de facilité a cueillir feurs feuil-
les; & il tient beaucoup d’arbres dans un petit terrein. Ces
avantages, qu'on ne doit point négliger quand on fe propofe
d’élever des vers, engageront fans doute & faire de ces taillis,
quand méme on feroit obligé de leur donner tous les ans un
ou deux labours 4 la houe. '

On peut auffi, dans les parcs , former des paliffades de Md-
riers qu'on plante comme la Charmille ; elles ferviront I'été
a la décoration, & au printemps on pourra en retirer une
bonne quantité de feuilles pour la nourriture des vers.

Enfin fi dans les parcs 5 fe trouve des monticules, on fera
bien de planter des Miiriers aux différentes expolitions; & il
fera bon d’en mettre méme quelques-uns en efpalier le long .
des murs: on fe procure par ces attentions des feuilles hitives
& des feuilles tardives ; ce qui peut étre trés-avantageux a la
nourriture des vers.

Pour planter des paliffades de Miiriers, on fera des rigoles
proportionnées a la groffeur du plant ; pour le refte, on doit
fe conformer a ce que nous difons dans l'article du Charme,
Yoyez Carrinvs. ‘

Pour planter les taillis, on fera des tranchées de trois ou
quatre pieds de largeur, 3 deux toifes & demie ou trois toi-
fes les unes des autres; & I'on plantera les arbres dans ces tran-
chées a une pareille diftance, toujours en échiquier. On obfer-
vera qu’il faut les planter plus ferrés dans les mauvais terreins
que dans les bons : ces arbres qui doivent étre affez forts,
feront coupés i fix ou huit pouces au deflus de terre; cleft
pouérsquoi on choifira pour ces plantations des arbres mal fi<

rés. , .
guA I'égard des quinconces, oii 'on met des arbres de quatre
pieds & demi, ou de cing ou fix pieds de tige, & quatre ou cinq
toifes les uns des autres, par rangées éloignées de fept a huic
toifes, pour rendre la culture des champs plus aifée, on peut
fe difpenfer, fur-tout lorfque le terrein eft bon, de faire des
tranchées. 11 fuffit alors de faire des trous de quatre pieds ou
guatre pieds & demi d’ouverture, fur deux pieds ,oE deux pieds

Y

.
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& demi de profondeur, & l'on y plante les arbres fans les
€téter. On procede de méme pour les filets le long des chemins.

On peut faire les trous & les tranchées en €i€, en automne

ou en hyver: il eft méme avantageux qu’ils reftent ouverts
Tong-temps ; la terre qu'on en aura tirde en deviendra meil-
leure: mais il ne faut commencer la plantation que quand tous
les trous feront faits, On fera bien, fur-tout dans les mauvais
terreins, de mettre d'un coté la terre qui paroitra la meilleure,
pour s'en fervir a recouvrir les racines; & de l'autre la plus
mauvaife , avec laquelle on achevera d’emplir le trou.

' Quand on fe prépare i faire la plantation, on remplit les
tranchées & les trous avec la mauvaife terre & la médiocre,
quon méle groffierement enfemble, & on foule un peu le
terrein 4 mefure qu'on met de la terre: c'eft pour cela qu'il faue
éviter de faire cette opération par un temps trop humide, dpour:
ne point corroyer la terre. Il faudroit méme s’abftenir de la
fouler, f{i le terrein étoit argilleux ; car on lui feroit un tort
confidérable ; en ce cas on doit planter plus pres de la fu-
Ferﬁeie » afin que les arbres ne s’enterrent point trop, quand

a terre vient a saffaiffer d’elle-méme.

" Lorfque les trous & les tranchdes dont remplis jufqua dix
ou douze pouces de la fuperficie, on met, fur-tout aux en=-
droits ou cﬁ)ivent étre pofes les arbres, fix pouces d’épaiffeur
dé la meilleure terre ; & 4 chaque endroit o les arbres doivent
€tre plantés, on pofe des jalons quon aligne bien proprement.

On peut fiire les plantations en Automne, dans les mois

d’Oftobre & de Novembre; ou au Printemps', dans les mois
de Mars & d’Avril.

~ Je préfere les plantations'du printemps, quand les pépinie=
res font a portée de Fendroit ou les argres doivent étre plan~
tés: C’eft encore ce que jobferve a 'égard de tous les arbres qui
font un peu tendres aux grandes gelées , parce qu'elles endom-
magent toujours plus les arbres nouvellement plantés. Mais
guand' on tire les arbres de loin, on eft prefque toujours obligé

e les planter en automne, pour éviter que le hile, qui eft
fouvent trés-grand au printemps , n’endommage les racines.

- Dans le cas ou I'on tire les arbres de loin, on doit enve=
fopper foigneufement les racines avec de- Iz litiere ou de lg
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fougere; pour les défendre de la pluie & de la geléde, &
prendre garde que les tiges ne foient écorchées-fur les voi«
tures. . ‘ ‘

Lorfque les pépinieres font i portée de I'endroit o l'on
lante , # faut mettre un ou deux hommes adroits &'attentifs
2 la pépmiere pour arracher, & leur recommander de bien
ménager les racines quil faut tenir longues, & prendre garde
de les forcer. Deux Jardiniers armés de ferpettes & de volins
bien tranchants , tailleront les branches- & les raeines; car on
n'ététe point les Miiriers qu'on ne doit point tranfporter fur
des voitures. Des Manouvriers porteront les arbres aux Plan-
teurs : il doit y en avoir au moins trois; un qui tient la tige
des arbres, un qui lui donne les ordres néceflaires pour qu'ils |
foient bien alignés, & un qui couvre les racines avec la meil-
leure terre, & qui a l'attention d’y mettre la main de temps en
temps , afin qu'il ne refte point de vuide entre les racines; ce
méme ouvrier termine 'opération en formant une petite butte-
de terre au pied de l'arbre, & la foulant avec le pied, afin
que les tiges ne fe deverfent point.

Dans les terres légeres & feches, on peut mettre au pied
des arbres une couche de feuilles de bruyere, de fougere ou
de litiere , qu'on charge d’'un peu de terre pour empécher que
fe vent ne 'emporte. Par cette précaution, on empéche l'ara
deur du foleil de pénétrer jufquaux racines ; & les arbres res
prennent plus sGrement.. _

Dans les endroits ou Yorr ne peut pas interdire.entrée du
bétil, il fera néceffaire d’entourer la tige des arbres avec des
épines; fans cette précaution, la plus grande partie des arbres
fe trouveront dérangés de leur-alignement, ou tout-a-fait rens
ver{és. -

Quand une fois les:Mdriers font repris’, ils n’exigent que les
foins erdimaires qu'on denne 2 tous les arbres de’ haute tige:
tenir la- terre e labour, conferver la tige nette de branches,
enfin élaguer affez la téte pour que les branches s’élevent fans
confufion, La feuville devient alors plus belle & de meilleure
qualité pour-la nourriture des vers. On' reconnoitra par expé<
sience que les Moriers, qui feront labourés avec plus de foinj.
tonneront plus de feuilles , & que cesfeuilles fezont de meilleuge
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qualité. On remarque que quand les Miriers font tréschargés
de branches, leurs feuilles viennent trés- petites & de mé-
diocre qualité pour la nourriture des vers. Ceft pourquoi les
Piémontois font dans I'ufage de divifer leurs Muriers en trois,
quatre ou cing coupes ; & tous les ans ils en éiétent une.
Au lieu de les ététer, on peut fe contenter de retrancher les
menues, branches , & de raccourcir les grofles, en retranchant
celles qui font mal placées.

On fait un tort confidérable aux Miriers, quand on les
effeuille trop jeunes pour en nourrir des vers. On peut bien ,
fans inconvénient , retrancher a la ferpette, ou avec le cifeau,
toutes les branches mal placées qui fe trouvent aux paliffades,
aux arbres en buiffon, & méme dans les pépinieres, pour les
donner en bourgeon aux jeunes vers a la fin d’Avril ou au
commencement de Mai; mais il ne faut ébroffer a la main
que les gros Miriers replantés depuis huit 2 dix ans.

Le Mirier blanc a beaucoup de feve dans les bons tetreins,
Lorfque les hyvers font doux, il ne perd fes feuilles quala
fin de Décembre. En 1750 Ihyver ayant été extrémement
doux, & la terre fort hume&ée, ils montrérent des feuilles
de neuf a dix lignes de diametre dés le mois de Février dans
les terreins avancés. On crue devoir en profiter, & lon fic
€clorre des vers; mais une gelée qui furvint dans le mois
_ d’Avril, détruifit toutes ces feuilles:qles arbres en repouflerent
de nouvelles, qui furent encore perdues par une autre gelée qui
furvint au commencement de Mai, laquelle fut affez vive pour
endommager pareillement les pouflfes des Chénes & des Ors
mes. On ne put alors nourrir les vers éclos qu’avec des feuilleg
racornies qui fe trouverent a I'abri du nord; ces vers fouffrirent
beaucoup, & la plus grande partie mourut.

Cette obfervation prouve 1e. qu'il eft toujours dangereux de
faire éclorre trop tot les vers, & qu'on fera bien de ne comp-
ter que fur les &uilles' du commencement de Mai. 2°, Que
les Miriers font capables de grandes produtions, puifqu’il y
en a qui, aprés avoir perdu deux feuilles par la gelée, ont
été dépouillés une .troilieme fois pour nourrir les vers, fans
qu’ils atent paru en fouffrir fenfiblement. On croit communé-
ment quil eft avantageux de donner une année de repos aug
arbres foibles, '
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Jajouterai ici une obfervation que m'a communiquée M,
PAbbé Nollet dont on connoit I'exatitude dans I'examen des
faits phyfiques. En voyageant en Italie, il a remarqué qu'en
Tofcane , & fur-tout aux environs de Florence, les habitants ,
avec moitié moins de Miriers que n’en cultivent les Piémontois,
trouvoient le moyen , toutes proc{)ortions gardées , d’élever & de
noutrir le double de la quantité de vers a foie. Ils obfervent pour
cela, de ne faire éclorre leurs vers qu'en deux temps diﬂ'érents.rl
Les premiers vers étant €clos, fe nourriffent de la premiere dé-

ouille des Miriers ; & lorfqu'ils ont produit leur foie , les ha-
Eitants font éclorre d’autres vers , qu’ils nourriffent de la feconde
récolte des mémes arbres. Il arrive quelquefois que la premiere
famille de ces vers manque & qu’il faut avoir recours a une
troifieme opération ; mais il faut pour cela obtenir la permiffion
expreffe du Miniftre de 'Empereur. Cette police ne s’exerce fans
doute que dans la vue de maintenir le commerce de la foie, & non
pour ménager les Miiriers ; car ces habitans font obligés, faute
de fourage , de nourrir leurs beftiaux de feuilles de toutes fortes
d'arbres & d’arbuftes qu'ils mélent avec quantité de feuilles de
Miriers dont ces animaux font trés-friands , & on leur donne
de celles-ci tant que les arbres peuvent en fournir, fans crain~
dre que les Miriers ainfi dépouillés & expofés au foleil tres~
ardent de ce pays en recoivent le moindre dommage.

Si on fe propofe de multiplier les Miriers par marcottes
on choifit de jeunes & vigoureux Miriers de la plus belle
feuille , plantés dans le meilleur terrein, & dont la tige ait
pres de terre quatre ou cing pouces de diametre; on coupe
ces atbres , qu'on nomme Meres , 4 quatre pouces de terre,
Ces fouches pouflent au printemps fuivant quantité de bran-
ches quon ménage foigneufement. Quand eﬂes ent acquis um
bon pied de hauteur, on tranfporte auprés de ces fouches une
quantité fuffifante de bonne terre franche, dont on couvre la
naiflance de toutes les jeunes branches, qu'on étend de tous.
cotés en les retenant avec des piquets & des crochets de bois;
& aprés avoir bien foulé la terre, on laifle ainfi ces Meres pen-
dant deux ans. Dans la troifieme année on déchaufle la fouche,
& ordinairement les jeunes branches ont affez poufl€ de racines.
pow écre mifes en pépinicre ; on eft fir par cc moyen d'avoig
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des arbres de bonne feuille, fans étre obligé de les greffer.

On peut encore multiplier les Miiriers blancs par boutures.
Pour cet effet on coupe quantité de jeunes branches vigoureufes
tout preés du tronc ou des grofles branches, & on les plante
dans des rigoles 4 fix pouces les unes des autres. On les dé-
fend du fd%eil, & on les cultive comme nous Pexpliquons
dans larticle ol nous traitons particulierement des boutures,

Quand, par le moyen des marcottes , des boutures ou des grai-
nes,on s’elt pourvu d’une grande quantité de Mriers, on peut
en former des quinconces, qu’on ététera tous les trois ans com-~
me des fouches d’Ozier ; & dans cette troifieme année on-
donnera aux jeunes vers les branches chargées de feuilles.

Dans les autres années les feuilles feront belles & faciles 4
cueillir. 11 eft vrai que ces arbres ne dureront pas long-temps :
mais on aura foin d’en €lever en pépiniere, pour remplacer
ceux qui périront. :

Quand les automnes font douces & humides, les Miriers
confervent, comme nous l’avons dit, leurs feuilles tres-tard.
Alors I'extrémité des jeunes branches, qui n’ont pas acquis une
parfaite matwité , font endommagées par les gelées; mais le
refte de l'arbre n’en fouffre pas, & je ne connois que I'hyver
de 1709 qui les ait fait périr; encore la plupart repouflerent:
du pied, gu moins en Languedoc & gn Provence,

USA4AGES.

On cultive les Miriers & gros fruit noir, n° 1, 2 caufe de
leur fruit qui eft bon 4 manger, & qu'on eftime étre trés-fain.
Ceeft en cela que confifte le mérite de cet arbre; car on fait”
peu de cas de fes feuilles pour les vers a foie, & elles per~
dent ordinairement leur éclat de bonne heure: ainfi les Miiriers
de cette efpece ne peuvent fervir pour la décoration des bof-
" quets d’'automne. Dailleurs ils croiffent bien plus lentemenc
que les Miiriers blancs. -

Les autres efpeces ne font d’aucune utilité relativement 2 leur
fruit; mais leurs feuilles font infiniment utiles, puifqu’elles fer~
vent 2 la nourriture des vers A foie. Les efpeces ,n% 2,3 & 45
font préférables a touges les autges pour gl’ever les jeunes vers,

patce
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parce que leurs feuilles font tendres & délicates.

Les Muriers qu'on trouve a la Louyfiane dans I'étendue de
deux cens lieues, en remontant le fleuve depuis la mer jufques
vers les Arkanfas, de méme que ceux d’Efpagne qui donnent
de trés-grandes feuilles, fourniffent beaucoup de nourriture
aux vers : mais les uns difent qu’il ne faut s’en fervir que quand
les vers font devenus gros , parce que ces feuilles font trop dures
pour les jeunes vers; d’autres au contraire prétendent que ces
feuilles, qui font tendres quand les vers font petits, conviennent
a ces jeunes infeftes qui, étant bien nourris, en deviennent
plus robuftes, & qu’elles caufent des maladies aux gros vers.

Dans toutes les efpeces de Miriers, on rejette ceux qui ont
les feuilles fort échancrées. 11 eft certain que celles qui les ont
entieres font préférables, parce qu'elles fourniffent plus de
nourriture aux vers; mais il n’eft pas fir que celles qui font
échancrées leur foient pernicieufes, comme quelques-uns le

rétendent : car fouvent on trouve fur le méme arbre des
Feuilles entieres , & d’autres échancrées; quelquefois un jeune
arbre qui portoit des feuilles entieres, n’en donne que d’échan-
crées ?od‘gu’il‘ eft devenu grand; & un arbre dont les feuilles
éroient échancrées , en donne d’entieres quand on l'a étété:
mais ces obfervations ne doivent pas difpenfer d’écuffonner les
Miiriers 2 petites feuilles avec des Miriers de belles feuilles.

Les fleurs des Miriers n’ont aucun éclat, & ces arbres

ouffent fort tard ; ainfi il ne convient point d’en mettre dans
es bofquets printaniers. Mais comme plufieurs efpeces ont
de belles & grandes feuilles qui confervent leur verdeur juf
quaux gelées, on peut les employer pour la décoration des
bofquets d'été & d'automne; ils ont feulement le défaut de
tacher les habits, quand leurs fruits mirs viennent a tom-
ber: fans cet inconvénient les Miriers,, qui branchent beau-
coup, feroient trés-propres a former des tonnelles, des ber-
ceaux & des paliffades; car on peut les tailler fans rifque
avec le cifeau ou avec le croiffant.

Tous les Miriers blancs , dont il y a beaucoup de variéeés ;
parce qu’on les éleve de femence, portent des fE;uits dont les
oifeaux font tellement friands, que l'on remarque que ceux qui
font engraiflés avec ces fruits , font un excellent manger. On

Tome 11, : F .
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doit, pour cette raifon, mettre cette efpece de Miriers dans Ies
remifes, {i la terre eft affez bonne pour qu'ils puiffent y fubfifter.

On fait encore un autre ufage des Miriers; on fait rouir
leur bois dans l'eau; & l'écorce filamenteufe qui fe dérache,
fert 4 faire des cordes. :

Comme le bois des Miriers eft affez dur,il eft bon 2 faire
différents ouvrages, outre des caiffes & des barrils pour renfer-
mer des marchandifes. Il réfifte a I'eau, & 1'on en fait, dansle
Comtat d'Avignon & dans la Provence, des feaux pour les
puits & des futailles pour le vin. En Languedoc les Char-
rons en font des jantes de roues. On m’a affluré qu’on pouvoir
en faire d’affez belle menuiferie & différents ouvrages de Tour:
fa couleur jaune eft affez agréable a la vue. Les Conftru&teurs de
bateaux emploient les branches pour faire des courbes & des
chevilles ou gournables. Ces arbres cependant ne fourniflfent
guere que des pieces de douze a quinze pouces de diametre:
quand ils font plus gros le ceeur eft ordinairement altéré. Les
gros Muriers qui font fains dans le coeur, fervent encore %
faire des pieces de charpente.

Les Mires noires mangées a jeun dans leur pleine maturité,

affent pour &tre laxatives & adouciffantes ; leur firop , quand
elles font un peu vertes, facilite I'expeGtoration, & il arréte les
diarrhées. On en fait aufli des gargarifmes pour calmer les inflam-
mations de la gorge, & pour déterger les ulceres de la
bouche.

L’écorce des racines eft 4cre & fort amere ; néanmoins
elle liche le ventre, & leve les obftru&tions.

Le fuc des Mires noires fert a colorer plufieurs liqueurs &
quelques confitures: quoique ce fuc foit inutile pour la teinture 4
il imprime au linge & aux doigts une couleur rouge qui s'en=~
leve difficilement. Le Verjus, le fuc de Citron, 'Ofeille &
les Mires vertes emportent ces taches de deflus les mainss
mais pour le linge, le plus court eft de mouiller 'endroit taché ,
& de le fécher a la vapeur du foufre ; I'acide du Vitriol, qui
s'échappe du foufre , emporte fur le champ la tache,



MYRTUS, TOURNEF. G’ﬁLI)-IN.WMYRTE.'

DESCRIPTION.

A fleur (a4) des Myrtes eft compofée d'un calyce (c)
d’une feule piece divifée en cing, qui fubfifte jufqu'a la
maturité du fruit. Ce calyce porte cinq pétales ovales, entiers,
un peu creufés en cuilleron ; & il donne naiffance a beaucoup
d’écamines affez longues, terminées par des fommets fort pe-
tits. Entre les étamines on appergoit un piftil (d) compofé J’)u
embryon qui fait partie du calyce, & d’un ftyle plus court que
les étamines: ce ftyle fe termine par un fligmate obtus.
L’embryon devient une baie ovale (¢) terminée par un um-
bilic qui eft recouvert par les bords du calyce. Cette baie con-
tient { f) plufieurs femences (g) qui ont la forme d'un rein.
Les feuilles font toujours pofées alternativement fur les bran<
ches ; elles ont une odeur agréable , & ne tombent point pen-
dant I'hyver. Ces feuilles font quelquefois petites & ovales, quel-
quefois plus allongées, d'autres fois plus grandes & pointues,
fuivant les différentes efpeces. Elles font unies & luifanteg

comme celles du Buis.
ESPECES,

1. MYRTUS latifolia Remana. C. B. P.
MyeTE Romain a grandes feuilles.

2, MYRTUS latifolia Betica, vel foliis Laurinis. C. B.P.’
MvyrTE 2 grandes feuilles d’Efpagne ou & feuilles de Laurier.

3. MYRTUS filveftris foliis acutiffimis. C. B, P,
My zrTE des bois a feuille trés-étroite.

4 MYRTUS foliis minimis & mucronasis. C. B, P
My RTE a petite fcuille pointue.

Fij
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" §.” MYRTUS minor vulgaris. C. B. P,
Petit M yr TE ordinaire.

6. MYRTUS Hifpanica latifolia, fruttu albo. Inft.
M1y rTE d’Efpagne & grande feuille & & fruit blanc:

* =, MYRTUS minor vulgaris , foliis ex luteo variegatis. H. L. Bat,
-~ Petit MyaTE 4 feuille panachée de jaune.

8. MYRTUS latifolia flore multiplici.
Grand M yrTE 2 fleur double. .
Nous ne parlerons rpoint de plufieurs autres efpeces ou vad
riétés de Myrte, qui font encore plus délicates que celles dong
nous venons de donner les noms.

CULTURE

Les Myrtes fe multiplient de femences , de marcottes & de
boutures. Dans nos climats ils ont peine & fupporter les ge=~
lées; & l'on y eft obligé de les tenir dans les orangeries, ol
méme ils fe dépouillent, fi on n’a pas l'attention de les tenir
4 portée des portes & des fenétres, afin qu'ils jouiffent de l'air
dans les temps doux & humides. Nous ne les aurions pas
compris dans cet ouvrage, fi nous n’en avions pas vii en pleine
terre dans les Provinces maritimes, favoir, dans la Provence 4
le Languedoc, la Normandie, 'Aunis, la Bretagne, &c.

On peut greffer les Myrtes les uns fur les autres..

USAGES.

Dans les pays oli I'on pourra élever les Myrtes en pleine
terre, ils feront un trés-bel effet dans les bofquets d’hyver &
dans ceux d’été; car ces arbriffeaux font fort agréables dans lé
temps de leur fleur qui cIyaroit ordinairement dans%e mois d’Aout..

Les Myrtes a fleur double & ceux dont les feuilles font pas
nachées, méritent fur-tout d’étre cultivés.

Les feuilles & les baies des Myrtes font aftringentes & recom-
mandées pour affermir les dents qui ont été ébranlées par le fcor-
but. Les baies qu'on nomme Myttilles entrent dans plufieurs em-
platres & onguents: on les emploie en Allemagne pour faire
une teinture ardoifée qui a cependant peu d’éclat.

Les feuilles de Myrte entrent dans les fachets d’odeurs & dans
les pots-pourris. Au Royaume de Naples & dans-la Calabre; onp
fe fert des mémes feuilles pour tanner les cuirs, ‘



NERION; Tounxer. NirIvM, Eixy:
‘ NERION, oz LAURIER-ROSE, ’

DESCRIPTION.

ES fleurs (4) du Nérion ont un petit calyce' () d’uné
feule piece, divifé en cing parties qui fe terminent en
pointe. Ce calyce fubfifte jufqu’a la maturité du fruit , & porte
un pétale (¢) qui a la forme d'un tuyau affez -long, fort évafé
B fon extrémité, ou il eft divifé en cing grandes parties ars
rondies, évafées, & qui forment comme une -efpece de petitq
rofe, 2 la hauteur des échancrures; chacune eft garnie d’'un apq
pendice frangé (Neitarium). : s
On trouve dans lintérieur cinq étamines affez courtes, qui
fe réuniffent par leurs fommets ; elles ont la forme d’un: fer
de lance, & font furmontées d’un long filet.
Le piftil eft compofé d’un embryen (4) arrondi, fur lequel
gepofe prefque immédiatement le fligmate, vl
Cet embryon, qui eft divifé intérieurement en deux loges;
deyicnt une efpece de filique (f) longue , prefque cylindriquey




NUX, Tourner. JUGLANs, Liny. NOYER.

DESCRIPTION.

ES Noyers portent fur les mémes pieds des fleurs miles
& des fleurs femelles.

Les fleurs miles (a %) font raffemblées fur un filet commun;
& forment des chatons (¢) fort gros, affez longs & écailleux ;
ces écailles font formées par les échancrures du calyce.

On découvre fous les écailles un pérale divifé en fix; il
eft attaché au filet qui forme le chaton.

On apperqoit aufli douze étamines, ou environ , fort courtes;
chargées de fommets (f) longs & pointus.

Les fleurs femelles (de) font raﬂ};mblées deux ou trois en<
femble. '

Le calyce qui tombe avant la maturité du fruic, eft petic
& divif¢ en quatre; il renferme un pétale qui n’eft guere plus
grand que le calyce, & qui eft de méme divifé en quatre.

Le piftil -eft formé d’'un embryon ovale qui fait partie du
calyce, de deux ftyles fort courts & de deux ftigmates qui
ont la forme de clous; ils forment la partie la plus apparente
ge la fleur.

L’embryon ‘devient un fruit charnu, peu fucculent, qui
renferme un noyau (g), dans lequel on trouve une amande (4)
divifée en quatre lobes (i) par des ¢loifons plus ou moins
ligneufes , fuivant les efpeces, ' A )

Tome 11, ' G
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La coquille des Noix blanches de Virginie, n® 11 & 12,
eft fort unie: celle de la plupart de nos Noix de France
n’eft point raboteufe , mais filonnée; aux Noix noires, n° 13
& 14, elle eft ruftiquée ou firide irrégulierement , & peu pres
comme le noyau des Péches.

- Prefque tous les Noyers ont des feuilles conjuguées ou com-
pofées de grandes folioles qui font rangées par paires fur un
filet commun terminé par une foliole unique.

La plupart des Noyers de France ont leurs feuilles compo-
fées de cinq folioles, de méme que la Noix blanche de Ca-
nada. La Noix Pacane de la Louyfiane a fes feuilles compo-
fées de trois & de cing folioles , & celle qui eft au bout du
filet ou de la nervure qui les porte, eft flus grande que les
autres. Les Noix noires ont treize & quelquefois dix-fept fo-
lioles rangées fur une mnervere,

Mais dans toutes les efpeces, les feuilles font pofées altee-
nativement {ur les branches.

ESPECLES.

1. NUX JUGLANS, five Reygia vulparis. C.B. P.
‘NoxER ordinaire, dit NOYER-ROVYAL.

2. NUX JUGLAN S fruftu maximo. C. B. P.
NovEer a gros fruit, dit Noix pE Javge.

3. NUX JUGL AN S frutlu tenero & fragili putamine, C. B, P.
NovERr a fruit tendre, dit No1x MESANGE.

4 NUX JUGLANS frubtu perduero. Inft.
NovEeR A frait fort dur, dit NoIx ANGLEUSE.

S- NUX JUGLANS foliis laciniats , D. Rénéal. Inil.
NovERr a feuilles découpées.

6. NUX JUGLANS fruttu ferotino. C. B. P. :
Nover 2 fruit tardif, ou Novysr DE LA SAINT-JEAN, parce
qu'il ne commence a pouffer que dans ce temps.

7- NUX JUGLANS fruétu minimo, D. Breman. H. R. Monfp.
NoxEer a petit fruit,
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8 NUX JUGLANS, fve Regia, fruhn racemofo erelo (frut’u tenere
aut perduro. )

NovEeRr qui porte fes fruits en grappe. Il y en a dont I’écorce

ligneufe du fruit eft dure, & d’autres dont cette écorce eft fra«

gile.

9. NUX JUGLANS bifera. C. B. P,
Nover qui donne fes fruits deux fois l'annde.

10. NUX JUGLANS falio ferrato. C. B. P,
NovEeRr a feuilles dentelées.

L. NUXJUGL ANS Virginiana , foliis vulgari fimilis, fruétu fubrotundo,
cortice duriore levi. Pluk. .
Novsr de Virginie & fruit rond, dur, uni & blanc, & dont les
feuilles font femblables a celles du Noyer ordinaire; ou NoYE®
BLANC de Canada; il y en a a gros & a petit fruit..

12. NUX JUGLANS Virginiana alba minor , fruftu Nucis mufchata
fimili ; cortice glabro, femmo fafligio veluti in aculewm produlo. Pluk.
Nover de la Louyfiane, dont le fruit a la figure d’'une Noix

mufcade ; ou PacANE,

13. NUX JUGLANS Virginiana nigra. H. L. ) :
Nover de Canada 2 fruit noir & rond, dont la coquille eft fil
lonnée.

84 NUX JUGLANS Virginiana nigra, fruitu oblongo , profundiffimé
infeulto. Rand.
Noysxg de Canada & fruit noir & long, profondément fillonné,

Nous avons encore quelques Noyers que nous ne compre-
nons point dans cette lifte; par exemple, celui de Canada
qui porte des Noix ameres, &c. Nous pourrions auffi beau~
coup augmenter la lifte des Nayers de France; patce que ces
arbres fe multipliant de femences, il fe forme beaucoup de

variétés.

Gij
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CULTURE.

Les Noyers ne fe multiplient que par les femences: néan=
moins un homme digne d’étre cru, m’a affuré qu’il en avoit
greffé avec fucces; yai fait fur cela peu d’expériences. M. le
Marquis de la Galiffoniere a fait tenter ces greffes en fente, en
couronne & en écuffon, mais fans fuccés: d'autres Cultiva~
teurs, qui ont eflayé cette greffe, n’y ont pas mieux réuffi.

Les Noyers de France ne viennent point en maflifs de bois.
Nous en avons eu des quinconces, qui périffoient lorfque I'on
ne les cultivoit pas, & qui fe font rétablis quand on a labouré
la terre au pied. _

Les Noyers fe plaifent fingulierement dans les Vignes 8
le: long des terres lf;bourées; leurs racines pénetrent dans des
terres tres-mauvaifes, telles que le tuf blanc & la craie: en
fouillant dans ce tuf , nous avons trouvé des racines qui y avoient
pénéeré a fix ou fept pieds de profondeur; & la Vigne ex-
eeptée , aucun arbre n’y avoit jetté de racines.

En automne, on met les Noix germer dans du fable: an
printemps , on coupe les germes ou les radicules pour empé-
cher quil ne fe forme un pivot; & on les feme enfuite 2 deux
pieds & demi de diftance f::s unes des autres pour les élever
en pépiniere. Ces jeunes arbres pouflent un bel empatement
de racines ; & ils font en état d'étre tranfplantés avec fucces,
lorfqu’ils font parvenus a une fuffifante groffeur.

USAGES.

Les Noyers ne conviennent guere dans les bofquets; mais
on en fait de belles avenues. Les Noix font trés-bonnes &
manger avant leur maturité; on les nomme alors Cerneaux :
clles font auffi fort bonnes quand elles font miires & encore
vertes. On les fait {écher pour les manger en hyver; mais alors
elles ont contra&té une icreté qui diminue beaucoup de leur
agrément. En les mettant tremper quelques jours dans de I'eau,
Famande fe gonfle; on peut la dépouiller de fa peau, & alors
elle eft affez douce. :

On fait dans les offices, ayec les Noix feches & pelées,
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une efpece de conferve brilée, qui eft affez agréable; cleft
ce quon appelle NMouga. :

On confit aufli les Noix avant leur maturité, quelquefois
fan$ leur enveloppe ou brou, & d’autres fois avec 1eur brou;
les premieres font plus agréables au goiit; on dit que les au-
tres font propres a fortifier I'eftomac. ,

On fait aufli, vers le milieu de Juin, un ratafia de Noix
vertes , qui pafle pour tres-ftomachal , fur-tout quand il eft bien
vieux. Pour faire cette liqueur, on met dans une pinte de
bonne eau-de-vie douze Noix avec leur brou, un peu concaf-
fées ; trois femaines apres on décante la liqueur, & l'on y
ajoute plus ou moins de fucre, fuivant le goit; 'on con-
ferve cette liqueur dans des bouteilles bien bouchées; elle de=
vient rouge en vieilliffant,

L’ufage le plus général qu'on fait des Noix feches, eft d’en
retirer I'huile. Pour cela on 6te la coquille & les cloifons qui
féparent les amandes: on les fait un peu fécher dans un four
qui doit avoir peu de chaleur; on les broie enfuite fous une
meule verticale, femblable a celle que I'on emploie pour les
Olives (V. Olea); & la pate que cette opération produit, fe
renferme dans des facs de toile forte, que l'on porte fous Ia
prefle pour en retirer huile. Celle qui coule de cette expref«
fion s’apgellc Huile tirée fans few, & il y en a qui la préfe-
rent au beurre & a l'huile d’Olives pour faire les fritures. On
retire enfuite cette pite des facs pour la mettre dans de gran-
des chauadieres fur un feu lent avec un peu d’eau bouillante

uis on la remet dans les facs fous la prefle pour retirer une
feconde huile qui a une odeur defagréable, mais qui eft bonne

our les lampes, pour faire du favon, & excellente pour les
Beintres » fur-tout quand on a fein de I'engraiffer en la faifans
cuire avec de la litarge ou quelque autre préparation de

lomb.
F Pour avoir l'huile graffe plus belle, on met I'huile dans des
vafes de plomb de forme applatie, comme une foucoupe, ex-
pofés au grand foleil , ou, quand elle a pris la confiftance de
firop épais , on la diffout avec de l'eflence de térébenthine:
on peut alors en faire un vernis gras qui eft affez beau, appli-
qué fur les ouyrages de menuiferic : on peut encore la' broyex
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avec difiéremes coulewrs., qut alars fechent trds-viee & des
viennent fort brillantes. "

L’'huide de Noaix tirde fans fen acquiert de la vertu en vieil-
liffant; elle entre dans plufieurs onguents, dans les cataplaf-
mes contre Pefquinancie, dans les lavements adouciffants.

M. Boyle afflure que cette huile eft fpécifique étant mélée
avec celle d’amande douce, & prife a la dofe de deux ou
trois onces, contre les coliques néphrétiques, pour en calmer
les douleurs & faire couler les graviers.

La poudre des chatons de la Noix eft bonne dans la dyf-
fenterie.

La déco&tion des feuilles du Noyer dans de l'eau fimple,
déterge les ulceres, fur-tout en y ajoutant un peu de fucre.

Il feroit trop long de rapporter tous les ufages que P'on fait
en Médecine, de toutes les parties du Noyer. Les Maréchaux
prétendent que la décoétion des feuilles fait pouffer les crins
& prévient la gale. On prétend encore qu’un cheval qui a
été épongé avec cette décoltion, n'eft point tourmenté des
mouches pendant la journde.

Le Noyer eft aufli trés-précieux pour les Arts. Les Teintu-
riers en emploient les racines & le brou pour faire des
teintures brunes, trés-folides; les Menuifiers font avec ce
brou pourri dans Feau une teinture qui donne aux bois blancs
une belle couleur de Noyer.

Le bois de Noyer eft liant , affez plein, facile a travailler;
il eft recherché par les Sculpteurs; & c’eft un des meilleurs
bois de 'Europe pour faire toutes fortes de meubles.

Les Noyers de Virginie ou de la Louyfiane, n° 13 & 14,
ont leur bois plus coloré que le nétre; il eft quelquefois pref-
que noir, mais fes pores font fort larges : il fait un fort bel
atbre; fes feuilles font trés-longues, & quelquefois chargées
d’onze folioles ; mais le fruit des Noix noires n’eft bon quen
cerncaux, parce que les cloifons intérieures font trop dures ;
néanmoins les Naturels du pays en font une efpece de pain :
voici leur méthode. Ils écrafent les Noix avec des maillets , &
ils lavent cette pite dans quantité d’eau: le bois furnage avec
une portion de l'huile 2 mefure qu'ils remuent la pite avec
les mains, & il fc précipite au fond une efpece de farine:
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c’eft celle dont ils font ufage. Il n’y a que la Noix Pacane »
n° 12, qui foit fort bonne, non-feulement parce que fon
écorce n’eft pas fort dure, mais encore parce que fon amande
participe un peu du goit de la Noifette.

M. Sarafin dit quil y a en Canada une efpece de Noyer

ui fournit, mais en petite quantité, une liqueur auffi épaifle
& aufli fucrée qu'un firop : Les Canadiens conviennent que le
fucre que fournit cette liqueur, eft moins agréable que celui
d’Erable.

Le Noyer 2 fruit blanc, n° 11, a les feuilles femblables %
notre Noyer; fon fruit eft uni & prefque rond: il y en a de
deux efpeces, une dont 'amande eft douce, mais qui ne vaut
pas mieux que la Noix noire ; l'autre dont I'amande eft amere,
1;6; que je crois inutile. Le bois de ce Noyer eft blanc & fort

nt.

Une propriété finguliere de la Noix noire, eft que 'amande

conferve tellement fon humidité, qu'elle eft aufli fraiche
Piques, que les nétres le font au mois de Septembre,




c OLEA, Tourner & LINN. OLIVIER: -

DESCRIPTION, _
LA fleur (a) de I'Olivier eft formée d’un petit calyce (¢ )

qui eft d’une feule piece divifée en quatre par les bords;
& qui tombe avant la maturité du fruit. ‘ '
Ce calyce porte un pérale (4) qui a la forme d’un tuyau
fort court, & qui eft divi(é par le bord en quatre parties ova
ls. On trouve dans l'intérieur deux petites étamines furmon-
tées de fommets, & un piftil (de) formé d'un embryon ar-
rondi & d’un ftyle fort court qui eft chargé d’un ftigmate aflez
gros & partagé en deux. ) ‘
Cet embryon devient un fruit (f) charnu, ovale, plus ou
moins allongé, fuivant les efpeces, dans lequel fe trouve un
noyau ovale (g), fort allongé, trés-dur, & dont la fuperficie
cft raboteufe: ce noyau eft divifé intérieurement en deux lo-
ges, & devroit contenir deux femences (4i); mais il y en a
toujours une qui avorte, .
Les feuilles des Oliviers font entieres, non dentelées, unies;
épaiffes, dures, & oppofées deux & deux fur les branches;

clles ne tombent point I'hiver: il y en a de fort longues , &

autres qui font trés-courtes , fuivant les différentes efpeces.,

ESPECES.

1. O LE A maximo fruttu. Inft. \
OL1vier a gros fruit,ou OLIVIER D EsraGNE.

& OLEAfruﬁu oblongo ‘minori. Inft. Ea
OL1vIER & petit ﬁuit Jong. A Toulon, OL1VE Pr(}:{Homx ¢

Tome 1L

b
1
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3. OLEA fruftu oblongo atro virente. Inft,
OL1vIER & fruit long 'd’un verd foncd, .

4. OLE A frustu albo. Inft. _ .
OLiviEn & fruic blanc. ., . -~

§- O LE A4 fruflu minore & rotundiore. Inft. )
OrL1vrER & petit fruit rond: & Aix, AGLANDAU; & Marfeille g
CAIANNE. '

£. OLE A frugtu majufculo & oblongs. Inft.
OL1ivIER & gros fruit long: en Provence LAURINNE.

77- OLE A fruttu majori, carne crafsd. Inft.
.OL1VIER & gros fruit 4rés-charnu, dit OLIVIER ROYAL.

8. OLE A fativamajor, oblonga , angubefa , Amygdali formé. H. R. Monfp.
Ovrivier dont les fruits ont la forme d’Amande, qu'on nomme
en Languedoc AMELOU.

9. O LE A media , vblonga, frusln Corni. H. R. Monfp.
Ovrivicr dont le fruit reflemble & celui du Cormier, qu'on
nomme en Languedoc CorMEAw.

10. O LE A4 maxima, fubrstinda. H. R. Monfp.
OL1viER & gros fruit arrondi, qu'on nomme en Eanguedoc
AMPOULAN,

3 OLE A media, rotunda, pracox. H. R. Monfp.
Orivier précoce & fruic rond, quon nomme en Languedoc
MovrREAY., - .

3z, OLE 4 media, .ntuﬂdd, viridior. H. R. Monfp. ,
‘OL1vIER 2 fruit rond & wés-verd, quon nomme en Langues
doc VERDALLE.

¥3. OL E 4 minor , retunda, racenmfa. H. R. Monfp. .
OLivigr qui porte de petits fruits en grappe , dit en Lan
guedoc BouTEiLLRr AW

34. OLE A minor, rotunda , ex rubro & nigro varicgato. H. R. Mgnfp "
Ol{;lvuzn a petit fruit rond panaché de souge & de noir, dit
1GAU. :

35. OLE A4 minor, rotunda, rubro-nigricans.. H. R. Monfp. N
Ocrivier dont le fruit eft petit, rond & tirant fur le noirg
dit en Languedoc SALIERN E.
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26. OLE A minor Lucenfis , frutu odorato. Inft,
* Orivisr de Luques a fruit odorant.

17. O LE 4 filvefiris , folio duro fubtis incano. C. B. P,

OvLivieRr fauvage dont les feuilles fone coriaces & velues pat
deffous.

X8. O LE A filveftris Hifpanica, folio duro Jubtis incano , fruitu obtufo mu-

cromate. Inft.
Ovrivier d’Elpagne, doat la pointe du fruit eft tronquée.

La plus grande partie de ces Oliviers ne font que des va-
riétés qu'on cultive néanmoins : les unes, parce quelles font
ﬁropres a &cre confites ; les autres, parce qu’efles donnent l'huile

plus fine; d'autres enfin, parce qu'elles fourniffent une

plus grande quantité de fruits: c’eft ce qui nous a engagés a en
faire I'énumération.

CULTURE.

Je m’étendrai un peu plus fur la culture des Oliviers que
fur celle des autres arbres fruitiers, non-feulement parce qu’elle
exige quelques foins particuliers, mais auffi parce qu’e(}.le eft
moins connue. Il n’y a point de Livre de Jardinage ot I'on ne

arle de la culture des B

ivres on dit a peine un mot des Oliviers, quifont cependant
des arbres fort utiles, & une fource de la richefle de quel-
quune de nos Provinces. :

L’Olivier eft un arbre des Provinces tempérées ; il croit
abondamment en Provence, en Languedoc, en Italie & en
Efpagne. On peut aufli, moyennant quelques précautions, en
élever dans nos Jardins, mais fimplement pour la curiofité.
Nous en avons depuis long-temps en efpalier; ils y fuppor~
tent les hyvers ordinaires fans étre couverts; & l'on peut en
élever en buiffon, pourvu qu'on mette un peu de litiere fur
les racines ; alors fi des gelées trés-fortes font périr les bran-
ches, les fouches repoufferont de nouveaux jets.

Nos Oliviers nous donnent quelques fruits dans les années
chaudes & feches; mais encore une fois on neH peut , dans

1)

échers, des Poiriers, &c. & dansces
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notre climat ; tegarder cette culture que comme uné curie

ficé. '

Les Anciens confidéroient les Oliviers comme des arbres

maritimes,, & ils prétendoient qu'on ne pouvoit plus en éle-

ver 4 une certaine diftance de la mer. Il eft vrai qu'ils fub-

fitent fans geler dans quelques Jardins des Provinces mariti-

mes occidentales du Royaume, favoir, en Normandie & erf

Bretagne, parce que les gelées font moins fortes au bord de

la mer; mais auffi ils y donnent tres-peu de fruit, & ce fruit

ne mirit jamais affez parfaitement pour qu'on puifle en retirer

de l'huile. Drailleurs on fait qu'en Languedoc on cultive des

Oliviers dans des lieux affez éloignés fe la mer; ainfi il me

paroit qu'on ne peut pas regarder I'Olivier ccmme un arbre

eflentiellement maritime : tout ce qu'on peut dire , c’eft que

FOlivier vient trés-bien au voifinage de la mer, dans les lieux

ot la plupart des autres arbres réufliflent mal. ’

L’Olivier croit dans toutes fortes de terreins; néanmoins.

les terres légeres & 'chaudes lui conviennent mieux que les
terres fortes & froides. ..

© Quand les terres font fubftanticufes, les arbres font plus

, beaux & plus gros; quand elles font maigres, le fruit en eft

' de meilleure qualité. Il faut convenir cependant que les Oliviers

oot o fomd Sgbt -84 aiment fore le fecours des fumiers; ce qui eft tout naturel ,

e ot ot puifque les famiers rendent Jes_terres 1égeres; -

Sode e (ulons ey th~On convient généralement en Provence, qu'un terrein mélé

be ssmejoerhny o Sommpede cailloux eft le plus favorable aux plants d’Oliviers: I'huile

swhiat = goeathy =3 “en eft beaucoup plI:xs fine, & elle fe copferve plus long-temps

he Rocdoncte g 49 forfquelle provient des terreins de cette qualité, que lor{-
quelle vient des Oliviers élevés dans des terres graffes, fu~
mées & arrofées , ainfi que dans les environs de Salon, ou
Yhuile eft graffe, & s7altere promptement, quelques précaus
tions que l'on prenne pour la conferver.
~ On pourroit multiprier les Oliviers en femant des noyaux
d’Olive, en marcottant , oy méme en faifant des boutures ;
mais on- n’emploie guere ces moyens qui feroient trop longs :
on a coutume de lever des drageons enracinés, qui doivene
égre au moins gros comme le bras, au pied des vieux Oli-
yiers. Souvent les Payfans éclatent avecla pioche, de vieilles

.
.
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Touches qui fe trouvent dans des lieux abandonnds ; & ordi-
nairement ce plant réuflit bien, quoiqu’il n’ait prefque pas de
racines. |
" De quelque fagon qu'on fe foit pourvu de ce plant, on le met
tout de fuite en place dans des trous qui deivent avoir prés de
trois pieds de profondeur ; quand les racines font recouvertes
de terre, on met une couche de fumier; enfuite on acheve -
d’emplir le trou en formant une butte au pied de larbre, &
on Pentoure quelquefois de fumier pour le préferver de la
clée. .
8 Comme ces drageons enracinés, pris fur des atbres greffés;
pouffent toujours au deffous de la greffe, les arbres ainfi plan-
tés, ont un befoin abfolu d’étre greffés; & quand ils font dans
-un bon terrem, ils commencent 3 denner du fruit au boue
de huit ou dix ans. ' :
Toutes les efpeces d’Oliviers ne méritent pas également
d’éere cultivées; il y en a qui donnent plus de fruit les unes
que les autres: & toutes (lles efpeces ne donnent pas une
.huile aufli parfaite. Enfin il s’en trouve qui font préférables -
aux autres pour confire leurs fruits: c’eft ce qui cn%age a gref
fer les meilleures efpeces fur les médiocres ou f{ur les mauvai-
fes: celles, par exemple, qui font numérotées, 9, 10 & 11y
font f{ingulierement eftimées pour l'huile fine, -
On a coutume d’écuffonner les Oliviers 4 la pouffe, quand
ils font en fleur ; c’eft-a-dire, que des écuflons, qu'on a cueillis
Yhyver & confervés & 'embre , sappliquent fur des fujets qud
font dans la grande forcs de la feve du printemps.
Si l'on fait cette opération fur de jeunes arbres, fi-tét qu'on
a appliqué les écuffons, on coupe la téee de l'arbre deux tra-
vers de doigts au deffus de celui qui eft le plus élevé. Mais
fi l'on greffoit des arbrés qui font déja a fruit, 'en fe contente-
roit d’enlever au deffus de I'écuffon le plus élevé, un annean
d'écorce de deux doigts de largeur. Dans ce cas, les bran-
ches ne périffent point cette premiere année ; elles miirif~
fent leur fruit, & on ne les retranche qu'aw printemps fui-
vant, _
. Il y en a qui plantent leurs Oliviers dans les mois de Jans
vier & de Feyrier; mais- d'autres prétendent que cette opé-
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ration réuflit mieux quand oa la fait au printemps; ce qui eft
commun a tous les arbres qui confervent leurs feuilles en hy-
ver, & a ceux qui craignent les fortes gelées; car, comme
nous Favons dit ailleurs , une gelée qui fait périr un arbre nou-
vellement planté, n’endommage point celui qui eft bien repris.
On voit des Oliviers qui fubfiftent depuis long-temps fans
aucune culture dans des (}ieux abandennés; mais ils n’y don-
nent que peu de fruit, & de fort petit: ainfi pour retirer de
Yucilité des Oliviers, il faut les cultiver. On a coutume de les
lanter comme en quinconce, ou par rangées fort éloignées
ﬁ:s unes des autres. On peut planter de la Vigne entre ces ran-
gées, ou y femer du Grain: car les cultures qu'on donne a
ces plantes font infiniment utiles aux Oliviers. Comme la char-
~rue ne peut pas approcher tout pres du pied des Oliviers, on
laboure a bras deux fois I'année cette partie du terrein. ,
Outre ces labours généraux , on a encore coutume d’enlever
tous les deux ans quatre pouces ou un demi-pied d’épaiffeur
de terre, fuivant la force des arbres, autour de chaque Oli-
vier; on coupe les petites racines chevelues qui fe rencontrent,
& l'on remplit la foffe avec la méme terre qu'on a tirde, &
dans laquelle on méle du fumier. Cette opération augmente
beaucoup la vigueur des arbres. Cependant comme le fumier al-
tere la qualité de Phuile, les Cultivateurs astentifs préferent le
terreau ou bien les terres briilées, qui, dit-on , donnent beaucoup
de vigueur aux arbres, fans altérer la qualité de leux fruit.
On obferve que les Oliviers , ainfi que quantité d’autres ar<
bres fruitiers, ne donnent abondamment de fruit que tous les
deux ans; & de plus, on a remarqué que Fannéé de fertilité
eft prefque toujours celle ou la terre qui eft fous les Oliviers ,
refte en jachere. Pour entendre ceci, il faut favoir que quand
on feme du Froment fous les Oliviers, la terre eft alternati-
vement une année en gueret, en repos ou en jachere , & que
I'année fuivante elle produit du Froment. Il eft affez vraifem-
blable que le Froment dérobe la nourriture aux Oliviers; &
s'il étoit bien prouvé que cette raifon infludt fur Vabondance
de leur fruit , un Propriétaire pourroit fe procurer tous les ans
une récolte d'Olives 2 peu pres égale, puifqu’il n’auroit qu'a
enfaifonnér fes terres de fagon que tous les ans la moitié fis
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en rapport de Froment, & lautre en jachere. La plupart des
Cultivateurs fuivent cet ufage, quoiqu’il y ait lieu de douter
que l'alternative des récoltes d’Olives dépende principalement
de la circonftance que nous venons de rapporter, puifguelle
fubfifte dans les terres cultivées en vigne, a peu pres comme
dans celles qu'on enfemence en froment.

La taille qu'on fait aux Oliviers n’eft pas fort favante ; on re~
tranche les branches trop bafles & pendantes, qui empéche~
roient de faire paffer la chatrue fous les arbres; on coupe les
branches languiffantes, & enfin on fupprime une partie des
branches , quand larbre devient trop touffu. Car on remarque
quun arbre trop chargé de bois ne donne ni autant de fruit ,
ni de fi bien conditionné, que celui qui n’a que la quantité
de branches qu'il peut bien nourrir.

Et comme les Oliviers nouvellement taillés ne donnent que
peu de fruit, on a foin de faire cette opération dans l'annég
oi ils fe repofent.

USAGES.

Nous avons déja dit que les Oliviers ne peuvent pas fournir
dans ces pays-ci affez de fruit pour quon doive fe propofer
d’en faire de l'huile , ni méme pour en confire au fel. Ainfi
leur utilité, A notre égard, fe Eome 3 en mettre quelques
pieds dans les bofquets d’hyyer; ou, par fimple curiofité, en
efpalier. '

PD:;ms les climats plus tempérés on :cueille les Olives qui
font parvenues 3 leur grofleur quoiqu'elles foient encore vertes
avant leur maturité , pour les confire comme nous allons en
dérailler le procédé. ' : \

L’art de confire les Olives fe réduit 3 leur faire perdre une
partie de leur amertume, & a les impregner d’une faumure
de fel marin aromatifé, quileur donne un golit-agréable: on
cm]&l:oie pour cela différents moyens. ]

plus expéditif eft de mettre dans des jares, qui font de
grands vafes de terre vernifiée, un lit de plantes aromatiques,
favoir , du Fenouil , de I’Anis, du Thin , &c. un lit d’Olives frai-
chement cueillies, auxquelles on a donné deux coupsde couteaw
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en croix jufquau noyau, pour faciliter lintrodu&tion de Ia.
faumure. On met fur ce lit d’'Olives une couche de fel, puis
un autre lit de plantes aromatiques , un lit d’Olives ; & ainfi
jufqu’a ce que le vafe foit prefque rempli. Alors on verfe aflez
d’eau bouillante fur les Olives pour quelles furnagent: le len-
demain on les met dans de I'eau fraiche qu’on a foin de chan-
ger tous les deux ou trois jours, jufqua ce que les Olives
foient fuffifamment adoucies, & l'on finit par verfer deffus une-
faumure chargée de quelques épices. Selon cette méthode
clles font en trés-peu de temps en érat d’étre mangées; quel-
ques qerfonnes méme les trouvent fort agréables, parce qu'elles
ont alors plus de gofit: mais la plupart ne les trouvent pas
affez adoucies; en ce cas, on aura recours aux moyens que.
nous allons rapporter. :
- Les Olives font meilleures quand elles n’ont point été
échaudées ; mais auffi la préparation en eft plus longue.
Vers la fin de Septembre , ou dans les premiers jours d’'O¢=
tobre, on choifit de belles Olives, les plus groffes & les plus
charnues; on les met dans des jares, & l'on verfe de I'eaun
par-deffus pour leur faire perdre leur amertume. On change
cette eau tous les deux jours, & l'on goiite les Olives de temps
en temps pour saffurer fi elles font aflez adougies ; car quand.
elles le font trop, elles deviennent infipides. Lorfqu’elles font
fufifamment adoucies , on les met dans une forte faumure , oit
elles reftent jufqu'a Paques : alors on prépare une feconde fau-
mure moins forte; on fépare les (glives qui peuvent avoir,
changé de couleur; car cet accident arrive ordinairement &
celles qui fe trouvent au deflus dy vafe ; & l'on jette les au-
tres dans la nouvelle faumure, Quelques jours apres, elles fe
trouvent bonnes 4 manger. ,
D'autres enfin , pour les préparer i la picholine, mettent
leurs Olives dans une leflive faite avec une livre de chaux vive
& fix livres de cendre de bois peuf, tamifée. Ay bout de fix,
huit, dix ou douze heures, & fuivant la force de la leflive , [i
en coupant I'Olive avec un couteau; le noyau fe fépare de
la chair, alors on les retire de la leflive, on les lave bien
dans de I'eau fraiche, qu'on renouvelle toutes les vingt-quatre
beures pendant neuf jours, & on les met, dans pne nouvelle
faumure que nous allons décrire. Il
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H eft bon d’avertir que depuis quelque temps on n’emploie
plus de cendres, mais une fimple leflive de bois neuf; & l'on
prétend que les Olives en font plus agréables au golit & moins
mal-faifantes.

Ce qui fuit convient a toutes les différentes préparations
quon peut donner aux Olives.

Quand les Olives ont été adoucies, n’importe par quel
moyen, il faut les pénétrer de faumure pour les rendre plus
agréables au goit. Afin que la faumure pe&etre plus prompte-
ment, les uns écachent un peu les Olives avec un petit maillet
de bois, d’autres leur font des incifions avec un couteau; & -
enfin d’autres ne voulant rien précipiter, les laiffent entieres:
en cet état elles ont moins de goiit, mais elles font plus belles.

On arrange dans les jarres, lit par lit, les Olives entieres ou
entaillées , avec du fel, des herbes aromatiques & des épices :
on verfe de I'eau par deffus; & fi l'on a foin de placer les
vafes dans un lieu frais & fec, & d’entretenir toujours les Oli-
ves couvertes de faumure & les jarres exaltement fermées,
les Olives fe confervent en bon état deux ou trois années: il
fe forme feulement par deflus une crofite qui fert a leur con-
fervation, mais qu’il faut jetter quand on entame les jarres.
Quelques-uns, pour éviter que cette crolte ne fe forme, met-
tent un lit d'étouppes qui baigne dans la liqueur au deffus des
Olives.

Nous avons dit que la véritable faifon pour confire les Oli-
ves, eft 3 la fin de Septembre ou au commencement d’O&o-
bre , & qu'on choifit les plus groffes Olives, les plus belles
& les plus faines. Mais nous devons ajouter quune précaution
abfolument néceflaire pour que les Olives confervent leur ver-
deur, eft de les mettre dans I'cau aufli-t6t quelles font cueil-
lies; 8 que toutes les fois quon les change de liqueur il
faut, en les tirant de I'ancienne, les plonger fur le champ dans
L nouvelle, fans quoi elles noirciroient, & perdroient beau-
coup de leur mérite.

Je crois quen Efpagne on méle un peu de vinaigre avec la
faumure.

Quelques Provencaux retirent au bout d'un temps leurs

Olives de la faumure; ils otent proprement le noyau, comme
Tome 11,
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quand on veut les employer dans les ragoiits;ils mettent &
fa place une capre, & ils confervent ces Olives dans d’excel+
lente huile.

On prépare aufli quelquefois des Olives aflez mires pour
&tre noires; en ce cas, on les met fécher dans un bitiment
les fenétres ouvertes, afin qu’elles foient expofées au vent.:
Pendant qu'elles perdent une partie de leur humidité, on fait
un mélange de miel, d’huile d’Olive, de fel marin, de jus de’
Citron, quon affaifonne avec du Poivre, du Geroffle, de la.
Coriandre, de I'Anis, &c. & l'on verfe cette liqueur fur les:
Olives, apres les avoir mifes dans des vafes de verre , en forte
néanmoins que la liqueur furnage le fruit.

. Les Provencaux fe fervent encore de la méthode fuivante
our préparer des Olives deftinées a leur ufage particulier..
gls écrafent les Olives, & les jettent dans dg I'eau fraiche qu’ils:
renouvellent au bout de vingt-quatre heures & encore auqbout:
de quarante-huit heures; & le troifieme jour ils les mettent dans
une forte faumure aromatifée. Ces Olives ne fe confervent
qu’un mois; mais elles font excellentes.
- Enfin, dans I'hyver, quand les Olives font parfaitement:
mires & molles, on les mange fans aucune préparation en:
les affaifonnant feulement avec du poivre, du fel & de l'huile.
-~ L’huile eft fans contredit le revenu le plus certain qu'on
puifle fe promettre des Oliviers; fa perfection dépend de la
nature du terrein , de efpece d'Olives qu'on exprime, & des
précautions qu’on prend pour la récolte & pour lexpreflion
des Olives.
~ On fe propofe deux objets quand on s’attache a la culture
des Oliviers: ou bien on veut faire de I'huile fine pour les fa~
fades & pour les autres ufages de la cuifine; ou bien on fe
caitente de faire des huiles communes pour les favonneries ,
ou de l'huile a-briler dans les lampes. |

A I'égard du premier cas, il faut étre dans une pofition fa<
vorable ; car, comme nous l'avons dit, tous les terreins ne
font pas également propres 3 donner des huiles fines, & i
faut prendre avec attention toutes les précautions que nous
indiquerons. Quand, au contraire,, on ne fe propofe que de
faire de I'huile pour les fayonneries ou pour les lampes, il faue
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3lors ‘ticlrer-d’obtenir une grande quanticé dhuile, fans trop
s'embarraffer de fa qualité : prévenus de ces différentes inten-
tions, nous nous difpenferons de répéter a chaque moment que
telle pratique convient pour les huiles deftinées & I'apprét des
alimens; & telle autre , pour celles qui font deftinées a briler
ou a entrer dans les fabriques de favon.

Nous avons déja dit que les Oliviers qu'on cultivoit dans
un terrein graveleux, maigre & fec, donnoient moins de fruit
que ceux qui étoient plantés dans une terre graffe & bien fu-
mée: ceux-ci donnent beaucoup dhuile, mais d’une qualité
inférieure.

La nature du terrein , ol font plantés les Oliviers, n’eft pas .
la feule chofe qui influe fur la qualité de 'huile ; I'efpece des
Olives y contribue beaucoup.

Il eft dexpérience que ﬁes petites Olives que I'on trouve
fur les Oliviers fauvages, qui croiffent naturellement fur les
montagnes, fourniffent de l'huile tres-fine; mais ces Olives
font rares, & elles rendent {i peu d'huile qu'elles ne méritent
aucune attention.

On cultive en Provence fept a huit efpeces d’Oliviers;-
les uns, parce qu'ils donnent de trés-gros fruit qu'on emploie
pour confire, quoique leur chair foit moins délicate, & qu’elle
ait moins de golt que la petite Aglandou, n°. 5 ; d'autres ef-
peces font cultivées, parce que les arbres fourniffent une pro-
digieufe quantité de fruits qui donnent beaucoup d’huile com-
mune : mais les deux efpeces qui font généralement eftimées
pour fournir lhuile fine aux environs d’Aix & de Marfeille,
font I'Aglandou ou Caiane & la Laurine.

L’Aglandou, qui eft la plus eftimée pour lhuile fine, a le
fruig fort petit & le noyau fort menu; elle eft prefque ronde;
la fupetficie du fruit eft unie: enfin elle a un golit plus amer
que toutes les autres ; ainfi elle tient de I'Olive fauvage: T'huile
quelle rend a P'odeur & le goat du fruit, & fe conferve bien,
pourva qu'on ait eu foin d’apporter les précautions dont nous
parlerons. T

La Laurine eft un peu plus groffe que I’Aglandou; fon noyau,
¢ft affez gros par proFortion au fruit; la furface du fruit eft
mnégale & comme relevée de bofles; ce fruit eft ri'nq'gns amer,

, ij
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que I'’Aglandou; il fournit de bonne huile, & eft finguliere3
ment eftimé pour confire.

11 eft encore fort important & la qualité de I'huile, de cueillie
les Olives dans leur parfaite maturité. Elles pourroient cepen-
dant achever de miirir aprés avoir été cueiﬁics; mais huile
en eft d’autant plus mauvaife, qu'elles reftent plus long-temps
en cet érat. Le degré de maturité qu'il faur qu'elles aient ac~
quis, varie fuivant%a qualité des Olives, & 'on connoit prin-
cipalement leur parfaite maturité i la couleur de leur peausy
ear les unes doivent étre noires, d’autres d’un rouge foncé,
d’autres enfin doivent étre jaunes; celles-ci font trop mires
quand elles noirciffent. L’ufage feul peut apprendre ces détails;
anais en général les Olives ne parviennent point a cet état de
maturité avant la fin d'O&obre, & elles font toutes trop mii~
res a la mi-Décembre.

Dans cet intervalle on doit veiller foigneufement 2 faifir la:

arfaite maturité des Olives; car, pour faire d’excellente huile,
1l faudroit, auffi-t6t que les Olives font bonnes a cueillir, pou-
voir les mettre fous la meule & au prefloir, ou, comme difene
tes Provenqaux, les détrirter. Les Olives qui ne font pas miires
taiffent a I'huile une amertume infupportable,, & ces huiles fe
dépurent trés-difficilement. Une partie de cette amertume fe
pafle cependant avec le temps, & contribue a la confer-
vation de Phuile: mais les.Olives trop miires fourniffent une
huile d’un gofit piquant, quelquefois méme de moifi, & elles
s’engraiffent promptement. ' '

Les Olives doivent étre cueillies & la main : les femmes &
les enfans qui font occupés i cette cueillette, ont de petits
faniers avec des anfes aflez élevées pour pouvoir les paffer dans

e bras, afin d’avoir les mains libres pour monter dans lesear~
bres en cas de befoin. Quand les paniers font pleins, on les
vuide avec précaution dans des corbeilles, quand ce font des
Olives pour cenfire; & dans des facs, fi elles font deftinées a:
faire de I'huile : fur-tout en évite de es meurtrir, parce qu'ony
‘n'eft pas toujours maitre de les porter au prefloir aufli-tét
quon le defireroit.

Quand les arbres font trés-hauts, on eft quelquefois obligé
de laiffer tomber les Olives fur des draps qu'on étend au-deflous 3
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mais fa qualité de l'huile en eft altérée, fi 'on ne peut pas
les exprimer promptement.

Enfin je crois qu'on les abat quelquefois avec des perches
quand on ne fe propofe que de faire des huiles communes;
ou bien on les laiffe tomber d’elles-mémes, ce qui n’arrive’
cependant que quand elles font trop mares pour faire de bonne
haile. ’

Pour faire de T'huile fine , il feroit a defirer qu'on pit piler
- & exprimer les Olives auffi-t6t qu'elles font cueillies ; mais’
comme chaque Particulier n’a pas un moulin, & que fouvent’
dans un Village il n’y en a qu'un qui e commun & tous. les’
habitans, moyennant un droit que le Propriétaire leve, on eft
alors obligé d’attendre fon tour : en ce cas, on dépofe les
Olives dans les greniers; fi ces greniers font affez vaftes on
n'entaffe les Olives qu'd quatre pouces d’épaiffeur; mais fou-
vent, par la néceflité du lieu, on eft obligé de les mettre juf~
qu'a neuf pouces ; & l'on a grand foin de les remuer tous les
deux ou trois jours. ¢ . .o

Quand les pluies & les gelées blanches obligent d’inter-
rompre la cueillette des Olives, on peut employer les Ou<
vrieres a trier celles qui font dans le grenier; car il faut 6ter
les feuilles, les branches & toutes les immondices qui boiroient
Thuile & la faliroient. On met auffi 4 part les Olives pourries,
de crainte d’altérer la qualité de 'huile. Il n’eft pas douteux que
quand on n’a en vue que la bonne qualité de I'huile, on doit
Pexprimer aufli-t6t que les fruits font cueillis, & prendre tou-
tes fortes de précautions pour que les Olives ne fermentent
pas. Mais comme plufieurs perfonnes préferent d’avoir une

rande quantité dhuile plutét que de lavoir trés-fine, ils
lgaiﬂ'ent les Olives parvenir 2 une plus grande maturité, ils les
confervent quelque temps dans les greniers; & deux ou trois .
jours avant de les porter au prefloir, ils les raffemblent en tas
dans la vue d’exciter encore la fermentation: c’eft cette cu-
pidité d’avoir une plus grande quantité d’huile, qui fit que la
fine eft toujours trés-rare. '
" Ceux qui ne font de I'huile que pour les fabriques de favony
sembarraffent peu du mauvais gofit qu’elle peut contratter, &
s ne prennent pas grandes précautions pour conferver leurg
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Olives: ils les entaffent alors 2 une grande épaiffeur, ils étens
dent par deflus une natte fur laquelle ils marchent pour les
prefler les unes contre les autres; enfin ils les remuent de temps
en temps avec une pelle de bois, & ils les gardent fouvent
en cet état jufqu'a Paques, remettant a les détritter apres qu'ils
ont fatisfait a des travaux qui leur paroiffent plus preflés.

Comme les Olives ainfi confervées rendent beaucoup d’eau ,
on a foin de batir les planchers des greniers en pente, afin
quelle s'égoutte : il eft d’expérience que la privation de
cette eau ne diminue point la quantité de Phuile.

La pente du plancher aboutit & une gouttiere fur laquelle
on met du farment, afin que l'humidité s’égoutte plus faci-
lement. ,

Ceux qui fe propofent de retirer beaucoup d’huile de leurs
Olives, ne doivent point ignorer que les Olives qui ont perdu
une partie de leur eau, & celles qui ont fermenté, donnent
beaucoup d’huile ; mais aufli celles qui font trop defléchées , de
méme que celles qui font poutries, en ¢pnnent confidérable- -
ment moins. .

Quand on veut retirer Ihuile des Olives, on'les porte fous
une meule pofée de champ, & qui tourne dans une auge autour
d’un axe, de méme que celle que I'on emploie pour faire ie
cidre. Voyez la Planche du Prefloir a la fin de cet article.

- La Figure 1 repréfente le plan 4 vue d'oifeau, des meules
avec lefquelles on écrafe les Olives; la Fig. 2 en eft le profil,
& la Fig. 3 I'élévation en perfpelive.

-~ Ainfi A4 eft une meule horizontale, arrétée dans une auge
ou maflif de maqonnerie, élevé de deux pieds au deffusugu
terrein: ce maflif eft circulaire, & il a neuf pieds fix pouces de
diametre. Il eft couvert autour de la meule 4 avec des ma-
_driers BB, fur lefquels on jette les Olives qu'on fait enfuite
gliffer avec une pelle fur la meule A4, afin qu'elles foient écra-
{¢es par la meule verticale C, 4 mefure qu’elle tourne , au moyen
de l'axe DE & de P'arbre vertical F; car le pivot G de I'arbre
vertical , qui eft de fer, tourne fur une crapaudine de fonte H,
fcellée dans la meule horizontale 4. -

Le maflif de magonnerie qui reqoit la meule horizontale A
&ft en pente depuis le bord I jufquau centre de la meule; de
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forte qu’il a la figure d’'un entonnoir extrémement plat.

A force de faire tourner la meule verticale, les Olives &
les noyaux étant écrafés, forment une pite dont on tire 'huile
comme nous allons I'expliquer. ,

La Figure 4 eft le plan d’une niche de fix pieds de lar<
geur fur quatre de profondeur, adoflée au mur du moulin.
Le bas de cette niche, qui eft en pierre de taille trés-dure,
forme une cuvette qui a une petite pente de 4 en B, afin que
lhuile coule dans les feaux CC par les tuyaux DD, lorfque
lon fait agir les vis de la prefle. :

A cinq pieds au deflus du bord de la cuvette, eft fcellée
dans les pieds droits une forte poutre FF, percée de deux écrous
pour recevoir les vis EE, & fortifiée par des liens de fer FF:
cette poutre eft encore affujettie dans fon milieu par le mon~
tant G, & aux deux bouts par les montants HH, qui font
ﬁlacés fur les parois intérieures des pieds droits de la niche,

long defquels gliffe le plateau 11, quand on fait agir les
vis pour prefler la pite, qui eft- renfermée dans des fcour
tins X K.

Lorfque , par le moyen des meules #C (Fig. 1, 2, 3)
on a écrafé les Olives, & qu'elles font réduites en pate, on
remplit de cette pite les fcourtins, qui font des efpeces de

facs ou bourfes faises de joncs qu'on nomme Aufe. Ces fcour

tins font ronds ; ils ont deux pieds de diametre , & font formés
de deux plateaux coufus l'un a I'autre par les bords, en forte
ue les deux enfemble font comme deux panneaux de foufflets
‘Orfevre. Le plateau fupérieur eft ouvert d’'un trou rond qui
a neuf pouces de diametre: ces fcourtins font tiflus avec um
fil de jonc de la groffeur d’un fil de carret, ou de fix 2 fepr
lignes de circonférence. :
‘On met dans la cuvette, aux places convenables, une dou~
zine de ces fcourtins, remplis de pite d’Olive; on les pofe
Ies uns fur les autres, comme on voit 4 la Figure §: alors,
en preffant un peu avec les vis EE, on en fait fortir la pre~

miere huile ; c’eft celle que l'on nomme huile-vierge; elle eft

beaucoup plus fine que celle qu'on extrait enfuite, & elle fe

conferve plus long-temps.
Quand on a exprimé Lhuile-vierge, on continue de prefleg
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beaucoup plus fort les fcourtins, en faifant mouvoir les vis avec
des léviers de huit 2 neuf pieds de longueur, jufqud ce que
Ia pite ne rende plus rien: cette feconde huile eft encore
fort bonne , & peut aufli étre appellée huile-vierge.

Lorfque les fcourtins ne rendent plus rien, on les tire du
prefloir: on remue le marc avec la main; & quand la pite
contenue dans un fcourtin eft bien maniée, on le remet f{ur
fa cuvette du- prefloir, & Yon arrofe le marc avec un feau
d’cau bouillante : la pate d’un autre {courtin étant aufli maniée ,
on pofe le fecond fcourtin fur le premier ; & on I'arrofe aufli
d’une pareille quantité d’eau bouillante. Quand tous les fcourtins
{ont remis en place, on les prefle de nouveau, & il en dé-
coule beaucoup d’eau chargée d’huile. On verfe cette eau dans
un baquet ou dans une cuve : on répete cette opération deux
fois; apres quoi on jette le marc quon nomme alors Grignon ,
& qui ne peut plus fervir qu'a faire des mottes a briler. -

Quelques-uns cependant repaflent encore tout de fuite le
marc fous les meules, o apres avoir laiflé fermenter, & i
force d’eau bouillante, ils en retirent une huile qui ne peut
fervir qu’a briler, ou a faire du favon: on appelle cette huile
Gorgon. '

L’huile qu’on a extraite avec I'eau bouillante, fe porte peu
2 peu ala fuperficie; & quand, aprés quelque femps, elle eft
{¢parée de Peau, on la tranfvafe dans des jarres en la ramaf-
fant avec une cuilliere de cuivre ou de fer blanc, pen creufe,
& large comme un moyen plat. _

Cette huile dépofe dans les jarres un peu d’eau & beaucoup
de lie qui provient de quelques petites parties de la chair des
Olives qui ont pafl¢ avec 'eau au travers des mailles des {cour-
tins : vingt-quatre heures apres, on tranfvafe cette méme huile
dans d’autres jarres, & on répete cette méme opération plu-
fieurs fois, en obfervant de laiffer, entre chacune, trois jours
en premier lieu; enfuite quatre ou cing jours dintervalle,pour
que l'huile foit bien dépurée de cette lie qui la ghteroit infail-
liblement.

Plufieurs perfonnes mélent cette huile bien dépurée avec
P'huile-vierge, & ce mélange fe nomme encore bonne huile;
elle eff cependant bien inférieure A Thuile vierge, quon pourroit

: pommesg
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hommer excellente. Mais I'huile extraite avec I’eau bouillante
toute feule , ne pourroit fervic qu'a faire du favon.

L’huile-vierge a befoin d’étre foutirée trois jours apres qu'elle
elt fortie de geﬂ'ous la prefle, & encore huit ou dix jours
aprés: on répete cette méme opération dans le mois de Mai;
& méme dans le mois de Septembre, fi I'on eft obligé de la
conferver plus d’'une année. ‘

On doit prendre garde que I'huile ne gele jufqua ce qu'elle
foit bien dépurée: car la lie qui refte mélée avec I'huile con-
gelée, lui caufe de l'altération; & un froid qui fait defeendre
la liqueur du thermometre deux degrés au defloms du terme
de la glace du thermometre de M. de Reaumur fuffit pour pro-
duire cette congélation dangereufe. _

Nous avons dit qu'il falloit paffer plufieurs fois Fhuile d’une
jarre dans l'autre pour quelle foit Eiean dépurée; cependant
comme les fréquents tranfvafements épaiffliffent & engraiffent
Yhuile, il ne faut pas les répéter fans néceffité.

Quand on eft affuré que l'huile eft bien dépurée, on n’a
plus d’autres précautions a prendre pour la conferver, que
celle de tenir les jarres dans un lieu frais & point trop humide:
on ferme louverture des jarres avec un couvercle de plan-
ches bien jointes, que l'on recouvre d’'un linge en plufieurs
doubles : on ne fe propofe pas en faifant cela d’empécher le
paffage de lair; car on ne connoit pas de liquide qui perde
moins par I'évaporation, que I'huile d'Olives. '

Quelques perfonnesijettent dans chaque jarre une Pomme de
Reinette piquée de clous de Gérofle; d’autres frottent lintérieur
des jarres avec un linge imbibé de fort vinaigre ; mais des gens ex-
périmentés regardent ces précautionscomme abfolument inutiles.

L’huile fine eft uniquement deftinde pour les alimens ou
pour les préparations médicinales.

L’huile d’Olives entre dans quantité de baumes, d’onguentsy
demplatres & de liniments adouciflants & relichants. On la
fubftitue & celle d’Amandes dcuces, & on I'emploie avee
quelque {irop pour calmer la toux & les douleurs de colique:
dans les grandes conflipations, on la fait prendre en lavements.
€ette huﬁe ne vaut rien pour la Peinture, parce quelle ne
feehe jamais parfaitement. '

Tome 11, K
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Les huiles communes - fervent, comme nous l'avons dit 3
our briler, & pour faire le favon : nous allons détailler le
procédé de cette fabrique a la fuite de cet article,
Le bois des gros Oliviers eft d'une dureté fort inégale : mais
il eft trés-bien veiné , & il prend un beau poli; ceft ce quile
fait rechercher par les Ebéniftes & les Tablettiers. On pour-
roit aufli en faire des ouvrages de Menuiferie ; mais comme les
couches ligneufes font fi peu adhérentes les unes aux autres,
quelles femblent n’étre que collées par une fubftance réfineufe,
ou que du moins elles fe {éparent quelquefois comme fi elles
I'étoient, on ne peut faire de bons affemblages avec ce bois.
De ce que le Eois d’Olivier eft trés-chargé de réfine, il s’en-
fuit qu’il eft fort bon a briler. Aprés les defordres du grand
hyver de 1709, on s'eft long-temps chauffé en Provence du
bois de ces arbres, que la gc%éc avoit fait périr. Ce malheur
a donné occafion de remarquer que cet arbre poulle quantité
de racines; & qu'elles fubfiftent en terre pendant des fiecles
entiers: en 1709 on a tiré plus de bois de ces racines que des
tiges & des branches des arbres ; & plufieurs Particuliers en
vendirent alors pour plus que ne valoit leur fond.

DU SA4V 0 N.

Comme les fels alkalis font abfolument néceffaires pour faire
le favon, nous eftimons qu'il eft 2 propos, avant que d’entrer
dans aucun détail fur cette fabrique, cﬁ: commencer par dire
quelque chofe de la fagon d’extraire ces fels.

On ne doit diftinguer en général que deux efpeces de fels
alkalis: 1°. Celui qui eft de %a nature du fel de tartre ; & dans
cette claffe font compris le fel de Tartre , la Cendre gravelée ,
la Potaffe & prefque tous les fels lixiviels qu'on retire des plan-
tes. 2°. Celui qui eft de la nature de la bafe du fel marin; &
dans cette clafle font compris le Natrum , le Borax, le fel
de Soude.

Ces deux efpeces de fels alkalis different I'un de l'autre en
ce que ceux qui font de la nature du fel de Tartre, attirent
Phumidité de l'air, & tombent en deliguium ; ils ne fe cryftal-
lifent quimparfaitement; ils font ayec l'acide du Nitre, un

(Joogle
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vrai Salpétre qui fe cryfallife en aiguilles; avec I'acide da
Vitriol, un - Tartre vitriolé ; avec l'acide du fel marin, un fel
que l'on appelle le digeffif de Sylvius, un peu différent du
fel marin par la forme de fes cryftaux ; enfin ces fels alkalis font
tres-fouvent allids de Tartre vitriolé. Les fels alkalis qui fong
de la nature de la bafe du fel marin, fe cryftallifent en gros
cryftaux aflez femblables au fel de Glauber; ils ne tombent

int en deliquium expofés a l'air; au contraire, quand lair
eft fec, ils fe réduifent en farine: ils font avec I'acide nitreux,
un falpétre qui fe cryflallife en cubes; avec lacide vitriolique,
du fel de Glauber; avec 'acide du fel marin, un vrai fel ma-
gin : ces fels font ordinairement alliés de fel marin.

Voila des indices fuffifants pour diftinguer ces deux efpeces
de fels, & il eft bon de ne pas les confondre: car avec les,
fels alkalis qui font de la nature de la bafe du fel marin, on
peut faire du favon fort fec; mais avec ceux qui font de la
nature du fel de Tartre, on ne peut faire que du favon liquide,,,
ou peu folide.

Les plantes qui fourniffent le fel alkali qu'on nomme Soude,.
& qui eft de la nature de la bafe du fel marin, font le Kali
& quelques autres plantes maritimes. Les plantes marines con-
nues fous le nom de Parech, fourniffent aufli une efpece de.
Soude d’une qualité médiocre, & qui eft fort alliée de fel
marin. Les plantes éloignées de la mer, & tous les bois,
fourniffent plus ou moins de fel de la nature du fel de Tartre;,
& ces fels font connus fous le nom général de Poraffe. Le
fel de Tartre fe retire du Tartre brilé ; & la Cendre g(;avclée ,
des lies de vin defléchées, brilées & calcinées: c’eft ce que

nous allons encore expliquer plus en dérail,

Duv SEL pE TarTRE,

On trouve fur les parois intérieures des cuves, des tonnes ou
des tonneaux, une crofite faline qui s’y forme , quelquefois de I'¢-
iffeur d’'un demi-pouce: on la ramafle, & l'on met ce fel, que
F:ln appelle Tarsre crud , dans de grands facs de papier gris, c}_u’on
a foin de lier avec une ficelle. On arrange ces facs dans un four-.
neau 4B ( Fig. 1.de la Planche des Fourneaux 4 la fin ciz ces article, )
)
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péle-méle avec du charbon , & fur un lit de farment qu'om 2
auparavant préparé fur la grille ; on met le feu au farment , qui
allume le charbon ; le Tartre briile & fe calcine. Quand le feu eft
éeeint, on trouve fur la grille des maffes falines qu’on fait fondre
dans I'eau’; on filere la leflive par le papier gris; on I'évapore
grand feu & jufqu’a ficcité , J;.ns des marmites de fer ; & Pom
trouve au fond le fel de Tartre , qu'il faut conferver dans des bou-
teilles bien bouchées, fi on ne veut pas qu'il tombe en liqueur,

Des CENDRES GRAVELEES.

Les Vinaigriers achetent les lies de vin ; ils les mettent dans
des facs de toile, ol une partie de ce quiy refte de vin s’é-
goutte; ils mettent enfuite ces facs fous des prefles pour ache~
ver de retirer tout le vin qui eft contenu dans les lies: ce vint
eft meilleur que tout autre pour faire de bon- vinaigre. Le marc
qui refte dans les facs aprgs ces opérations, n'eft plus qu'une
lie feche & affez dure pour fe tenir en mottes comme des ga~
zons. On laiffe fécher ces mottes pendant quelque temps, &
enfuite on les brile dans un fourneawr, comme neus venons
de dire que I'on briiloit le Tartre ;alors ce qui refte dans le four-
neau fe nomme Cendres gravelées : ces' Cendres eontiennent
une affez grande quantité de fel de Tartre , mélé de beaucou
de parties terreufes, dont la lie du vin fe trouve plus chargée
que le Tartre crud.

Si on leflive enfuite ces cendres, on en retirera, par P'éva~-
poration, un fel femblable i celui qu'on retire du Tartre cruds

DE La Porass e

' Voici comme on fait la Potaffe aux environs de Sar-Louis;.
dans les grandes foréts qui s’étendent depuis fa Mofelle juf~
quau Rhin. ( 77 Hift, de I Académie, page 34 , année 1727.)
On choilit de gros & de vieux arbres; le Hétre eft le meil=
leur. On les coupe en troncons de- dix ou douze pieges de-
long ; on les arrange I'an fur 'auere, & l'on y met le feu. On
en ramafle les cendres, dont on fait une leffive trés-forte. On
prend: enfiite des morceaux pousris & fpongicux du mémg
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bois, que P'on fait tremper dans la leflive , & on ne les en
retire que lor{qu’ils font bien imbibés de cette leffive ; enfuite
on y en remet d’autres jufqu’d ce que toute la leflive. foit épui~
fée & enlevée. |

On pratique en terre une fofle de trois pieds en quarré,
fur 'ouverture de laquelle on pofe quelques barres de fer en
forme de gril, pour foutenir des morceaux de bois bien fec,
par deflus lefquels on arrange les pieces de Heétre qui ont
été imbibées de leflive. On met le feu au bois fec; & lorf-
que le tout eft bien allumé, on voit tomber dans le trou une

luie de Potaffe fondue: on a foin de remettre de nouveau
ﬁois imbibé de leffive, 2 mefure que les premiers fe confu-
ment , & jufqua ce que la fofle foit remplie de Potaffe. Lorf-
quelle eft pleine, & avant que la Potaffe foit refreidie, on
en nettoie la fuperficie le mieux qu'il eft poflible, en I'écumant
avec un rateau de fer. Il y refte cependant encore beaucoup
de charbon & d’autres impuretés; ce qui fait qu'on ne fe fert
de cette Potafle que pour le favon gras. Des que cette ma-
tiere eft refroidie , elle forme un feul pain que l'on brife pour
Penfermer, fans perte de temps, dans des tonneaux, de peur
que lair ne hume&e; car elle eft fort avide dhumidité. On
appelle cette potafle Poraffe en terre.

On fait une autre forte de Potafle plus pure & qui eft meil-
leure. On en commence le procédé comme l'autre; enfuite
la forte leflive de cendres érant faite, on repafle de I'eau deux
ou trois fois, jufqu’a ce qu'on ne fente plus I'eau grafle fous
les doigts. On met alors ces leflives dans une chaudiere de fer’
de la capacité d’'un demi-muid , & montée fur un fourneau : on:
les fait bouillir; & a mefure que I'dvaporation fe fait, on yp
remet de nouvelle leflive, jufqu'a ce quon la voie sépaiffic
confidérablement , & monter en forme de mouffe. Alors on:
diminue le feu par degrés; aprés quoi an trouve au fond de
la chaudiere un fel treés-dur que lon cafle en morceaux a
Yaide d’un cifeau ou d’un maillet. On porte enfuite ce fel dans
un fourncau difpofé de maniere que la flamme du few qu'on:
faic des deux cotés, fe répande dans une efpece  d’arche qui
eft au milieu, & aille calciner la Potafle. On juge qu'elle eft:
fuffifamment calcinée, quand elle parois bien blanche, Elle

&y
e
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conferve cependant toujours un peu de la couleur quelle avoit
avant la calcination; cela vient, 4 ce que difent les Ouvriers,
des bois quon y emploie. Ils ont remarqué que les arbres,
qui font au haut des montagnes , font la Potaffe d’un bleu péle;
que ceux qui font dans les endroits marécageux, la font rouge
& en donnent une moindre quantité; & que les autres la font
blanche, mais qu’ils n’en donnent pas tant que ceux du haut
des montagnes. Apreés le Hétre, il n’y a guere que le Charme
qui foit propre & cette opération ; les autres efpeces d’arbres
récompenferoient 4 peine le travail. La Potaffe calcinée s'ap-
pelle Potafle en chauderon , ou Salin.

Toutes fortes de bois fourniffent du fel alkali ; ainfi il n’y
en a aucun qui ne foit propre i faire de la Potafle. Tout l'art
confifte & briler le bois, 3 calciner & leffiver les cendres,
& i évaporer le fel d’'une fagon peu embarraffante & expéditive.
Le fourneau dont nous allons donner la defcription paroit pro-
pre a remplir toutes ces vues.

La feconde Figure de la Planche des Fourneaux repréfente le
devant du fourneau fur les proportions & peu prés de fix lignes
pour pied. A eft la porte d’un grand cendrier: B eft la portede la
fournaife , qui répond fous une premiere voiite , oit l'on met lo
bois qu'on veut briler: C eft 1a porte de la voite a calciner: D eft
une ouverture pratiquée au plus haut du fourneau, par laquelle
la fumée doit s’échapper: E eft une chaudiere pour I'évapo-
ration des leflives.

La troifieme Figure repréfente la coupe tranfverfale de cemé~ |
me fourneau: F eft le grand cendrier: G, barreaux de fer qui
fupportent le bois qu’on veut briler: H, premiere voite fous la~
quell)le on briile le bois: I, feconde voiite fous laquelle on met
les cendres ou le fel qu’on veut calciner: K, partie de la cuve 2
évaporer la leflive qui eft dans le fourneau: L, partie qui ex<
cede le fourneau. '

La Figure 4 repréfente la coupe longitudinale du méme four-
neau : A, porte du cendrier : F, capacité du cendrier : G, grille
de fer qui porte le bois: B, porte de la fournaife : H, fournaife
ou l'on brile le bois: M, épaiffeur de la premiere volte qui
ne doit pas s’étendre jufqu'au fond du fourneau; mais qui doit

kiffer.en & un pied ou environ de diftance, afin que la flamme
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& la fumde paflent dans le réverbere qui eft au-deffus: C, porte
du réverbere : I, capacité du réverbere, ol I'on met les cen-
dres ou le fel quon veut calciner : D, ouverture par ou doit
s’échapper la fumée: on peut y pratiquer un tuyau de che-
minée, tel que celui qui eft repréfenté dans la méme Figure
par des lignes ponétuées DQ : LK, chaudieres qui doivent
fervir a évaporer la leflive. P ouverture que l'on ferme exac-
tement quand on veut chauffer les chaudieres ou calciner les
matieres qui font dans le réverbere; mais aufli que 'on peut
ouvrir quand on veut diminuer en cet endroit 'a&tion du feu.

Quand le feu eft bien allumé dans la fournaife H, onferme
exattement les ouvertures PCB; alors l'air qui entre par I'ou-
verture A4 , animant le feu de la fournaife , eft contraint
de paffer avec la flamme & la fumée par 'ouverture V, &
de {uivre toute la longueur du réverbere I pour s’échapper par
Pouverture D, ce qui produit une trés-grande chaleur dans le
réverbere.

Quand il s’eft amaflé une fuffifante quantité de cendres dans
Ia capacité F, on en met par 'ouverture C dans le réverbere I, .
ou I'on a foin de les remuer de temps en temps avec un rouable
de fer; ces cendres y reqoivent le degré Ie calcination né-
ceflaire pour donner tout leur fel ; on retire enfuite ces cen-
dres pour en mettre de nouvelles.

. On tranfporte les cendres calcinées dans un cuvier, & l'on
{ met , d’efpace en efpace, des lits de fafcines, afin que I'eau
es penetre mieux: on verfe de I'eau bouillante fur ces cen-
dres, que I'on coule dans une chaudiere, fous laquelle on:
entretient du feu, comme on fait pour les leflives ordinaires.

Quand la leflive eft bien chargée de fel, on peut la mettre-
évaporer dans les chaudieres. Pour calciner le fel qui fort des.
chaudieres, il faut avoir un petit four femblable 3 celui que
nous venons de décrire. dans l'article du fel de Tartre; & I'on
prendra garde de ne point poufler trop fort la calcination, de

eur de vitrifier le feF qui deviendroit alors inutile pour lafa-
Erique du favon.

Si les cendres qui fortent du réverbere I ne paroiflent pas
aflfez chargées de fel, on peut les mettre avec de l'eau dans
pn baffin de ciment, & jetter fur cette boue des buches de

3
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bois pourri: aprés les y avoir laiffées tremper pendant quelque
temps, on les brile dans la fournaife H, & elles fourniflent
des cendres plus chargées de fel que les premieres.

Il eft bon de remarquer que quand Y'eau qu'on pafle fur le
cuvier chargé de cendres, n'eft plus affez falée pour €Etre éva-

orée dans les cuves L, on peut cependant conferver ces foi=
Eles leffives pour les paffer enfuite fur de nouvelles cendres.

11 eft encore bon dobferver que fi une fabrique de Savon
&toit dans le méme lieu que celle de la Potaffe, il feroit
inutile d’évaporer les fels jufqu’a ficcité , parce qu'on pourroit
tout de fuite mettre les leffives dans les chaudieres de 13 fa~
yonnerie,

“De 14 Sovupr pe VarecwH.

~ Le fourneau propre i faire cette Soude, eft fimplement une
fofle pratiquée cf;ns la tetre en forme de pyramide ou de cone
tronqué & renverfé. On pave le fond de cette fofle avec de la

ierre ou de la brique, & I'on en magonne les parois, afin
d’empécher I'’éboulement des terres. La forme pyramidale ou
cénoide, que I'on donne & cette fofle, eft néceflaire pour
pouvoir remuer facilement la Soude, & la retirer plus aifément.

Ces fofles font de grandeur & pouvoir contenir depuis deux
cens jufqu’a cinq eens pefant de Soude; & elles font plus ou
‘moins larges & profondes, fuivant les dimenfions qu'on veut
- donner a la maffe de Soude, qu'on retire toute entiere avec
des léviers, lorfqu'elle eft refroidie , pour la mettre en magafin,
- On conftruit plufieurs de ces fourneaux les uns aupres des
gutres pour épargner le trop grand nombre d*Ouvriers, & aufli
afin que ceux que 'on employe a ce travail , -puiffent vaquer
en méme temps a plufiéurs fourneaux,

:On fait encore quelquefois de pareils fourneaux dans le roc 5
lorfqu'il fe trouve étre de pierre tendre & facile 2 tailler. On
en voit de cette efpece aux Ifles de Chanfey , & trois lieues
de Granville. Toute la mafle de ces Ifles eft formée de dif-
férentes efpeces de granit, dans plufieurs defquels on peut tail-
ler de pareils baffins. ' o 4
- Pour préparer le Varech, en le coupe avec des faucilles 5

' & POuR
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& pour le faire fécher, on I’étend fur des rochers que la mer ne-
couvre point , ou dans des places nettes. On le travaille comme le
foin , en le mettant tous les foirs en petit tas; & lorfqu'il eft fec,
on le met en mulons pour le laiffer échauffer , ou, comme di-
fent les Ouvriers , pour le faire refluer , jufqu’d ce qu'une efpece
d’humidité mucilagineufe paroiffe fur la fuperficie de cette her-
be, & quede tres-caffante qu’elle étoit, elle foit devenue fexi-

le , mais cependant feche au point de pouvoir briler aifément.

Toutesles efpeces de Fucus font bonnes, maisles Fucus veficu-
laires donnent plus de Soude , & par cette raifon ils font préférés.
~_On brile le Varech en mettant une couche de paille ou
d'autre matiere trés-combuftible au fond du fourneau, & pat
deflus une couche de Varech bien fec; on y met le feu; &
lorfqu'il commence 2 pénétrer cette premiere couche, on
jette peu a peu, avec une fourche, d’autre Varech préparé:
Pon continue ainfi jufqui la fin de l'opération, en obfervant =
de ne jamais laiffer percer la flamme au dehors, afin que la
réverbération ne foit pas interrompue: on empéche la flamme
de pénétrer en couvrant promptement avec du Varech les en«
droits ot elle commence & paroitre.

Lorfque la foffe eft remplie de Soude fondue & bien cuite;
on ote promptement avec un rateau le charbon & la cendre
qui nagent fur la matiere; & auffi-t6t que cette écume eft en-
levée, -plufieurs Ouvriers armés de perches de fix a fept pieds
de longueur, remuent fortement cette Soude, & lagitent avec
vivacité, afin de lui faire prendre corps, & de la bien aflimi-
ler ; autrement cette Soude, dépouillée de cette écume & ex-
FOfée i I'a&tion de lair, éprouveroit une forte ébullition, qui
a rendroit grumeleufe , & l'on rifqueroit encore d’en perdre
une .grande partie.

On reconnoit que la Soude eft bien cuite, lorfquelle eft
fondue également, & que cette matiere reffemble au verre
fondu des Verreries.

Lozfque cette Soude eft bien faite, elle doit &tre d’un brun
clair, tranfpacent, & caffante 4 peu prés comme du gros verre.

On ne fait point de Soude fur la céte de Graaville ; tout
le Varech y eft employé a .engraiffer les terres. '

Le temps propre 4 faire les Soudes, eft depuis le premiez.

Tome 11, L
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d’Avnl jufquau premier d’'O&obre. Comme les pluies font
" contraires a cette opération, il faut choifir un temps fec pour
y travailler,

On fait une grande quantité de Soude de Varech du co6té
de Cherbourg; elle ne peut €tre que de tres-mauvaife qualité,
puifqu'on y emploie péle-méle le Varech détaché & roulé au
plein de la mer, avec toutes les matieres qui s’y attachent,
fange, fable, &c. elles ne s'en peuvent détacher a caufe de
la vifcofité glutineufe dont cette plante eft enduite; & encore
ne fe donne-t-on pas la peine de préparer ce Varech comme
il conviendroit : c’eft probablement cela qui a donné lieu 2
Pomet de décrier cette Soude dans fon Hiftoire des Drogues.
 Les dimenfions du fourneau ne font point fixes; on en fait
de plus ou moins grands, fuivant la quantité de Varech qu'on
veut briler. Dans un fousneau qui pourroit contenir deux cens.
livres de Soude , on entretient le feu douze heures au moins , -
& a proportion dans les plus grands ; car on doit continuer
le feu jufqud ce que le fourneau foit rempli de cendres.

D L4 SouDeE DALICANTE.

La meilleure Soude vient d’Alicante: elle fe fait avec diffé-
rentes efpeces de plantes, la plupart du genre des Kali, qui
croiffent naturellement au bord de la mer, ou que les habitants
cultivent pour en avoir plus abondamment. On fait fécher ce
Kali, & on le fait briler dans des fourneaux i peu prés fem-
blables & ceux qui fervent pour le Varech. Les cendres fe
calcinent de la méme fagon, & elles entrent dans une forte
de fufion, de maniere que la Soude érant refroidie, devient
fort dure, & que l'on eft obligé de la rompre & coups de
maffe pour la mettre en balle. On ne craint point que cette
Soude fe fonde, parce que ce fel n’attire point humidité de lair.

La meilleure Soude eft celle qui fe met en pierre dure & fon~
nante, de couleur grife, tirant fur le bleu, parfemée de petits.
trous : celle de Carthagene eft plus noire & moins eftimée,

Quand on mouille avec de la falive un morceau de bonne
Soude, on doit fentir une odeur de violette mélée de volatil
urineux.
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MANIERE DE FAIRE LE SAVON.

On peut faire du Savon avec toutes fortes d’huiles , méme
avec des graiffes; car le Savon n’eft autre chofe qu'une union °
d'un fel alkali avec un corps huileux ou graiffeux, tel qu'il
puifle étre. Mais de méme que les différents fels alkalis font
différentes efpeces de favon, les huiles & les graiffes fournif-
fent aufli des Savons de différente qualité.

L’huile d’Olive eft fans contredit préférable 4 toutes les
autres pour faire de bon Savon; & c’eft avec l'huile de cette
efpece & la Soude d’Alicante qu'on fait 4 Marfeille le Savon
blanc & le Savon marbré.

On fabrique en Flandre des Savons affez paffablement bons,
avec les huiles de Chenevis, de Navette, de Colza, &c.

Enfin on peut faire aufli du Savon avec des graifles & de
Thuile de poiffon : celui qu'on fait avec cette huile, blanchit
bien le linge; mais il lui donne une mauvaife odeur, quon ne
peut diffiper qu’en étendant le linge blanchi fur le pré, comme
on fait la toile écrue; moyennant cette précaution, le linge eft
parfaitement blanc, & perd prefque toute fa mauvaife odeur.

Comme la fabrique du Savon eft la méme, quelque huile
quon y emploie, il fuffira de déeailler la maniere de le faire
avec de bonne huile d’Olive.

La Soude d’Alicante, la chaux vive & I'huile d’Olive font
les ingrédients qui fervent 2 faire le meilleur Savon. )
On fait pilerqa Soude, non en poudre fine, mais grofliere-
ment, comme de trés-gros fable: on la pile dans les favon-
neries avec des maillets de bois armés de fer, fur une efpece
de pierre de grés, de la méme maniere que I'on bat le ciment.

D’une autre part, fur une plate-forme bien nette, on éteint,
ou, comme on dit, on fraife la chaux vive : pour cela on
arrofe certe chaux en la remuant continuellement avec une
pelle, & mefure qu'une autre perfonne jette de l'eau deflus;
i faur bien prendre garde de noyer cette chaux & d'en faire
du mordier: il faut, quand elle eft bien fraifée, qu’on en puifle
fuire une pelotte dans la main, fans qu’elle s’y attache. Quand

la chaux eft dans cet ¢rat, on en prend trois mefures, & deux
~ L jj
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mefures de Soude pilée; on méle bien le tout fur la plate=
forme avec des pelles. Il faut avoir un ou plufieurs bons cu-
viers ou baquets pofés fur des chantiers, a une telle hauteur
qu'on puiffe mettre deflous d’autres cuviers ou tines pour re-
cevoir la leflive qui s'écoulera; on fait au bas des cuviers en
chantier, des trous pour y mettre des verrots ou robinets de
bois fermans avec leur bouchon, pour pouvoir les fermer om
les ouvrir au befoin: on a foin de garnir le tour de ce trou
de tuiles & de quelques poignées de paille ; il eft bon encore
de mettre un peu de tuileaux au fond pour donner lieu 2 la
leflive de s'écouler par deffous. Cela fait, on ¢harge ces cuves de
1a matiere jufqu'au haut ; on I'enfonce legérement pardeffus avec
une truelle,, en preffant également pour former une efpece de
terrafle ferme , & I'on obferve de laiffer trois pouces environ de
rebord A vuide aux euves: on met enfuite quelques tuileaux
fur cette tesraffe pour empécher que l'eau quon doit verfer
par deflus ne fafle des trous a cette fuperficie, ce qui nuiroit
a Topération : puis on vesfe doucement de Peau froide pat
deffus cette cuve; & quand on voit que certe eau eft imbi-
bée dans la matiere, on en verfe d'autre fucceflivement,
mais peu A peu, & 2 diverfes reprifes, en obfervant toujours
de ne la répandre que fur les tuiﬁas. Aun bout de cinq ou fix
heures, on ouvre le bouchon du vertot pour laiffer écouler la
leflive ; aprés quoi I'on répand de nouveau de I'eau froide par
deflus, comme auparavane; & au bout de quelques heures,
on laiffe encore écouler la leflive : tant que cette leflive peut
foutenir un ceuf au quart de la hauteur de fa coquille, on la
conferve 3 part; car c’eft alors une leflive forte qui eft la plus
précieufe : en place d’'un ceuf, on peut employer pour cette
épreuve une petite boule d’ambre. fl n'eft pas aifé de déter-
miner la quantité qu'on peut tirer de cette premiere leffive; il
n'y a que l'ufage & la pratique qui puiffent I'apprendre. 11y
a des Fabriquants qui mettent & part la fecende leflive qui a
pu foutenir I'ceuf ou la boule dans fon milien. On peut fe
contenter de faire deux fortes de leflives, une forte & une au~
tre foible. De cette foible leflive on en tire tant qu’on veut;
car il faut, pendant plus d’'une femaine au moins, verfer de
Yeau fur les cuviers, avant que toute la falure foit entminde,
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On a grand foin de ne point laiffer éventer les leflives; & pour
les bien conferver, on a, dans chaque fabrique de Savon, des
citernes enduites de ciment, exaltement fermées avec de bonnes
trappes: ces leflives , mais fur-tout la premiere, font aufli pré-
cieufes pour le Fabriquant que le Savon méme. Quand on a
une fuffifante quantité de leffives prétes, on procede a la cuite:
Dans les grandes fabriques on voit de trés-grandes chau-
di¢res, dans lefquelles on peut cuire jufqu’a deux milliers de
Savon : on peut proportionner la capacité de ces chaudieres a
Ja quantité de Savon qu'on veut faire i la fois.
 Les meilleures chaudieres font celles dont le fond eft de téle
de Suéde. Ces feuilles de tole font clouées & travaillées de ma-
niere quelles forment une portion de fphere, qui n’a cepen-
dant qu'un demi-pied, ou tout au plus ch pouces de profon-
deur depuis fon centre jufqu'a fes bords, fur un fond de quatre
ou cinq pieds de diametre. Les bords des chaudieres font un
peu rabattus en bourrelet: on enchaffe ce fond de téle fur
un bon foyer de tuileau, bien lié avec un ciment de tuiles
pilées & de chaux, en forte que le fond porte d’un bon
demi-pied par fon bord, qui eft tout plat, fur les murs du foyer,
oi il eft 4 bowin de bon ciment, pour me fervir d’'un terme de
magonnerie, On éleve fur e rebord les c6tés de la cuve , qui
ont environ un bon demi-pied d'épaiffeur ; ainfi les c6tés de
ka cuve font élevés fur la fondation du foyer, & faits avec du
ciment & de la brique. On concoit qu’une })areille chaudiere
ne peut chauffer que par fon ford, & que les cotés ne fone
qu'une muraille de tuile & de ciment; il faur néanmoins que
cette muraille, & que le fond de tole, qui y eft atraché,
foient exaftement bien travaillés, afin que la leflive & lhuile
gu’on metera dedans, ne puiffe tranfpirer & fe perdre: on
onne quatre ou cing pieds de hauteur & cette chaudiere de
€iment ; on la fait méme quelquefois un peu plus large vers fon
milieu que dans le haut : les chaudieres des favonneries de
Rouen font toutes conftruites de cette fagon; & l'on
peut faire, dans l'efpace de deux jours, environ deux milliers
de Savon, fuivant qu’'elles font plus ou moins grandes. Je ne
me reflouviens pas {i, & Marfeille, les chaudieres a cuire le- -
Savon font béties de: cette fagon, ou fi elles: font de' cuivze:
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comme celles’ des Braffeurs ou des Teinturiers: elles cofite-
roient plus cher a la vérité; mais aufli on y confumeroit moins
de bois.

Lors donc qu'un Fabriquant eft équipé de chaudieres con-
venables, & proportionnées au travail qu'il veut faire, on y
verfe de l'huile; celle qui eft grafle eft préférable. Sur deux
cens livres dhuile, on jette quatre ou cinq feaux de la plus
foible leflive que l'on aura; par exemple, de celle qui ne
pourroit pas foutenir un ceuf méme entre deux eaux: c’eft pour
cela qu'il feroit bon de faire de trois fortes de leflives, de ma-
niere que de la troifieme forte on en tirdt tant qu’on voudroit;
car c’eft de cette troifieme que l'on prend pour mettre d’a-
bord avec l'huile, afin de la nourrir peu a peu , & ne la
pas furprendre. On fait enfuite un bon feu fous la chaudiere
pour faire bouillir l]a matiere qui y eft contenue : il eft bon
que la chaudiere refte vuide d’'un bon tiers, parce que la ma-
tiere s'éleve lorfqu’elle commence A s’échauffer; & a mefure
que T'huile fe cuit avec la leffive , elle exhale une fumde épaiffe
qui eft 'humidité de la leflive, pendant que fon fel fe lie &
s'unit avec l'huile; c’eft pourquoi il faut de temps en temps
y jetter quelques feaux de leflive. Quand cette matiere a bouilli
quelques heures, elle devient liée, blanche, & femblable au
diapalme diffous, ou a la pite de Guimauve: pendant tout le
temps de cette cuiffon, on a bien foin d’entretenir fous les
chaudieres, un feu qui {a faffe bouillir fans cefle ; & pendant
cing ou fix heures, on verfe de temps a autre de cette petite
leflive dans les chaudieres, .& enfuite, durant quatre ou cinq
heures , quelques feaux de la feconde qui eft plus forte: enun
mot on fait entrer le plus qu'on peut de leflives, de celles ce-
pendant qui font plus foibles que la premiere, parce que l'on
réferve celle-ci pour la fin de 'opération. Quand le Savon eft
bien lié, & qu'il fe trouve cuit jufqu’a la confitance d’uneforte
bouillie , on y jette promptement deux ou trois feaux de la pre-
miere leflive, c'eft-a-dire la plus forte ; on continue d’entretenir
un bon feu: I'on prend de temps en temps avec une efpatule
un peu de la matiere; on la pofe fur un morceau de verre
pour voir fi elle fe caille, & fi elle laifle partager fa leffive :
£ la matiere ne fe coagule pas vite, & que lefpatule qu'on
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plonge dans la matiere ne fe dépouille pas net, ou que cette
matiere étant mife fur le verre, elle ne s’en fépare pas comme
du lait caillé, on y jette encore quelques feaux de forte leflive;
au bout de quelque temps, on voit le Savon fe détacher net
de deffus le verre; on cefle alors le feu, & le Savon fe fé-

are de la leflive qui fe précipite au fond de la chaudiere. On
ﬁiﬂ’e refroidir un peu cette matiere; on la ‘tire enfuite des
chaudieres avec une cuilliere de fer percée; on la met dans
des feaux, & on la porte dans de grandes & fortes caiffes fai-
tes de planches ajuftées dans des membrures affermies par des
clefs de bois: ces caiffes font enfuite portées fur de fortes
plate-formes, de maniere que laleffive qui s’en écoule ertcore,
puiffe étre recuecillie dans un réfervoir : les Savonniers nom-
ment ces grandes caifles des mifes; ils y placent fouvent une
cuite entiere de Savon, qui eft ordinairement de deux mil-
liers pefant : on Yeut cependant, fi Pon veut, mettre cette
matiere dans de plus petits quarrés de bois. Au bout de deux
ou trois jours, quand le favon eft durci & la leflive écoulée,
on défait les clefs qui tiennent les planches de la mife, &
Yon coupe le Savon par tables de trois a quatre pouces d épaif~
feur, avec un fil de laiton , de méme que l'on coupe le beurre
dans les marchés; enfin on acheve d’en faire des tables telles
quon les voit dans les caiffes de Savon chez les Epiciers.
Avant d’encaiffer ces tables, on les pofe fur un plancher par
la tranche pour les y laiffer efluyer pendant quelques jours,
& les affermir au point de pouvoir étre encaifflées. L’hyver
eft le temps le plus propre pour travailler au Savon.

Nota. A I'égard des leflives ; il eft bon d’avoir toujours en
réferve plufieurs cuves chargées du mélange de foude & de
chaux, qui filtre continuellement, & qui puiflfe fournir des
leflives fans interruption. Les cuves qui ne donnent plus de
bonnes leflives, peuvent alors fervir a recevoir celles qui ref-
tent au fond de la chaudiere quand le Savon eft cuit, ou celles
qui s’écoulent des leflives graffes: ees leflives mifes & purifiées.
fur I'écouloir ou cuve inutile , peuvent encore fervir a faire
du Savon, finon on peut les vendre aux Blanchifleufes & aux
Lavandieres.

Une autre obfervation i faize fur le Savon; c’eft que les bons



88 O L E A, Olvier.

‘Fabriquants font pratiquer au bas de leur chaudiere’ un gros.
tuyau de fer, dans lequel paffe une broche de fer, a un bout
de laquelle eft ajuftée une autre piece de fer, prefque en forme
de cbne, que I'on garnit d’éroupes : lorfque I'on poufle cette
broche vers lintérieur de la chaudiere , clle ouvre le tuyau;
quand on la tire & foi, elle le ferme exaltement: ce tuyau
fert 4 retirer la leffive qui refte fous le Savon apres fa cuiflon,
& lorfqu’il eft un peu refroidi. D’autres Fabriquants emploient
pour retirer cette leflive, un gros fiphon de cuivre qu'ils plon-
gent dans le milieu de la chaudiere ou eft le Savon (ils ap=~
pellent cela épiner); puis ils ferment leur tuyau, & jettent
quelques feaux de nouvelle leflive forte fur leur Savon, a qui’
ils donnent de nouveau un peu de cuite: cette derniere opéra-
tion rend le Savon plus beau & plus ferme. o

Tout l'art du Savonnier confifte & bien conduire & 2
ménager les leflives a propos : un peu d’exercice & de pra-~
tique rend I'Ouvrier habile a conduire ce travail.

Quelques Manufatturiers de Savon, au lieu de cuves pour
leurs leflives, font conftruite ure douzaine de grandes auges
de pierre quarrées, lies avec du ciment, c6te a cote I'une
de f’)autre , dans lefquelles ils mettent leur mélange de foude
& de chaux. Ces leflives s'égouttent dans d’autres cuves placées
au deflous des premieres. Les leflives deviennent plus belles
dans ces auges de pierre que dans les cuves de bois; & ces
auges durent long-temps. Quand une auge ou couloir eft épui-
fée, ou qu'elle ne donne plus de bonnes leffives, ils en re-
tirent la matiere & la rechargent fucceflivement ainfi de nou-
velles. Deux cens livres pefant d’huile rapportent prefque le
double de Savon. On comprend bien que P'on eft plus long-
temps 4 cuire une grande quantité de Savon qu'une petite : il
faut -un jour entier pour cuire une cuve de fept cens pefant,

Pour ce qui eft de la couleur marbrée que l'on donne au
Savon, tout le myftere de ce procédé confifte a diffoudre une
fuffifante quantité d’orpiment dans la leflive, & la jetter en-
fuite dans le Savon.

Jajoute encore que lorfque le Savon eft cuit, il faut le
remuer continuellement avec un rouable , avant de le tirer
peur le mertre dans les mifes,

OPULUS,



OPULUS, TourNEr. & Lixx. OBIER:

DESCRIPTIONM
ES fleurs (a) de I'Obier font difpofées en ombelles

fauffes , c’eft-a-dire, que les rayons font irrégulierement
fourchus, & ne partent pas d'un méme point. Ces ombelles
font plates, & méme concaves, excepté dans les efpeces n’
4 & 5, ol elles font de forme fphérique. Toutes les fleurs de
ces efpeces font ftériles; mais aux efpeces ordinaires on trouve
dans ll; méme ombelle des fleurs hermaphrodites & des fleurs
Rériles (d).

Les ombelles de toutes les efpeces fortent d’une enveloppe
qui eft compofée de plufieurs feuilles ; chaque fleur a un calyce
fartim.llier, petit, d'une feule piece divifée en cing; il fubfifte
pfgi la maturité du fruit.
| calyce fupporte un pétale (4) en rofette, divifé en cinq 5
& cing éramines (¢) chargées de fommets arrondis.

Le piftil (e) fort du milieu de la fleur; il eft compof€ d'un

S

embryon ovale, obtus, & qui fait partie du calyce : au- lieu

de ftyle on appergoit un corps glanduleux chargé de trois ftig-

mates obtus. '

~ L’embryon deyient une baie fucculente (f), prefque ronde ;
Tome I1, M
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dans laquelle on trouve une femence (g#4) dure, applatie &
figurée en cceur.

Les fleurs qui forment la circonférence de I'ombelle font
#fériles & beaucoup plus grandes que les autres; il y a, comme
nous l'avons dit, une efpece, c’eft celle du no. 3, dont toutes
les fleurs font de ce genre.

Quand les fruits font en maturité, ils forment des grappes
de baies rouges, allez grandes, fur-tout dans l'efpece n°. s,
qui nous vient de Canada. :

Les feuilles des Obiers font fimples , découpées comme cel-
les du Grofeillier a grappes, relevées de nervures en deflous,
creufées en deflus_de fillons affez profonds, & oppofées fur
les branches.

ESPECES,

#. OPULUS. Ruellii.
Osi1ER des bois.

2. OPULUS folio variegato. M. C.
OB1eR des bois a feuilles panachées:.

8. OPULUS flore globofo. Inft.
O3 1ER dontles fleurs font difpofées en boule ; ou Rosk-cueLprE;.
ou PELOTE DE NEIGE, ou OBIER STERILE, ou PAaIN
BLANC, ou CAILLEBOTTE..

4. OPULUS flore globofo, folio variegato.. :
O3B1ER dont les fleurs font difpofées en boule, & dont les feuil:
les font panachées. Cette efpece eft a Trianon.

5 OPULUS Canadenfis émwox , magno flore.
OsB1ER précoce de Canada, & grandes fleurs; ou Prmina deg
Canadiens.

CULTURE.

Les Obiers, n® 1, 2 & 4, peuvent s’élever de femences}
mais on a coutume de les multiplier, ainfi que le n° 3, par
des marcottes ou des drageons enracinés qui fe trouvent au-
pres des gros pieds. Ceft en général un arbriffeau peu délicat;
3 s'accommode de toutes fortes de terreins : néanmoins quand,
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il eft planté dans une terre feche & trop expofée au foleil , il
perd fes feuilles de bonne heure,

"USAGES.

Tous les Obiers portent de belles fleurs, fur-tout le ftérile,
n°. 3; ainfi ces arbriffeaux, qui fleuriffent dans le mois de Mai,
doivent fervir a la décoration des bofquets du printemps. Le
Pr’miga fleurit avant les autres, & fes fleurs ficriles font plus

andes.

Les baies des Obiers font d’'un fort beau rouge lorfqu'elle s
font miires, & les oifeaux en font friands ; ainfi I'on fera bien
d’en placer dans les remifes, '

A )
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OTHONNA, Lixx. JA.COBEA'STRUM, VAL,
A&. Ac.. ou CALTHOIDES.

DESCRIPTION,

L'A fleur (a) de cet arbufte eft radide, c’eft-d-dire, com2
pofée d’'une couronne de demi-fleurons (¢); le difque eft
occupé par des fleurons (fg) raffemblés en forme de téte.

Les fleurons entiers & les demi-fleurons font contenus dans
un calyce charnu (4) d’'une feule piece, point écailleux , mais.
découpé en fept, huit ou neuf parties.

Les demi-fleurons (e) qui font femelles, font formés par
uin pérale en forme de tuyau qui fe termine par une langue
aflez large , échancrée par le bout. Le tuyau s’évafe par le
bas pour envelopper la femence () dont nous allons parler.
De la partie fupérieure de ce renflement, partent quantité de
poils. Dans lintérieur de ce tuyau on trouve le piftil qui eft
formé d'un embryon renfermé dans I'évafement du calyce, &
d’un ftyle fourchu qui excede le pérale & qui s'éleve perpen-
diculairement. _

Les fleurons (f). font aufli en forme de tuyaux affez menus;.
découpés en cinq par les bords. De l'intérieur de chaque tuyau
séleve un fecond tuyau divifé en cing dents qui fe tiensent
droites ; c’eft ce fecond tuyau qui renferme les: cing étami--
nes (i). On peut fe reprélenter un cornet, a lintérieur du-
quel font immédiatement attachés les fommets des étamines (/).
qui font longues.

Entre ces étamines eft caché le pittil (£) qui eft formé dun
fyle court, texminé par un fligmate obtus & un embryom
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allongé : ces fleurs font hermaphrodites; & I'embryon (g);
qui fupporte Pextrémité du pérale, eft chargé de poils. Ces
fortes de fleurons ne donnent jamais de femences; elles vien-
nent des fleurons femelles: ces femences font longues, me-
nues , pointues, aigretées (4) ; elles font contenues dans le
renflement du pétale.

Les feuilles Se cet arbufte font oblongues, ovales, unies,
épaifles , fucculentes, d’'un vetd blanchatre, point velues ni
dentelées; elles font pofées alternativement fur leurs branches.

L’efpece dont nous parlons forme un arbufte de deux pieds
de haut; les tiges en font vertes, & quelquefois un peu teintes
de violet: cet arbriffeau ne perd point fes feuilles pendant
I'hyver. -

ESPECE

OTHON N 4 foliis lanceolatis , integerrimis. Hort. Cliff. vel Asrxx
Sfruticofus  Africanus , lueus , foliis Thymelea. Raii. Suppl. wvel
Jacosxa Africana frutefcens, crafis & fucculentis foliis. Comm.
Hort. wvel Carrrnozprs Africana procumbens , folio integro,

glauco, peremni. Catal. Plant. Hor. R. P.
CULTURE,

-

~ Cette plante fupporte fort bien les gelées; elle n’eft poin;:
délicate fur la nature du terrein : on peut la multiplier par les
femences & les marcottes.

USAGES

Comme I'Othonna ne quitte point fes feuilles, on peut le
mettre dans les bofquets d’hyver : il peut encore fervir a la
décoration des bofquets du printemps, car il porte 4 la fin
de Mai de fort belles fleurs.

- Cet arbufte que M. Vaillant a nommé JacopEasTrUM, ne
differe prefque du J4cos£4 que parle calyce. On le démon~
tre au Jardin Royal fous le nom de CALTHOIDES, -

e



PALIURUS, TOURNEF. Ruamnvus, LinN;
PORTE-CHAPEAU.

DESCRIPTION.
L A fleur (a) du Porte-chapeau eft compofée d'un calyce (d)

en forme de poire, divifé par les bords en cinq parties
fore évafées. Dans ;l)es échancrures on appercoit cinq petits pé- -
tales (4) en forme d’écailles, au deflous defquels fortent cing

€tamines chargées de fommets affez gros. .

Le piftil (de) eft compofé d’'un embryon applati, de la forme -
d’un cﬁ‘;me orné de godrons, du milieu du quel s’élevent trois-
ftyles couronnés de fligmates obtus. ‘

L’embryon devient un fruit applati (g), qui contient trois
femences (i) renfermées dans autant de loges (4); il eft bordé
d’'une membrane (f ) affez étendue , qui donne a ce fruit la.
forme d’'un chapeau déganfé ou abattu.

Les feuilles de cet arbufte font d’un verd brillant; elles font
entieres, ovales, un peu élargies vers la queue , relevées en
deflous de trois nervures qui partent de la queue, & pofées
alternativement fur les branches; 3 chaque infertion il y &
deux épines, dont l'une eft crochue & l'autre droite. -

La forme du fruit du Porte-chapeau, qui eft trés-différenter
des baies du Nerprun, nous a déterminés & conferyer la. dif~
tinion qu'en a fsitc M. de Tournefort.
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ESPECE

PALIURUS. Dod. Pempt.
PorTE-cHAPEAU; en Provence D’)ARNAVEOUV.

Le Paliurus Athenei y &e. ne vient point en pleine terrey
- CULTURE |

Le Porte-chapeau s'éleve de femences qu'on tire de Pro3
vence, de Languedoc, d'Ttalie & d’Efpagne. En Provence il’
trace beaucoup ; mais ceux que nous avons €levés de femences
n'ont point ce défaut.

Quoique cet arbrifleau nous vienne des Provinces plus tems
pérées que la nétre, il fupporte trés-bien nos hyvers, & nous
en avons qui font parvenus a quinze pieds de hauteur. Il eft
vrai qu'ils font plantés dans une bonne terre, mais qui eft ce-
pendant affex. feche : ils n'ont pas réufli dans une vallée oy
nous en avions planté plufieurs pieds.

USAGES.

Le Porte-chapeau fait un joli arbriffeau: fon feuillage eff
gai; il eft fur-tout affez agréable a la fin de Juin, temps oit
il eft chargé de quantité de petites fleurs jaunes.

Si eet arbriffeau deveneit plus commun, on pourroit en
faire de trés-bonnes haies ; car fes épines incommodent beau=
coup ceux qui en approchent de trop pres. Son fruit paffe pour
étre tres-diurétique ; les oifeaux s’en nourriffent. Son bois pa~
roit dur; mais cet arbufte ne devient jamais affez gros pour qu'on
puiffe efpérer d’en tirer de grands avantages,

PAVIA,



PAVIA, BOERH. & LiINN. Gen. Plant. ZscuLvs,
LiNN. Spec. Plan:.
MARONNIER dInde i fleurs rouges.

* DESCRIPTIOWN.

L E calyce (a) de la fleur du Pavia eft d’une feule piece ;
divifé en quatre: il et d’un beau rouge. .
Ce calyce porte cinq longs pétales (c) ovales par le haut,
& attachés au calyce par un long appendice. La fleur eft un
peu inclinée ; & le pétale fupéreur €tant eplus long que les au-
tres , fait prendre ala fleur une figure irréguliere qui approche
des fleurs en gueules.

On appergoit dans lintérieur des fleurs huit longues étamis
nes (d) chargées de fommets arrondis (e).

Du ‘milieu des étamines fort un piftil (f) compofé d’un ems
bryon dvale, d'un ftyle affez long , & d’un figmate pointu.

Cet embryon devient un fruit (g) en forme de Poire, quel-
quefois relevé de quatre cbtes, & divifé intérieurement en
quatre loges (), dans chacune defquelles eft une femence qui
rcﬂ'emblegi une trés-petite Chitaigne. Quelquefois, comme dans
le Maronnier d'Inde ordinaire, quelques femences avortent , &
Ton n’en trouve qu'une dans le fruit.

Ce fruit (i) eft form¢ d’'une chair feche ou brou, & d’'une

Tome 11, ' ' N




2% PAVIA, Maronnier &Inde.

peau aflez forte qui recouvre I'amande.

Les feuilles du Pavia reflemblent entierement i celles dut
Maronnier d’Inde ; elles font plus étroites & ne deviennent
jamais fi grandes ; elles font oppofées fur les branches , com-
pofées de cinq grandes folioles qui partent d’'une méme queue,
& font difpofées en main ouverte,

ESPECE.

"PAVIA. Boerh. ‘
MaroNNIER D'INDE a fleurs rouges. 4

CULTURE.

Cet arbriffeau fe multiplie par femences & par marcottes 5
on le greffe aufli fur les Maronniers d’Inde ordinaires: il réuflic
fort bien dans les terres un peu feches.

USAGES. .

Le Pavia eft un grand arbriffeau fort joli , fur-tout 4 la fin
de Mai, lorfqu’il eft chargé de fes fleurs, qui font d’un beau
rouge , & raffemblées par bouquets.

Comme le Pavia ne fait qu'un arbriffeau, fon bois qui d’ail~
feurs eft fort tendre, ne peut étre d’'une grande utilité,

Cet arbrifleau refflemble fi fort au Maronnier d’Inde, que
M. Linneus n’en a fait qu'un méme genre, dans fon Livre des:
Species, &e. La forme de fes pérales qui approche de celle
des fleurs en gueule, & fon fruit qui eft allongé & fans épines,
mous a déterminés A conferver le genre de Pavia, ‘




, Pmmphjﬂoides .

PENTAPHYLLOIDES, TOU'RNEI-‘.

PoTENnTIrrr4, LINN.

DESCRIPTION

E calyce () de la fleur du Pentaphylloides eft d'une

feule picce, fort évafé, divifé en dix parties, dont cing
font plus grandes que les cinq autres : lorfque la fleur eft pafiée,
les cinq grandes échancrures fe rabattent en dedans fur les
femences, & les cinq échancrures étroites fe renverfent en .
dehors. S

Ce calyce porte cinq pétales difpofés en rofe (5).

On appercoit dags lintérieur (cd) environ vingt étamines
affez courtes, attaclfes au calyce, & termindes par des fom-
mets coniques. ] - '

Le pittil (¢) eft formé d’un nombre d’embryons difpofés en
forme de téte; du c6té de chaque embryon part un ftyle affez
court , terminé par un fligmate obtus: tous ces ftyles for-
ment enfemble une efpece de houppe.

Chaque embryon devient une femence pointue; & toutes
ces femences (f) font renfermées dans le calyce.

Les feuilles du Pentaphylloides font formées par cinq digi-
tations, ou cinq efpeces de folioles longues & étroites , qui
partent deux 2 deux d’une méme nervure terminée par une
feule : ces feuilles font pofées alternativement fur les bran-
ches,

N jj




ioo PENTAPHYLLOID.ESJ
"  ESPECE.

PENTAPHYLLOIDES retum, fruticofum Eboracenfe. Mor. HifF;
PenTaruvLLOIDES d’Angleterre, en arbufte.

CULTURE.

Cet arbufte peut fe mult?licr par les femences ; mais ordis
nairement on y emploie les drageons enracinés, dont on'trouye
quantité autour des gros pieds.

USAGES.

Ce petit arbufte ne s’éleve qu'd deux ou trois pieds de hau<
teur : il eft fort joli dans le mois de Mai, quand il eft chargé
de fes fleurs qui font d'un beau jaune: on’ doit I'employer iﬁi
décoration des bofquets du printemps. :

. En Médecine on lui attribue une vertu aftringente. :
: M. Bernard de Juffieu m’a fait remarquer une fingularité de
- get arbufte, qui mérite attention; c¢’eft qu'il quitte tous les ang
fon écorce, ‘
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Perig'm enum

PERICLYMENUM, Tourxer. LONICER4 , LINN;

——

DESCRIPTION.

E Periclymenum reflemble beaucoup au Chevre-feuille perz

folié: il n’en differe qu'en ce que le pérale (as) eft di«
vifé en cinq parties égales ; au lieu que celui du Chevre-feuille
eft divifé inégalement, la découpure d’en bas étant beaucoup
plus grande que les autres. On le diftingue encore du Xyloffeony
en ce que les baies (4) viennent feules comme au Chevrey
feuille, au lieu d’étre deux 2 deux.

ESPECE,
PERICLYME NUM perfoliatum Virginianum, Jemper virens & fle3

rens. H. L. B.
"PericLymsNvu M de Virginie, perfoli€, qui fleurit toute 'année;

Pour la defcription, Ia culture & les ufages de cet arbriffeauy

voyez au CaprrirFoLiuM. Nous nous contenterons feulement
ici d’avertir que le Periclymenum frappe les yeux par la bellg

souleur de fes fleurs,




Periploca
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PERIPLOCA, Tourxzr. & Lixy.

DESCRIPTION.

LE calyce (c) des fleurs (a) du Periploca eft fort petit, di2
vifé en cinq parties ovales : ib fubfifte jufqua la maturité
du fruic.

~ Ce calyce porte un pétale () divifé prefque julqu’d fa bafe
en cinq parties longues, étroites, tronquées & échancrées par
le bout ; le bord eft garni de duvet; & il part de la bafe de
ce péeale (nectarium ) des filets qui fe recourbent les uns vers
les autres, & qui forment une efpece de téte, comme on peut
le voir en (a).

On apperqoit dans le difque cing étamines velues (f), fort
courtes, terminées par des fommets affez gros; on y voit en-
core le piftil (d) formé par un embryon qui eft divifé¢ en deux,
& deux tres-petits ftyles terminés par des ftigmates.

L’embryon fe change en deux gaines (¢) affez longues, ren-
fides, & qui fe terminent en pointe.

On trouve dans lintérieur de ces gaines un nombre de fe-
mences applaties , pofées les unes fur les autres comme des
écailles,, & couronnées chacune d'une aigrette: elles font at-
tachées a un placenta ou filet commun, qui eft dans l'axe de
la gaine.

Le Periploca eft une plante farmenteufe, qui s’attache, quoi-
que fans mains, a ce qu'elle rencontre: il eft chargé de feuilles
plus ou moins longues, qui approchent quelquefois de la figure
dun fer de lance; ces feuilles font oppofées fur les bsanches.
Cet arbriffeau fleurit dans le mois de Juin,
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—_— ESPECEAS

g. PERIPLOCA foliis oblongis. Intt.
PerirrLocA a feuilles longues.

B, PERIPLOCA Monfpeliaca, foliis rotundioribus. Inft, Cynancavitg
Linn.

Perirroca de Montpellier 4 feuilles rondes.

[ HR S NC _

3. PERIPLOCA Monfpeliaca, foliis acusioribus, Inft. Crnancron
Lian. = _ o .
PerirLocA de Montpellier & feuilles étroites.

4. PERIPLOCA foandens, folio Citrei , frutlu maximo. Plum. Cvn.and
cwvm, Linn., -

.PERIPLOCA de Virginie a feuilles d’Ora_ngerh& a gros fruit,
CU'LTURE,

Le Periploca n'eft point délicat; il vient bien dans toutes
fortes de terreins, & il fe multiplie aifément par des drageons
enracinés qui pouflent aupres des Fros pieds.

La plupart des Periploca perdent Phyver prefque toutes leurs
branches ; mais Pefpece n° 1 pouffe avec tant de vigueur,
quelle fait dans le mois de Juin plus d’effet qu'un Chevres

feuille,
: US AA4GES.

" Le Periploca, ne. 1; poufle de longues branches fort chars
¢es de grandes feuilles & de quantité de fleurs affez jolies.
1 peut fervir a couvrir les murai]?es & 3 former des tonnelles,
Les efpeces, n® 2. & 3, ne parviennent pas, a beaucoup
pres, a la méme hauteur, ‘

~ Cette plante, qui eft laiteyfe, n’entre en Médecine dansg
aucune potion; on la regarde méme comme un poifon pour
les chiens, les loups, &c. mais on dit quétant appliquée ex+
gdrieurement , elle eft réfolutive. -

e
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PERSICA, TourRNEF. AMYGCDALUS , LINK:
PESCHER.

DESCRIPTIOMNMN

qui eft d’une feule piece, formé en godet, divifé par les

rds en cinq parties arrondies. Ce calyce tombe avant la

maturité du fruit; il porte cing pérales ovales, un peu creu<
fés en cuilleron , & difpofés en rofe.

On apperqoit au milieu de la fleur une trentaine d’étami<
nes (¢) aflez longues, qui partent du calyce, & qui fong
chargées de fommets en Olive.

Au milieu de ces étamines, on voit un piftil (4) compofé
d'un embryon arrondi, & d'un ftyle affez long, terminé pax
un fligmate en forme de trompe. '

L’embryon devient un fruit charnu (e), fucculent, divifé
fuivant {a longueur par une gouttiere.

On trouve dans l'intérieur de ce fruit un noyau (f) ruftiqué
ou gravé de profonds fillons ; ce noyau contient une amande{g)
qui eft! compofée de deux lobes,

Tome 11, . Q

; E S fleurs (a) des Péchers font éompofées c‘i’un calyce (4)
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Les feuilles du Pécher fe terminent en pointe ; elles font
placées alternativement fur les branches; elles font fimples,
entieres , longues & dentelées plus ou moins profondément
par les bords; la plué)art font pliffées vers l'arréte du milieu.

Il y a des Péchers dont les fleurs portent de grands pétales,
& d'autres qui en ont d’affez petits.

Il ne faut pas étre furpris fi M. Linneus ne fait qu'un feul
genre du Pécher & de I'’Amandier; car nous en avons une ef-
pece qui a les feuilles unies, d’un verd blanchitre & prefque
femblables 2 celles de PAmandier; outre cela fes fleurs font
auffi grandes que celles de '’Amandier , & d’un rouge tres-pile;
le noyau du fruit n’eft point fillonné, mais uni & percé de
plufieurs trous ; enfin les amandes en font douces, au con-
traire de celles des Péchers qui font ameres : les fruits font

uelquefois prefque fecs , peu charnus; & dputres fois ils.
3eviennent gros , fucculents, d’'un gofit amer & defagréable,’
mais bons a faire des compotes; en un mot ces fruits qu'on
nomme Péches-amandes , {ont un compofé des qualités des.
fruits de ces deux genres. Il y a toute apparence que ce genre-
vient originairement d’une Amande fécondée par un Pé-
cher, d'autant plus que nous en avens cultivé un qui pro-
venoit d'un noyau qui étoit levé de lui-méme dans un petit
jardin ot il n’y avoit que des Péchers & des Amandiers.
‘Nonobftant cette obfervation, nous avons cru devoir confer~
ver la diftin&tion qu'on fait de ces deux genres: il fuffit d’étre:
prévenu qu’ils confinent beaucoup.

.La plupart des Péches ont leur peau velue ; mais plufieurs.
éfpeces, qu'on nomme Péches violettes , ont trés-liffe. Il y a
des Péches velues qui quittent le noyau, & d'autres dont le
poyau eft adhérent a la chair: celles-ci fe nomment Pavies. I}
y a aufli des Péches violettes ou liffes , qui quittent le noyau,
& d’autres qu'on nomme Bragnons , dont la chair eft adhérente
au noyau.

‘ ESPECES.

3. PERSICA molli sarne ot~ vulgaris, viridis & alba. C. B. P..
P EscHER ordinaire dont le fruit & la chair font d'un verd blan<
chitre; ou PeEscHE pE ViGNE, ou, comme on les nomme
& Paris, PEscHE DE CORBEIL.
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2. PERSICA vulgaris flore pleno. Infl.
PEescHER ordinaire & fleurs doubles.

3. PERSICA flore, cortice & carne albis.
PEscHER dont les fleurs, le fruit & la chair font blanches,

4- PERSICA Africana, nana, flore incarnato fimplici. Intt.
PescHER nain d’Afrique a fleurs fimples & incarnates.

S« PERSICA Africana , nana, flore incarnato pleno. H. L.
PrescHER nain d’Afrique, a fleurs incarnates & doubles.

Nota. 1l femble que cette efpece devroit étre mife avec les Pru-
niers ; ce qui pourroit le faire croire, c’eft que les feuilles fortent
dubouton, pliées 'une dans Pautre, au lieu d’éure plides a coté
I'une de l'autre, ainfi que celles du Pécher.

6. PERSICA prececi fruttu, precoqua difta. Inft.
AvanNT-PEescHEz blanche.

7, PERSICA fruitu duro. Intt.
PEscuERr dont le fruit ne quitte point le noyau; ou Pavik,
ou PRESsSE.

8. P ERS IC A fruttn globofo , compreffo, rubro, carne raubente. Inft.
PESCHE SANGUINOLLE} OuU BETTERAVE ; OU CARDINALE,

9. PERSICA fruflu odoro, levi cortice tetho. Inft.
PEscHE, ou BRuGNON mufqué, qui neft point velu,

30. PERSICA fructu magno , globofo, flavefcente , ferotino. Inft.
PEscHE 7AuNE tardive; ou ADMIRABLE jaune.

Nous ne croyons pas devoir rapporter ici toutes les excel-
fentes Péches qu'on cultive dans les Jardins fruitiers: la plu~
part de celles que nous venons de nommer font des variétés,

CULTURELE

On peut élever de noyau les Péchers, comme les Amans
diers : voyez ce que nous avons dit 3 ce fujet 3 larticle
AMYGDALUS: mais on n’eft pas sir d’avoir par ce moyen
Yefpece qu'on a femée; & comme il y a quinze (;)1_1. vingt ef-

3
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peces ou variétés de Péches, qui font les meilleurs fruits qu'oft
puiffe manger, on eft dans l'ufage de les greffer fur des Pé<
chers levés de noyau, ou fur des Amandiers, ou fur des Pru-
niers. ,

Il eft certain que les Péches qui viennent fur les arbres en
plein vent, font d’un gofit exquis; mais ce moyen n'eft pra-
tiquable que dans les pays tempérés, comme en Provence, en
Dauphiné & dans le Languedoc: aux environs de Paris les
gelées du printemps font prefque toujours périr les fleurs; c’eft
ce qui oblige de mettre les Péchers.en efpalier.

Les Péchers pouffent quantité de gourmands; & fi on ne
les tailloit pas, les branches qui devroient donner du fruit fe
trouvant épuifées- par ces branches gourmandes , périroient im-
manquablement : c’eft pour cela que les Péchers ont un plus
grand befoin d’étre attentivement taillés,, que tous les autres
arbres: mais comme ce n'eft point ici le lieu d’entrer fur cela
dans aucun dérail, nous nous contenterons de dire que les
Péchers fe plaifent fingulierement dans les terres douces,
& que leur fruit eft bien plus agréable dans les terreins un
peu fecs, que dans les terres argilleufes, fortes & humides.

Le Pécher peut reprendre de marcottes; mais comme il
croit trés-vite érant écuffonné fur Prunier ou fur Amandier,
on fera bien de sen tenir 2 ces méthodes qui font prati=
quées dans toutes les pépinieres.. :

USAGES.

La plupart des efpeces de Péchers fe cultivent en efpalies
2 caufe que leurs fruits font exquis.
. Le Pécher de I'efpece n°. 2 fe charge,. vers Ia fin d’Awsil 4
de fleurs doubles qui font aufli belles que de petites rofes.

L’efpece, n°, 5, porte des fleurs {i confidérablement dou-
bles, quelle ne donne jamais de fruit; c’eft cependant un ar-
bufte charmant qu’on doit mettre dans les bofquets du prin~
temps. Comme cet arbre ne produit point de fruit, on efoute
encore §'il eft du genre des Péchers, ou de celui des Pruniers.
Ses fleurs rouges & garnies de grands pétales, nous ont dé-
kerminés a le metere au rang des Péchers; néanmoins quoique
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fes feuilles foient longues comme celles des Péchers, elles
font fillonnées en deffus, & relevées d’arétes en deflous,
comme les feuilles des Pruniers: dailleurs, dans le dévelop-
ement de fes boutons, on remarque que les feuilles font
liées I'une dans l'autre comme celles des Pruniers, au lieu
quaux Péchers & aux Amandiers, elles font placées & cété
Pune de lautre : ces raifons font foupconner a M. Bernard de
Juffieu, que cet arbre eft um véritable Prunier. La queftion
fera décidée par la fuite; car la méme efpece a fleurs fimples
eft au Jardin du Roi, & l'on efpere quelle donnera inceflams
ment des fruits.

Le Pécher, n°. 6, ne devient pas plus gros quun chou;
& dans le temps de fa fleur, il fait un trés-joli bouquet : il
fe charge enfuite de quantité de fruits qui font malheureufe<
ment d'un goiit médiocre.

Le nr. 3 eft fingulier, en ce que fon bois, fes feuilles, fes
fleurs & fon fruit, tant extérieurement qu'intérieurement , fong
tout-a-fait blancs. _

L’efpece qui donne des Péches-amandes eft curieufe, parce
geﬂc eft, comme nous l'avons dit, un mélange de ces deux

its.

La Sanguinolle eft encore finguliere 3 caufe de la couleur
de fa chair qui eft rouge comme la racine de Betterave.

Les autres efpeces font eftimables par la faveur de leugt
fruit, que l'on mange crud, en compotes & en confitures,
Les fleurs du Pécher font trés-purgatives, _

On cultive les Pavies a la Louyfiane: on dit qu'elles y fong
tres-fucculentes & de fort bon goft,




”:PERVINC'A, TOURNEF. VINCA4, LINN,
PERVENCHE.

DESCRIPTION,

E calyce (%) de la fleur (a) de la Pervenche, eft d'une

feule piece, divifé tres-profondément en cing ; les dé-
coupures en font étroites, prefque filamenteufes, & elles ac-
gom agnent le pétale : ce calyce fubfifte jufqu’a la maturité
u fruie.

Le pétale (c) eft en forme d’entonnoir; le pavillon eft fort
ouvert ; il eft divifé en cinq grandes parties : au milieu de cha~
que divifion, il y a une profonde gouttiere qui découpe le dif~
que comme une €toile a cinq pointes; ces gouttieres paroif~
fent en relief fur le deflous de chaque échancrure, & y for<
ml;mt une efpece de godron relevé en bofle, & qui eft aflez
obtus.

On trouve dans l'intérieur de la fleur cing petites étamines (g).
qui prennent naiffance du pétale; elles font terminées par deg
fommets obtus.

+ Le piftil (e) eft formé de deux embryons arrondis accom-<
EE:és de deux corps glanduleux auffi arrondis, & d'un ftyle
. long, termin¢ par un fligmate d'une figure particulieres



112 PERVINCA, Pervenche.

pour s’en former une idée, il faut fe repréfenter un anneau
faillant, d’olt partent deux cornes qui laiffent un vuide entre
clles.

Ces embryons deviennent deux filiques (4) longues, un peu
recourbées en fens contraire, & qui renferment (ﬁ?s femences
longues (f), ovales, & creufées d'un fillon fuivant leur lon«
gueur, ‘

La Pervenche eft une plante farmenteufe : elle poufle des
branches menues, rondes, vertes, chargées de feuilles plus
ou moins longues, d’'un verd foncé par deffus, & plus jaune
en deflous, unies, luifantes, fans dentelures; ces feuilles ont
une nervure au milieu, & font fermes comme celles du Lierre :
elles font oppofées deux a deux fur les branches, & ne roms-
bent point pendant 'hyver. ’

ESPECES.

1. PERV INC A wulgaris latifolia. Inft,
PerveNCcHE ordinaire a feuille large; ou GRANDE PERVENCHE,

2. PERVINC A vulgeris latifolia, foliis varicgatis 5 wel PrrRviINca
variegata. Inft. ,
PervENCHE & larges feuilles panachées.

3. PERVINCA vulgaris latifolia, flore albo. Inft.
PER VENCHE ordinaire 4 grandes feuilles & a fleurs blanches.

4. PERVINCA vulémrir mgu/bfdh. Inft.
PERrVEN CHE ordinaire a petites feuilles; ou PETITE PERVENCHE.

5+ PERVINCA wulgaris anguftifolia, foliis variegatis; vel Prrvinca
varicgata. ingt.
PeRrvENCHE ordinaire 3 petites feuilles panachées.

€. PERVINC A wulgaris tenwifdlia, flore albo. Inft.
PeRVENCHE ordinaire & petites feuilles & & fleurs blanches.

7. PERVINCA wulgaris anguftifolia, flore pleno caruleo, aut fatnrasq
purpureo, aut variegato. Inft.
PerveENcCHE a fleurs doubles.

CULTURE,
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CULTURE,

- Les Pervenches fe plaifent fort & l'ombre fous les_arbres ;
& le long des murs expofés au Nord ; néanmoins l'efpece a
?'ililies panachées devient plus belle lorfqu'elle eft expofée au
oleil.

Toutes les Pervenches pouflent -aifément des racines quand
on enterre quelques-unes de leurs branches; & celles mémes
qui pofent a terre fe garniffent {i promptement de racines,
qu’il arrive que lorfqu’un pied de cet arbufte fe plait dans un
bois, il s’étend au point de le garnir en entier, & qu'il fournit
tout le plant dont on peut avoir befoin.

USAGES.

Les Pervenches font propres a faire un tapis verd dans les
bofquets d’hyver; & dans Ye mois d’Avril, lorfque tous les
arbres font encore dépouillés, leurs fleurs, dont les unes font
21(:1;33 & les autres blanches , préfentent a I'ceil un trés-bel
‘email, '

On peut encore, avec la grande Pervenche, former des
paliffades bafles, trés-jolies ; mais il faut les attacher a des ef-
paliers ; car fans cela elles ramperoient contre terre,

Les efpeces a feuilles panachées font belles.

On ne trouve prefque jamais de fruit fur les pieds de Perven:
che qu'on tient en pleine terre : fi I'on veut avoir le fruit de cetta
plante , il faut la tenir en pot avec peu de terre.

Les Pervenches font aftringentes & vulnéraires,

Tome 11, _ P



PHASEOLOIDES , M. C. GLycINE. LINN.

DESCRIPTION,

LE calyce de la fleur (4) du Phafeoloides eft d’une feuld
piece; il eft applati fur les c6tés, & divifé en deux le-
vres principales; la fupérieure eft obtufe, I'inférieure porte
trois dentelures, dont celle du milieu eft plus grande que
celles des cotés.

Cette fleur eft légumineufe: le pavillon () (vexillum) eft
plus large par le bas que par fon extrémité ; les cotés en font
pliés, & I'on y voit une boffe vers le milieu ; les ailes (¢) (ale)
font oblongues & fe terminent en ovale.

La nacelle (d) (carina) eft d’'une feule piece , étroite ;
courbée comme une faucille; elle s’élargit un peu par le bout:
on trouve dans lintérieur de cette nacelle dix étamines placées
a l'extrémité d'une gaine dans laquelle le piftil (4) eft contenu.
Ce piftil eft formé d’un embryon oblong, & d'un ftyle roulé
en fpirale.

L’embryon devient une filique oblongue, divifée en deux
loges : elle contient des femences de la forme d'une feve ou
d’un rein.

Les fleurs font raffemblées par gros bouquets de couleur
purpurine. '

Les feuilles font compofées de folioles pointues & finement
dentelées , rangées par paires fur une nervure, & terminéesg

par une feule.

Pj
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ESPECE™

PHASEOLOIDES frutefcens Caroliniana, foliis pinnatis, floribus
caruleis conglomeratis. M. C. -

Puaseoroipes de Caroline en arbriffeau, qui a les feuilles -
conjuguées, & les fleurs bleues, raffemblées en bouquets ; ou
HagricoT en arbriffeau.

CULTURE,

[8

Cet arbriffeau; ou plutét cette plante farmenteufe, peut
s'élever de femences & de marcottes.

USAGE S

Le Phafeoloides porte en Juin de trés-beaux bouquets’ det
fleurs: il peut fervir & garnir des terrafles bafles, _qu’i? ornerx.
pendant I'été,
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PHYLLIREA, ‘Tourner. & Liny. FILARIA:

T

DESCRIPTIOMN

LE S fleurs (a) du Filaria font compofées d'un fort petit
calyce (d) divifé en quatre, & qui fubfite jufqu’a Ia
maturité du fruit; il porte un pérale (¢) divifé en quatre par’
les bords. On appercoit dans l'intérieur deux étamines fort
courtes (4), & un piftil compofé d’'un embryon arrondi, &
d'un ftyle terminé par un affez gros ftigmate;:
L'embryon devient une baie ronde (¢f), un peu charnue ;.
dans laquelle on trouve un gros noyau rond (g§7e

Les feuilles des Filarias font de figure trés-différente , felon.
les efpeces : elles font toujours fimples, fermes, unies, lui--
fantes, pofées deux a deux fur les branches : elles ne tomhent:
point en hyver:.

ESPECES,

@ PHYLLIRE A laifelia levis. C. B. P.
Firaria a feuilles larges, non denteldes.

. 2. PHYLLIRE A laiifolia levis, foliis ex luseovarisgaris. M, C..
Firar1a panaché, a feuilles larges & fans dentelures,.

3. PHYLLIRE A latifolia fpinofa. C..B. P
FirAr1a 2 feuilles larges & dentelées. .

& PHYLLIRE A folio leviter ferrato. C. B. P.
FivL aria a feuilles légerement dentelées.-

8. PHYLLIREA folio Liguftri. C. B, P,.
Fipaxia a feulles de Troéne..
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6. PHYLLIRE A anguftifolia prima. C. B. P.
Firaria a feuilles éuroites; premiere efpece de C. Bq

7. PHYLLIRE A angufiifelia fecunda. C.B.P.
Frrariaa feuilles étroites; feconde efpece de C. B.
' 8. PHYLLIRE A Hifpanica, Nerii folio. Inff, =~~~ 7" =
* Fivaria d’Efpagne a feuilles de Laurier-Rofe.

* 9. PHYLLIRE A anguffifolia [pinofa. H. R. Par.
FirLAaRrR1A 3 feuilles éuoites, dentelées.

10. PHYLLIRE A longiore folio profundeé crenato. H. R. Pars
Frrax1a a feuilles longues, profondément dentelées. -

311. PHYLLIREA fblioBuxi. H. R. Par.
‘ Fir ar1a a feuilles de Buis.

32. PHYLLIRE A Hifpanica, Lauri folio ferrate & aculeato. Inft.
F 1L ar1a d’Efpagne a feuilles de Laurier, dentelées & pointues:

- On voit bien que pluficurs de ces efpeces ne font que des
variétés.
CULTURE.

Le Filaria s’¢leve tres-bien de femences & par marcottes 3
il ne fe plait point dans les terreins briilés par le foleil ; au
refte il n’eft point déljcat. I eft bon d’avertir que les femences
ne fortent fouvent de terre qu'au bout de deux ans.

USAGES.

Les fleurs des Filarias n'ont aucun mérite ; mais comme
leurs Feuilles, qui ne tombent point pendant I'hyver, font
d’'un fort beau verd, on doit les mettre dans les bofquets de

cette faifon.
Le bois du Filaria et médiocrement dur; il reffemble affez

a celui du Buis par fa couleur jaune, qui cependant fe pafle

aflez promptement; d'ailleurs cet arbufte ne devient jamais

aflez gros pour pouvoir -en faire un bois de fervice. -
Les feuilles & les baies du Filaria paffent pour étre aftrin-

gentes,



PHLO MIS-, ToURNEF. & LINN:

DESCRIPTION.

E calyce (c) de la fleur (4) du Phlomis eft un grand tuyais
relevé de cinq arétes, & terminé par cing découpures
qui fe terminent en pointe.

Le pérale (5) eft du genre des Labiées: la levre fupérieure
n’eft point découpée , mais elle eft creufée comme une gon-
dole, & rabattue fur la levre inférieure qui eft divifée en deux:
ou trois parties qui font dans leur contour plufieurs finuofités..
I.a piece du milieu, quand il y a trois découpures, eft plus

rande que les autres, & bombée au milieu dans toute fa:
ongueur.

- La levre fupérieure renferme quatre étamines, dont deux
font un peu Exs longues que les deux autres; elles font ter~
minées par des fommets quelquefois oblongs & quelquefois
arrondis: ces étamines prennent naiffance des parois intérieures:
du pétale. |

Le piftil (¢) eft formé d’'un embryon (d) qui eft divifé en:

uatre , d’un ftyle de la méme longueur que les étamines,.
2( ui les accompagne dans la cavité de la levre fupéricure:
du pétale : le fligmate eft fourchu.

L’embryon fe change en quatre femences prefque pyrami-~
dales (g) & triangulaires; tﬁles n‘ont d’autre enveloppe (f)
que le calyce méme.

Cette pﬁmte poufle plufieurs tiges quarrées, ligneufes, ra-
meufes, chargées d’un duvet blanc. Ses feuilles reffemblent 2

celles de la Sauge; mais elles font plus grandes, veloutées:
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comme les tiges, & oppofées deux a deux. Ses fleurs font
verticillées; c’eft-a-dire, qu'elles forment de diftance en diftance
des anneaux autour des branches.

ESPECES.

. PHLO MIS fruticofa, Salvie folio, flore luteo. Inft.
Puvromis en arbufte 2 feuille de Sauge, & a fleurs jaunes?

2. PH LOMIS fruticéfa Lufitanica, ‘ flore purfuraﬁmte. Int.
- Puromis de Portugal en arbulte, a fleurs purpurines. ‘

3. PHLOMIS Hifpanica fruticofa, candidiffima, flore fanguineo. Inft.
Prromis d’Efpagne en arbulte, couvert d'un duvet trés-blancg
& qui a fes fleurs d'un rouge de fang. B

Nous ne comprenons point dans cette lifte plufieurs efpeces
de Phlomis qui ne font point des arbuftes, ou qui craignent le
froid de nos hyvers, quoiqu’il y en ait entre celles-ci plufieurs
qui forment de grandes plantes, & qui font un trés-bel effets

CULTURE.

Les Phlomis fe multiplient trés-aifément par des drageons
entacinés qu'on trouve aupres des gros pieds: ils réufliffent
ues-bien dans toutes fortes de terres.

USAGES.

~ Le Phlomis, n° 1, forme un joli arbufte dans le mois de
Juin : il eft alors couvert de fleurs jaunes ; cependant le duvet
qui couvre toute cette plante, diminue beaucoup de fon éclat,

1l paffe en Médecine pour déterfif, deflicatif & aftringent,

@‘%lh ]
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PINUS, TourNEr, & LInN, PIN.

DESCRIPTIOMN

LES Pins portent des fleurs méles & des fleurs femelles
fur différentes branches du méme pied ; ou, felon les ef-
peces, au bout des mémes branches. -

Les flears méles qui paroiffent toujours aux extrémités des
branches, font attachées a des filets ligneux qui partent d’un
filet commun : elles forment par leur a.g'emblage es bouquets
(a) de différentes formes, fuivant les efpeces.

Les fleurs miles fortent ainfi par épis ou chatons d’un cas
lyce compofé de plufieurs feuilles oblongues & d'inégale grans
deur, qui tombent quand la fleur fe paffe : on n’y apperqoit
point de pétale, mais feulement un grand nombre d’étami-
nes dont les fommets font arrondis, & qui forment deux pe-
tites bourfes (4), d’on il fort quelquefois une telle quantité de

pouffiere, que toute la plante & les corps voifins en font
Tome 11,
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couverts ? on peut remarquer au filet qui foutient fes fom3
mets , une €caille triangulaire & colorde.

Les bouquets des ﬁ%urs. males ~fone ‘1"61 uefois d'un beaw
rouge , & quelquefois blancs ou jaunaires."La principale ner-
vure produit a fon extrémité une nouvelle branche qui four-
nit des fleurs les années fuivantes; mais quand les fleurs font
tombdes, la branche refie nue & fans feuilles a la place qu'elles
occupoient. »

Les fleurs femelles paroiffent indifféremment a coté des
fleurs miles , ou a d’autres endroits d’'un méme arbre, mais -
toujours vers l'extrémité des jeunes branches: elles ont la forme
de petites tétes prefque fphériques, raffemblées plufieurs a c6té
I'une de Pautre ; & elles font d’'une tres-belle couleur dans plu~ |
fieurs efpeces. Ces fleurs font formées de plufieurs €cailles -
trés-exaétement jointes les unes aux autres: ces €cailles fubfif=
tent jufqua la maturité des femences.

On trouve fous chaque écaille deux piftils dont chacun eft
formé d’un embryon ovale, furmonté d'un ftyle en forme da-
léne ,-lequel eft terminé par un fligmate. .

L’embryon devient un noyau, quelquefois affez dut (¢) ;
quelquefois tendre (¢), plus ou moins gros, fuivant les efpeces,
& terminé par une aile membraneufe (4). On trouve dans I'in-
térieur de ce noyau une amande (f) compofée de plufieurs
lobes.

v A mefure que lés amandes fe forment, les petites tétes
fleuries, dont nous avons parlé, grofliffent & forment ce que
Pon nomme Cines ou Pommes (g): ces fruits font plus ou moins
gros ; les uns font longs & terminés en pointe, les autres
prefque ronds & obtus.. ‘
. Prefque tous font formés pr des écailles ligneufes (4), trés=
dures , fort épaiffes a 1-’ext5rieur du fruit, & qui saminciffent
en rentrant dans l'intérieur, en forte quelles vont toujours
en diminuant d’épaiffeur- jufqu'a leur infertion fur le poingon
tigneux qui eft: dans 'axe du fruit, & qui leur fournit une at-
tache commune. Lorfque les éeailles ne font point ouvertes,
da fuperficie des cénes ou pommes: paroit compofée de petits
cailloux rangés en fpirale , & qui reflemblent a des tétes de
elous de charrette; mais quand la chaleur du foleil fait: ouvsig

Dioiizd By Goog[e .
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¥e3 écailles’, ces mémes cones changent entierenient de fi-
gure.

La forme des coénes, telle que nous venons de la décrires
paroitroit trés - propre a diftinguer le genre des Pins d’avec
celui des Sapins , & celui des Mélefes. Mais il y a des Pins
dont les cdnes font trés-différents , & dont les écailles quoique
plus épaiffes que celles des Sapins , n'en different cependant
ias eflentiellement : il ne faut donc pas étre furpris i M.

inneus , dans fes Species plantarum , n’a fait qu'un feul &
méme genre des Pins, des Sapins & des Mélefes : 1l les nomme
tous Pinvus,

Il eft vrai que les feuilles des Pins font étroites, filamen-
teufes (i), & fouvent beaucoup plus longues que celles des
Sapins ; mais il s’en trouve quelques efpeces qui les ont affez
courtes : ainfi pour diftinguer ces trois genres qui doivent né-
ceflairement €tre trés-rapprochés les uns des autres, quelque
méthode qu'on fuive, nous ne voyons zien de mieux que de
faire remarquer que dans toutes les efpeces de Sapins, les
feuilles n’ont point de gaine 4 leur attache, & qu'elles font

ofées une 2 une fur une petite faillie ou confole qui tienta
fa branche. Les fenilles de tous les Pins font garnies a leur
bafe d’une gaine d'ou il fort tant6t deux, tantdt trois, quel-
quefois quatre, mais jamais plus de cing ou fix feuilles : dans
quelques efpeces certe gaine tombe, & elle ne reparoit plus
lorfque les feuilles ont acquis leur longueur. Dans les Larix
ou M¢élefes, on voit toujours plus de fix feuilles qui font fup-
Portées par nn mammelon aflez gros & garni de quelques
écailles. '

Ces remarques font fuffifantes, je crois, pour ne point con~
fondre des arbres qui font déja connus fous les noms particu-
liers qui ont été adoptés par tous les Botaniftes; & n’eft-il pas
mieux , pour fe -préter aux idées généralement reques, de
diftinguer ainfi ces trois genres, que de n’en faire qu'un feul;
qui, étant trop chargé d’efpeces différentes, nous mettroit
dans la néceflité de le fubdivifer en plufieurs fe&tions qui ne pro-
duiroient pas un plus grand éclairciffement, puifqu’on feroit
encore obligé de changer les noms vulgairement connus?

Une circonftance qui peut encore aider 2 dming(gq les Ping

Y
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& les Sapins; des Mélefes, c’eft que les fleurs des Mélefes
fe montrent le long des branches; au lieu que celles des
Pins & des Sapins font toujours placées aux extrémités.

Prefque tous les Pins font de grands arbres: ils étendent
leurs branches de part & d’autre en forme de.candelabre; ces
branches font placées par étage autour d’une tige qui s'éleve
perpendiculairement : chaque étage en contient trois, quatre
ou cinq.

Les fruits reftent au moins deux ans fur les arbres avant
d’avoir acquis leur maturité, .

Nous venons de dire que les feuilles des Pins étoient longues,
filamenteufes, & qu'elles fortoient toujours plufieurs a la fois
d’'une méme gaine; nous ferons remarquer a cette occafion que
toutes ces feuilles qui fortent d’une méme gaine, fe réuniffent, &
qu'elles forment enfemble un cylindre ; en forte que dans les
Pins 4 deux feuilles, les feuilles {éparées font plates , & méme
quelquefois creufées en gouttiere du c6té ou elles fe tou-
choient, & arrondies de l'autre, Quand il fe trouve trois,
quatre ou cing feuilles qui fortent d'une méme gaine, la partie
intérieure de chaque feuille forme des angles plus ou moins
ouverts; les faces intérieures qui forment I'angle font creufées
en gouttiere , & la face extérieure eft toujours arrondie comme
une portion du cylindre.

Les bords des feuilles s’engrenent les uns dans les autreso
& font dentelées comme une lime, plus ou moins profondé-
ment, faivant les efpeces.

Nous ne connoiffons aucune efpece de Pin qui perde fes

feuilles pendant I'hyver,
ESPECES.

Pour faciliter 1a diftin@ion des différentes efpeces de Pins;
nous rangerons en trois fe&ions différentes ceux ou 'on ne
voit que deux feuilles dans chaque gaine, (&ifoliis); ceux qui
ont trois feuilles, (rrifoliis); & ceux qui en ont cinq ou fix,
(quinguefoliis ). '

Il eft cependant néceflaire d'avertir que 'ontrouve quelque~
fois fix feuilles & quelquefois quatre feulement fortant d’une
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gaine commune, fur les Pins dont la plus grande partie des
aines devroit contenir cinq feuilles; & aufli quelquefois deux
feuilles feulement fur ceux a trois ( #rifoliis); & réciproque-
ment trois fur ceux qui n'en devroient avoir que deux: mais

nous nous fommes fixés a ce qui fe trouve plus communémeng
fur chaque efpece. :

BirFoLi1r1s,

X. PINUS [ativa. C. B. P.

Pi~ cultivé dont les cbnes font gros & les amandes bonnes &
manger; ou PIN-PIGNIER. P Tiiean

2. PINUS “maritima major. Dod. vel Prxvs maritima prima Math.

aut P1nvs filvefiris maritima ,, conis firmiter ramis adherentibus. J. B,
- Grand P1n~ maritime. :

3. PINUS foliis binis in fummitate ramorum fafciculatim colleftis. Vel
P:x~us maritima minor. C. B. P.

Petic P 1N maritime, dont les feuilles font ralfemblées en forme
d’aigrettes au bout des branches.

4 PINUS maritima altera Mathioli. C. B. P.
Autre Pi1N maritime de Mathiole.

S. PINUS filvefiris , foliis brevibus glaucis, conis parvis albicantibuts
Raii. Hifk. vel, Prwvos filvefiris Genevenfis vaulgaris. J. Bs
Pin dont les feuilles font courtes & les fruits petits & blancha-
tres ; ou Pi1N d’Ecoffe, ou Pix de Geneve.

6. PINUS filvefiris mentana. C. B. P. vel, Muveo. Math, o
PiN de montagne, TorRcHEPIN, PIN surris du Briams
¢onnois.

7. PINUS filvefiris montana, conis oblongis & acuminatis.

P1n dont fes cbnes font menus & terminds en pointe; ou Pr®
D’HacurNavu.

8. PINUS Canadenfis bifolia, conis mediis ovatis. Gadde.
P1x de Canada i deux feuilles, dont les cbnes ont la figure:

d’'un oeuf & font d’une moyenne groffeur; ou PIN ROUGHE
de Canada.
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9.

PINU S Canadenfis bifolia, foliis brevioribus & tenuioribus, Gaule.”
P1n de Canada a deux feuilles qui font affez courtes & menues 3
ou petit PIN RouGE de Canada.

X0. PINUS Canadenfis bifolia , foliis curtis ¢ falcasis , conis mediis incurs

qI.
Y2,
13

X4

vis. Gault, . .
Pi1x de Canada, dont les feuilles font courtes & recourbées de

méme que les cones; ou Pix GRis, ou PIN cornv de
Canada. <o . ,

PINUS bumilis, iulis wvirefcentibus aut pallefcentibus. Inft. .
Petit PIn fayvage, dont les chatons font verdagres, .

PINUS humilis, iulo purpurafeente. Inft.
Petit Pin fauvage, dont les chatons font pourpres.

"PINUS conis erettis. Inft.

Pin dont les fruits font placés verticalement fur les branches:

PINUS Hieroﬁlyﬁimna Prdor;gifé‘ tenuiffimis wiridibus foliis. Pluk.
P1x de Jerufalem, dont les feuilles font trés-vertes, longues &
menues, )

TRIFOLI1TIS,

. PINUS Virginiana, prelongis foliis tenuioribus, cono echinato. Pluk.

Pun de Virginie a feuilles longues, & dont les cones font h¢<

riflés de pointes.
Comme je crois que ce Pin a trais fenilles, je foupgonne qu'il
eft le méme que le fuivant, n° 16, :

~

. PINUS Canadenﬁ} trifolia conis aculeatis. Gault. An Prnuvs comis
" agminasim nafcentibus , foliis longis , ternis ex eidem theca ? Flor, Virg,

P:~ de Canada 2 trois feuilles; ou PiN-ci1PRE,
C’eft peut-éure le fuivant, n° 17. '

. PINUS Americana jblii:a'prdongi.f Jubinde tornis 5 eonis _plur.im;'.t

confertim nafcentibus. Rand
Pi1x d’Amérique a trois feuilles, dont les cones font raffemblés

_par trochets; ou PIN-A-TROCHET. -

. PINUS dmericana paluftris trifolia, foliis longifimis,

PiN de marais & trois feuillés trés-longues,
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"QUINQUEFOLIIS . '

39. PINUS Canadenfis quinquefolia, floribus albis, comis oblongis & pems
: dulis , [quamis Abicti fere fimilis. Gault. vel Pinuvs Americana
quinis ex uno folliculo fetis longis , tenuibus , triquetris ad unum angulum

totam longitudinem minutiffimis , conis afperatis. Pluk. )

Pi1N de Canada 2 cinq feuilles dont les coénes font longs, pen-
dants, & dont fes écailles font molles, prefque comme celles

du Sapin ; ou Pin sranc de Canada; ou Pin de Lord Wimouth:

20. PINUS foliis quinis , como erecto , nucleo eduli. Hall. Helv. Pr v.a s«
T% R Belloni 5 vel, Pryvs cui afficula fragili putamine ffve cembro,
J. B. :
Pin 2 cing feuilles dont les cones fe tiennent droits, & dont
Ies noyaux faciles 4 rompre font bons & manger; ou ALvrEZ
du Briangonnois.

CULTURE.

Dans la Guienne aux environs de Bordeaux, dans la Pros
vence, a Tortofe en Efpagne, & %énéralement par tout ot il
y a de grandes foréts de Pins, les femences qui tombent
d’elles-mémes lorfque, vers le mois d’Aoit, la chaleur du
foleil fait ouvrir ?es cones parvenus a leur maturité , levent
maturcllement fous les gxan(g arbres', & en beaucoup plus
grande quantité qu’il n’eft néceflaire pour réparer la perte des
vieux arbres qui périffent: on eft méme obligé de couper de
temps en temps une pastic de ces jeunes. plants, patce quiils
xendroient les foréts trop touffues.

Ce n'eft pas qu'on ne puiffe femer des bois de Pin, & on
en feme effeCtivement aux environs de Bordeaux, pour avoir
des futaies dont on puiffe recueillir de la réfine & du godron;;:
ou, plus ordinairement, pour fe procurer des taillis que I'on.
coupe fort jeunes pour en faire des échalas, dont on fait une
grande confommation dans les vignobles du Bordelois..

Nous avons aufli femé ges arbres avec fucces, quoique naus:
v’y ayons pas apporté beaucoup de précautions: nous nous,
fommes contentés de répandre la femence dans des fillons ,
& nous l'avons recouverte de terre, feulement de I'épaiflfeuy

d’m POHCCQ'
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La premiere & la feconde année, le champ étoit tellement
rempli d’herbes, qu’on ne voyoit paroitre ancun Pin, & nous
craignions que la femence ne fit perdue ; mais la troifieme
année, les Pins fe font montrés,, & le champ s’en eft trouvé
fuffifamment garni.

Aux environs de Bordeaux les Pins levent ordinairement dés
la premiere année ; mais des Cultivateurs qui ont fait quantité de
femis de Pins, m’ont affuré que le plant ne paroiffoit quelquefois
que latroifieme. Cette femence, qui vient fi aifément lorfqu'elle
eft, pour ainfi dire, abandonnée a elle-méme, exige cepen=
dant de grands foins quand on fe propofe d’élever des efpeces
rares dont on n’a qu'une petite quantité de femences.

Les Pignons levent affez promptement quand on les feme
dans des terrines fur couche; mais le moindre coup de foleil,
ou quelque coup de vent qui agite trop les jeunes plantes , faic
tout périr. Seroit-ce que, pendant que les femences reftent
en tere fans paroitre , ou que les tiges font fi petites qu'on les
confond avec l'herbe, il fe forme des racines qui contribuent
enfuite a donner de la vigueur aux plantes; au lieu que celles
qui fortent trop promptement de terre font privées de ce fe~
cours ? Seroit-ce que le pivot qui atteint trop vite le fond des
pots ou des terrines , contraleroit une gangrene qui fe com-
muniqueroit au refte de I'arbre ¢ Ces queftions méritent d’étre
examindes. S

On prétend que les Pins ne doivent point étre cultivés: ort
remarque cependant que .ceux qui fe trouvent placés fur les
lifieres qui confinent a des-terres labourées , font beaucoup
Fhﬁs beaux que les autres. On prétend aufli, avec raifon, que
e€s Pins font des arbres de foréts qui viennent bien en mafif ,
& fans qu'on foit obligé de leur donner aucune culture. M,
Gaultier nous a écrit qu'il avoit remarqué dans les foréts du
Canada, que les Pins & les Sapins levoient par préférence
dans les endroits ot de vieux & gros arbres avoient pourri.

Nous avons répandu dans un femis de Chénes une affez
grande quantité de femences de Pin maritime. Aprés avoir
inutilement cherché pendant la Premiere & la feconde année,
fi les jeunes plants auroient levé, nous criimes, n'en voyant
point paroitre, que la femence ne leveroit pas, & nous ne

tinmes
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tinmes compte de les chercher encore dans la troifieme année; : f
mais nous fimes agréablement furpris, la quatrieme année, acawtuns wet .L‘Ju;.:
de trouver dans le champ une quantité confidérable de jeungs $-~£ ¢ oo soom }
Pins qui avoient plus d’un pied de hauteur , & qui fe portoient
trés-bien, quoique ce terrein fe trouvit rempli d’herbe fort
haute. :
- Il y a peu d’arbres qui foient moins délicats fur la nature
du terrein ; on voit de trés-beaux Pins dans des fables fort 7 . e _
arides , fur des montagnes feches, ol la roche fe montre de J
toutes parts. 4l faut -avouer cependant qu'ils viennent mieux
dans les terres légeres, fubftantieufes, & qui ont beaucoup
de fond. : o .
- Les Pins reprennent difficilement quand on les tranfplante; tuceyimese acves Aoy
nous en avons néanmoins tranfplanté avec fucces de trés-petits g Hosoe ofder thae 25—
& qui n’avoient que deux a trois ans.
On préeend (& cela paroit affez wrai-femblable) qu’il ne
convient de retrancher au Pin, que les branches qui font prés
de terre, & jamais celles.qui font au deffus de la portée
de Ia main : cette pratique eft fondée principalement fur deux
raifons. 1°. Les Pins profitent d’autant plus qu’ils ont plus de
branches a4 nourrir; ainfi plus on leur retranche de ces bram-
ches, plus on retarde leur accroiffement. 2° LesPins ne repouf-
fent jamais de nouvelles branches qui puiffent remplacer celles
won leur a coupées;ainfi, en retranchant les branches, on
giminue la vigueur de l'atbre : -on a obfervé qu’un Pin 4 qui
I'on n'a laifflé qu'un petit nombre de branches au haut de a
tige , ne profite prefque plus. 3°. Enfin un arbre ainfi élagué,
courroit rifque d'étre rompu par le vent; & ¢'il reftoic fans
branches, il n’en poufleroit plus de nouvelles; car il eft dex-
périence que la fouche d’'un Pin qu’on a abateu, ne repoufle
point de nouveaux jets, comme font beaucoup d’autres arbres.
Néanmoins les Pins croitront plus promptement {i on leur
- fait un petit €lagage, comme nous allons Pexpliquer ; & cette
Erécaution eft indifpenfable pour les Piris qui font plantés en
ifiere ou en avenue. '
- Il faut actendre que les Pins aient fept 3 huit ans, pour coms :
mencer a leur retrancher des branches. .

D’abord on coupe toutes les petites branches du bas pout
Tome 11, |
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leut former une tige de trois ou quatre pieds de hauteur: rouns:
les ans on continue de retrancher I'étage inféricur jufqu'a

Tige de quinze ans ; alors on ne leur fait cet élagage que tous:

les quatre ou cinq ans.
Cette opération ne coifite rien. On abandonne aux €lagueurs.

- les premiers émondages dont ils font des bourées ; par la fuite

les élagueurs rendent un tiers des bourées au Propriétaire ; &
quand on n’élague les Pins que tous les trois ou.quatre ans, le
Propriétaire prend la moitié des fagots : il doit fur-tout veiller:
2 ce que fes élagucurs ne retranchent trop de branches; ce:
qui cauferoit un tort confidérable aux Pins , pourles raifons que:
nous avons déja dites.

Je ne fache point que: les différents Pins fe greffent les uns.
fur les autres, & javoue que je n'en ai point fait I'expérience.

Les cones des Pins reftent plufieurs amnées fur les ar=
bres pour y acquérir leur marurité ; ceft pour cela qu'il ne
faut cueillir que ceux qui font devenus de couleur canelle :.
ils doivent étre cueillis en Janvier, en Février & en Mars ;.
car d&s gpe le foleil a pris de la force; & qu'il les échauffe ,
les écailles s’ouvrent d’ellessmémes, & les femences fe répan~
dent a terre..
~ Quand les cones miirs font cueillis, on: les expofe au grand:
foleil dans.des caiffes, comme nousl'avons dit en parlant des:
fruits du Sapin & des Mélefes; & fi-toér que la graine eft
fortie des cones, on la met en terre, quoiqu’on pat cepen=
dant la conferver jufqu'en Automne.

11 y en a qui mettent les cbnes au four pour. les faire ou-
vrir; mais pour peu que la chaleur foit trop forte , les femen~
ces font altérées , & elles ne peuvent plus lever.

On peut tranfplanter les jeunes Pins; mais il faut alors qu'ils.
foient tres - jeunes, & avoir l'attention de leur conferver un
peu de terre en motte, fans quoi on en perdroit beaucoup.

M. Roux de Valdone, quia fait enfemencer en Provence:
d’aflez grandes pieces de terre en Pins, les unes pofées en
colline, & les autres en terrein plat, eftime que fi F'on femoit
la graine dans des terres bien lagou:ées, les jeunes Pins- aux-
q}lels il faudroit donner quelque culture , viendroient plus
¥ite ; mais la plupare des terres qu'il a. enfemencées en P'u}s,_.




PINUS, Pin 131
n’éeamt pas fulceptibles de labour , tant 3 caufe de l'inégalité

du terrein, que parce qu'elles étoient couvertes de brouffailles,
il s’eft contenté de répandre la femence fous les brouffailles
mémes: les Pins s’y font élevés, & ont enfuite étouffé tous
les arbuftes qui occupoient en premier lieu le terrein.

Il a faic fes femis dans les mois de Novembre & Décem-
bre, lorfque la terre étoit bien hume&ée ; &, fans autre pré-
caution, il s'eft procuré de beaux bois de Pins.

Il eft bon de favoir que les cénes ou fruits de plufieurs ef-
peces de Pins, qui paroiffent au Printemps, font mirs en hy-
ver, & que les €cailles de ces cones s’ouvrent le printemps
fuivant. Lorfque dans les mois d’Avril & de Mai ces fruits
font frappés par un foleil ardent, les graines ou les pignons’
tombent, mais les cénes vuides reftent fur les arbres au moins
trois ans ; & comme Ihumidité fait reflerrer les &cailles, des
gens peu expérimentés pourroient cueillic ces cénes vuides,
«royant cueillir des cénes qui contiennent encore leurs pignons:
il faut donc leur apprendre qu’on ne doit cueillir que les cones
qui font attachés aux dernieres pouffes des branches, & dont
des écailles fonr exa&ement jointes, |

USAGES.

Outre les efpeces que nous avons nommées , nous en avons
€levé plufieurs autres que nous n’avons pas rapportées, parce
que nos arbres font encore trop jeunes pour les bien connoi-
tre : nous avouons aufli qulil n’eft point facile de diftinguer
exatement toutes les efpeces du Pin. |

Pour y parvenir, autant qu'il eft poflible, il faut examiner
attentivement la forme & la groffeur des cones, la quantité
de feuilles qui font contenues dans une méme gaine, le port
général de 1’arbrc » la groffeur & la couleur des fleurs: cepen-
dant, avec toutes ces attentions, on auroit encore bien de la
peine 2 diﬁir}éuet toutes les différentes efpeces, fi nous né-

ligions d'inferer ici de courtes defcriptions, qui indiqueront

s marques particulierement diftin&ives.

Le Pin cultivé, n°, 1, eft un arbre trés-touffu; fes feuilles
font longues de cing a f{ix pouces, épaifles, d’unlge.:_m verd,

ij
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raffemblées deux 4 deux dans une gaine commune ; arrondies
d’un c6té, plates & fans rainure du c6té qu'elles fe touchent=
kes poufles font grofles, couvertes de  grandes €cailles arrondies
par le bout; les branches fe foutiennent droites ; les fleurs
méles forment de gros bouquets rouges: on voit quelquefois &
Pextrmité d’une méme branche des fleurs males & des fleurs
femelles. Les. cones font fort gros, prefque ronds; ils one
quelquefois quatre pouces & demi (fe longueur fur quatre
ouces de diametre; ils font formés d’écailles fort dures, dont
Fextrémité , qui fait extérieur du cbne, repréfente des efpe~
ces de gros mammelons: arrondis, au milieu de chacun def<
quels on voit comme une efpece- d'umbilic frencé. :
- Les pignons eontenus dans le fiuit font gros, fort durs;
ils renferment des amandes bonnes 3 manger, foit crues, foiv
en dragées ou en prilines: on en fait aufli des' émulfions 5
enfin on en retire par expreflion une huile qui eft-aufli douce
que celle de noifettes. ‘ : :
Le bois de cette efpece de Pin eft affez blanc, médiocre<
ment réfipeux: on en fait néanmoins en Suiffe des tuyaur
pour les conduites d’eau; & i Toulon, en. en. conftruit des
corps de ‘Pompes ; on en fait aufli de bonnes planches: au-
refte, prefque wous les Pins font propres a ces mémes ufages..
On cultive "ces arbres dans plufieurs Provinces pour la-
beauté de leur feuillage, & pour en recucillir les fruits.
- Le grand Pin maritime, n°. 2, eft garni de belles feuilles
affez lengues, d’un beau verd, & prefque aufli éroffées que
celles dw Pin eultivé : elles fortent deux a deux d’une- gaine
commune, Les poufles de cet arbre font affez grofles, &
fes branches fe fgut‘xennent bien.. Les fleurs males forment de
beaux bouquets rouges: les cones fone moins gros que ceux
de l'efpece précédente, mais ils font plus longs : les uns ong
quatre peuces & demi de longueur fur deux pouces & un
quart de diametre; & d'autres cinq pouces & demi de lon<
gueur fur deux pouces & demi de diametre. :
Les éminences. que I'on remarque fur les cénes , & qui fone
formées par l'extrémité des écajﬂes, au lien d’8tre arrondies
eomme dans le Pin cultivé, font coniques, & leur bafe eft

evale ;. quelquefois. les bafes font en lofange, & alors leg
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€minences forment une pyramide; mais dans Pun & lautre
cas le grand diametre eft toujours placé perpendiculairement
a laxe du cone. On obferve encore quefque variété dans la
forme de ces éminences: eclles font plus ou moins faillantes ;
& dans ce dernier cas les éminences font terminées par un
mammelon ; lorfqu’elles font au contraire trés-faillantes, alorg
clles fe terminent en pointe.
Les pignons de l'efpece n°. 2 font durs, mais confidéra<
blement moins gros que ceux du Pin cultivé. ,.
Cet arbre eft commun prefque par tout le Royaume, On
emploie fon bois aux mémes ufages que celui du Pin. cultivé,
& {)’on en retire pareillement de la réfine. o
Le petit Pin maritime, n°. 3, ne differe du précédent que
parce que fes fruits font moins gros, & fes feuilles plus cour-
tes & plus menpes: il fait un aufli grand arbre, & fon bois
eft employé aux mémes ufages: on doit cependant le regar-
der comme une efpece particuliere; car dans le Bourdelois
ou l'on feme ces cﬁeux Pins maritimes, on remarque que les
graines produifent affez conftamment leur méme efpece.. ’
Le Pin maritime de Mathiole, n°. 4, tient en quelque
facon le milieu, entre le petit Pin maritime, & le Pin de
Geneve. Ses feuilles font plus fines, d'un verd blanchitre,
plus longues que celles du petit Pin maritime. Les jeunes
Eranches font menues, fouples & fe recourbent. Les feuillés
viennent par touffes comme des aigrettes au bout des jeunes.
branches. Les autres branches reftent Brefguc ‘nues dans toute
Jeur longueur, en forte -que I'on voit a découvert leur écorce
qui eft grife & unie : les fleurs males font blanches; les cones
“{ont un peu plus gros que ceux du Pin de Geneve. DansI’Hiver'
de 175 4. nous avons perdu prefque tous les Pins de cette efpeces
. Le bois de ceunte efpece, n°. 4, eft tres-réfineux. Nous le-
cultivons depuis plufieurs années ; il ne fait pas, 3 beaucoup
pres, un auihi be}; atbre (1ue les deux efpeces précédentes:.
dans le Briangonnois , on le nomme f{implement Pin, _
Le Pin. de Geneve ou. d'Ecofle, n°.. 5, a les feuilles trés<
courtes & menues, qui fortent deux a deux d'une gaine coms
mune ; elles font d’un verd blanchicre, piquantes, & diftribuées.
dus route la longueur des jeunes branches , qui, érant pliantes 5,
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fe renverfent de part & d’autre : les fleurs méles font blanchitres;
les cones font petits , prefque coniques & pointus; les écail-
les des cones ont a la fuperficie,, des éminences trés-faillantes,
formées par des yramicﬁ:s relevées de quatre arétes trés-fen-
fibles ; leur bafe forme a peu prés une lofange, dont la grande
diagonale eft prefque parallele a l'axe du cone qui fe termine
en pointe. Ces cones viennent raffemblés par bouquets de deux,
trais ou quatre, placés autour des branches ; lesamandes font pe-
tites , prefque femblables & celles du Sapin , & faciles a rompre:
Ces arbres s’élevent trés-haut ; leur bois eft trés-réfineux &
d'un fort bon ufage. A en juger par les fruits qui me font
venus de Riga, ceft avec cette efpece de Pin qu'on fait les
grandes mitures que nous tirons de ce pays. On m’a aufli en-
voyé de Saint Domingue des cdnes qui reflemblent beaucou
a ceux de Geneve ; d’oit je conclus que comme ce Pin croir
dans le territoire de Geneve, en Ecoffe, & Saint Domingue,
- & dans plufieurs Provinces du Royaume, il eft probable que
cette efpece croit indifféremment dans la Zone glaciale, dans
la Zone torride & dans la tempérée. -
Les bouquets de fleurs méiles du Torchepin, n°. 6, font
arrondis comme une Pomme ; ils font compofés d’une cin-
quantaine de chatons de deux lignes & demie ou trois lignes
de longueur, chargés de fommets qui répandent beancoup de
poufliere ; ces fleurs font rouges. S
Les fleurs femeHes naiffent 4 I'extrémité d’autres branches;
différentes de celles qui portent les fleurs miles; elles font
raflemblées deux, trois ou quatre autour de la branche.
Lorfque les fruits ou cénes font miirs, ils ont deux pouces
ou environ de longueur fur dix i douze lignes de diametre,
Ils font de la figure d’un ceuf trs-pointu par un de fes bouts;
leur couleur eft d’'un rouge de canelle, vif & brillant; l'extré-
mité des écailles, qui eft wés-faillante, a des formes aflez va-
giables ; mais elles forment le plus fouvent des pyramides quar-
zées aflez régulieres. ‘
" Dans l'intérieur de ces cones on trouve des amandes de la
groffeur d'un pepin de poire. ‘
L’écorce des jeunes branches, qui-eft prefque écailleufe 5
eft de couleur de canelle brillante. - '
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Les feuilfes de cette efpece de-Pin fortent deux 3 deux
dune gaine commune; erles font fortes, d'un beau verd,
terminées en pointe, piquantes, & longues d’environ deux
pouces. '

Cet arbre s’éleve trés-haut, & il foutient bien toutes feg
branches, & Pexception des plus jeunes qui fe courbent un

u.

PeSon bois, nouvellement coupé, eft d’'une couleur un
soufle; il eft trés-réfineux: yen ai des morceaux de l’épaiﬂE:l:
de deux 2 trois lignes, au travers defquels on appercoit 'om«
bre des doigts quand on les expofe au grand jour. Les Payfans.
fe fervent 'de ce bois pour faire des torches qui brilent trés«
bien. ‘

Nous avons requ d’'Hagueneau des branches & des cénes
du Pin de l'efpece n°. 7, prefque femblables au précédent,
avec cette différence que les cones de celui-ci font longs,
menus & pointus: cette efpete a cela de fingulier, quaffez:
fouvent on y trouve des feuilles qui fortent trois a trois d’'une
gaine commune.

M. Gaultier nous a envoyé la defcription de deux Pins des:
efpeces n°. 8 & 9. On les nomme en Canada Pins rouges: ils ont.
beaucoup de reflemblance avec le Torchepin, n°. 6, i la diffé--
rence prgs que le Pin rouge du Canada, n°. 8, a fes feuilles de-
cing pouces de long:eur, & un peu arrondies par le bout ; if pa~
roit aufli que les fruits font un peu plus arrondis a leur extré~
mité: le petit Pin rouge, n°. 9, a les feuilles de trois ow
quatre pouces feulement de longueur, & délides , au liew:
que le Pinfuffis, n° 6, les a forces & épaiffes. Au refte ces.
efpeces fe rapprochent tellement qu'on peut. les regarder
comme des variétés d'une méme c?ece. :

Ceeft avec le Pin rouge de Canada, quon a fait la miture
du vaiffeau du Roi, le Saint-Laurent, qui-eft de foixante:
canons. ~

On trouve peu de cette efpece de Pin dans le bas du fleuve-
Saint-Laurent ; mais il en croit beaucoup du c6té de Mont~
»al. :

Le Pin gris de Canada, n°. 1o, paroit étre encore une va+

géé de Uefpece n°, 6. Les feuilles n'en different que parce



136 PINUS, P

qu'elles font récourbdes, de forte que les deux feuilles qui
fortent d’'une gaine commune, fe touchant par leurs deux ex-
trémités , forment une efpece d’anneau : les cénes font de Ia
méme grandeur & de la méme forme que ceux du n°. 6; mais
ils font recourbés; & comme les pointes fe regardent, ils re~
préfentent deux cornes naiffantes.

Ces arbres deviennent fort hauts ; mais comme ils font trés-
garnis de branches dans prefque toute la longueur de leur
tige, elle eft trop chargée de nocuds pour fournir de bonnes
mitures: c’eft bien dommage, car le bois du Pin gris eft fort
réfineux & tres-pliant. On trouve cette efpece de Pins dans
les terres feches & fabloneufes. :

Nous ne pouvons rien dire des efpeces ou variétés de Pins,
depuis le n°. 10 jufques & compris le n®. 15, parce que nous
n’avons point été 2 portée de les examiner: il peut cependant
fe faire que nous les ayons iei; car nous cultivons beaucoup
de Pins: mais ils font encore trop jeunes pour entreprendre
de les décrire; & nous nous fommes propofés, autant qu'il
nous fera poffible, de ne parler que d’aprés nos obfervations
réitérées. '

On trouve dans quelques Auteursun PINUS SILVESTRIS,
tubulus , Plinii , guem Ananienfés in Tridentino Mugo “appellant. T
eft dit que ce Pin ne forme point de tige , mais qu'il fournit
beaucoup de rameaux qui rampent fur terre, ainfi que des
tuyaux, & que les Tonneliers les emploient pour des cerceaux;
en ajoute que fes cones reflemblent affez & ceux du Pinus fil»
veftris ordinaire. ' '

Les cones du Pin a trois feuilles, ou épineux de Canada,
n’. 16, fuivant la defcription que M. le Marquis de la Ga-
liffoniere a bien voulu nous en donner, f{e difingue des Pins
que nous venons de décrire: 1° par fes cbnes qui font i
peu pres de la mé€me groffeur -que celui du Pin rouge , mais
qui fe terminent en pointe plus aigué ; 2°. par les écailles qui
font terminées par une pointe ou épine qui eft affez piquante
pour offenfer les mains quand on les touche ; 3.0 par fes feuilles
qui fortent trois a trois d’'une gaine commune; 4°. par une
rainure ‘qui fe prolonge dans toute la longueur de la face ex-
térieure des feuilles ; 5°. par fes feuilles qui font un peu moins

longues
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fongues & plus délides que celles du Pin rouge : 6% par fon

bois quieft pliant, fort réfineux, & qui-a le grain trés-fin;
on le croit plus pefant que celui des mits de Riga; il a peu
d’aubour: 7°. cet arbre gcvient tres-haut , & peut fournir des
mits de hune pour un vaiffeau de foixante - dix pieces de
canon. On trouve cette efpece de Pin vers le lac Champlain ,
jufqu’au fort Frontenac.

Le Pin a trochet, n°. 17, a trois feuilles qui fortent d’'une
méme gaine; mais.elles font plus longues que celles du numéro -
précédent. Ses fruits viennent raffemblés pargros bouquets. On
nous a donné en Angleterre une branche de cet arbre, qui
portoit une vingtaine de fruits rafflemblés tout pres les uns des
autres.

Jai encore requ d’Angleterre de belles branches du Pin de
marais de Pefpece n° 18. Ses feuilles font épaiffes , toutes
attachées d’un feul c6té des branches, ce qui leur donne le
port d’'une branche de Palmier: elles ont huit & neuf pouges
de longueur, & font trés-groffes , & d’un beau verd.

Les fleurs mailes du Pin blanc de Canada, n° 19, ou
Lord-¥imouth , font d’abord trés-blanches, & elles deviennent
enfuite marquées d’un peu de violet. -

Les cénes font attachés aux branches par des queues de
plus d'un pouce de longueur; ces fruits paroiffent jufqu'a leur
parfaite maturité d’un fort beau verd; ils font compofés d’écailles,
qui, au lieu d’étre dures & épaiffes par leur extrémité, font
affez minces en cet endroit, & prefque femblables a celles du
fruit de I'Abies, quoiqu’un peu plus épaifles,

Ces cones ont environ quatre pouces de longueur fur huit
lignes de diametre; ce qui les rapproche encore de la forme
de ceux du Sapin. Les pignons ou noyaux font aflez gros &
bons & manger. Les feuiﬁes fortent cinq & cinq d’une gaine
commune: cette gaine fe deffeche & tombe , & alors on voit
que les cing feuilles font implantées fur ume tubercule atta-
chée aux branches. Ces feuilles font lengues d’environ trois
pouces ; elles font d’un beau verd, & dans les faces jntérieu-
res on appergoit, fur-tout fur les jeunes branches, des raies
blanches : ces feuilles font raffemblées par bouquets au bout
des_branches qui reftens nues, ,

Tome 11, ‘ S
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L’écorce des jeunes branches eft unie, brillante ; d'un verd
brun; I'écorce des groffes branches, ainfi que celle du tronc,.
eft épaiffe & blanchétre.

' On peut remarquer trés-aifément dans I'écorce des jeunes-
branches, des vaifleaux remplis de réfine fort claire: ces vaif-
feaux forment des zigzags & communiquent 2 de tres—
petites véficules qui font remplies de cette méme liqueur: on
ne peut -découvrir ces vaiffeaux dans les groffes écorces. Ces.
Pins ne font jamais aufli grands que les Pins rouges, quoique-
cependant ils faffent de grands arbres: ils font bien garnis de-
branches & trés-chargés de feuilles qui font d’un trés-bean
zerd; ceft ce qui les rend propres 4 décorer les bofquets

‘hyver.

' Iy.e bois de cet arbre eft blanc; il eft chargé d’une réfine-
fluide & tranfparente comme le cryftal, qui s’écoule affez-
abondamment des entailles qu'on fait au bois. Cette efpece
de Pin eft trop garnie de naeuds pour pouvoir étre employée-
. 2 en faire des mats; mais on en fait de tres-bonnes planches: on.
trouve ce Pin en grande abondance dans les mauvaifes terres,
fituées au nord du fleuve Saint-Laurent. :

_Quoique jaie compris dans le méme article le Pin blanc de-
Canada & celui de Lord-##imouth, je crois néanmoins y avoir-
remarqué quelques différences: ¥°. celui de Lord- & imeuth a
les feuilles plus fines; & je n’ai point apperqu fur les pieds
qui me- font venus d’Angleterre, ces raies Elcanches dont parle-
M. Gaultier: 20, ellessfortent d’une tubercule ou d’un ma-
melon trés-petit: 3°. les jeunes branches font fort menues :
ces différences ne font cependant point affez confidérables pour-
en faire une efpece particuliere; mais on doit feulement re-
garder celle-ci comme une variété de la méme efpece.

Le Pinafter de Belon, n° 20, croit fur les plus hautes
montagnes du Brianconnois, et on le nomme Alviez; il fer
plait dans les endroits les plus froids, & ou la neige refte:
une partie de I'année. Il reflemble beaucoup au Pin blanc de
Canada, n°. 19; mais fes c6énes font plus gros: ils ont quel-
quefois prs de deux pouces de diametre ; ils font plus courts,.
& la plupart n'ont que trois pouces de longueur; ils font ar-
sondis par le bout, & formés d'écailles pofées les unes fug
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fes autres comme celles du Sapin , mais plus épaiffes: ces
<cailles renferment des noyaux ou pignons moins gros que ceux
du Pin cultivé, n° r; ils font prefque triangulaires, faciles &
rompre fous la dent: I'amande en eft douce & d'un goit
agréable , blanche, mais couverte d’une écorce brune.

J’ai obfervé fur une branche qui m’a été envoyée du Brian-
gonnois, qu’il fortoit plus ou moins de feuilles d’'une méme
gaine,ou, quand la gaineeft tombée , d’'un méme mamelon : j’en

“ai compté quelqueE)is quatre , le plus fouvent cing, & de
gemps en temps fix. A

Ces fenilles font d’'un beau verd, plus épaiffes & plus lon-
gues que celles du Pin blanc, ne. 19 : elles ont jufqua
quatre pouces & demi de longueur. Les jeunes branches,
ﬂuoique tres-bien garnies de feuilles, fe foutiennent cepen-

ant bien; ce qui fait que cet arbre a un port & une verdeur
tres-agréable. _

On peut remarquer que les deux Pins que nous venons de
décrire, reflemblent beaucoup aux Mélefes, tant par la multi-
plicité de leurs feuilles, que par les mamelons qui leur fer-
vent de fupport, & f)at leurs fruits qui font écailleux; on peut
encore ajouter , par leur réfine qui eft tres-coulante.

Comme les écailles des fruits ne font pas fort adhérentes
au filet ligneux qui les foutient, fur-tout quand les cénes font
bien miirs ; un oifeau de la groffeur & de la figure d’un geai,
trés-commun dans le Briangonnois & que I'on y connoit fous le
-nom de Piguerole,, eft friand de ces pignans ; il trouve le moyen de
fes tirer avec fon bec de deflous ces égcailles pour s’en nourrir. On
recueille les pignons pour les manger comme des noifettes, ou
pour les employer dans les ragoiits en guife de moufferons.
. Il y a encore un Pin 4 cinq feuilles qui croit en Ruflie &
en Sibérie, dont les cones font affer petits, durs & comme
ceux des Pins 3 deux feuilles. Il eft décsit & figuré par
Amman, qui le confond mal-ﬁ-proBos avec le Pinafler -Belloni.
M. Butner qui a vu chez moi le Pinaffer , & chez M. Col-
linfon & Londtes le Pin & cing feuilles de Ruffie, m’a affuré
que ces deux efpeces étoient trés-différentes Pune de lautre.

Indépendamment des utilités particulieres dont nous. avons
parlé 2 P'occafion de chaque efpece de Pin, noSus_.cxoyons

.1
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devoir encore faire remarquer les ufages qui conviennent ¥
prefque toutes les efpeces de cet arbre. .

1°. Comme les Pins confervent leurs feuilles toute I'année,
& que celles de plufieurs efpeces font d’un tres-beau verd, ils
doivent procurer un grancfD agrément aux bofquets d’hyver:
plufieurs de ces Pins font aufli un effet charmant au commen-
cement du printemps, quand ils font chargés de leurs fleurs.

2°, Nous avons dit qu'on faifoic des flambeaux avec les
copeaux du Pin-fuffis ; nous ne devons pas oublier d’ajouter
quen Provence, en Languedoc & dans I’Amérique méridio~
nale, on emploie indifféremment 4 cet ufage des copeaux de
toutes- les efpeces de Pins, mais que l'on choifit préférable-
ment les morceaux qui contiennent les veines les plus réfi-
neufes: s nomment cela Pin gras. Quelques Américains ap-
pellent les Pins, bois de chandelle’, a caufe de l'ufage quils en
font pour s'éclairer; cette dénomination eft d’autant plus ime
propre, quil croit dans ces mémes Ifles un autre bois qu'on
nomme 2 plus jufte titre bois de chandelle, & qui n’a nulle
analogie avec le Pin. ' :

On fait de véritables chandelles avec la réfine jaune qu’on
retire du Pin, en la fondant fur une meche: ces chandelles
répandent une lumiere foible & roufle ; elles ont dailleurs une
odeur tres-defagréable, & elles font trés-fujettes a coulers;
cependant les pauvres gens en font une grande confommation
dans les Ports de mer, parce qulelles font & bon marché.

3° Le beis du Pin bien réfineux, eft en général d’un ex<
cellent ufage; il dure tréslong-temps employé en charpente:
on en fait des bordages pour %es ponts des vaiffeaux , des plan-
ches pour les bitiments civils, des tuyaux pour la conduite
des eaux , des corps de pompe, de bon bois A briler, du
charbon trés-recherché pour Pexploitation des'mines : les Cana-
diens font de grandes pirogues d'une feule piece avec les troncs
des gros Pins qu'ils creufent pour les rendre propres a cet ufage.

Outre ces avantages, plufieurs efpeces de %ins- fourniflent
de la réfine feche & liquide , du goudron & du brai gras.
Nous allons détailler les procédés que 'on emploie pour en tirer
ces différentes fubftances; & comme on ne fuit pas toujours.
Jes mémes dans tous les pays. od I'on en fait Pextradtion, nous
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yatlerons de ceux qui font venus a notre connoiffance, afin de
mettre les Propriéraires des foréts de Pins en état de faire des
épreuves qui puiffent rendre leurs travaux plus utiles.
Quoique Théophrafte décrive tres-bien la maniere d’extraire
ka réfine du Pin, cependant, comme fa narration eft trop fuc-
cinte , nous croyons devoir donner la préférence aux méthodes
qui font préfentement en ufage,

Maniere de retirer le fuc réfineux du Pin.‘, & d’en ﬁziré‘
le -Brai-fé:c & la R’e]irze. Jaune , furvant les

pratiques quon fuir en Canada. *

Toutes les efpeces de Pins, & méme tous les Pins de I3
méme efpece, ne donnent pas une égale quantité de fuc réfineux.
Il eft d’expérience que certains Pins donnent pendant un ét€ trois
pintes de ce fuc, tandis que d’autres n’en fourniffent pas un
demi-fetier. On fait que cette différence ne dépend point
-de la groffeur ni de I'dge de ces arbres, & qu’on ne peut pas
attribuer cela a la nature du terrein , puifque cette différence
s'obferve également entre les Pins d’'une méme forét; mais on
a remarqug que les Pins qui ont l'aubour fort épais, & ceux
qui font le plus échauflés par le foleil , en fournifloient davantage.
A T'égard des efpeces, on emploie toutes celles que nous
-venons de décrire; favoir, le Pin-cipre, le Pin gris, le Pin
blanc & le Pin rouge.

Les Sauvages emploient la réfine des Pins pour calfater leurs
«anots d’écorce : la préparation qu’ils donnent a cette réfine
pour en faire ce qu'ils nomment mal-a-propos gomme, eft toute
fimple. Ils €hoififfent dans les foréts , des Pins dont les ours
ont entamé I'écorce avec leurs griffes: ces égratignures occa~
fionnant l'effufion de la réfine; ils en ramaffent autant qu'ils en
-ont befoin ; mais comme elle fe trouve chargée d’impuretés ,
-3ls 1a font fondre dans de I’eau; la réfine furnage, ils la recueil-
Jent, ils la pétriffent, & ils la michent par morceaux pour

* Ceci eft compofé fur les remarques qui m’ont été communi?;ées par M.
GavuLT1ER, Correfpondant de 'Académie Royale des Sciences, Confeiller au
Coafeil fupérigur, & Médecin du Roi 4 Quebce.
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appliquer cette réfine grafle fur les coutures de leurs canots;
enfuite ils I'étendent avec un tifon allumé: cette opération,
toute {imple quelle eft, fufhit pour rendre leurs canots étanches.

Lorfque I'on veut retirer Xe ces Pins une grande quantité

de réfine, on choifit les arbres qui ont quatre ou cinq pieds
de circonférence; on fait en terre, a leurs pieds, un trou
d’environ huit 3 neuf pouces de. profondeur, & qui puiffe con~
tenir & peu pres deux pintes de cette liqueur: on a foin de
bien battre la terre pour la rendre moins perméable a la ré-
fine : les trous nouvellement faits occafionnent néanmoing
quelque déchet; mais le fuc réfineux qui coule en premier
lieu, fe mélant avec la terre, forme un maftic aflez dur pouc
getenir parfaitement la réfine qui s’y ramaffe enfuite.
- Quoiqu'on ait l'attention de bien nettoyer le terrein aux
environs des foffes, cependant il fe méle toujours avec la ré-
fine un peu de fable, des feuilles, de petits morceaux de bois,
&c. Nous indiquerons dans la fuite par quelle opération la
réfine fe purifie de toutes ces ordures.

Nous remarquerons feulement en paffant, que dans quelques
pays on fait au pied de I'arbre & dans fa fubftance méme , une
entaille affez profonde pour y pratiquer une petite auge dans
laquelle fe ramaffe une réfine beaucoup plus pure que dans les
fofles qui fe font en terre; mais comme ces entailles endom-
magent trop les Pins, on doit préférer 'ufage des foffes.

suand ces fofles font bien préparées au pied de tous les
arbres, peu de temps avant la faifon de faire les entailles.,
c’eft-a-dire , vers la fin de Mai, on enleve la grofle écorce
jufqu'au Jibery, de la largeur d'environ fix pouces: cette pré-
caution eft d’autane plus néceffaire, qu’il faut que les inftru~
ments dont on fe fert pour faire ces entaillesd foient bien
‘tranchants , afin qu'ils ne laiffent fur les plaies ni copeaux ,
ni filaments, qui arréteroient la réfine & I'empécheroient de
couler facilement dans les foffes: or la grofle écorce giteroit
le fil des inftruments; dailleurs il n’eft pas poflible d’enlever
cette premiere écorce fans qu'il tombe dans les fofles beau-
coup d'ordures qui faliroient la réfine, s'il y en avoit déja de
.famaffée. ‘

. Comme le fuc réfineux coule plus abondamment dans le
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temps des grandes chaleurs, on commence, comme nous
Favons déja dit, a faire les entailles 4 la fin du mois de Mai,
& lon continue de les étendre jufqu’au mois de Septembre,

Pour faire ces entailles; aprés avoir enlevé la groffe écorce,
on commence par emporter avec une erminette bien tran-
chante, I’écorce intérieure & un petit copeau de bois , de fagon
que la plaie nait que trois pouces en quarré fur un pouce de
frofondeur : cette premiere entaille fe fait vers le pied de

“arbre. : _

Aufli-tot que cette entaille eft faite, le fuc réfineux com-
mence 2 fuinter en goustes trés-tranfparentes qui fortent du
corps ‘ligneux & d’entre le bois & I'écorce: il n’en fort point,
ou prefque point, de la fubftance de I'écorce. M. Gaultier
Seft afluré par des expériences , que le fuc réfineux defcend
des branches vers les racines, & qu’il ne découle jamais dw
bas de la plaie. Plus il fait chaud, plus le fuc coule avec
abondance : il cefle entierement de couler quand, au mois de-
Septembre , les fraicheurs fe font fentir. Pour faciliter un plus-
abondant écoulement, on a foin de rafraichir les entailles
tous les quatre ou cinq jours, & méme plus fouvent; pour
cet effet, on élargit un peu la plaie, & l'on emporte a cha-
que fois un copeau de quelques lignes d’épaiffeur; en forte
que la plaie qui, au commencement de I'été, navoit que:
trois ou quatre pouces de diametre, fe trouve étre, au com.
mencement de Septembre , d'un pied & demi de largeur
fur deux 3 trois pouces de profondeur.

L’année fuivante , au mois de Juin, on ouvre une nouvelle
plaie au deffus de la premiere, & on la conduit de mémejy
en forte que les Pins qui ont été entaillés pendant douze ou
quinze ans, ont, les unes au deflus des autres, douze ou quinze
plaies qui ont chacune un pied & demi de largeur fur un
pouce & demi ou deux pouces de Irofondeur': ces différentes.
plaies s'étendent jufqu’a la hauteur de douze a quinze pieds , de’
maniere qu'il faut fe fervir d’échelles pour- faire les dernieres:
entailles. Nous avons dit que I'on’ n*étendoit que peu a peu les
entailles, tant en fuperficie qu'en profondeur; c’eft pour n’en—
dommager les arbres que le moins qu'il eft poffible ; d’ailleurs:
quelque peu quon.emporte de bois, cela. fuffit pour facilites:
Teffufion de la réfine,
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Il eft affez indifférent de quel c6té Ton faffe les entailles 2
les Ouvriers fe décident principalement par la forme du tronc
de larbre, par la fituation du terrein, & par la commodité
quils auront pour faire les foffes: cependant comme c'eft dans
le temps le plus chaud de l'année que le fuc coule en Tlus
grande abongance, du moins en Canada, on doit en conclure
que quand le foleil peut porter fur les arbres, il y aurcit de
Pavantage a choifir Ye coté du midi Four faire ces entailles.

Lorfque les foffes fe trouvent remplies d’'une certaine quan~
tité de fuc réfineux, on le puife avec des cuilleres de fer ou
de bois , & on le verfe dans des feaux pour le porter dans une
auge creufée dams un gros tronc de Pin , & qui peut conte-
nir trois ou quatre barrils.

On tient cette auge élevée fur des treteaux, afin de pouvoir
placer des feaux au-deffous, pour en retirer la fubftance réfi-
neufe; & pour cela, on n’a qu'a déboucher un trou pratiqué
au fond de l'auge, & fermé avec un tampon de bois.

Enfin, quand or a fuffifamment ramaflé de ce.fuc réfineux,
on lui donne une cuifflon .qui le convertit en brai fec ou en
réfine. Avant d'expliquer cette préparatian, il eft bon de faire
remarquer que ce fuc réfineux eft une efpece de térébenthine,
moins fine 4 la vérité, moins tranfparente, moins coulante
. que celle qu'on retire du Sapin & de la Mélefe: elle eft aufli
flus dcre & d'une odeur plus defagréable: cependant on
‘emploie avec fucces dans quelgues emplitres, & fes vertus
different peu de celles des térébenthines du Sapin & de la
Mélefe. On pourroit auffi diftiller cette forte de térébenthine
avec de l'eau, pour en tirer Ihuile effentielle qu'on connoit
en Provence fous le nom d’Efprit-de-raze ; mais il eft bien infé-
rieur a celui quon tire de la térébenthine du Sapin ; nous en
parlerons dans la fuite.

Pour cuire le fuc réflineux, on monte une chaudiere de
cuivre rouge ; capable de contenir une barrique de liquenr,
fur un fourneau qu'on bitit ordinairement d’'un mélange de
glaife, de fable & de foin: on a grande attention que les bords
de ce fourneau foient bien exa&tement joints avec la chaudiere,
afin que la fumée du bois ne puifle fe méler avec celle de la
matiere réfineufe; car fans certe précaution la chaleuwr du

' fourneau
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fournean meftroit immanquablement le feu a la réfine, & {'on
courroit grand rifque de tout perdre: c’eft encore dans cette
vue de prévenir le feu, que l'on pratique a la bouche du four-
neau, par laquelle on met le feu, un canal voiité, ou une ef~
pece de gallerie de quatre a cinq pieds de longueur, termi-
née par un mur de terre épais, qui s’éleve de cing a fix pieds;
moyennant ces précautions , on empéche que les vapeurs brii-
lantes & la fumée du bois ne fe mélent avec la fumée de Ia
«chaudiere.
. Quand tout eft ainfi difpofé, on ouvre le trou du fond de
Yauge ol l'on a dépofé le fuc réfineux; on le fait.couler dans
+ des feaux qui fervent i le tranfporter dans la chaudiere. Lorf-
que la chaudiere eft prefque remplie, on entretient un feu mo-
déré dans le fourneau avec du bois bien fec; on fait bouillir
le fuc réfineux environ pendant cing a fix heures, & l'on a
foin de le remuer continuellement avec une grande fpatule
de bois, afin d’empécher les ordures qui tombent au fond de
la chaudiere de fe briler: on prétend que fi I'on négligeoit
cette précaution, la matiere s’enflammeroit, & il feroit alors
tres-difficile de I'éceindre. |
Pour pouvoir connoitre fi la fubftance réfineufe eft fufifam-
ment cuite, on en retire un peu de la chaudiere avec une
fpatule , & on la verfe fur un copeau de bois: fi, lorfquelle

cft. refroidie, elle fe réduit en poufliere en la preflant entre |

Ies doigts, alors elle eft fuffifamment cnite, & il faut la retirer
de la chaudiere ; & la filerer dans une auge femblable a celle
-qui avoit fervi a la dépofer au fortir des fofles, & pofée pa-
reillement fur des treteaux. On filtre cette réfine ainfi cuite,
afin de la purifier de toutes les immondices dont elle fe trouve

encore chargée, malgré toutes les précautions quon a pu *

prendre. ‘
- Pour faite ce filtre, on place fur les bords de lauge des
barreaux de bois qui forment un grillage , fur lequel on étend
bien proprement de la paille longue 2 T'épaiffeur de quatre a
€ing pouces, . . . e '
~.On verfe fur cette paille le fuc réfineux quon tire de la
chaudiere avec'les cuiﬁercs qui fervent a remplir des feaux.
Cette réfine, qui eft chaude & coulante, traverfe peu a peu

Tome 11, T ]
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la paille. Elle dépofe fur ce filtre toutes les immondices, &
elle tombe fort nette dans I'auge.

On la laiffe perdre fa grande chaleur; & avant qu'elle foit
figée, on la tire dans des feaux en débouchant le trou qui eft
au fond de lauge, & on l'entonne dans des barrils ou elle
acheve de fe refroidir & de fe figer : en“cet état, cette fubftance
eft brune , dure & caffante : c’eft-la ce qu'on appelle /e Brai-fec
dont ‘on fait plufieurs fortes de maftics qu'on emploie pour les
carenes des vaiffeaux, & qui peut aufli fervir a faire du brai
gras: nous en parlerons dans la fuite.

Le fuc réfineux du Pin épaifli par la cuiffon, comme nous.
venons de le dire?, fert a faire une matiere 4 peu pres fembla- o
ble au brai-fec : dans les Ports, on l'appelle Réfine. Pour y
parvenir, lorfque le fuc réfineux eft cuit & filtré, & avant -
qu’il foit refroidi, on verfe dans lauge, ol on I'a dépofée au
fortir de la chaudiere, une huitieme partie d’eau fraiche, ou
un feau d’eau fur huit feaux de réfine. Cette eau froide agit {i-
vivement avec le brai-fec qui eft fort chaud , que le tout enfem--
ble bout pendant une heure ou deux; & ce brai, de brun qu’il
étoit , devient d'un beau jaune.

On a foin, pendant I’ébullition, de remuer continuelle<
ment cette matiere avec une fpatule; & avant que la réfine-
foit figée, on l'entonne dans des barrils ol elle fe durcic
comme le brai fec. En cet état elle change de couleur & de:
nom ; on l'appelle ‘Réfine ; fondue avec de Thuile, elle fert &
-faire une forte de vernis dont on enduit les niits & les hauts
des vaiffeaux.. : o

Il eft évident que cette couleur que la réfine contralte, eft
Peffet de la grande quantité de particules d’eau, qui reftent
interpofées entre les parties de la réfine, puifque, par cetter
- opération, le brai augmente de poids. ' :

Avant de terminer ce qui fe pratique au Canada, il eft:
bon d’avertir que le bois des Pins qui ont fourni de la réfine:
pendant douze ou quinze 2ns, n'en eft pas moins eftimé pour-
toutes fortes d’ouvrages, & que les Ouvriers qui travaillene
e goudron, prétendent que les racines de ces, arbres en four-
niffent une plus grande quantité que celles des arbres qui n’ong
point €té entamés,. S | ’
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Manzere de retirer le Galipor, la Térébenthine, fon
huile, ‘le Brai fec & la Réfine , fuivant la méthode

qui fe pratique aux environs de Bordeaux.*

1l n’y a point de Province dans le Royaume qui fourniffe
autant de différentes efpeces de réfine de Pin que la Province
de Guienne. Cet arbre y croit principalement dans les terres
arides & fabloneufes, telles que les Landes qui s'étendentle
long de la mer, d’une part, du Midi au Nord, depuis Bayonne
jufques dans le pays de Médoc; & dautre part, du Couchant
au Levant, depuis le bord de la mer jufquau rivage de la Ga-
ronne. Dans’ toute cette étendue, on ne connoit communé-
ment qu'une feule efpece de Pin, favoir, le Pin'des bois de
de Lobel, ou le Pin maritime de Dodonée : ce font ceux qui
font marqués ici n° 2 & n° 3. Voici comme on retire ls
Galipot. .

Lorfque les Pins ont acquis quatre pieds de circonférence 5
on fait au pied, & tout pres des racines, une entaille de trois

pouces de largeur & de fept 4 huit pouces de hauteur; on
emporte d’abord la groffe écorce avec une coignée ordinaire;
enfuite' on enleve I'écorce intérieure & un copeau du bois,
avec une efpece d’erminette bien tranchante ; on rafraichit de
temps en temps la plaie avec cetinftrument, en forte qu'elle
acquiert dans le cours d’une année un pied de hauteur.

L’année fuivante on continue d’élever la méme incifiond’un
pied; & l'on procede ainfi chaque année, jufqud ce quon
foit parvenu 2 la hauteur de fept i huit pieds. .

La huitieme année, pendant que lentaille donne du fuc
réfineux, on recommence une nouvelle entaille au pied du
méme arbre , & dans une ligne parallele aux premieres. Dans le
temps que cette nouvelle incifion fournit du fuc réfineux, l'an-
cienne fe cicatrife, en forte quon peut faire ainfi plufieurs
fois le tour d'un Pin, parce qu'on forme dans la fuite de nou-
velles entailles fur les cicatrices mémes, fur-tout quand celui

" ® Ceci eft fait fur les Mémoires qui m'ont été envoyes par M. pe Cavros,
Conleiller au Parlement de Guienne, & de I'Académue de Bordeaux. :

T i
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qui eft chargé de faire les entailles , fait ménager I'arbre autant
quil eft poflible, en n’enlevant que des copeaux trés-minces
toutes les fois qu’il rafraichit les plaies; car le fuc coule tou-
jours plus abondamment des plaies récentes que des anciennes;
d’ailleurs le plus mince copeau fuffit pour donner la liberté au
fuc rélineux de couler. Ce travail exige de I'a&tivité; car la tiche
d’un homme eft ordinairement de deux mille cinq cens ou deux
mille huit cens pieds d’arbres , éloignés les uns des autres de
douze a quinze pieds ; & ce travail devient beaucoup plus pé~
nible lorfque les entailles font au deflus de la portée de la
hache; car alors I'Ouvrier eft obligé de s’élever fur une per-
che, le long de laquelle on a pratiqué des.coches figurées en
cul de lampe. Il pofe un pied fur une de ces coches, il em=
braffe I'arbre avec Fautre jambe & un de fes bras, pendant
que de lautre il fait agir fa hache fur le Pin qu’il veut entamer;

Depuis le mois de Mai jufqu'au mois de Septembre, le fuc
réfineux fort liquide & coule dans de petites auges de bois
que I'on place au pied des arbres pour la recevoir: ce fuc li~
quide fe nomme Galipot; on-peut le regarder comme une efpece .
de térébenthine de Pin.

Le Tuc qui fort des arbres depuis fe mois de Septembre juf-
quen Mai, .fe fige le long de la plaie ou il forme une crofite
blanche femblable 4 du fuif ou 4 de la cire qui fe feroit re-
froidie brufquement: on détache eette crofite avec un infiru~
ment de fer en forme de ratiffoire, emmanché au bout d'un
biton. Cette réfine épaifle fe nomme Barras: on méle le barras
avec le galipot pour faire du brai-fec ou de la réfine : nous en
rap(gorterons le procédé. )
~ Outre ces incifions, il fort encore naturellement de I'écorce
des Pins, des gouttes de‘réfine qui fe deffechent & forment des
grains que l'on emploie au’ lieu: d’encens dans les Eglifes de
campagne: les Marchands font trés-foupconnés d'en méler
avec T'encens du Levant. Comme cette extravafation de fuc
propre arrive fur-tout aux Pins quifont prés de mourir, ceft le
dernier produit de ees arbres que Tige a affoiblis, & que les.
entailles ont épuifés au point de ne plus donner de réfine. .,

Pour faire le brai-fec, on cuit le galipot & le barras dans:
de grandes. chaudieres de cuivre dont les bords font renver{és.

(qooglc
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de deux 2 trois pouces : ces chaudieres font montées fur des
fourneaux de brique. ’

Quand le fuc réfineux a ‘pris une cuiffon *convenable , on
le filere au travers d’'une, couche de paille comme on'le pra-
tiqgue en Canada; enfuite on le coule dans des moules creufés
dans le fable : nous parlerons plus bas de ces moules.

Pour faire la réfine, on a foin de pratiquer au bord de la
chaudiere une gouttiere de f{ix ou huit pouces de longueur.

On établit aupres du fourneau, & fous la gouttiere de la
chaudiere, une Tofte ; c’eft une auge creufée dans un troncon
de Pin: on remplit d’eau cette auge; I'Ouvrier verfe peu 2
peu de cette eau dans la chaudiere ou le fuc réfineux a été
fondu : cette matiere fe gonfle, & une partie découle par la
gouttiere dans l'auge. :

L’Ouvyrier prend continuellement la réfine qui tombe dans
la tofte, & la remet dans la chaudiere; il braffe & méle bien
le tout, en forte que la réfine, qui fe méle continuellement
avec l'eaun, change de couleur: i I'on a foin d’entretenir fans.
cefle un feu égal, & de ne pas interrompre cette circulation
de la tofte a la chaudiere, la réfine devient prefque aufli jaune
que la cire.- ) _

Quand la réfine a acquis cette couléur, & qu'elle eft bien
cuite , on la fait filtrer au travers d’un peu de paille daps une
autre tofte , d’'otr elle va fe rendre dans des moules pratiqués
dans le fable, pour la former en pains..

On trace le contour des moules ayec une branche four-
chue_qui fert de compas: on coupe le fable avec un couteaus

uand on a 6t¢ la terre, on en bat les bords & le fond avec
des palettes de bois, & on forme ainfi des moules fort pro-

pres & de dimenfions affez égales, pour que tous les pains de

réfine foient a peu prés dun méme poids, qui eft ordinaire~
ment depuis cent cinquante jufqua deux cens pefant.

Suivant la qualité du fable dans lequel on forme les moules;.
ces pains de réfine ont un coup d’ceil plus ou moins avanta-
geux; & cela n’eft pas indifférent pour la vente.

- On ramaffe enfuite avec foin la paille qui a fervi a filtrer [a:
réline , tous les morceaux de bois & les feuilles qui font imbues-
de réfine.: on pourroit en faire du noir de fumée ou du noig

L00Ogle
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noircir, comme nous P'avons dit dans l'article de la Mélefe;
ou les réferver pour les mettre dans les fourneaux a goudron;
mais aux environs de Bordeaux, on fait briler dans des fours
tous ces corps chargés de réfine ; & fuivant que I’'on conduit
le feu, ou que l'on fait cuire plus-ou moins la réfine qui en
découle, on obtient une matiere réfineufe plus ou moins noire
ou plus ou moins dure ; on la renferme enfuite dans des barrils
pour en faire la vente: c’eft une efpece de brai plus ou moins
gras qu'on nomme , quoique mal-a-propos , Poix-noire.

Le galipot, cette matiere liquide qui découle des Pins pen:
dant I'éeé, peut, lorfqu'il n’a point été épaifli par la cuiffon;
&tre mis dans la claffe des térébenthines. Les Sapins, propre-
ment dits, font, comme on le fait, les fenls arbres de nos foréts
qui fourniffent la bonne & la véritable térébenthine : les Mé-
lefes en fourniffent encore, mais la qualité en eft moins par-
faite ; enfin les Pind dont il eft ici queftion en fourniffent aufli,
comme nous venons de le dire, mais elle eft bien inférieure
a celle des Mélefes. Outre l'odeur, la faveur & la tranfpa-
gence qui diftingue ces différentes térébenthines, il y a en-
core une autre propriété qui les carallérife; c’eft la facilieé
quelles ont a s’épaiffir. Celle du Sapin conferte mieux que
toutes les autres fa liquidité , & le fuc-réfineux du Pin eft celui
qui l1a perd le plus aifément. _ :

Sil'on regarde ces différentes térébenthines comme une ef-
pece de firop réfineux , ¢’eft-a-dire, comme de la réfine ou
ﬁrai-fec , ou de la colophone , ou de la poix feche diffoute
dans un peu de feve ou d’eau, 3 laide de %eaucoup d’effence
de térébenthine qui s’échappe dans la cuiffon, & qu'on retire
-par diftillation, on peut dire alors que le galipot eft furchargé
- de réfine concrete ou de barras. '
~ Pour en féparer la matiere la plus fluide, le firop le plus
clair , qu'on nomme Térébenthine du Pin, on met le galipot,
fuivant ce qui fe pratique dans les foréts de la Guienne, dans
des auges de bois dont le fond eft -affemblé i plat joint,
mais peu exactement; alors en expofant ces auges au foleil, la
partie la plus fluide du galipot coule par les f%ntes de rauge,
& fournit une liqueur réfineufe aflez tranfparente, de confif-
‘tance de firop €pais, quon appelle’ Trrébenthine de foleil, ou
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Térébenthine fine, qui cependant ne mérite cette diftinion
que par comparaifon i celle que 'on nomme Térébenthine de
shaudiere, qui n’eft faite quavec le galipot fimplement fondu
dans la chaudiere ou’I'on cuit le brai-fec & la réfine. :

Cette -derniere térébenthine eft opaque, plus épaiffe que
Pautre ,«8 elle a plus de difpofition a fe deflécher, non-feu~
lement parce qu'elle eft plus chargée de barras, mais encore
parce que l'aftion du feu lui fait perdre une partie de fon huile
eflentielle.

Ce qui refte dans l'auge de bdis & dans la chaudiere peut
Btre cuit & converti en brai fec ou en réfine ; mais on pré-
tend que ces fubftances font alors d’une qualité inférieures
Cette raifon, & le peu de mérite qu'a la térébenthine de Pin,
fait quon n’err retire guere, & qu'on eft dans l'ufage de cuire
tout le galipot. Il y en a qui mettent fondre enfemble le barras- .
& le galipot. Cette matiere, qui n’eft point fluide refte graffe,
& ils la vendent en barrils fous le nom de Poix graffe: nous.
eroyons cependant que la véritable Poix graffe, ou Poix de Bour=
gogne, fe tire des Piceas. ( Voyez AB1Es.)

Si 'on veut retirer de PEffence de Térébenthine, on diftille le:
galipot avec de l'eau, comme nous l'avons dit ailleurs : I'ef-
fence monte avec l'eau, & on trouve dans la cucurbite une
réfine peu différente de celle qu'on a cuite dans la chaudiere 5
.en la méle ordinairement avec le galipot & le barras pour
cuire le tout enfemble & en former des pains..

De la fagon de retirer différentes fubflances refineufes
du Pin, fuitvant les prarrques de Provence.
Suivant ce que j'ai vu moi-méme pratiquer en Provence, &
felon les réponfes que m’ont bien voulu procurer M. Roux de:
ka Valdone , M. Lambert, Controlleur de la Marine 2 Toulon,
&c. je trouve que les pratiques de Provence différent peu de
eelles qu'on fuit aux environs de Bordeaux; c’eft pour cela que;
e me bornerai 3 quelques remarques qui, en expofant d’une
maniere fuffifante ce qui fe fait en Provence, jetteront en—
core quelque jour fur-les pratiques du Canada., & fur celles dg
Bordeaux précédemment déraillées,. -
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1°. On commence 2 entaillet les Pins 4 I'age de vingt ans,
quand ils ont 2 peu pres deux ou trois pieds de circonférence.

2°. On ne tite point de réfine de I'efpece de Pin Pinnier,
n° 1, ni d’'une autre qu’ils nomment Pin]St; mais feulement de
celui qu'ils appellent Pin blanc, qui eft un Pin maritime,

3% Les Pins qui croiffent dans les terreins fubflantieux;
fourniffent plus de réfine que ceux qui croiffent dans les lieux
arides : il en découle davantage dans les années pluvieufes ;:
mais aufli le temps des pluies eft fort incommode pour le tra-
vail des fubftances réfineufes”: enfin les jeunes Pins dorment de
la réfine aufli bien que les vieux, mais ils durent moins long=
temps. : ~ o

: 4-‘}’). Un Pin de bon 4ge & bien ménagé, fournit de la réfine
pendant quinze A vingt ans. _ : :
- 5.° On fait les entilles de quatre pouces de largeur; on
les rafraichit tous les quinze jours en 6tant un copeau d’une
ligne d’épaiffeur, & on étend la longueur de la plaie, de forte
qu’ordinairement on allonge tous les ans I'entaille d'un pied,
& l'on ceffe quand elle a.cing pieds de hduteur; aprés quoi
Pon en ouvre une nouvelle 3 c6té de celle-la: on n’a pas or~
dinairement d’égard & Lexpofition pour faire ces entailles.

6°. La réfine coule toute liquide dans le temps de la force
de la feve; elle ne commence 4 s'épaiffir qu'en Aoiit; en Au-
tomne & en hyver, elle fe raffemble fur la plaie ol elle forme
une efpece de. crolte: celle qui eft coulante fe nomme Pé-
rmne—werge. : .

7° La périnne fe raflemble dans destrous que I'on fait en terte
au pied des arbres pour la recevoir, & on a foin de la ramaffer
toutes les femaines avec une efpece de cuillere de fer, pour
tranfporter enfuite dans une foffe olil'on apporte toute la récotee.

8°. Ceux qui veulent ramaffer une efpece de térébenthine
. guon pomme Bijen , font une petite fofle au fond. de la
~grande : ce quil y a de plus coulant fe ramaffe dans la petite
foffe 3 travers un grillage de branches de Romarin, dont on
couvre l'ouverture de cette petite foffe, & qui fait une efpece
de filtre; mais l'eap de I3 pluie qui s'amaffe dans ces fofles
gite le bijon. ‘

9° On cuit la périnne-yierge de deux fagons, 1°. dans des
o ’ chaudieres,
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chaudieres ; comme on le pratique 2 Bordeaux ; enfuite on la
coule en pains dans des baquets dont l'intérieur eft garni d’une
couche de cendre: cette. fubftance qu’on appelle Brai fec dans
les ports du Ponent, s'appelle Rafe en Provence; on la vend
fept a huit livres le quintal. L’autre facon de cuire la périnne-
vierge eft de la mettre dans de grands alambics avec de I'eau;
mais cette opération ne fe fait que dans les mois de Mai &
de Juin, quand la périnne eft fort coulante.

{1 paffe par le bec de I'alambic une -eau blanchitre qui em-
porte avec elle 'huile effentielle de la périnne ; comme cette
effence eft plus Iégere que I'eau, elle fe porte 2 la furface: c’eft
ce quon appelle en Provence Eau de Rafe ; elle eft cependant
bien différente de la véritable huile eflentielle de térébenthine ,
puifque celle-ci fe vend jufqu’a 70 livres le quintal, & que I'eau
de rafe ne coiite que 122 14 livres. On ne fe fert de 'eau de
rafe que pour la méler dans les peintures communes , afin
de les rendre plus coulantes.

10°. Le Galipor n’eft autre chofe que la réfine épaifle qui
fuinte des plaies fur le déclin de la feve; il y refte attaché par
flocons comme du fuif figé, & on I’en dérache versla fin de
Septembre : c’eft-la le Barras de Guienne. Les Ciriers I'em-
ploient en cet état pour enduire la meche des flambeaux de
poing; mais la plus grande partie fe cuit dans les chaudieres
pour le convertir en brai fec ou en rafe qui eft plus belle que
celle que fournit la périnne.

Quand on veut faire de cette rafe une réfine jaune quon
appelle en Provence Belle-réfine, on la tire de la chaudiere;
& quand elle eft affez refroidie, pour ne plus faire de bruit,
on la bat avec de I'eau qu'on y méle peu a peu, de forte
quon verfe environ trente livres ‘pefant d’eau fur quatre cens
pefant de rafe: elle devient en premier lieu verdatre, enfuite
elle jaunit. Pour connoitre (i elle eft entierement jaune, les
Ouyriers trempent leurs mains dans I'eau, puis ils les plon-
gent dans la réfine ; elles fortent couvertes d’'un gand qu'ils
rompent pour reconnoitre la couleur qu'elle a prife.

11°. Un beau Pin fournit par an douze a quinze livres de
n‘.ﬁne.—

12° Sur la queftion que jai faite, favoir fi le bois des Pins,

Tome 11, v -
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dont on a tird la réfine , eft bon pour toutes fortes de fervi=
ces, les fentiments fe font trouvés partagés ; mais le plus grand
nombre aflure que ce bois eft encore trés-bon, & que l'ex=
traction de la réfine naltere point fa qualité. :

13°. Prés de Tortofe en Efpagne, on retire la réfine préci-
fément de la méme maniere quen Provence, excepté qu'ils.
font les gobes ou les petites auges au pied des arbres, & dans
le bois méme, pour recevoir la réfine; ce qui, comme nous:
Yavens dit, endommage les arbres..

Mantere de retirer le Goudron, en Provence ,.en Guienne ,,

a la Louyfiane, &e.

Le Goudron eft une fubftance noire, affez liquide, qu'on
peut regarder comme un mélange du fuc propre du Pin diffous
avec la feve de cet arbre, & qui eft noirci par les fuliginofi-
tés, lefquelles , en circulant dans le fourneau, fe mélent avec
la liqueur qui coule du bois.

Cette matiere fe retire, en réduifant le bois des Pins ens
charbon , dans des fourneaux conftruits exprés: la chaleur du-
teu qui agit alors trés-fortement fur le bois, fait fondre la ré-
fine, qui, fe mélant avec la feve du bois, coule au fond du
fourneau. Il fuit de-ld que le goudron fe trouve fort réfineux
quand on charge le fourneau avec des morceaux de Pins tres-
gras ; & qu'il eft tres-fluide, ou peu réfineux, quand on charge
les fourneaux avec du Pin maigre: on n’obtient de certe der~
niere efpece de bois, qu'une feve peu chargée de réline, &
qui n'eft pas eftimée.

On diftingue les Pins en Provence, en Pins rouges & en Pins
blancs. 1l n’eft cependant pas certain que ce foit deux efpeces
différentes de Pins. La différence de couleur quon appergoit
dans l'intérieur des Pins qu'on abat, peut venir de ce que les:
uns abondent plus en réfine que les autres. M. le Roux de Val-
done, qui a bien examiné cette matiere, le penfe comme
nous ; il croit que ceft I'dge & la nature du terrein, qui occa=
fionnent la couleur rouge du bois des Pins. Quoi qu’il en foit g
nous avons déja dit que les Pins blancs étoient ceux qui fougy
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nifloient le plus de réfine lorfqu'on leur a fait des entailles; &
que ce font les Pins rouges qui fourniffent le meilleur gou-
dron.

Nous avons dit encore dans larticle du Sapin, que I'Epicia
fournit beaucoup de poix par les incifions qu'on t}ui fair; &
que cependant, comme fon bois eft fort fec, il ne feroit pas
g;opre a donner du dgoudron. Ces obfervations tendroient 1

ire foupgonner que dans les Pins gras le fuc propre, qui eft
la réfine, fe feroit extravafé, & qu'il auroit pafié dans les vaif-
{eaux limphatiques , ou qu'il feroit trop épais pour eouler par les
incifions : en effet M. le Roux de ald%ne a remarqué qu'on
ne peut diftinguer par I'extérieur les Pins rouges d’avec les Pins
blancs ; mais feulement que I'on peut décider qu'un Pin eft
zouge , quand on appercoit fur ceux qui font devenus gros une
efpece de champignon, qu'on appelle Bourer, qui fe forme fur
les nocuds des branches que I'on a coupées en élaguant les
arbres; quil y a des terreins oi l'on ne trouve point de Pins
rouges, mais que les arbres de cette efpece fe rencontrent
affez fréquemment fur les céteaux pierreux expofés au Midi.
Ce n’eft cependant <1ue des feuls Pins rouges quon retire le
goudron; les Pins blancs n’en donneroient que bien peu, fi
ce n’eft qu'on y employit les troncs des vieux pieds qui ayant
éié cnta(illlés » ne pourroient plus fournir de feve réfineufe;
car la partie de l'arbre qui répond aux plaies en ayant été im-
prégnée pendant plufieurs années, peut encore fournir du
goudron , mais non toutefois en aufli grande quantité, ni
aufli gras que le Pin rouge.

On retire aufli du goudron, des copeaux qu'on a faits en
entaillant les Pins, de la paille qui a fervi a filtrer le brai
fec , des feuilles, des morceaux de bois, des mottes de terre,
&c. qui font imbus de réfine. .

Aux environs de Briancon on fait des entailles aux Pins ; &
quand la plaie eft chargée de réfine, on enleve un copeau
le plus mince quiil eft poflible ; ce copeau chargé de réfine,
eft mis & part pour en faire du goudron, & la plaie fe trouve
rafraichie par ce procédé.

- Les fouches des Pins que I'on abat, ne repouffent point;
on les arrache de terre, & on en retire les racines pour en

Vi



156 PINUS, Pin

faire du goudron; enfin toutes les parties de arbre; mémé
tes branches, font propres 4 cet ufage, pourvu que le bois
en foit gras & fort réfineux. ]

En faifant le goudron on peut fe propefer deux objets; I'un
eft de retirer cette fubftance réﬁneuge 5 & lautre de faire du
charbon.

Si l'objet principal eft d’avoir du charbon, on met dans le
fourneau toutes les parties du tronc & des branches: mais file
principal objet eft d’en extraire le goudron, on choifit le coeur
de P'arbre qui eft rouge, les noeuds & toutes les veines réfi-
neufes ; le goudron qu’on en fait eft alors beaucoup plus gras:

Comme il faut que le bois foit 2 moitié fec pour en biem .
extraire le goudron, on a coutume en Provence d’abattre les
Pins rouges dans le mois de Mars; mais dans les pays oii 'ory
fait beaucoup de goudron, on abat les arbres dans tout le cours
de l'année, & on les porte au fourneau quand ils font par«
venus au degré de fécherefle convenable.

Lorfqu'on charge les fourneaux avec du bois bien rouge &
bien réfineux, on en retire 3 peu preés le quart de fon poids
de bon goudron, ceft-a-dire, vingt-cing peur cent; mais le
plus ordinairement on n’en retire que dix ou douze pour cent.

Ce que nous allons dire dans l'article fuivant fur la fagon
de retirer le goudron, a fon application pour ce que nous trai-
tons préfentement; néanmoins comme il eft bon d’étre inftruic
de ce qui fe pratique dans différents pays, nous allons parcourir
ces différents ufages: nous commencerons par ceux de Pro-
vence.

Quand le bois eft au degré de féchereffe convenable, on
e coupe en petites pieces d’environ dix-huit pouces de lon~
gueur fur un pouce ou un pouce & demi de groffeur. On'
les arrange dans le fourneau pous la plus grande partie , par
lits qui fe croifent en formant des grilles, & on foure vertis
calement des morceaux de bois pour remplir les vuides.

Les fourneaux de Provence ont la forme de grandes cru=
ches, & ils reflemblent beaucoup & ceux qu'on fait dans le Va~
lais, i ce n’eft qu'une partie du fourneau eft enfoncée en
terre » ces fourneaux ont au fond' dix-huit pouces en dedans,
& la partie la plus large cing pieds, qu'on réduit 3 deux verg
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Ia bouche: cette largeur eft néceflaire afin qu'yn homme puiffe _
entrer dans le fourneau avec un panier rempli de bois. Cette
artie du fourneau eft fortifiée par des frettes de fer.

L’intérieur du fourneau a environ cinq_pieds de hauteur,

Pendant que le charbon fe forme, comme nous le dirons
dans Particle fuivant, le goudron coule dans un réfervoir qu'on
a foin de tenir & couvert de la pluie.

Les fours des environs de Bordeaux font d’une forme diffé~
rente ; ils ont la figure d’'un cone tronqué, dont la bafe eft de
quatre toifes de diametre , & la hauteur d’une toife & des
mie. ‘

Le fond eft exa&tement pavé de briques; il eft traverfé pat
wne rigole faite d’un jeune Pin équarri, & auquel on a fait
des coches aux angles. Le fond de cette rigole doit étre de
la hauteur d’un tuyau d’environ un pouce & demi de diame-
tre; Ceft par l1a que le goudron coule pour fe rendre dansun
baquet.

On emporte tout P'aubier des Pins, puis on fend le coeur:
en barreaux d’'un pouce en quarré fur trois pieds de longueur..

On remplit Fintérieur du four avec ces billots qu'on arrange
avec foin , & on eouvre le deffus avec des gazons bien battus 3
onen laiffe feulement quelques-uns qui le {ont'moins, afin de
pouvoir les enlever pour allumer-le feu qui fe met par le haut,
ou pour le ranimer, s’il venoit i s'éteindre; '

’IPoutes ces petites billes s'allument; & quand on econduit
bien I'altion du feu, le goudron fe xend dans la rigole, les:
fmpuretés sarrétent dans les entailles du Pin quon'y a cou-
ché, & la matiere épurée fe rend par la rigole-dans le baquet =
on termine I'opération par fermer exaltement toutes les ouver~
" tures du four, & quelques jours apres on tire du fourneau le
charbon qui s’y eft formé. o

A Tortofe en Efpagne, on fait les fourneaux de la méme
forme quen Provence. ; mais on y arrange tout le bois de
bout, ¢’eft-a-dire perpendiculairement ,- & l'on ne ferme point.
Ie haut du fourneau: c’eft peut-btre que l'on ne Sembarrafle
pas d’en ramaffer le charbon, puifqu’on Ie laiffe entieremene
confumer ; je ctois cependant quen fuivant. cette méthode ,.
en perd aufli beaucoup de-goudrony '
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Le meilleur goudron fe vend dix livres le quintal.

On avoit envoyé a la Louyfiane des Bifcayens pour en<
feigner aux habitants a faire du goudron ; mais la pratique
quils fuivent aujourd’hui leur eft plus avantageufe que celle
qu’ils tiennent de leurs premiers maitres.

1°. On choifit pour établir le fourneau un terrein en pente,
pour faciliter I'écoulement du goudron.

2°. On marque le centre du fourneau par un méit fait d'un
jeune Pin d’environ dix-huit a vingt pieds de longueur, &
bien aflujetti en terre.
~ 3°% On emporte des gazons dans toute Pétendue du four-
neau, & on gat la terre pour laffermir, comme lorfqu’on
fait une aire pour battre le grain; mais on fait en forte de
former le fond du fourneau en calotte renverfée , & de mé-
nager la pente vers une dalle de pierre quon place pour I'é-
coulement du goudron.

4.° On forme tout autour du fourneau un rebord de terre
bien battue d’'un pied & demi ou deux pieds, pour retenir
encore Plus sirement le goudron dans l'intérieur du fourneau.

5% Vis-a-vis la dalle de pierre par laquelle le goudron doit

s’écouler , on forme avec de la glaife bien battue des gouttieres
de cinquante a foixante pieds de longueur, qui vont abouti
a plufieurs trous ou réfervoirs pratiqués dans la terre méme,
& qu'on revét aufli avec de la glaife bien battue, afin que le
goudron qui doit s’y rendre par les gouttieres, ne fe perde pas
dans la terre, ‘
__ 6°. On a foin que tous ces réfervoirs foient d’égale gran<
deur; ou bien on en marque exattement les dimenfions, afin
de pouvoir connoitre précifément de combien le goudron
peut avoir diminué aprés que I'on y a mis le feu: nous en
expliquerons dans la fuite les raifons.

7°. On ne doit charger le fourneau qu'avec du bois fec;
c’eft pour cela que l'on préfere d’'y employer les arbres morts
quon trouve dans les foréts.

8° On fend ces arbres pour les réduire en cotrets, 2
peu pres comme font les BouYangers pour chauffer leurs fours;
dans le temps de cette opération, on met 4 part tous les
noeuds qui ne peuvent fe fendre, & tous les copeaux,
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9°. On arrange les cotrets a plat, de fagon qu'un bout
foit tourné du c6té du métreau qui eft au milieu, & l'autre bout
2 la circonférence. On a foin qu'il ne refte entre les morceaux
de bois, que le moins de vuide qu’il eft poffible, & l'on rem-
plic avec des copeaux tous les endroits ou les cotrets ne fe
touchent pas exaltement.

10° On ¢éleve ainfi le fourneau jufqu’a treize ou quatorze
pieds de hauteur, ayant toujours foin de bien remplir les vui-
des; car fans cette attention, le feu qui fe communiqueroit
dans toutes les parties du fourneau, brileroit le goudron, au
lieu que fa chaleur doit le faire fimplement couler.

11°. On termine le fourneau en le chargeant en forme de
calotte avec les nceuds & les morceaux de bois qui nont pw
fe fendre; en forte que quand tout le bois eft ainfi arrangé ,
il forme un monceau qui repréfente un mulon de foin.

12°. Alors on abat des Pins tout verds; on en coupe les
menues branches chargées de feuilles, & l'on en équarrit les
troncs pour les ufages que nous allons expliquer : on a foin
de mettre les copeaux a part, ils fervent a charger d’autres
fourneaux. , :

13°. On foure tout autour du fourneau, entre les morceaux
de bois, des rames de Pin chargées de leurs feuilles, pour
former ce qu'on appelle /z chemife : cette chemife doit couvrir
tellement le bois, qu'il paroifle que le mulon n’eft formé que:
de rames feuillées & vertes.

14°. Pendant ce travail on fait des trous de tariere aux troncg
que l'on a groflierement équarris, enfuite on les pofe de plat
les uns fur les autres, & on les retient avec des chevilles
pour en faire un mur de bois, ou une cloifon qui renferme les:
fourneaux a la diftance d’'un pied de la chemife : comme it
n’y a point de pierres au Miﬂi.l’lfpi , cette induftrie y devient né+
ceffaire. ;

15°. Lintervalle qui refte entre ce mur & la chemife dw
mulon , eft trés-exa&tement rempli avec des gazons & dela terrer
qu'on arrange foigneufement.

16°. On ménage au haut du four une ouverture par laquelle:
on y met le feu; on laiffe auffi 2 différents endroits du fom-:
met quelques ouyertures de diftance en. diftance , afin que le
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feu fe communique dans toutes les parties du fourneau; mais
aufli dés -que I'on appercoit que le feu prend avec trop d’ar~
deur dans certains endroits, on en modere l'altion en fer-
mant ces ouvertures avec des gazons.

17°. On veille ainfi le fourneau jufqu’a ce que tout foit cons
fommé. Pendant que le bois fe réduit peu a peu en char=
bon, le goudron ceule par les gouttieres dans les réfervoirs
pratiqués pour le recevoir.

Cette facon de retirer le goudron eft trés-bonne pour les

ys ol les Pins font trés-communs. A I'égard des lieux ou ces
" arbres font plus rares, on doit préférer d’y conftruire les four~
neaux en forme d’un ceuf; ils ont cet avantage que l'on en re<
tire plus.exaltement tout le goudron que le bois peut fournir,

Moaniere de tirer le Goudron & Ie ‘Brai—gras 5 dans le
Valais.

On ibat dans le courant de 1’4t les Pins quon deftine 4
&tre brilés pour en retirer le goudron. Les Ouvriers favent la
3uantité qu’ils peuvent en employer; & ils reglent leur coupe

e fagon -que dans le temps qu’ils chargent leurs fourneaux, le
bais ne foit ni trop fec nitrop verd: car, pour bien faire, il
doit n’étre qua demi defléché.

Comme toutes les parties du Pin; favoir, le tronc, les branches
& méme 'écorce fourniffent du goudron ; on coupe les branches
d’une longueur proportionnée a la grandeur cﬁ:s fourneaux,
& l'on fend lesgros troncs pour les réduire en buchettes comme
des cotrets. '

Dans le Valais olt 1a plupart des Payfans entendent fort
bien I'extraltion du goudron, ils bitiffent leurs fourneaux avec
de la terre 3 four & de la pierre, & ils donnent 2 ces fouts
neaux la ﬁgure d’un ceuf pofé fur fon petit bout.

Le fond eft formé d’'une feule ou de plufieurs pierres de
taille , mais exattement jointes. La pierre qui forme le fond
du fourneau, eft creufée, & de la méme figure que l'intérieur
de la coque d'un ceuf. A l'un de fes cbtés il 'y a un trou
#un pouce & demi .ou environ de diametre, de fix pouces

| de.
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de pente du dedans au dehors, & qui.commence 2 cinq pou-
ces du fond de la pierre: on ajufte & lorifice extérieur & &
cing ou fix pouces plus haut que le fond du fourneau, un
bout'de canon de fufil de gros calibre, & on met une grande
grille de fer fur le fond de ce fourneau qui eft creufé en calotte.

On bitit ces fourneaux de différentes grandeurs , felon
la quantité de bois que I'on a a briiler : les plus grands- ont
dans ceuvre environ dix pieds de hauteur, fur cinq a fix pieds
'de diametre & la partie la plus large qui eft & la moitié de la
hauteur , & de 1a en diminuant jufques vers la bouche, ou la
‘partie fupérieure du fourneau fe trouve réduite a deux pieds &
demi de diametre: les parois ont environ un pied & demi
d'épaiffeur. Ces dimenfions font fuffifantes pour donner une
idée de ces fourneaux.

On conftruit en pierre de taille le bas du fourneau depuis
la pierre creufe qui fait fon premier établiffement ,. jufquaux
deux tiers de fa hauteur; le refte s’acheve avec du moéllon
& de la terre 4 four.

Quand ces fourneaux font achevés, ils ont, tant par le de-
hors que par le dedans, comme nous l'avons dit, la figure
dun ceuf. On les laiffe bien {écher, & I'on a foin de réparer
les gerfures qui fe font, foit au dedans, foit au dehors, avec
1a méme terre qui a fervi & les bitir; en forte que quand. ces
fourneaux font parfaits, ils paroiffent trés-proprement enduits
de terre , tant en dedans qu'en dehors: alors on les charge de
bois, & on larrange comme nous l'allons dire.

On fait avec les petites biiches ou bitons de cotret d’'un

ied & demi ou de deux pieds de longueur, des faifceaux ou
fagoes-li€s avec des harts de Coudrier ou de Viorne, & l'on
proportionne la groffeur des fagots & ouverture du fourneau;
car'l faur qu'ils puiffent y entrer facilement.

On defcend un de ces fagots dans le fond du fourneau, &
Pon pofe un de fes bouts fur la grille; on en coupe le lien
avec une lame de couteau emmanchée au bout d’un baton ; en-
fuite on étend les morceaux de bois, & on remplit les vvides
avec des copeaux. Ce premier plan étant érabli, on en fai‘t un
fecond de la méme maniere, puis un troifieme, 8c. jufqu’a ce
que le fourneau foit affez rempli, pour qu'on puiffe touchec

“Tome 11, X
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le bois avec les mains ; alors on ne fait plus de faifceaux, mais
on pofe avec la main & l'on arrange dautres billes de bois ,
ce qui fe fait toujours plus régulierement que quand on ne
peut y atteindre qu'avec une perche.

Quand le fourneau eft rempli, on met par deffus environ
quatre pouces d’épaiffeur de copeaux du méme bois, bien fecs;
enfin on pofe fur les bords de la bouche du fourneau, les
unes fur les autres, des pierres plates, de facon qu'a mefure
quelles fe furmontent, elles ferment de plus en p?us 'ouver-
ture du fourneau, & forment une chape au centre de laquelle
on laiffe un vuide d’environ quatre 2 cinq pouces de diametre..

Le fourneau étant ainfi achevé, on met le feu aux copeaux
fecs qui font au haut du fourneau, & les OQuvriers qui con-
noiffent par habitude, quand le feu eft affez allumé, faififfent
le temps convenable pour fermer I'ouverture avec une grande
pierre plate, & ils chargent entierement la chape de terre:
s'ils appercoivent des fufées de fumée un peu f}c))ttes, ils les.
arrétent avec des pellées de terre , qu'ils appliquent aux en-
droits d’ouelles s’échappent.

Quand cette manccuvre eft bien conduite, le bois fe cuit
en charbon, & le goudron qui en eft la partie réfineufe, jointe
avec la feve, coule fous la grille dans la cavité qui eft au fond
du fourneau. Lorfque cette cavité eft remplie jufqu'a la hau-
teur du trou ol eft adapté le tuyau de fer, cette matiere
s’écoule dans des barrils qui la regoivent : c’eft 14 le goudron ou
le brai liquide, qui fert & enduire les cordages qui font expo-
f¢s a I'eau,

Les Ouvriers connoiffent, par une habitude que I'ufage feul
peut former, fi le bois a rendu toute fa fubftance réfineufe;
alors ils ouvrent le haut du fourneau; & d’abord ils jettent la-
terre qu'ils avoient mife fur la chape, & enfuite ils empor~
tent les pierres plates fur lefquelles ils ramaffent les fuliginofi-
tés qui s'y éroient attachées de méme qu'aux parois intérieu-
res du fourneau ( c’eft le noir de fumée); enfin ils retirent le:
charbon qui s’eft amaflé fur la grille, & ils remettent du bois.
dans le fourneau pour recommencer la méme opération.

Les impuretés plus pefantes que le goudron, avec lequel
elles éroient mélées, reftent fur la pierre qui fere de fond au
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fourncau, pendant que le goudron coule de fuperficie par le
<anal de fer qlui eft, comme nous l'avons dit, de cinq 2 fix
pouces plus élevé que le fond de cette pierre.

Pour peu que I'on congoive la fuite de cette opération , on
conclut que tout l'art confifte a bien conduire le feu; car fi
I'on tient le fourneau trop exactement fermé, le feu s’éteint,
le bois ne fe réduit quimparfaitement en charbon, & l'on
ne retire que trés-peu de goudron; fi au contraire on donne
trop d'air au fourneau, alors le bois brille trop vivement ; une
grande partie de la matiere réfineufe fe confume, & le pro-
duit du goudron fe trouve ainfi diminué: mais quand le feu
eft bien conduit, il s'entretient dans le fourneau fans produire
de flamme; la chaleur, la fumée & les vapeurs qui fe réver-
berent fur le bois a peu pres comme fur les matieres conte-
nues dans la machine de Papin, font couler a la fois la ré-
fine & la feve du bois mélées enfemble.

Il femble qu’on parviendroit a graduer plus aifément le feu,
fi louverture du haur du fourneau , au lieu d’étre fermée
avec des pierres & du gazon, Iétoit par un dome auquel
on adapteroit des regiftres de différente grandeur, que I'on
pourroit ouvrir ou fermer fuivant le befoin ; mais I’habitude
des Ouyriers fupplée a ces induftries , & ils trouvent le moyen
de parvenir a produire le méme effet, en fe fervant 3 propos
des pierres plates & de la terre qu'ils ont fous la main.

On entonne le goudron liquide dans des barrils pour pouvoir
le tranfporter dans les Ports de mer, o il s’en fait une grande
confommation pour enduire les cordages qui font ekﬁvofés a
I'eau, aufli-bien que les bois que I'on en revét, en place de
peinture,

Les mémes Ouvriers qui retirent le goudron du Pin, en
retirent encore par une opération qui eft peu différente de la
précédente, une autre matiere qu’on appelle Brai-gras.

Pour cet effet is ferment le canal par lequel couloit leur
goudron ; ils chargent leur fourneau avec du bois plus verd &
plus menu que celui qu’'on emploie pour le goudron; ils po-
{ent ce bois horizontalement; ils mettent en premier lieu un
lic de ces petites biiches, enfuite un lit de copeaux fecs du
méme bois, & fur le tout un lit de colophone, -ouxdc_e_ brai-fec

i
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de poix feche: il leur importe peu que ces fubftances viennent
de la Mélefe, du Pin ou de I'Epicia; mais ils emploient par
préférence toutes ces matieres quand elles font chargées de
feuilles ou d’autres faletés. Ils continuent de remplir ainfi al-
ternativement leur fourneau, par lits de bois verd, de copeaux
fecs & de réfine, & ils terminent leur fourneau par des co-
peaux fecs: ils y forment une efpece de chape, comme nous
avons dit; mais ils ont grande attention d’en fermer plus exac-
tement les ouvertures, & de conduire plus lentement leur feu.
La réfine fond, elle fe méle avec la feve rélineufe du bois,
tout fe réunit au bas du fourneau o le brai doit prendre un
certain degré de cuiffon; car on ne débouche le canal que
quand tout le bois eft réduit en charbon. Cleft la que I'expé-
rience des Ouvriers influe beaucoup fur la perfeétion du tra-
vail : car fi on ne laiffe pas couler affez tét le brai, il devient
trop fec, & il fouffre un grand déchet; fi 'on débouche trop
tét l'ouverture, le brai fe trouve trop liquide, il tient trop de
1a nature du goudron. On ne peut cependant connoitre le ter-
me précis pour déboucher le canal, qu'en appliquant les mains
{ur l[::s ierres de taiile qui forment le bas du fourneau; leur
degré de chaleur indique §'il eft temps de laiffer couler le brai;
& ce degré de chaleur doit étre plus ou moins grand , fuivant
Vétendue du fourneau. Les Ouvriers favent a la vérité qu'il
leur faut a peu prés fept & huit jours de temps pour faire une
cuite; mais les vents fecs ou humides, le plus ou le moins de
temps qu'il faut pour fermer le fourneau, avec des pierres & de
1a terre ; enfin EL promptitude avec laquelle le feu eft allumé,
toutes ces circonftances avancent ou retardent l'opération , &
fouvent elles influent fur la qualité ou fur la quantité du goudron
qu'on retire ; de. maniere qu'il arrive que certains Quvriers ob~
tiennent d'un méme fourneau beaucoup plus de goudron que
d’autres n’en pourroient faire.

Apres avoir débouché le canal , le brai coule dans des ba-
quets difpofés pour le recevoir, & on l'entonne dans des bar-
xils pour le tranfporter dans les Ports de mer, oi on l'em-
ploie 4 carener & i enduire prefque tout le corps des vaiffeaux.
- On trouve, comme nous lavogs dit, dans Pintérieur da
fourneau, un noir de fumée quion ramafie ayec. une ratifloire:
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dont les bords font relevés; on retire du méme fourneau le
charbon qui y eft refté, & on recommence a charger de now
veau le méme fourneau.

Les dimenfions que nous avons données pour la conftruétion
des fourneaux ne font que des a-peu-prés; car il y en a de
grands,, de médiecres & de petits: chaque grandeur de four-
neau a des dimenfions qui lui font propres, & il s’en trouve
de mieux proportionnés les uns que les autres. Dans les four-
neaux qui font conftruits dans les proportions les plus exattes ,
le bois fe confume mieux, & ils rendent beaucoup plus de
brai que les autres: c’eft pour cette raifon que les ouvriess
qui ont la réputation de les bien batir, font fort recherchés.
Un grand fourneau bien conftruit rend quatre cens pefant de
brai pur & bien cuit. Nous allons dire encore un mot furla
facon de retirer le noir de fumée ; enfuite nous détaillerons.
une autre méthode de fabriquer le brai-gras.

Maniere de retirer le Noir de ﬁzme’c.

Outre le noir'de fumée qulon retire, comme nous l'avons
dit, des fourneaux ol on fait le goudron & le brai, on en fait
encore a Paris & ailleurs une aflez grande quantité. Pour cet.
effet 'on met dans une ou plufieurs marmites de fer, les pe-
tis morceaux de rebut de toutes les efpeces de réfine. Om
place cette marniite dans le milieu d’un cabinet bien fermé ,
& tendu de toutes parts de toile ou de papier: on met le
feu 4 ces morceaux de réfine qui répandent en brilant une
trés-dpaiffe fumée. Les papiers ou les toiles qui revérent les
parois du: cabinet, fe chargent de cette fuliginofité ou de cette
fuie: c’eft ce qu'on appelle Noir de fumée ou Noir d noircir. On
conferve ce noir dans des barrils, & on I'emploie a différents
ufages, foit pour la teinture, foit pour I'Imprimerie, &c.
L’opération que nous venons de rapporter eft tres-dangereufe
par les accidents de feu quelle peut occafionner ; ainft- I'on ne
doit faire ce noir que dans des bitiments abfolument ifolés..
Quelques-uns , pour éviter ces accidents , tendent lintérieur
des cabinets avec des peaux de mouton..

Nous avons parlé dans Vasticle, Abies, de la maniere dong
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on fabrique en Allemagne le noir de fumée: on peut y avoir
recours pour voir ce que nous en avons dit.

Du Brai-gras.

Nous avons dit que lorfque I'on chargeoit les fourneaux
batis en ceuf avec du Pin extrémement fourni de réfine, le
goudron en couloit bien plus gras ; il l'eft en effet quelque-
fois 4 tel point, que, fans autre préparation, on le peut ven-
dre pour du brai-gras. Nous avons encore dit qu'en mélant
du brai-fec avec du bois bien réfineux, & en n’ouvrant le
canal de décharge que lorfque la fubftance réfineufe eft fufh-
famment cuite, on obtenoit de cette feule opération du brai-gras
bien conditionné : voici cependant la méthode la plus ordinaire
de faire le brai-gras. On fait fondre dans de grandes chau-
dieres du brai-fec , avec une partie égale de goudron: file
goudron eft maigre, il faut augmenter la dofe du brai-fec: fi
au contraire il eft fort gras, un tiers de brai-fec fuffit.

Nous apprenons par les réponfes qui ont été faites 2 nos
Mémoires, quau Mifliflipi, & en Efpagne dans les foréts de
Tortofe, on fait le brai-gras en bralant le goudron de la ma-
niere fuivante.

A la Louyfiane on fe fert des mémes fofles ol le goudron
s’eft rafflemblé au fortir du fourpeau: en Efpagne au contraire
on met le goudron dans une foffe particuliere & bien ma-
connéde. ‘

On allume le goudron avec un petit morceau de bois bien
fec. Apres l'avoir laiflé briler pengant une demiheure ou en-
viron, {i le trou eft fuffifamment grand pour faire un quintal
de brai, on éprouve fi le goudron eft affez &paiffi: pour re-
connoitre cela, on enfonce dans le goudron un morceau de
bois ; on en retire une petite quantité que I'on fait couler dans
une écuelle remplie d’eau; & l'on juge , par la confiftance
quil prend, sil eft temps d’éteindre le feu : on éteint le feu
en I'étouffant avec un plateau de bois emmanché au bout d’une
longue perche.

Le brai-gras fert 4 enduire les coutures des bordages des
vaiffeaux, zant dans la partie fubmergée que fur les ponts.
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On le vend dans les forées de Tortofe quatre ou cing livres
le quintal, & dans les Ports fept a huit livres.

On appercoit fur le haut des barrils de goudron, une ef-
pece d’huile que plufieurs auteurs nomment Piffeleon.

On donne encore le nom de Tarc au goudron. Il eft déter-
fif, deflicatif & réfolutif. On s’en fert pour la guérifon des
plaies des chevaux & contre la gale des moutons. On fait
combien les Anglois ont préconifé I'ufage & les grandes pro-
priéeés de I'eau de goudron qu'ils prétendent étre falutaire pour
Ia guérifon de plufieurs maux invétérés , défefperés , & en
particulier pour les ulceres du poumon.

On attribue a la poix-navale, (Pix-navalis) les mémes ver~
tus qu'au goudron : elle entre également dans la compofition
de plufieurs emplatres.

JE TERMINERATI cet article des Pins en réfumant les obfer-
vations phyfiques qui s’y trouvent répandues, & 'y en ajouterai
quelques autres qui ne font point étrangeres au f{ujet que nous.
traitons.

1°. Le fuc réfineux ne coule prefque que du corps ligneux,
& d’entre le bois & I'écorce; les couches corticales ne four~
niffent que quelques gouttes de réfine qui ne méritent aucune
attention.

20, Ce fuc ne commence 2 couler qu'a la fin du printemps ;
il coule abondamment pendant I'été , & P’écoulement cefle
vers le milieu de 'automne ; ainfi la chaleur eft favorable a fon
effufion : il ne fort pas de ces arbres une feule goutte de réfine:
pendant 'hyver, ou dans les autres faifons lorfqu’il fait froid.

3°. Comme le fuc coule d’autant plus abondamment que la:
chaleur et plus grande, les arbres bien expofés au foleil en:
fourniffent plus que les autres.

4°. Quand on forme les plaies aux arbres dans le temps que-
leur tronc eft échauffé, on a le plaific de voir'la réfine fuinter
fur ki champ par petites gouttes tranfparentes comme du
cryftal.

ry;°. Si les entailles que l'on fait aux arbres du cété du
Midi donnent plus de réfine que celles de I'expofition du:
Nord, ceft parce que la chaleur du foleil favorife I'écoule~
ment : en effet, quand. le tronc d'un arbre eft 3 couyert du:
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foleil, il eft indifférent de quel coté on faffe les entailles.

6°. Les entailles qu’on fait aux racines des Pins fourniffent
beaucoup de réfine.

7°. Les couches ligneufes extérieures donnent plus de ré-
fine que les intérieures.

8°. La réfine des Pins 4 cinq feuilles eft plus coulante que
celle des Pins a deux & & trois feuilles: il femble dailleurs
que ces arbres tiennent le milieu entre les Pins & les Mélefes.

9°. Ilne paroit pas que la déperdition de la réfine affoibliffe
les Pins; & s’il convient de ne point trop étendre ni trop ap-
profondir les entailles , c’eft moins pour éviter cet épuifement
ue pour ne point trop diminuer le volume du bois; car cela
eroit périr l'arbre , & priveroit les Propriétaires de ce qu’ils
en retirent encore quand on les abat: ﬁas Pins , comme nous

Tavons déja dit, qui ont fourni de la réfine pendant ci)uinze

a vingt ans, font de bonnes planches, & peuvent étre brilés
pour .en extraire le goudron ou pour en faire du charbon.

La réfine paroit couler de la partie fupérieure; & il n’y a
pas d’apparence qu'elle mosnte cEzs racines.

10° Jai dit qu'entre le bois & I'écorce il découloit de la
réfine : 4 cette occafion M. Gaultier remarque que les cou-
ches du Liber commencent a donner de la réfine lorfquelles
font partie du corps ligneux.

11°. Comme il y a toujours beaucoup de réfine aux endroits
des nceuds, on les choifit par préférence pour charger les four-
neaux de .goudron : les racines font aufli préférées aux bran-
ches; méme les racines desarbres morts & dont le tronc eft
pourri.

12% Il ya lieu de croire qu'il fe fait une extravafation de

réfine dans la fubftance ligneufe qui eft pres des entailles; car

on remarque que ce bois fournit plys de goudron que lerefte
du corps des mémes arbres.

13°. Il eft bon de faire remarquer qu'on ne peut guere
planter de foréts qui foient plus avantageufes aux Proprideaires
que celles de Pin. 1°. Cet arbre peut s’élever dans des fables
ol rien ne peut croitre , & ot 'on ne peut élever que de mau-
vaifes Bruyeres. 2°. Le Pin croit fort vite, fur-tout dans les
tezreins on il fe plait: dés la dixieme année on en peut faire
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des &chalats pour les vignes; & quand il eft 4 I'4ge de quinze
ou dix-huit ans, on peut I'abattre pour le briler: en prenant
la précaution de I'écorcer & de le laiffer fécher deux ans, il
n’a prefque plus de mauvaife odeur: fon écorce dpilée fournit,
a ce quon affure , un fort bon tan. A I'dge de vingt-cing
ou trente ans, il commence 2 fournir de la réfine; i on mé-
nage bien les entailles , on peut, aprés en avoir tiré un profit
annuel pendant trente ans, abattre cet arbre pour en faire du
bois de charpente qui eft d'un trés-bon fervice: dans plufieurs
Provinces on le vend les deux tiers du prix du bois de Chéne:
les trongons, les racines, enfin toutes les parties grafles de cet
arbre peuvent fournir du goudron, du char%on , &c.

Les Pins font dans toute leur force a foixante ou quatre-
vingts ans, comme les Chénes a cent cinquante ou deux cens
ans. On peut donc conclure que les futaies de Pins font bien
plus avantageufes aux Proprigtaircs que celles de Chénes,
non feulement parce quon peut les abattre deux fois contre
celles de Chénes une, mais encore parce que les futaies de

ins produifent un revenu annuel bien confidérable. Il eft
furprenant que les Propriétaires de grandes plaines de fables,
qui ne produifent que de mauvaifes Bruyeres, ne penfent pas
a y planter des foréts de Pins, qui n’exigent prefque aucune
dépenfe : un pere de famille ne pourroit rien faire de plus avans
tageux pour fa famille,

Tome II, Y
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P}_'.A TANU S, Tourner. & Liny. PLATANE.

i DESCRIPTION,

E S Platanes portent fur les mémes arbres des fleurs méles
& des fleurs femelles. -

Les fleurs males font formées de petits tuyaux frangés ou fi-
nement découpés par les bords (4c). Ces tuyaux donnent
naiffance & des étamines affez longues; & comme ils partent
d’'une origine commune, ils forment tous enfemble une boule
ou un globe (4): fi I'on regarde ces tuyaux comme autant de
calyces, il fera douteux fi ces fleurs ont .des pétales.

Dans les fleurs femelles, les tuyaux qui Emnt d'une .ﬁiure
un peu différente , contiennent un piﬁﬂ (ef), dont la bafe
devient une femence qui eft.comme enchéiffée dans la houppe
de poils (ik): ces femences font attachées & un noyau rond
& dur (4); elles forment par leur affemblage des boules co-
lorées (d), qui deviennent affez groffes, & difpofées en grap~
pes pendantes qui font un affez Eel effet.

! al.paroit que ces fleurs ont un calyce écailleux & plufieurs
pétales. | i 8

Le piftil (f) eft repréfenté beaucoup plus gros que le natu-
rel (¢). Le tuyau (4) eft pareillement deffiné plus gros. -

Les fleurs femelles font de la méme forme que les fleurs
males ; mais elles font plus groffes. -

- Les feuilles font pofées alternativement fur les branches,
découpées plus ou moins prefondément, & & peu prés comme
celles de la vigne, c’eft-a-dire , en main,

| Y
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11 eft bon de remarquer qu'on nappercoit point de boutons .- -

aux aiffelles des feuilles, parce qu’ils font cachés dans le pé-
dicule : ils ne font vifibles que quand les feuilles font tombées.

A Tlinfertion des feuilles fur les branches, il y a prefque
toujours deux folioles ou efpeces de ftipules en forme de
couronne. |

Les Platanes ont cela de fingulier, qu'ils fe dépouillent de
leur écorce: elle {e. détache de l'arbre par grandes plaques
larges comme la main, d’un quart de ligne d’épaiffeur.

ESPECES.

I. PLATANUS Orientalis verus. Park,
Le vrai PLaTaNe du Levant; ou la MArx-pEcourgE deg
Anciens.

2. PLATANUS Orientalis Aceris folio. Cor. Inft.
-Pratane d'Orient 2 feuille d’Erable.

3. PLATANUS Occidentalis, aut Virginienfis. Park.
PraTang d’Occident ou de Virginie, a grande feuille.

CULTURE.

Nous avons élevé quelques Platanes de femences; mais pref~
* que toutes celles qu’on nous a envoyées fe font trouvées mau+
vaifes: heurcufement ces arbres fe multiplient facilement par
des marcottes, & fouvent ils réufliffent de boutures; ils ne:
font point délicats, & ils reprennent aifément quand on les
tranfplante, ' ' .
L’efpece, n°. 1, réuflit 3 merveille dans une bonne terre
pourvu quelle ne foit point trop humide. Les efpeces, n° 2
& n° 3 fe plaifent dans les lieux fort humides, ou ces arbreg
font - des progrés étonnants, -

USAGES.

Le Platane eft un des plus beaux arbres qu'on puiﬁ'é em3
ployer pour faire des avenues & de grandes falles dans ley
parcs,

e e



PLATANUS, Plaane, 173

Il devient trés-grand; fon tronc eft fort droit & s'éleve trés-
haut {ans fournir de branches: fa téte forme une belle touffe ;
& tellement garnie de feuilles & de branches, que du pied
on n’y pourroit découvrir le plus gros oifeau qu’on fauroit y,
étre perché,

Le Platane d’Orient qui a la feuille moins grande & plus
déchiquetée que celle des n° 2 & 3, eft plus touffu, & cet
arbre n’exige pas un terrein aufli humide que les autres, ce
qui eft un grand avantage. ” :

Tous les Platanes ont leurs feuilles fermes comme du par<
chemin; elles font rarement endommagées par les infectes 4
& elles confervent leur verdeur jufqu’aux premieres gelées :’
ainfi on pourra les employer pour les bofquets de I'automne.

Nous n’avons point encore de Platane affez gros pour que
nous ayons pu connoitre la qualité de leur bois; mais on nous

* a affuré qu'on pouvoit comparer celui d’Occident au Hétre.
Il eft d’un tiffu trés-ferré & fort pefant quand il eft verd : il
perd bcaucoug de fon poids en féchant; il eft plus blanc &
pas plus veiné que le Hétre de Canada, ou on l'emploic aveg
fucces aux ouyrages de charronage.
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"D'ESCRIPTION,

A fleur (4) de Ia Renouée eft formée d’un calyce d'une

piece (6), ou plutét d’'un pérale en forme de cloche
¢évafée , dont les bords font divif€s en quatre ou cinq parties
arrondies, colorées & relevées en deflous de marques vertes,
& qui femblent former un' calyce immédmtement attaché au
pérale. Ce pétale donne naiffance a fix, huit étamines ou
environ , affez courtes , & dont les fommets font arrondis.

Au milieu (¢) fe trouve le piftil formé d'un embryon- obs
long, un peu anguleux, & de trois ftyles fort courts.

E’embryon devient une femence anguleufe (d), applatie
d'un c6té, allongée de l'autre, & qui fe termine en pointe -
cette femence refte dans le pétale méme, qui, en fe refer<
mant, lui fert d’enveloppe: -

Les feuilles des efpeces que mous- comprenons dans ecet
Ouvrage , font un peu épaiffes, fermes & attachées aux bran~
ches par des nceuds qui Yeur fervent d’articulations: elles font
pofées alternativement fur les branches; & a leur infertion,
elles font enveloppées d’une gaine membraneufe. .

L’efpece, no. 3, differe un peu des autres par Ia forme de

£ fleur : les découpures du calyce ou du g_ét_alc- érant alteg~
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nativement ;-Fune -étroite- & Lantre-large~~celtes-ci font- mins -
ces, d'un rouge vif, & renverfées en dehors ; les deux autres
ney fong colorées que par les bords, & elles font matquées de
verd én/deffous, comme nous I'avons dit. ‘

M. Linneus nomme cette efpece Atraphaxis,) parce quil a
appercu, dit-il, dans la fleur fix étamines, au lict qu’il en a
trouv€ huit dans les Polygonum; mais comme nous avons fou-
vent obfervé bien des variétés dans 1é nombre des étamines
desPolygonum , nous n'avons point héfité d'y réunir I'efpece .
ns, 3.

s ES PECE-S

1. POLYGONUM caule fruticofo , calycinis foliolis duobus reflexis. I'{Ol't.‘_
Upf. & Spec, Plant. Linn, 47 Rr4p uaxry inermis, foliis plaris.
Hort. Cliff. Cor. Inlt. Lararuuvm Oricntale y fruex bumilis y florg

¢ pulchro. ?

RENOUEE en arbufte.

2. POLYG ONUM maritimum latifolium , arborefcens. Inft. -
RENov£E maritime 2 feuille large, & qui fait un arbufte.

3. POLYG O NUM Oricntale arborefcens, ramis [pinofis. ATRIPLEX

Orientalis , frutex aculeatus, flore pulchro. Cor. Inft. Arzasrnaxrs
ramis [pinefis. Hort. Cliff.

RenovEE duLevant, en arbufte, dont les tiges font épincufess
CULTURE

_ Cet arbufte n’exige aucune culture particuliere : il fe peut
multiplier par des marcottes & par les femences,

‘Les efpeces, n°. 2 & 3, fleuriffent en Septembre, & con-~
fervent leurs fleurs jufqu’aux gelées, temps ou les graines
tombent.

USAGES.

~ Les Renouées font de trés-petits arbuftes qui ne peuvent

pas étte d’un grand ufage pour la décoration des Jardins.
L’effece » n°. 3, eft néanmoins aflez jolie lorfqu’elle eft en
fleur; la grande quantité de fleurs dont elle eft chargée , fait
aroitre toute la plante de couleur de chair, ce qui la rend
ort agréable , méme quand elle eft en fruit , parce que les
pétales fubfiftent jufqu'a la maturité de la graine.
- POPULUS,
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DESCRIPTIO M

L y a des Peupliers qui ne portent que des fleurs miles:

ceux qui portent des fleurs femelles donnent du fruit.

Les fleurs males étant attachées fur un filet commun, fors
ment par leur affemblage un chaton écailleux (4): entre ces

tites écailles on appergoit a peu pres huit étamines () ren-
F:rmécs dans un pétale ou coéffe, ou, fuivant M. Linneus ,
un neifarium en godet (c). _

Les fleurs femelles (¢) , pareillement difpofées en chatons
écailleux (d), different des fleurs males en ce qu'au lieu des
étamines on y trouve un piftil (f), formé par un embryon
& un ftyle dont l'extrémité eft divifée en quatre.

Cet embryon (g) devient une capfule (4) a deuxloges (i),
dans lefquelles on trouve des femences aigrettées (k/).

On voit en (m) un chaton femelle , lorfque les femences
font parvenues a maturité,

Les feuilles de la plupart des Peupliers font rondes ou rom-
boidales , & attachées i de longs pédicules: elles font pofées
alternativement fur les branches.

Si I'on veut confulter ce que nous dirons du Saule au mot
Sap1x, on verra quil y a beaucoup de rapport entre ces deux

genres, .
Tome 11, Z o,
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1. POPULUS alba majoribus foliis. C. B. P. Porvivs foliis fubros
tundis, dentato-angulatis , fubtas tomentofis. Hort. CLff.

PeuvrpLiERr blanc a grandes feuilles; ou GrisairLrLe de Hol-

lande, ou HyrrEAU, ouFRrRANC-P1cARD a grandes feuilles.

2. POPULUS alba, minoribus foljis. Lob. Icon.
PeurrieRr blanc a petites feuilles. -

3. POPULUS alba, folio miriore variggam: M€~ - - --- - . .
"PrurrLiER blanc a petites feuilles panachées.

4. POPULUS nigra. C. B. P. Po pv v s foliis deltoidibus acuminatir 4
Jerratis. Hort. Cliff. ,
PeurLIER noir.

§. POPULU S nigra , foliis acuminatis , dentatis , ad marginem undulatis.
PeuPLIER noir dont les feuilles font pointues, dentelées & on-
dées par les bords; ou, mal a propos, Os 1 ER blanc.

6. POPULUS nigra, folio maximo, gemmis balfamum odor atiffimum fusi-
dentibus. Catelb. Porvivs fﬁ)lii.l‘ ovatis , acutis , ferratis. Gmel.
PeuPLIER noir & grandes feuilles, dont les boutons répandent
un baume trés-odorant: ou, TacamMaHACA.

7. POPULUS Tremula. C. B.P. Porvrvs foliis fubrotundis, dentatos
angulatis ,. utrinque glabris. Hort. ClLiff.. '
PeuprLier Tremble.

8. POPYLUS Tremula ampliori folio.
PeurrLier Tremble a grande feuille.

9. POPULUS magna Virginiana, foliis amplifimis, ramis nervofis , quaf
 quadrangulis. An Po pv Lvs magna foliis amplis: aliis cordiformibus ,.
aliis fubrotundis, primoribus tomentofis # Gron. Virg.
PrurLiexr noir de Virginie & tres-grandes feuilles, & dont les.
jeunes poufles font relevées d’arétes qui les font paroitre quarrées,.

CULTURE.

Tous les Peu%liers fe plaifent dans les terreins marécageux s
néanmoins les Peupliers blancs, n° 1, 2 & 3, viennent fors
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bien fur les hauteurs; ils tracent beaucoup, & fe multiplient
facilement par les rejets qui pouffent fur les racines ; ils re-
prennent aufli affez bien c(ile bouture.

. Les Peupliers noirs, n° 4, ne font que languir fur les hau-
teurs; on trouve cependant dans les Vignes 'efpece ne. 5 peu
différente de l'efpece n°. 4, que I'on nomme mal-a-propos
Ofier blanc ; mais on 1'ététe fort bas, & l'on coupe tous ﬁ)es ans
fes rejets: P'un & lautre fe multiplient par des boutures qui
pouflent aifément des racines.
~ Les Trembles, n°. 7 & ne. 8, fe pliifent beaucoup dans
les lieux humides; celui & petites feuilles fe trouve néanmoins
dans des terreins affez fecs, & il y croit & une moyenne
grandeur: I'un & l'autre fourniflent des rejets en abondance.

On a fait une obfervation affez finguliere; c’eft qu'il paroit
ordinairement une prodigieufe quantité de rejets du Tremble
n°. 7, aux endroits otr 'on a fait un fourneau de charbon. Ces
petits trembles ne paroiffent cependant pas étre venus de fe-
mences ; mais ces rejets pouflent d’'une quantité de racines qui
tracent pres de la fuperficie de la terre.

Le Baumier, n°. 6, aime ’humidité ; mais aufli il demande
qne expofition chaude, & il craint les trop grands hyvers: on
le multiplie par marcottes & par boutures. :

Jai pganté cet arbre dans un Jardin bas; il y poufle avec
grande vigueur: il y a fupporté hyver de 1754, qui a fait périr
Ecaucoup d’autres arbres.

L’efpece, n° 9, poufle avec une vigueur extraordinaire dans
les terreins bas & humides : il fe multiplie aifément de bou-
ture. o

USAGES.

Les Peupliers blancs des efpeces n°. 1 & n° 2, qui ont
leurs feuilles velues & extrémement blanches par deflous, d'un
verd brun, tirant fur le noir par deflus, figurées en cceur, décou-
pée par les bords de dentelures, les unes affez profondes & d’au-
res plus petites, font de trés-beaux & grands arbres qui croif-
fent avec une extréme vivacité dans les lieux aquatiques ; ils
viennent cependant bien dans les terreins affez fecs; ainfi on

peut s'en fervir pour garnir les parties baffes dv% parcs,, &
_ i
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pour les bofquets d’été : nous en avons plantés entre des gros:
Ormes pour remplir des places vuides , & ils y ont bien réuffi 5
ce qui n'eft pas un médiocre avantage. -

La qualité du bois de ces arbres eft &-peu-prés femblable 2
celle du Peuplier noir, dont nous allons parrer.

Les Peupliers noirs, n°. 4, ne peuvent faire de grands ar-
bres que dans les terreins humides; ils fe plaifent finguliere~
ment fur les berges des foflés remplis d’eau. '

L’efpece du n°. 5, qui eft une variété de celle du n° 435 -
a les fiuilles dentelées plus profondément, & ondées par les
bords; on la cultive dans les Vignes pour I'employer en place
d’Ofier: c’eft pour cette raifon, & affez mal-a-propos, qu'on
Yappelle Ofier blanc. :

%}ous avons encore une variété de I'efpece, n® 4, qui a fes
branches plus rapprochées du tronc: elle nous eft venue de
Lombardie, ot I'on en fait de fuperbes avenues. '

Cette variété eft eftimable, parce que ces arbres forment
de belles pyramides. On plante ces Peupliers dans les- lieux
marécageux : leurs feuilles reffemblent beaucoup a celles de
Yefpece no. §.

L’efpece, n° 9,a les feuilles trés-grandes, larges & épaifs
fes: fes jeunes branches font relevées de edtes ou arétes fail-
lantes; leurs feuilles font dentelées finement par les bords. Ces
arbres qui nous viennent de Virginie & de la Caroline, fong
treés-utiles pour garnir les parties baffes des parcs. :

On fait, avec le bois du Peuplier, des pieces de char+
pente pour les bitimens de peu de conféquence; les Sculp~
teurs 'emploient en place de Tilleul; on en fait des fabots, &
des planches, qui font affez bonnes quand on les tient a cou-
vert de la pluie. .

Les Peupliers-Trembles , n°. 7 & 8, ont leyrs feuilles pref-
que rondes, non dentelées, mais ondées, ou godronnées par
les bords, trés-unies, les nervures n'étant prefque pas faillan-
tes; elles font foutenues par des queues trés-menues & trése
fouples; ce qui fait qu‘elfes tremblent continuellement pour;-
peu que le plus petit vent les agite. L’écorce de ces arbres
cft extrémement unie: quoiquils fe plaifent dans les lieux.
bas:, cependant l'efpece, n°, 7, vient par-tout, méme dans des:
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fables affez fecs. Le bois de ces efpeces eft fort tendre; on
en fait d’affez mauvais fabots, des barres, des chevilles pour
retenir le fond des futailles, & du paliffon pour garnir les
entrevoux fous le carreau des planchers. Les Trembles fe
trouvent communément a la Louyfiane.

L’efpece, no. 8, ales feuilles plus grandes que le n°. 7; mais
cet arbre ne peut profiter que dans les lieux trés-humides.

Les Peupliers noirs ont leurs boutons chargés d'un baume
dont l'odeur eft affez agréable ; c’eft pour cc%a que lon faic
entrer les boutons du Peuplier dans quelques baumes compo-
fés : mais il n’y en a point ?ui en répande autant, & d'une -
aufli agréable odeur, que celui de l'efpece a feuilles ovales,
ne. 6, qu'on nomme pour cette raifon Baumier.

Je n’en ai jamais vu de grand, fes feuilles font ovales , plus
farges du c6té de la queue qu'a Pextrémité, terminées en pointe s
dentelées finement par les bords, vertes en deffus, d’un blanc
un peu jaunitre par deffous: on peut le mettre dans les bof
quets d’été. Ce peuplier, par rapport au baume qu’il répand,
eft affurément préférable a tous les autres pour l'ufage de la
Médecine. '

Odutre ces efpeces, o trouve un autre Peuplier en Canada,
dans tous les environs de Quebec, quia la feuille d’Erable : on
le nomme Liard dans le pays. Suivant la defcription que m’en a
donnée M. le Marquis de la Galiffoniere, fes feuilles font
blanches en deffous & d’un verd foncé par deffus; ainfi.il ref~
fembleroit a4 notre Peuplier blanc ; mais il répand un baume
trés-odorant , & cela ne convient qu'aux Peupliers noirs..




Prunus.

PR UNUS, TourNEF. & LinN. PRUNIER.

DESCRIPTION.

LES fleurs (4) des Pruniers font formées d'un calyce (4),
d’'une feule piece, creufé en godet, divifé par les bords:
en cinq parties ; il porte un pareil nombre de pétales difpofés.
en rofe, & environ vingt étamines (¢), entre lefquelles on ap-
percoit un piftil (4) compofé d’'un embryon & d’'un ftyle : cet
embryon devient un fruit (g) charnu, fucculent, qui contient
un noyau (¢) applati, dans lequel eft renfermée une amande (f)
compofée de deux lobes. La fuperficie des Prunes eft lifle,
& fans aucun duvet: c'eft ce qui les diftingue de la plupart
des Abricots qui ont la peau couverte d'un duvet plus ou
moins fin ; d’aﬂleurs les Abricots font fupportés par de groffes
queues tres-courtes , au lien que la plupart des Prunes pen-
dent a des queues longues & menues: ce font ces différences
E:Ii nous font croire qu’il n’y a point de néceflité de confon-

e ces deux genres, comme le fait M. Linneus.

Les feuilles des Pruniers font fimples, prefque ovales, dens
telées par les bords, relevées en deflous de nervures faillantes,
creufées de fillons en defflus ; elles fe terminent en pointe, &
font attachées alternativement fur les branches: ces feuilles
font donc bien différentes de celles des Abricotiers qui font
rondes & unies. Nous favons au refte qu’il ne faut avoir recours
aux feuilles que le moins qu’il eft pofiible pour établir les cay
ntteres.

Les feuilles des Pruniers, & celles des Abricotiers, fong
pliées les unes fur les autres dans leurs boutons.
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ESPECES,

o

1. PRUNUS filveftris major. J. B.
Grand PRUN1E & fauvage.’

2. PRUNUS filvefiris fruclu majore albo. Raii.
Pruni1exr fauvage a gros fruit blanc; ou Po1TgoN blanc.

PruNiegr afleurs doubles.

4. PRUNUS ﬁlmjiﬁr, fruttu parvo ferotino. M. C.
Prun~iER fauvage a petit fruit tardif, ou PruNIER des haies

a fruit noir § Je méme a fruit blanc, ou Er1NE noire.

§. PRUNUS fruflu nigro, cérne durd, foliis eleganter variegatis. M. C.
PruNIER 3 fruit noir qui a la chair ferme, & doart les feuilles

font panachées; ou PRuN1ER de Perdrigon panaché.

6. PRUNUS nucleo. nudo, ﬁgmmzo circuli offes comitato. A&. Ac.R. P.
PruNier fans noyau, dont Pamande eft fenlement accompa«

guée d’un fegment ligneux.

7. PRUNUS fruttu cerei coloris. Inft.
- Prun1ER dont le fruic eft jaunitre & oblong; ou PRuNigR

de Sainte Catherine.

8. PRUNUS fruttu majori, rotundo , rubro. Inft.
- PrRuNIER & gros fruit rond & rouge; ou PRUNE- CERISETTE,

9. PRUNUS fruttu parve, ex wiridi florefcente. Inft.
Prux~I1ER a petit fruit oblong d’un verd jaunitre, ou MIR A=
BELLE.

10. PRUNU S Canadenfis, fruttu purpureo, rotunde, majori , aquofo, com=
preffo, cortice nigro, [plendente, foliis glabris tenuibus. Aut Pronvs
Srullu rotundo , nigro , purpureo majori, dulci. C. B. P.

Pru~ier de Canada & gros fruitrond & violet; ou PRUNE-

MIRABOLAN.

Nous fupprimons quantité d’excellentes efpeces de Prunes;
quon cultive dans les jardins fruitiers. -
Comme M. Linneus n’a fait qu'un feul genre des Abricots

é des Pruniers, voyez ARMENIACA.
: CULTURE,
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CULTURE

Les Pruniers peuvent s'élever de noyau; mais comme on.
w'eft pas certain fi les fruits qu'ils produiroient feroient auffi bons:
que ceux qui ont fourni la femence, on a coutume, pour étre
affuré des efpeces, de les greffer fur des fauvageons I?runiers.

La plupart des Pruniers tracent , & leurs racines pouffent
des jets ou'des drageons enracinés, qui font de la méme ef-
Fece que les fouches qui les ont produites ; ainfi fi 'on avoit
es bonnes e?eces franches de pied , tous les rejets , fans
avoir befoin d'étre greffés , produiroient d’excellentes Prunes.
Pour avoir ces fujets francs de pied, nous faifons greffer fur
un fauvageon, le plus bas qu'il eft poffible , une Reine-claude,
par exemple; & quand la greffe eft bien reprife, nous la fai-
fons planter trés-avant en terre, en forte que la greffe foit
recouverte d’'un demi-pied de terre: fouvent la Reine-clauden R..., feece frosas .
pouflera des racines au bourlet qui fe'forme 2 linfertion de fa [af’e. < Gydiiwe, ..
greffe, & alors on a un Prunier dont tous les rejets produi-{ ¥+ 2 veutn
ront de tres-bonne Reine-claude. Nous nous fommes procu-
rés, par cette méthode, cinq ou fix efpeces de Prunes, dont
tous les rejets donnent de bons fruits. .

Comme il eft quelquefois incommede d’avoir des arbres qui
donnent beaucoup de rejets, nous avons greffé des Reines-
claude fur des Péchers de noyau; ces arbres, quifont un peu,
délicats, nous ont donné de trés-bons fruits.

Je ne parle point ici de la fagon d’élever les Pruniers de
noyau : on peut a cet égard exécuter ce que nous avons dit
daps larticle des Amandes (voyez AMYGDALUS); mais il eft
bon d’étre prévenu que le Prunier saccommode mieux qu'au-7
cun autre .arbre fruitier, de toutes fortes de terreins, & que
les arbres élevés de noyau, donnent moins de rejets que ceux
quon 2 plantés de drageons enracinés.

USAGES.
Tl y a beaucoup d’efpeces de Prunes excellentes & manger

crues ; telles font la Reine-claude, la Dauphine , le Drap d'or;
Tome 11 Aa
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& dans les pays chauds la Sainte-Catherine & le Perdrigon 3
d’autres, telles que la Mirabelle, font bonnes en compotes &
en confitures; enfin le Perdrigon, la Diaprée & la Sainte-Ca-
therine , &c. font d’excellents pruneaux. Nous paffons légére-
ment fur tous ces ufages, ainfi que fur I'énumération de toutes
les efpeces de Prunes qu'on fert fur les tables, ou qu'on pré-
pare dans les offices; on trouve tout cela fuffifamment déaillé
dans les livres qui traitent des Vergers ; nous infifterons feu-
lement ici fur quelques efpeces fingulieres: celle du n°. 4
peut, par exemple, décorer les bofquets printaniers , a caufe
de fes fleurs doubles qui s’épanouiffent vers la fin d’Avril.

Le Prunier fauvage de Canada fait dans ce méme temps un
trés-joli bouquet par la quantité prodigieufe de fleurs dont il eft
chargé : le n° 5 peut, a caufe de la panache de fes feuilles,
fervir 2 la décoration des bofquets d’été. '

L’efpece, n° 6, eft finguliere, en ce que fon amande n’eft
point renfermée dans une capfule ligneufe ; on voit feulement,
fur un des c6tés , un petit fegment ligneux qui a tout au plus
une ligne de largeur.

On greffe fouvent les Péchers fur les Pruniers, & l'on pré-
fere pour cela les efpeces quon nomme le perir Damas noir ,
le Saint-Julien & la Ceriferze, parce que leur écorce eft aflez
mince, ce qui eft commode pour la réuflite des greffes.

On fait, avec les pruneaux de Prunes aigres, un firop ra-
fraichiffant, qui calme la bile, & arréte les diarrhées: la_dé-
coltion des pruneaux faits avec des Prunes douces, eft 1égé~
rement purgative.

Le bois de Prunier eft marqué de belles veines rouges; mais
fa couleur paffe en peu de temps, & il brunit, & moins quon
ne le couvre d’un vernis. Ce bois nous a paru dur, & il pour-
roit étre utile aux Tablettiers & aux Ebeniftes ; cependant
mous ne voyons pas qu’ils en faffent beaucoup d’ufage.

&03D
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PSEUDO-ACACIA, TourNer., RoBINIA,
Linn. FAUX-ACACIA.

| DESCRIPTION.
] ES fleurs (a) du Faux-Acacia font 1égumineufes, & ran-

gées en grappe fur un filet commun.

Chaque fleur (4) eft compofée d’un calyce d’une feule piece,
affez petit, formé en cloche, divifé- en quatre par les bords ,
& dont la divifion fupérieure eft plus large que les trois au-
tres.

Le pavillon (vexillum) eft irand , ouvert ; fa forme eft pref~
que ronde; il eft un peu rabattu fur les autres pétales: les
ailes (ale) font grandes, ovales , relevées vers le pavillon.

La nacelle (carina) eft affez petite, & n’eft prefque pas plus
longue que les ailes; elle eft arrondie & applatie.

On trouve dans lintérieur dix étamines (4) qui font réunies
par le bas; elles s'élevent en fe recourbant vers le haut, &

ortent des fommets arrondis. On appercoit au milieu d’une
gaine formée par les filets des étamines, le piftil (¢) compofé
d’'un embryon cylindrique allongé, d'un ftyle en filet qui
fe recourbe en haut, & qui eft terminé par un ftigmate en
forme de bouton.

L’embryon devient une filique (e) affez longue, applatie,
& relevée de plufieurs bofles; elle contient quelques {emen-
ces (f) qui ont la forme d’un rein.

Les feuilles du Faux-Acacia font conjuguées, & compofées

Aaj
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d’'m nombre de folioles fimples, ovales, & qui fent rangées:
par paire fur une nervure commune. Dans les efpeces, n°.
& n° 2, il y a une foliole qui termine la nervure ; & dans-
Yefpece n°. 3, il n’y a point de foliole unique. ‘

Igans toutes les efpeces, les feuilles font rangées alternati<
vement fur les branches.

ESPECES.

1. PSEUD O- ACACI A vulgaris. Inft. |
Faux-Acacia ordinaite; ou, mal-d-propos, Acacra de¢
Jardiniers.

2. PSEUDO-ACACIA filiguis glabris. Boerh.
Faux-Acacia dont les filiques font liffes..

3. PSEUDO -ACACI A foliorum pinnis crebrioribus. vel,CarAcAGN A3
vel, Sterrrca. Roy Lugdb. vel, Aspararnvs arborefcens,
pinnis foliorum crebrioribus oblongis. Amm, Ruth. .

Faux-Acacia de Sibérie, qui a beaucoup de folioles, & qui

*  n’a point ordinairement d’impaire.

4 PSEUDO - ACACILA frute[sens major , latifolius ,. cortice aureo s
.« Aspararnvs. Amm. Roch. )
Faux-Acacia de Sibérie en arbrifeau , dont l'écorce eft

jaune. .

§- PSEUDO-AGACIA frutefcens minor, angnflifolius, cortice aureo 3

Aspararnvs. Amm. Ruth. '

Faux-Acacia de Sibérie, qui fait un arbufte dont Iécorce
elt jaune, & qui a les feuilles plus étroites que le précédent.

CULTURE.

Les Faux-Acacias, n°. 1 & n° 2, fe multiplient par les
femences , ou par des rejets qui fortent en grande abondance
des racines. '

Pour les élever de femences, il faut, frtét qu'elles fonp
parvenues a maturité , les méler avec un peu de terre, & les
- conferver dans un pot jufqu’au printemps ; on peut alors ,
pour plus grande sireté, les femer dans des terrines fur cou-
c¢he ; mais {i Pon. veut en.avoir. beaucoup, on:les met en pleine
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terre 2 'ombre. Comme cette graine eft fine, il ne faut pas
la recouvrir de beaucoup de terre; I'on fera bien aufli de dé-
fendre les jeunes plantes du foleil. On replante les jeunes ar-
bres la feconde année en pépiniere, ol ils doivent refter juf-
qu'a ce qu’ils aient acquis cing ou fix pouces-de circonférence
au pied; alors on peut les mettre en place. ,

J'ai déja dit que les Faux-Acacias, n° 1 & n° 2, produi-
foient beaucoup de plants enracinés; fi néanmoins on vouloit
sen procurer promptement une grande quantité , le moyen
de le faire eft bien fimple: il faut arracher un Faux-Acacia
qui ait au moins douze a guinze pouces de circonférence
couper fes racines 2 un pied ou a un pied & demi de Parbre,
en forte qu’il lui refte affez de racines pour pouvoir étre tranf=
planeé ailleurs ; fi gn laifle ouverte la décombre quwon a faite
pour arracher l'arbre, toutes les racines qui- auront été cou-
pées , poufleront des ti§es, & on aura du plant en abondance:

Le Y:aux-Acacia fe plait dans les bons fonds de.terre un pewn
légere: fi 'on veut quils réufliffent, il ne faut pas les planter
trop avant en terre. , ‘

Au refte, cet arbre qui fious vient, je crois, originairement
de Virginie, ne craint point le froid ; le vent lui eft plus con-
traire, car le bois fe fend aifément; & s'il fe détache du tronc
deux branches en fourche, qui foient aufli fortes I'une que
Pautre , il arrive quelquefois qu'apres un coup de vent, l'arbre-
fe trouve fendu dans fa longueur prefque jufqu’aux racines ; ouy
il ne fe fend pas, il eft renverf€ par le vent. '

Pour prévenir cet inconvenient, on a quelquefois 1ié les
branches 'une A lautre avec de fortes brides de fer; mais or-
dinairement, pour éviter cette dépenfe, on ététe les Faux«
Acacias tous les cinq ou fix ans. . :

L’efpece, n° 3, fe peut multiplier trés-aifément par des
Poutures. .

Les efpeces de Sibérie font plutét des arbuftes que des arbres;

US AGES.

Le Faux-Acacia, n°. 1 & n° 2, fait un bel & grand arbre
qui fe charge 2 la fin du mois de Mai de belles grappes de
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fleursblanches d’une odeur trés-agréable. C’eft dommage que cet
arbre fleuriffe un peu plus tard que le Citife des Alpes; ces
deux arbres érant plantés alternativement dans un Igofquct .
feroient un effet admirable par leurs grandes grappes de fleurs,
les unes jaunes & les autres blanches: quoi quil en foit, le
Faux-Acacia doit €tre employé a la décoration des bofquets
du printemps. Il eft vrai quil pouffe toujours de grandes
branches en houfline, qui ne font pas propres a former des

ortiques réguliers; mais dans des parcs ou I'on ne cherche pas
ﬁl plus grande ¢légance, une falle de ces arbres ététés, auroit
beaucoup d’agrément dans le temps de fa fleur, & elle fuffi-
roit pour parfumer tout un jardin.

On nous a envoyé de la Louyfiane des femences du Faux-
‘Acacia, n° 1. Nous les avons élevées: cet arbre ne differe

as de ceux de France.

Le bois du Faux-Acacia eft d'une couleur jaune, verdatre ;
brillante & comme fatinée; de plus il eft affez dur; il prend
médiocrement le ﬁ»oli; il eft d’'un fort bon fervice; & quoiqu'il
{oit tres-fendant, il eft néanmoins fort recherché , fur-tout par
les Tourneurs. On dit qu'il pourrit aifément a Phumidité.

Scn écorce & fes racines font douces & fucrées; elles paf-
fent pour étre petorales, ainfi que la régliffe ; fes fleurs font
laxatives.

Le Car4G 46N 4, n'. 3, porte des fleurs jaunes affez gran-
des ; les grappes en font moins longues que celles du Faux-
Acacia ordinaire: il fleurit 2 peu pres dans le méme temps que
Pautre ; mais fes fleurs n’ont point d’odeur.

Les AspaLaTHUS, n°. 4 & n° g, portent, vers la mi-
Mai, des fleurs jaunes: ils doivent fervir 2 la décoration des
bofquets du printemps.

(L00gle
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PTELEA, Linx

DESCRIPTION.
l ES fleurs (4) du Ptelea font formées d’un petit calyce (4 d)

divifé en quatre ou cinq parties, de quatre ou cing pé-
tales (c) ovales, allongés, difpofés en rofe, & de quatre ou
cinq étamines (f) termindes par des fommets arrondis.

On appergoit au milieu un piftil (¢) compofé d’'un embryon
applati & arrondi, d'un ftyle fort court, & de deux ou trois
figmates pointus. :

L’embryon devient un fruit (g) femblable 4 celui de 'Orme
plat, membraneux, arrondi, au milieu duquel eft une fe-
mence (4) renfermée dans la duplicature de la membrane.

Les feuilles font compofées de trois grandes folioles ovalesy
pointues par fes deux bouts , non dentelées, unies , d’un beaw
verd , & qui font difpofées en forme de main 4 Pextrémité d’'une
queue commune: ces feuilles font pofées alternativement fur
les branches.

ESPECE.

PTELE A foliis ternatis. Linn, Spec. Plant. aut F = v 7 = x Virginianud
trifolius , Ulmi fammaris. Pluk. Alm.
Prerea afruit d'Orme, & a trois feuilles.

M. Linneus, fur les obfervations de M. Bernard de Juffieu;
a rapporté la DopoNnx4, Hort. Cliff. au PTELEA4; mais
cette plante ne peut pas fupporter nos hyvers,
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CULTURE.

Ce grand arbriffeau fe multiplie trés-aifément par les femen-
ces; il fupporte bien nos hyvers. Il croit dans les terres 1€-
geres au haut du Canada; par conféquent il n’eft point délicas
fur la nature du terrein, ‘

USAGESGS.

Les feuilles de cet arbriffeau font d’'un beau verd; & fes
Peurs qui font raflemblées en bouquet, font un joli effet aun
commencement de Juin: il peut fervir 2 la décoration des
bofquets de la fin du printemps.

. Les feuilles font d’une odeur defagréable quand on les froiffe
dans les mains : elles paffent en Canada pour étre vulnéraires;
g¢tant prifes comme le Thé, elles font vermifuges.

PUNICA;
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PUNICA, TourNer. & LINN. GRENADIER.

DESCRIPTION.
LES fleurs (4) du Grenadier font compofées d'un calyce

charnu (d) formé en cloche, divifé en huit dents poin-~
tues ; ce calyce eft coloré en partie d'un fort beau rouge ; .
il fubfifte jufqu’a la maturité du fruit; il porte huit grands pé<
tales arrondis , minces & comme chifonnés. .

On trouve dans lintérieur un grand nombre d’étamines trés-
fines , affez courtes, attachées aux parois intérieuresdu calyce 5
& terminées par des fommets arrondis.

Le piftil eft compofé d'un embryon qui fait partie du ca-
lyce, & d’un ftyle court, terminé par un ftigmate arrondi.

L’embryon, ou le bas du calyce, devient un fruit rond (f),
aflez gros; il porte une couronne a I'antique qui eft formée par
les échancrures mémes du calyce : 'extérieur de ce fruit eft
charnu ou formé d'une enveloppe femblable i un cuir; il eft
intérieurement divifé par neuf cfoifons membraneufes (¢), entre
lefquelles on apperqoit des grains ou baies fucculentes (#), cha-
cune defquelles contient une femence (¢). Ces grains font im-~

plantés & comme enchiflés dans une chair pulpeufe.
Tome 1. Bb
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. .Les-feuilles du Grenadier font oblongues, non denteldes 3
unies , luifantes, & pofées deux a deux fur les branches. :

ESPECES

1. PUNIC 4 filogfiris. Cord. Hift.
GRENADIER fauvage.

2. PUNICA que Malum granatum fert. Cafalp,
GRENADIER i fruit acide.

3. PUNICA Sfruitu dulci. Intt.
GRENADIER a fruit doux.

4. PUNICA flore pleno majore. Infl.
GRENADIER a grande fleur double.

§. PUNIC A flore pleno majore wariegar. Inft,
GRENADIER panaché, 2 grandes fleurs doubles..

€. PUNICA flore pleno minore. Inft..
GRENADIER 3 petites fleurs doubles.

7. PUNICA Americana nana, [eu bumillima. Lignon;
" GRENADIER nain,

CULTURE.

Les Grenadiers fe multiplient facilement par des marcottes ;.
ou (rar les drageons enracinés qui fe trouvent aupres des gros

ieds.
¥ Les grands hyvers les font périr; ainfi il faut les tenir en
efpalier, & les couvrir pendant I'hyver, excepté dans les pays.
tempérés & .dans les Provinces maritimes ou ils fubfiftent &
merveille en buiffon: en cet état ils donnent plus de fruit;
car les Grenades ne viennent que fur les poufles des anndes
précédentes; & fi on les abat pour rendre D'efpalier d’'une
figure plus réguliere, on n’a de fruit que fur les bords, & prefs
que point au centre.

Cet arbriffeau croit trés-bien dans les terreins fecs & chaudss

Le Grenadier nain, n° 7, eft plus fenfible 2 la gelée que
Ies autres. '
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11 feroit & fouhaiter que, dans les Provinces méridionales,
on multiplidt, plus qu'on ne fait, I'efpece du Grenadier, n°. 7,
pour enter delﬁls de groffes Grenades douces ; ce feroit un or-
nement pour les orangeries: d'ailleurs, comme ces arbres fe-
roient moins grands que les autres, leur fruit pourroit mirig
dans les €tuves,

USAGES.

Les Grenadiers a fruit font de trés-jolis arbriffeaux , fur-tout
depuis la mi-Juin jufqu’en Septembre qu’ils font chargés de
fleurs.

On fuce avec plaifir les grains des efpeces, n°. 2, 3 & 4.
Leur acide nétoie la bouche, & il excite I'appétit : dans les
Provinces méridionales , le fruit de I'efpece n°. 4, contient
une eau trés-fucrée & fort agréable; mais cette efpece ne
mirit point parfaitement aux environs de Paris, ou elle eft
toujours infipide. :

Les efpeces a fleurs doubles méritent d’étre cultivées pour
1a beauté de leurs fleurs; cependant ces arbres ne fleuriffent
bien que quand ils font en caiffe: ils pouffent beaucoup de bois
& prefque point de fleurs, quand on les met en pleine terre.

e firop fait avec les grains de Grenade, calme la foif des
fébricitants & leffervefcence de la bile : I'écorce du fruit eft
sres-afiringente; on l'ordonne dans les diarrhées,

B b jj
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PYRUS, TourNEEr. & LINN. POIRIER.

DESCRIPTIOMN

E calyce (4) de la fleur (4) du Poirier, eft de la forme

d’un godet; il eft charnu, divifé en cing; il porte ci

ds pérales arrondis, un peu creufés en cuilleron; il fubfifte
jufqu’a la maturité du fruit. On appercoit dans lintérieur de
la fleur environ vingt étamines (¢) affez longues, terminées
par des fommets qui ont la forme d’Olives, & qui font fillon~
nés dans leur longueur : le piftil (d) eft compofé dun em-
bryon & de cinq ftyles: I'embryon fait partie du calyce, &
les cinq ftyles font déliés, affez longs, & terminés par des
fligmates.

’embryon: devient un fruit chamu (e), fucculent , termimé
par un umbilic bordé par les échancrures du calyce.

Au centre de ce fruit on apperqoit cing loges ( f) forméeg

ar des membranes , pour ainfi dire , cartilagineufes , dans cha-
cune defquelles on trouve une ou deux femences (g) de la
forme d’une larme un peu applatie fur I'un des cotés..

Les feuilles des Poiriers fgnt liffes, peu ou point dentelées
par les bords, entieres, fupportées par des queues aflez lon~
gues , & placées alternativement fur les branches.

Exattemsnt parlant, on devroit, comme M. Linneus, na
faire quun genre du Pairier, du Pommier & du. Coignaffier 5.
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_puifque. toutes les parties de--la frudtification -fe--reffemblents--

mais dans un Traité comme celui-ci, nous avons cru ne de-
voir point confondre ce qui a été diftingué par tous les Bo-
taniftes, & ce qui left encore par tous ceux qui‘ont quel-
ques connoiflances des fruits; la forme de ces trois fortes de .
fruits eft affez différente pour que la confufion ne foit point

craindre : on trouvera au mot M4Lus les marques cara&térif-:
tiques qui (Yeuvent fervir a diftinguer ces trois genres. Si I'on

veut cependant fuivre la méthode de M. Linneus, on pourra

joindre le Malus & la Sidonia avec la lifte des Poiriers que neus

allons donner,

ESPECES,

. 4. PYRUS fitvefiris. C. B. P.
Poir1ER fauvage.

2. PYRU S fativa flore pleno. H. R. Par.
Porrier culuvé a fleur double.

3. PYRUS Jativa, brumali feffili partim flavefcente , partim purpurafcente.
Inft.

Poiriexr cultivé, dont le fruit, partie jaune & partie rouge, I
mange l'hyver; ou LA pousLEs FLeus.

4. PYRUS fativa, foliis eleganter variegatis. M. C.
Porriexr cultivé a feuilles panachées,

§. PYRUS [ztiva bifera. M. C.
Poir1er cultivé qui fleurit deux fois I'an.

6. PYRUS fativa fruétu antumnali fuavifimo, in ore liquefcente. Inft.
PolrE BEUREE.

9. PYRUS fativa fruitu autummali fubrotundo, & ¢ ferrugimeo rubente;

non nunquam maculato. Init.
PoirRE-DE-ROUSSELET.

8. PYRUS t[ktiva fruétu awsumnali turbinato , viridi , friis fanguineis dif-
tintto. Inft ’
BERGANMOTTE panachée,

9. PYRUS fativa, fruftu brumali magno , pyramidatoy ¢ flave mon nibil
rubente, Inft.
Poire-pe-soN-CHRETIEN d'hyver,
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 Nous fupprimons plufieurs excellentes Poires qu'on cultive
dans les vergers.

CULTURE.

On trouve dans les foréts beaucoup de Poiriers fauvages
qui ont levé de femences, & que P'on arrache pour en garnic
les pépinieres : on fe procure aufli beaucoup de fauvageons
Poiriers en répandant fur la terre , comme nous l'avons dit
en parlant des Pommes , le marc qu'on retire des prefloirs.

(ges fauvageons fourniffent des fujets, fur lefquels on greffe .
les efpeces qu'on veut multiplier pour la table ou pour faire
le cidre poiré: il eft bon néanmoins d'étre prévenu que les
Poiriers greffés fur les fauvageons, ne donnent gueres 3e fruie
que lorfqu’ils font en plein vent: les buiffons donnent plutdt
du fruit quand on les.greffe fur Coignaffiers ou Coigniers,
ces fortes d’arbres étant plus nains que les autres. Voyez a ce
fujet ce qui eft dit au mot AJEsPILUS.

Il ne conviendroit pas dans ce Traité, de nous étendre fur
€e qui regarde la taille des Poiriers; nous nous contenterons
feulement de dire ici que ces arbres fe plaifent dans les fables
gras & qui ont beaucoup de fond.

USAGES.

Les Poiriers fauvages font d’affez grands arbres qui foutien<
nent bien leurs branches, & dont le feuillage eft affez beau:
en pourroit en faire de lPff:tites allées dans les parcs; cepen-
dant ils appartiennent plus naturellement aux vergers. Il eft
avantageux qu’il fe trouve quelques Poiriers fauvageons dans
les foréts, parce que les bétes fauves fe nourriffent de leur
fruit. Les Igabitants riverains des foréts ramaflfent ce fruit pour
la nourriture de leurs porcs, ou pour en faire de la boiffon
dans les années o le vin eft trop rare.

Les efpeces, n°. 2 & n°. 3, qui produifent dans le mois
d’Avril de belles fleurs raffemblées en bouquets, peuvent fervir
a la décoration des bofquets printaniers.

On fait qu'il y a quantité de Poires qu'on nomme Poires d
soutean; telles font celles qu'on appelle Poires 4’ Angleterre, de
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Beuré, la Bergamotte, la Craffane , le Saint-Germain, la Virgoua
leufe , le Befi-de-Chaumontel , le Colmart, qui font délicieufes %
manger crues: plufieurs autres, comme le Bon - chrétien , le
Rouffelet , &rc. font de bonnes confitures & d’excellentes coms-
tes.

PODans les pays o les Vignes ne réuffiffent pas, on fait une
boiffon qu'on nomme Poiré, en exprimant le fuc des Poires 4
ainfi que I'on fait celui des Pommes, pour le cidre.

Le poiré nouveau eft fort agréable; il reflemble a du vin
blanc; mais il ne fe conferve pas fi long-temps que le cidre.

Le marc des Poires qu'on retire des prefloirs , peut, aprés
avoir été defléché, fervir i faire des mottes a briler: le marg
des Pommes n’eft point propre a cet ufage.

Le bois des Poiriers fauvages eft pefant, fort plein, d’une
couleur rougeétre; fon grain eft trés-fin; il prend trés-bienla
teinture noire, & alors il reffemble fi fort a I'Ebene , quon
a peine a les diftinguer 'un de l'autre : ces qualités le fong
rechercher par.les Menuifiers , les Ebeniftes & les Tourneurs.
Apres le Buis & le Cormier, c’eft le meilleur bois que puif=
fent employer les Graveurs en taille de bojs: c’eft bien J)om-_‘
mafe w’il foit un peu fujet 2 fe tourmenter.

es Médecins permettent aux convalefcents les Poires cui-
tes au four ou fous la cendre; & ils emploient le ﬁrop de
Poirgs fauyages pour arréter les diarrhées.

QUERCUS,
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QUER CUS, TourNEr. & LINN. CHENE.‘

DESCRIPTIOMN.

¥ E Chéne porte fur les mémes atbres & fur les mémes
branches dI:s fleurs méles & des fleurs femelles féparées

les unes des autres.

. Les fleurs miles (4) font formées d’'un calyce divifé en

‘quatre ou .cinq parties; il porte un nombre confidérable d’éta-
mines. Ces fleurs for_u,i,quclque diftance les unes des autres

fur un filet commun qui forme des chatons peu garnis ou
des efpeces de grappes. ' 3

* Les fleurs femelles (5) font auffi époﬁées quelquefois fur t;n

filet; elles font formées d’un calyce é€pais, charnu & raboteux,
qui n’eft point échancré par fes bards, & dans l'intérieur dp-

uel on appercoit le piftil compofé d’'un embryon arrondi &
ge plufieurs ftyles. Cet embryon devient une femence ovale (¢) 4

‘couverte d'une enveloppe coriacée, ou peau flexible, mais

ferme (d), fous laquelle on trouve une amande (¢)qui fe divife

en deux lobes.

Cette femence eft retenue & comme enchiflée par le bas
dans le calyce, qui continue a croitre avec le fruit, & qui
devient par la fuite de la forme d’une coupe ou capfule, dans
hquclle_;l]e,fruit eft retenu ainfi quune pjerre dans fon chaton.

Les feuilles des Chénes font plus ou moins grandes, & plus
ou moins découpées par ondes ; mais elles font toujours pofées
alternativement fur les branches,

Tome 11, ~ Ca
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Plufieurs efpeces d’infeftes s’attachent 3 cet arbre, & dons
3" nent Matfehce-a-différenses efpecesndes gallgom
4 M. Linfeus a réduit, avecraifon, a un méme genre de
i‘. ‘Quercus, les Chénes-blancs dont nous parlons , les Chénes-
! verds & les Lieges : nous ne les diftinguons dans cet ouvrage °
* que pour corferver-les noms requs & connus de tout le monde.
Pour ne point confondre ces différents genres , il eft bon de
#’ivoir que les Lieges & les Chénes-verds ne quittent point leurs
‘) “Htuilles; que ces feuilles font fermes comme celles des Lauriers 4
& qu'clles font fouvent épineufes par les bords comme celles
du Houx : les Chénes-blancs au contraire perdent leurs feuilles
endant Phyver ; & ces feuilles font ondées par les bords. Les
hénes-verds ue fe diftinguent des Lieges, que parce que I'¢-
corcc des Lieges eft épaiffe, fouple & élaftique ; au lieu que
I'écorce des Chénes-verds eft comme celle de tous les autreg
arbres. Voyez les articles ILEx & SuBzRe. '

ESPECES.

. QUERCUS latifolia, mas , que brevi pediculo ¢ff. C. B.P. vel Rosvr.
CHESNE a larges feuilles, dont le fruit eft attaché 4 de courts
pédicules; ou Rouvr e, ou, mal-a-propos, CHEsNE mile.

2. QUERCU S latifolia femina. C.. B, P.
CHesNE 2 larges feuilles , dont les fruits pendent 2 des queueg
affez longues; ou, mal-2a-propos, CHEsNE femelle.

3. QUERCUS cum longo pediculo. C. B. P.
CHESNE a grappes.

#&. QUERCUS parva; ffve Phagus Grecorum, & Efculus Plinii. C. B, Py
'Petit CHESN E. :

S- QUE RCUS calyce echinato, Glande majore. C. B. P.
CussnE dont la cupule eft hériffée d’épines, & dont le Gland
eft fort gros.

6. QUERCUS calyce hifpido , Glande minore. C. B. P.
Cuesnk dont Ja cupule eft épineufe & le fruit petit.

+ 7. QUERCUS Burgundiaca , calyce bifpido. C. B. P.
Cuxrsne de Bourgogne, dont la cupule elt raboteufe.
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8. QUERCUS pedem vix fuperans. C. B.P.
CHESNE nain,

. 9. QUERCUS foliis molli lanugine pubefeentibus. C. B. P.
CHes~E dont les feuilles font un peu velues.

10. QUERCUS, gallam exigue Nucis magnitudine ferens. C.B.P.
CuEsNE portant des galles de la groffeur d'une petite Noixs

1. Q g EBR g US foliis muricatis , non lanuginofis, galld fuperiori fimili.

CHESNE. a feuilles liffes , dont les échancrures e terminent en
ﬂ:inte, & qui porte des galles femblables a I'efpece precé-
nte. v

X2. QUERCU S foliis muricatis minor. C. B. P.. ) .
Petit CHEsNE dont les- échancrures des feuilles fe terminent
en pointe. .

¥3. QU % R g US humilis , gallis binis , ternis , aut pluribus fimul junitis,
C.B. P.
Petit CHEsNE portant plufieurs galles jointes enfemble,

14. QUERCUS Africana, Glande longiffima. Inft.
CHEsN E d’Afrique dont les Glands font tort ‘longs.

15. QUERCUS bulgari: , foliis ex albo variegatis. M. C.
CHEsNE ordinaire 3 feuilles panachées de blanc.

36. QUERCUS alba Banifferi. Cat. Stirp. Quzrcus Virginiana Glandy
dulci. Parck. Theat.
CHEsSNE blanc de Canada 3 fruit doux.

17. QUERCU S Virginiana , rubris venis , muricata. Pluk. Phyt,
CHEsNE rouge de Virginie ou de Canada.

18. QU E R CU § Caffance faliis procera , arbor Virginiana. M. C.
CuesNE de Virginie & feuilles de Chataignier.

19. QUERCU S Virginiana, Salicis longiore folio, fruflu minimo. Pluk,
Cussne de Vifginie & feuille de Saule & a petit fruic. -

. 20. QUERCUS bhumilis Virginienfis, Caftanee folio. Pluk.
Petit Cuss.xe de Virginie a feuilles de Chataignier.
Cci
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21. QUE RCU S Hifpanica , foliis magis diffeéiis. M. C..-
CuesNE d’Efpagne a feuilles tres-découpées.

22. QUERCGUS latifolia, magno fruftu, calyce tuberculis obfito. Cor. Inft.
CHEsNE 4 large feuille & & gros fruit, dont la cupule &~
plufieurs tubercules.

23, QUERCUS Orientalis Caffanee folie , Glande recondind in capfuld
crafsi & fquammosa. Cor. Inft.
CrEsNE du Levant a feuilles de Chitaignier, dont le Gland
eft prefque recouvert par le calyce.

- €omme les Chénes fe multiplient de femences, en en
trouve dans les foréts une telle quantité de variétés qu’il
feroit difficile d’en rencontser deux quife reffemblaflent a tousg
égards: C'eft ce qui fait que cette lifte eft plutdt compofée de
variétés que d’efpeces. Nous devons auffi remarquer que les
Galles étant des corps étrangers i cet arbre, puifqu’elles font
oecafionnées par la piquure de certains infeétes , elles ne peus
yent pas. conftituer différentes efpeces..

CULTURE.

 Le Chéne faifant, pour ainfi dire, la maffe-de nos foréts:
jc me dpropolfe de parler ailleurs trés-amplement de fa culture;
cependant je ne puis me difpenfer d'en dire ici quelque chofe,
fout. ne. point interrompre I'ordre que je me fuis prefcric dans

a compofition de cet ouvrage : je parlerai aufli en abrégé des
ufages qu’on fait de fon bois: '

Le Chéne ne fe multiplie que par fes femences quon
nomme Gland ;5 quoiqu’il fut poflible de I'élever de marcottess
On ne cueille point le Gland ; mais on ramaflfe celui qui
tombe de lui-méme pendant l'automne: on doit. avoir l'atteny
tion de ne point ramafler pour: femer, les Glands qui tom-

bent les premiers ; ceux-1a font ordinairement piqués de vers.

. Ges premiers Glands exceptés, on doit les ramaffer-a mefure .
quils tombent’, c’eft-a-dire, tous-les deux ou trois jours, &
ne pas attendre a faire cette récolte lorfque tout.le Gland eft
tombé , parce-qu'il furyient quelquefois dans cette faifon des
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iclées affez fortes pour les endommager; car ceux qui font ge<
s ne font plus propres que pour la nourriture des pourceaux..
- A mefure qu'on ramafle le Gland, on le dépofe dans des
greniers, {i I'on fe propofe de le femer avant Ihyver; mais fi.
Yon ne doit le femer qu’au printemps, on doit le mettre lit
par lit avec du fable ou de la terre feche, dans un lieu frais.
& fec; car fi ces fubftances étoient trop humides, le Gland
poufleroit trop en racines pendant l'hyver; il s'épuiferoit &
il ne feroit plus bon 3 femer au printemps fuivant. Il eft ce-
£endant a propos que le Gland germe pendant I'hyver ; mais
mieux eft qu'il ne poufle que fon germe ou-fa radicule, &
guil ne produife point de vraies racines..
-« On fera bien. de vifiter de temps en. temps le Gland qu'on %
dépofé dans le fable, parce que fi, dans le mois de Janvier 4
au lieu de germer, il fe defléchoit, il faudroit répandre un
peu d’eau fur le fable; & au contraire, fi les radicufes ¢toient.
alors trop longues, & fi les vraies racines commencoient. ¥
paroitre, il faudroit fe préparer a mettre les Glands en terre
d¢s le commencement de Février, quoiquon efit formé le
deflein de ne les femer que. dans le mois de Mars, fi rien
n'obligeoit de le faire plutét. Un. de nos voifins. voulant fuivre
notre exemple, & faire un femis confidérable au printemps,
€prouva une tres-grande perte pour avoir négligé de.vifiter fon
Gland, dans le temps que nous venons de dire ; car lorf=
qn’il voulut, dans le mois de Mars, mettre’ fon Gland en
terre , il le trouva entierement épuifé par une prodigieufe quans
tit¢ de racines qui avoient pouflé dans le fa Te , en forte que
tout le tas ne faifoit qu'une méme mafle liée. par un prodigieux
satrelacement de racines, ,
 Si I'on feme le Gland en automne’, on. eft difpenfé de ces
foins; mais on court bien d’autres rifques: les fangliers, les
_mulots & plufieurs autres animaux.qui cherchent a s'en nourrir 5
en déeruifent beaucoup ; & la gelée en fait périr une grande
partie , {i lon n’a. pas eu foin de' les mettre un peu avant en
terre. Il faut favoir cependant qu'un Gland recouvert d’une
épaiffeur de.terre. trop confidérable, ne réuflit pas fi bien que;
gelui 1ui eft-pres de la fuperficie. , S
& Quelque parti que I'on preane, foit qu'on répande les Glandg

y
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en automne ou dans le printemps, on peut les femer par
petits tas, en faifant des foffes avec la houe, ou bien par ran-
gées faites 3 la charrue, & éloignées les unes des autres de
trois ou quatre pieds, ou enfin les ferher en plein, comme
on feme ordinairement le Froment. Mais parce qu’il feroit
trop long de difcuter ici les avantages & les inconvéniens de
chacune de ces pratiques , nous réfervons ces détails pour
une autre occafion: je me contenterai préfentement de dire
que fi Pon fe propofe de faire de grands femis, en ce cas, il
faut renoncer 4 donner au Gland aucune culture , afin d’éviter des
frais confidérables. Le mieux eft de femer le Gland dans toutes
les raies quon fait avec la charrue, & d’y mettre beaucoup
{)lus de femence qu’il n’en faudroit naturellement, parce que
‘abondance du ?ant qui viendra a croitre, étouffera plus
promptement herbe qui retarde beaucoup I'accroiffement des
Chénes; dailleurs les plus vigoureux pieds étouffent par la fuite
fes plus foibles : c’eft-1a le moyen le plus fimple d’avoir dans
le temps une belle futaie. Nous femons ordinairement dans un
arpent de cent perches, la perche étant de vingt-deux pieds,
deux mines de Gland, mefure de Paris; ou, ce qui revient au
méme , quatre pieds cubes de’ cette femence. '

Si nous femons en automne, nous répandons du Froment
par deflus; fi c’eft au printemps, nous y faifons femer de I'A-
voine , que l'on fauche affez haut: la récolte de ces grains dé-
dommage des labours. Un an ou deux aprés, fi quelque can-
ton paroit dégarni, on y repique du Gland ; mais ordinaires
ment on eft difpenfé de ce foin. ’

En Bretagne, & dans quelques cantons de la Normandie 5
on eft dans l'ufage de planter des Chénes en avenues & en
quinconce: il feroit 4 fouhaiter que cette pratique s'étendit dans
tout le refte du Royaume. Pour faire réuflir ces plantations,
il" eft néceffaire d’y apporter les précautions fuivantes: elles
font tr¢s-importantes. _ ‘

Quand on feme le Gland dans une bonne terre, & qui a
beaucoup ‘de fond, il commence par produire un pivot qui
$’enfonce en terre 2 une grande profondeur: jen ai arraché
qui n'avoient que cinq 4 fix pouces de tige, & qui avoient
une racine pivowante de trois pieds & demi de longueur, Si

\
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Lon arrache de ces arbres lorfqu’ils feront parvenues & huit
ou dix pieds de hauteur, pour les tranfplanter en quinconces -
ou en avenues, la plupart ne reprendront pas; c’eft ce qui
fait que prefque tous les Chénes qu'on arrache dans les foréts
ont beaucoup de peine a reprendre. Si au contraire 'on fait
un femis de Chéne dans une bonne terre, dans laquelle il fe
trouve a deux pieds de profondeur un lit de pierre ou de
roche , alors la racine pivotante érant arrétée par ce fond,
ne pourr3 pas s'enfoncer a plus de deux pieds, & larbre fera
déterminé a poufler des racines latérales qui font bien nécef~
faires pour fa reprife, lorfqu'on le tranfporte de la pépiniere
2 la place on il doit refter toujours. .

Si l'on faifoit germer les Glands dans le fable, on pour=
xoit les déterminer encore plus sfirement a produire des ra-
cines latérales : en effet, comme il eft conftant qu'une racine
qui a été coupée ne s’étend plus, mais qu’elle poufle des racines
horifontales , on naura qu’a rompre ou couper la radicule ,
ou, comme l'on dit ordinairement, le germe; & alors on fera
affuré que dans quelque terrein qu’on feme ces Glands (pour
ainfi dire, mutilés) ils ne formeront plus de pivot, mais quiils

roduiront des racines latérales qui les rendront aufli propres
a étre tranfplantés, que les Ormes & les Tilleuls.

Il eft bon d’étre prévenu que le retranchement de la radi-
cule n’exige aucune précaution : jen ai rompu jufques tout
pres des Glands, qui ont repouflé deux ou trois racines , au
lieu d’une pivotante.

De quelque maniere qu'on ait fait le femis, on met en
queftion, s'il faut enfuite le labourer, ou le laiffer pouffer
naturellement & fans aucune culture: nous avons fait fur cela
beaucoup d'épreuves, dont il réfulte qu'une Chénaie cultivée
avec autant de.foin qu’une Vigne, croit beaucoup plus promf'-
tement que celle quon ne cultive pas; mais comme ces cul-
tures exigent de grands frais, il ne faut les employer que
quand I'étendue du champ eft peu confidérable, ou lorfqu'on a
des raifons de fouhaiter que le femis faffe promptement un beau
zaillis. : , ' : '

Les arbres qui font plantés en maffif de bois, s’¢laguent na=
gurcllement les uns les autres, parce que les branches de
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deflous étant étouffées, périffent, pendant que les tiges s’éle3
went pour gagner l'air. Mais c’eft une erreur de croire qu’il ne
faut jamais élaguer les Chénes: cette opdration eft indifpenfa-
‘ble, quand on en plante en avenue ; toute Partention qu'il
faut avoir, c'eft de” les élaguer fouvent, afin de n’avoir jamais
2 couper que de petites branches, parce que le retranchement
des grofles fait .4 toutes fortes d’arbres un tort- confidérable;
c’eft toujours une pliie qui refte cachée , & qu’on reconnoit,
‘mdis trop tard, quand on vient ' les exploiter.
~ Le Chénpe reft -point délicat fur 1a nature du terr¢in: s’il
a"beaucoup de fond, il formera des atbres .énormes qui aurang
plus de cinquante pieds de tige ; fi la bonne terre s’étend & une
mdindre profondeur, il ne fournira que des poutrelles, & du bois
de charpente de fix "2 huit pouces d'équarriffage; enfin, fi le
terrein a fort peu de fond, il ne pourra donner que du taillis.
La nature c?u terrein influe encore fur la qualité du “bois il
Yera de’bonne qualité dans une bonne terte un peu feche; il
ne deviendra pas fi gros, mdis il fera fort dur dans le gravier
4ilié de bonne terre; il fera de ‘belle taille , mais tendre fur
1a glaife & dans les fdbles humides. La fituation eft également
% confidérer; car on n'obtient que du bois gras dans l€s vallées;
& le bois eft beaucoup plus dur fur les hauteurs:le bois des
‘Chénes ¢levés dans les haies, expofés a I'air de tous les c6-~
tés, eft plus ferme & plus ruftique que celui qui vient en
‘maffif. Enfin le Chéne ne croit ni fous(ies climats trés-chauds,
ni dans ceux qui font trop froids : mais dans les climats tempérés
ol il croit, on peut regarder comme une regle générale, que
fa qualité eft d'autant meilleure que le climat eft plus chaud.
Toutes ces idées feront plus amplement développées dans une

.autre occafion,

. USAGES, A
On fait quele Chéne eft un des plus grands atbres & des

Pplus utiles qui croiffent dans nos foréts, & qu’il en fait la prin-

c¢ipale & la plus utile partie. On peut, comme nous l'avons
dit, en former des quinconces & des avenues: il s’en éleve
méme dans les haies, qui font d’un trés-bon fervice. )
"Prefque toutes les_charpentes des ‘batiments civils & des
batiments
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bitiments ‘de mier, font faites de ce bois. On ne peut gueres
en employer d'autre pour faire les portes des éclufes : le mer-
rain pour les futailles ; les lattes pour couvrir les batiments;les
cerches pour les ouvrages de boiilelerie ; prefque toute forte de
menuiferie : tout cela fe fait de bois de Chéne. Les échalats
Eour les efpaliers & pour les Vignes font ordinairement de ce
ois; dans plufieurs {;rovi'nces on n’en emploie point d’autre
pour les cercles des barrils; ainfi les Charpentiers, les Menui-
fiers, les Tonneliers, les Boifleliers, les Tourneurs , les Ebé-
niftes & quantité d’autres Ouvriers,, emploient beaucoup de bois
de Chéne : le chéne eft encore un trés-bon bois de chauffage.
- Cet arbre peut aufli étre employé a la décoration des parcs;
& il n’'y a aucun arbre, fi ce n’eft le Hétre, qui puiffe faire
une aufli belle futaie que le Chéne.
. Le Gland, fruit du Chéne, manque trés-fréquemment,
parce que les fleurs du Chéne font autant expofées a étre dé-
truites I)ar les geldes du printemps & par les autres intempé-
ries de I'air que celles de Fa Vigne ; mais aufli quand la glandde
eft abondante, on en retire un grand profit pour la nourriture
des pourceaux , dont la chair eft d’'un grand fecours , fur-tout
aux pauvres gens, & le lard , qui eft eftimé quand ces animaux
ont été nourris de Gland. Combien feroit-il a defirer que ce
fruit pit fervir également a la nourriture des hommes! Cleft ce
qui arriveroit, {i 'on multiplioit en France, I'efpece de Chéne,
n°. 16, quon appelle en Canada Chéne-blanc , qui porte des
Glands aufli doux que les Noifettes. Il y'a aufli plufieurs efpeces
de Chéne-verd, ou Ilex, qui ont le méme avantage,

Les volailles qui fe nourriffent de nos Glands acres, s’ac<
commoderoient encore mieux des Glands doux.

En 1709, des pauvres qui mouroient de faim, faifoient du
pain avec des Glands ocdinaires, qu'ils réduifoient en farine,
Quoique ce pain fiit extrémement mauvais, il s’en fit cepen-
dant une grande confommation dans quelques Provinces de
France. ., ; 5

Nous avons une efpece de Chéne-blanc de Canada, dent
Pextrémité des découpures des feuilles eft terminée par une
pointe ou petite épine: on le nomme Chéne-blanc-épineux. Je
ne fais {i ce ne feroit pas l'efpece, n°. 12, de notre catzlogue,

Tome 11, Dd
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Mettant 3 part ce qui regarde le climat, la qualité du ter<
rein , Pexpofition , &c. le bois de toutes les efpeces de Chéne
n’eft pas d’une pareille qualité: par\exemple, l'efpece, n° 1,
a le bois dur; c’eft le meilleur pour les charpentes. Les ef-
peces, n° 2 & n°. 3, ont le bois plus doux; il eft préférable
pour la menuiferie & les ouvrages de fente. Le bois du n°. 4
eft plus tendre; & quand il n’eft point chargé de nceuds, les
Menuifiers s'en accommodent bien: on en peut dire autant des
efpeces, n° 9, 16, 17, 18, & 20.

L’écorce pilée du jeune Chéne, eft le meilleur tan qu'on
puiffe employer pour la préparation des cuirs.

Quantité d'infetes aiment fingulierement 2 fe nourrir des-
feuilles & des chatons du Chéne ; c’eft pour cela que P'on trouve
fur les Chénes une grande quantité de différentes efpeces de
galles, dont plufieurs reflemblent a des fruits; il y en a2 méme
d’utiles. C'eft, par exemple , avec les galles qu'on nous ap~
porte du Levant, que l'on fait la meilleure encre pour I'écri-

- ture ; clle fert encore 4 la préparation des étoffes pour rece~
voir différentes fortes de teinture.

Un Voyageur m’a écrit que ces galles viennent dans toute
la Natolie, la Syrie, le Royaume de Chypre; qu'on en trouve
encore un peu dans la Romélie, d’oli on les porte 3 Thefla-
lonique ; qu'elles croiffent fur les jeunes Cﬁéncs; que les
Payfans les recueillent en O&tobre. Il ajoute qu'on doit cueillir
les: galles vertes; & que fi 'on attend qulelles foient miires,
les infeftes qui les ont formées, mangent & détruifent une

artie de leur fubftance intérieure ; qu’alors elles deviennent
jaunes , légeres, cariées & de peu de valeur pourla vente.

On trouve a la Louyfiane & en Canada , plufieurs efpeces
de Chéne, & en quantité; entr'autres, des Chénes dont le
Gland eft doux : le bois des Chénes de la Louyfiane eft beau-
coup meilleur que celui du Canada. Cela s’accorde avec cette
obfervation générale , que le Chéne eft d’autant meilleur qu'il
croit dans un climat plus chaud. On trouve encore, dit-on,
fur les collines de la Louyfiane , un Chéne que T'on nomme
Chéne-noir y dont le bois & la feve {ont fort rouges, :

Il eft certain que les Chénes-verds y font trés-beaux, &
d'une excellente qualité, Voyez ILsx.
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RHAMNOIDES, Tourner. HIPPOPHAE, LINN.

DESCRIPTIOMN

ILy a dans ce gente, des individus méles & des individug
femelles. -

Les fleurs méles (4) font formées d’un calyce, ou, fi 'on
veut, d'un pérale d’'une feule piece, divifée en deux parties
arrondies , creufées en - cailleron: on voit dans ce calyce
quatre étamines fort courtes, terminées par des fommets al«
longés & anguleux.

Les fleurs femelles (4c) ont auffi leur calyce d’une feule
piece en forme de tuyau découpé en deux parties : il tombe
avant la maturité du fruit.

Au lieu d’étamines, on apperqoit dans lintérieur de ces
fleurs femelles, un piftil (de) formé par un petit embryon ar-
rondi, un ftyle court & un ftigmate affez gros , oblong, & qui
fort du calyce.

L’embryon devient une baie (f) ronde, qui contient une
femence (g#4) auffi arrondie. , :

Les feui{les du Rhamnoides font étroites, allongées, pref<
que blanches par deffous, trés-fouvent pofées alternativemens
fur les branches. -

Cet arbriffeau eft épineux.

ESPECES.

1. RHAMN O IDE S Salicis foliis, mas & femina. Cor. Inft. Reaxnvs
Salicis folio , anguffiore frutlu flavefcente. C. B. P.
REAaMNOIDESs a feuilles de Saule. :

2. RHAMNOIDES Canadenfis, foliis evatis. Hrppormas foliis evasiss
Linno. Spec.
RuamnoipEes de Canada, doat les feuilles font ovales.

Dd ij



Ax3 RHAMNOIDES.:
CULTURE
Quoique cet arbriffeau vienne affez bien par-tout, il fe plaic

néanmoins mieux dans les terreins un peu humides : on le .mul. .
tiplie par les femences , les marcottes, & méme de boutures,

USAGES.

Les fleurs de cet arbriffeau n’ont aucun éclat; mais fes feuil<
lgs blanchitres lui donnent un air fingulier & affez agréable =
fes longues épines le rendent propre a faire de bonnes clétus
res ; fes branches coupées & feches ont le méme avantage 3
car elles fubfiftent fluﬁcurs années fans pourrir. i

. Je n’ai paint vu l'efpece, n° 2, que M, Kalm a trouvée

en Canada,
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RHAMNUS, Tourxer. & Liny. NERPRUN,
' ou NOIRPRUN.

DESCRIPTION.
LES fleurs (a 4) du Nerprun ont un calyce d’une feule

piece en entonnoir, coloré en dedans, & ordinairement
découpd en cinq par les bords. Ce nombre varie; mais a cha«
que dwvifion il y a de trés-petits pétales (¢) en forme d’écails
les, qui, fe renverfant vers le centre de la fleur, couvrent les
éramines.

On appercoit autant d’étamines qu'l y a de divifions ay
calyce, & linfertion des €ramines eft fous les petits pétales
dont nous venons de parler; elles font terminées par des fom-
mets fort petits. - -

Au milieu eft e piftil (4) formé d’'un embryon arrondi &
d’un ftyle texminé par un figmate obtus , lequel eft divifé en
trois lanieres. )

L’embryon devient une baie ronde (ef), divifée intérieure-
mment en ‘plufieurs parties: cette baie contient plufieurs fe<
mences (g) applaties d’un c6té, & bombées de lautre.

. Les feuilles du Nerprun font affez petites, entieres, ordi-
nairement brillantes, finement dentelées par les bords; fou-
vent elles font oppofées fur les-branches, & quelquefois elles
font alternes.

" M. Linneus comprend dans ce méme genrele FrRaNGUL4,
le Parivrus, 'ALaTterNus & le Z1iz1ipHUs. Nous in-
clinerions aufli a réunir au Rhamnus le Frangula & ' Alaternus ,.
quoique les petits pétales fe trouvent rarement dans notre cli-
mat fur les fleurs de I'Alaterne; mais nous croyons que: le:
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- Paliurus & le Ziziphus doivent faire ~des genres particuliers ;
parce que leur calyce fait partie du fruit. Néanmoins fi I'on
veut diftinguer ces genres, ainfi que I'a fait M. de Tournefort
avec prefque tous les Botaniftes, & comme on pourroit juger
3 propos de le faire pour ne pas charger un genre de trop d’ef-
peces, on peut, fuivant les obfervations mémes de M. Linneus,
remarquer : 1° que l¢ Franguls ale ftigmate dchancré; que
fa baie contient deux femences, & que fon calyce eft divifé
en cinq: 2° que le Paligrus a vrois ftyles, un noyau divifé en
trois loges, le calyce divifé en cinq, avec une membrane
qui borde fon fruit qui eft charnu, fans former de baie: 3°. que
V' Alaternus a le ftigmate divifé en trois; que fa baie renferme
trois femences ; que fon calyce eft divifé en cinq, & quiil
orte des fleurs méles & des fleurs hermapheodites: 4.° que
e Ziziphus a deux ftyles; que fa baie eft fort charnue; qu’elle
contient un noyau a deux loges; & que fon calyce eft divi(é
€n cing.

ESPECES.

1. RHAMNUS catharticws. C. B. P.
Ns&pruN purgatif,
2. RHAMNUS catharticus minor. C. B, P,
Petit NeRPRUN purgatif; ou GRAINE D'AvIGNON,

32 RHAMNUS cashartisus minor , {3150 Ingéor. Inftit.
Petit NerPRUN purgatif a feuille longue.

4- RHAMNUS tertius flore herbaceo baccis nigris. C. B, P.
Ner?ruN & fleurs vertes & & baies noires.

Il y a encore pluficurs autres efpeces de Nerpruns, que
nous fupprimons, parce quelles ne peuvent s'élever en pleine
terre. Pour raffembler les différences efpeces du Rhamnus de
M. Linneus, voyez ALATERNUSy FranGcuL4,PaLivrus
& Zi1z1pHUS.

CULTURE.

. Les Nerpruns s'¢levent tresfacilement de femences & deo
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drageons enracinés qui fe trouvent aupreés des gros pieds:
ces arbriffeaux ne font nullement délicats fur le terrein.

USAGES.

Le Nerprun n’eft gueres eftimable par I'éclat de fes fleurs;
mais il fait un affez joli arbriffeau : on peut le mettre dans
les bofquets d’été, & encore mieux dans les remifes ; car les
oifeaux fe nourriffent de fon fruit.

Les graines des efpeces, n° 1 & n’. 2, font trés-purgatives.

On met le fuc des fruits mirs de I'efpece, n°. 1, aprés I'avoir
concentré & dépuré , dans des veflies avec un peu d’alun dif-
fous dans l'eau , & I'on pend ces veflies au plancher d’un lieu
chaud : au bout de quelque temps, on délaie dans de leau
une maticre gommeufe qui fe trouve mélée avec les feces ou
marc ; on la paffe enfuite par un linge , & on I'évapore; cela
produit un fort beau verd que les Enlumineurs & les Peintres
en miniature, nomment Ferd-de-veffie.

Les fruits de I'efpece , n°. 2, étant cueilli verts , fe nomment
Graine & Avignon & fourniffent une bonne teinture jaune , dont
on fait un grand ufage pour teindre les étoffes. Les Peintres %
Thuile & en miniature fe fervent aufli de ces bayes quand ona
Incorporé leur teinture dans une matiere terreufe, qui eft fou~
_vcntE bafe del'alun, pour en faire ce qu'on appelle Stil-de-grain,

Les feuilles de cet arbriffeau paffent pour étre déterfives::
on tiff'ait , avec le fruit du Nerprun, un firop qui eft trés-pur
gatif,
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RHUS , Tourner. & LINN, 'SUMAC, en Bretagne
& en Canada, VINAIGRIER.

DESCRIPTIOMN

ES fleurs (2) du Sumac font formées d’'un calyce (5)

ui eft divifé en cinq parties qui fe tiennent droites. Ce
calyce fubfifte jufqua la maturité du fruit; il fupporte cinq
pétales ovales & qui fe terminent en é)ointe:- quoique ces pé-
tales foient affez petits, ils font néanmoins une fois pi)us
grands que les échancrures du calyce: on a peine 3 décou-
vrir dans l'intérieur cing étamines qui font fort courtes, &
chargées de fommets trés-déliés. Le piftil (c) eft compofé dun -
embryon arrondi & affez gros: on n’appercoit prefque point
de ftyle , mais feulement trois fligmates. L’embryon devient
une baie velue (d), peu charnue, arrondie; elle (¢) renferme
un noyau (f) de méme figure. _ o .

Les fleurs & les fruits du Sumac viennent raffemblés pat
gros épis.

Comme on a voulu rendre fenfibles a la vue toutes les par-
ties de la fleur du Sumac, on a été obligé de les repréfenter
dans la vignette plus groffes que le naturel, & telles qu'elles
paroiffent vues avec la louppe. - T C

M. Linneus n’a fait qu'un feul genre des Sumac & des
Toxicondendron : il eft vrai que ces deux genres fe reflemblent
beaucoup ; cependant, pour ne point trop étendre le genre
du Sumac, nous ne confondrons point ce qui a €t€. diftin~,
gué par prefque tous les Auteurs ge Botanique : nous éta-’
blirons la différence de ces deux genres, fur ce que le fruit
des Sumacs eft ordinairement velu & un pey charnu, en foste;

TJome 11, ' " Ee
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que c'eft une efpece de baie; au_liew que le fruit des Toxi-
condendron eft une capfule liffe,, firiée & terminde par un pe-
tit mamelon. ‘

Quoique M. Linneus ait ditingué dans fes Gen. Plant. le
.Fuftet du Sumac, & qu’enfuite il. n’en ait fait qu'un feul genre
dans fes Spec. Plant. nous croyons ceépendant qu’il fera facile
de ne pas confondre ces deux genres, & que I'on peut laifler
fubfifter la diftin&tion que cet Auteur avoit lui-méme établie
en premier lieu.

Les efpeces de Sumac, dont il eft fait mention dans notre
catalogue , ont leurs feuilles empanées, compofées de plu-
fieurs folioles longues , pointues, dentelées par les bords, &
rangées par paires fur une cote qui eft terminée par une fo--
liole impaire ; (cette obfervation ne convient cependant pas i
toutes les efpeces:) les feuilles font pofées alternativement:
fur les branches.. '

ESPECES.

r. RHUS falia Ulmi. C. B.P. . .
Suma c a feuille d’Orme.

Nora. Que ce font les folioles qu'on a comparées aux feuilless
de I'Ocme, quoiqu’elles n’y reffemblent gueres.

2. RHUS Virginianum. C. B. P..
Sumac de Virginie.

3« RHUS Canadenfe, folio longiori utrinque glabro. Inft.
Sumac de Canada & feuilles lifes; ou VINAIGRIER..

4. RHUS anguftifolium. C. B. P..
Svu M ac a feuilles étroites..

S« RHUS Caroliniana fruilu coccineo.
Sumac de Caroline, dont le fruit eft de couleur rouge orangé..

6. RHUS Caroliniana fruilu nigro.
Sumac de Caroline a fruit noir..

7. RHUS foliis pinnatis integerrimis , petielo membranaceo articulato. Roy.
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vel, Ruv s obfonisrum fimilis Americana, gummi candidim fundens s
non ferrata, foliorum Rachi medio alata. Pluk. Phit.

Sumac dont les feuilles font empanées, & dont la tige du mi-
lieu eft ailée. '

Il y a plufieurs autres efpeces de Sumac dont nous ne par-
lons point, parce quelles ne peuvent fupporter nos hyvers,

CULTURE.

Les Sumacs, n°. 1, 2 & 3, ne font point du tout délicats.
S'ils font plantés un peu prés de la fuperficie de la terre, ils
pouflent une fi grande quantité de rejets, que quelques pieds
fuffifent pour remplir tout un terrein. On peut donc multiplier
les Sumacs par les drageons enracinés qu'ils produifent en
abondance, & cela’eft avantageux; car clles femences levent
diflicilement, fur-tout quand on les tran{porte fort loin. Nous
en avons cependant plufieurs d’Amérique que nous avons €le-
vés de femence: les Sumacs s’accommodent affez bien de
route forte de qualité de terre. C Ty

e i’

USAGES.

Le Sumac a feuille d’Orme porte des fleurs blanches ; celui
de Virginie les a rouges, aufli-bien que le duvet qui couvre
les femences: cet arbre a'un port fort fingulier. Ces deux
efpeces saccommodent affez bien d’une terre de médiocre
qualité ; ainfi ils font propres a garnir les remifes & certaines
farties dans les parcs: ils peuvent tenir aufli leur place dans
es bofquets d’été & d’automne, parce que les épis rouges
de celui de Virginie font un affez bel effet.

Il découle des incifions qu'on fait au tronc des gros Su<
macs, une f{ubftance réfineufe qui eft bien digne d’attention,
pour efflayer d’en faire un vernis analogue a ce%ui de la Chine.

Les feuilles du Sumac fervent dans quelque pays a tanner
les cuirs. Je crois que la déco@tion des grappes eft employée
3 préparer les étoffes pour quelques efpeces de teintures :
en Médecine on emploie cette décotion pour arrlter les flux

Ee j
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- defang: ces grappes bouillies dans le vin, celment Vmflamia
mation des hémorroides. - : ’
Le bois du Sumac, principalement celui de I'efpece n°. 24
eft fort tendre ; mais il eft d’'une trés-belle coufeut verte ,
& de deux nuances qui font affez agréables.
On cultive 2 Trianon Ies efpeces no. 5, 6 & 7. M.
- Richard en éleve, outre cela , un femblable a celui de Vir-
ginie , mais qui eft plus grand , plus velu , dont le duvet eft

d’un pourpre vif , dont les fleurs font blanches, & les pan-
nicules grandes & éparfes, _ ,

1.
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DESCRIPTION.

L ES fleurs (a) des Rofiers font compofées d’un calyce (§)
d'une feule piece , charnu par le bas, divifé par les bords
en cinq grandes découpures qui fe terminent en pointe, d'oi
il part fouvent des appendices plus ou moins grandes.

Ce calyce porte cing grangs pétales arrondis, creufés en
cuilleron, & fouvent échancrés en cceur. On y trouve auffi
un grand nombre d’étamines fort courtes, & chargées de
fommets triangulaires.

Le piftil eft compofé d’un grand nombre d’embryons qui
font contenus dans la partie charnue du calyce, & d’un pareil
nombre de ftyles qui fortent du calyce par une ouverture pla-.
cée au milieu du difque de la fleur. .
~ Les embryons deviennent autant de femences. (¢) oblongues
& hériflées de poils.

Le fruit (¢) du Rofier fe nomme vulgairement Gratte-cul;
il eft charnu & formé par le calyce; il eft terminé par un um-
bilic; il contient (4) beaucoup de femences , & des poils or-
dinairement durs & piquants.

On congoit bien que nous ne parlons que des Rofes fim=

les, quand nous difons que les. fleurs n’ont que cinq pétales ;,

Rofes femi-doubles & les Rofes doubles en. ont un bien.
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plus grand nombre : alors les étamines fe trouvent entre les
pérales ; & ce qui fait que les Rofes doubles donnent de bonnes
femences, quoique la plupart des fleurs doubles n’en donnent
point, c’eft que fouvent les pétales furnuméraires fe forment
aux dépens des étamines.

Les feuilles des Rofiers font ordinairement compofées de
trois, cinq ou fept folioles ovales , dentelées par les bords, at-
tachées deux a deux fur un filet qui eft terminé par une fo-
liole, & qui eft accompagnée de ftipules a fon inferticn fur
les branches : ces feuilles font pofées alternativement fur les
branches.

Prefque toutes” les efpeces du Rofier font armées d’épines.

ESPECES.

\
1. RO S A rubra fimplex. C.B. P.
Ros1er a fleur rouge, fimple.

2. RO SA rubra muliiplex. C. B. P.
Roster a fleur rouge, double.

3. RO SA ex rubro nigricante , flore pleno. Eyfl.
Rosi1ERr a fleur 5ouble rouge foncé.

4+ ROSA rubicunda, qua non omnine dehifeit wt Plinii Gracula. Cam.
Hort. :
Ros1er de Grece a fleur rouge qui ne s'épanouit pas entiere-
ment.

5. RO S A rubra pallidior. C. B. P,
Ros1er afleur rouge pile.

6. ROSA rubra, pallidior, flore plens. C. B. P.
Ros1ERr a fleur double toute pile.

7. ROS A4 fatumtz';'u' rubens. C. B. P.
Rosier a fleur pourpre.

8. RO S 4 purpurea. C. B. P.
"Grand Ros1er a fleur pourpre, dit pE PR ovIN

9. RO S A4 purpurea flore fimplici. H. R. Par.
Rosier fimple pourpre, dit DE ProviINs.
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RO S A werficolor. C. B. P.
Rosier afleur panachée.

RO SA Anglica verficolor. Pafl,
Ros1er d’Angleterre a fleur panachée.

RO S A4 Bafilica ex albido colore & rubello varia. D.de Bertinieres,
Joncq. Hort.
Ros1Er a fleur mi-partie de rouge & de blanc.

RO S A Ciphiana, feu Rofa Pimpinelle foliis minor , noftras flore eleganter
variegato. Scot. Maeftr. Part. .
Ros1ER panaché, i feuille de Pimprenelle.

RO S 4 maxima multiplex. C. B. P, '
Rosier A cent feuilles; ou RosiEr de Hollande trés-double..

RO S A multiplex media. C. B. P.
Petit Ros1er & cent feuilles, ou trés-double,.

ROS A alba, vulgaris major. C. B, P.
Grand Rosier a fleur blanche..

RO S A flore albo, plems. Eyft.
RosieR a4 fleur blanche double..

ROSA alba minor. C.B.P.
Petit Ros1sr 3 fleur blanche.-

RO S A mofchata major. J. B.
Grand Ros1er & fleur mufquée; ou RosE-MuscabpeE,

RO S A4 mofchata, fimplici flore. C. B. P. | o
Ros1ker a fleur fimple mufquée ;ou Rose-MuscADE fimple..

R O S A4 mofchata, flore pleno. C. B. P. :
Rosier a fleur mufquée double; ou Rose-muscape double,.

RO S A mofchata femper wvirens.. C. B. P..
Rosier a fleur mufquée, toujours verd.

RO S A fpinis carens, flore majore. C. B. P..
Grand Ros1ER fans épines.

RO SA fine [pinis, flore minore. C. B. P:
Ros1eRr fans épines a petite fleur..
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25. ROS A folio crifpo, flore rubello, five incarnato. J. B.
Rosi1eEr a feuille frifée, a fleur incarnate.

26. ROSA filveftris vulgaris, flore odorato incarnate. C. B. P.
Rosier fauvage a fleur rouge odorante.

27. ROS4 filveftris ﬂt‘rre majore & rubente. C.B.P.
Rosier fauvage a grande fleur rouge.

28. ROS A canina, duplicato flore, Burdigalenfis quorumdam. H. R. Par,
Ros1ER de Bordeauxs ou EcLanTisRr & fleur double.

29. ROSA filvefiris, flore pleno. C. B. P.
Rosi1Er-EcranTti1ER a fleur double.

30. ROSA filvefiris, foliis odoratis. C. B.P.
Roster-EcLaNnTier a fleur odorante.

31. ROS A filvefiris odoratiffimo rubro flore. C B. P.
RosiEer fauvage a fleur rouge trés-odorante.

32. RO S84 filvefiris odorata, albo flore. C. B. P.
Res1ERr fauvage a fleur blanche, odorante.

33. RO S84 odore cinnamomi, fimplex. C. B, P.
Ros1er a fleur fimple qui fent la canelle.

34. RO SA odore cinnamomi, flore plena. C. B. P.
- Roster a fleur double quifent la canelle.

35. RQ S A minor rubello flore, que wulgd , @ menfe Maio, maialis dici-
tur. C. B. P. :
Ros1exr de Mai.

36. ROSA lutea, fimplex. C. B. P.
.Rosier a fleur jaune, fimple.

37. ROS A lutea , multiplex. C. B. P.
RosteRr a fleur jaune, double.

38. RO S A4 campeftris fpinofiffima , flore albo, odoro. C.B.P. -
Petit Rosier tres-€pineux, a fleur blanche , odorante.

39. RO S A pumila fpinofiffima flore rubro. J. B.
Petit Ros1ER ues-épineus, a fleur rouge,

40.
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40. RO S A4 Alpina, pumila , montis Rofarum, pimpinelle foliis minoribus
ac rotundioribus , flore minimo lividé rubente. H. Cathol.
Rosier des Alpes & petite fleur rouge pile. )

41. ROS A filveftris, pumilg, rubens. C.B.P.
Petit Ros1ER fauvage a fleur rouge.

%2. RO S 4 filvefiris, pomifera major. C. B. P.
Grand Ros1er fauvage & gros fruit épineux;

33. ROS A arvenfis candida. C.B. P.
Rosier des champs & fleur blanche.

44 RO S A campefiris, repens, alba. C.B. P.
Rosiex des champs, rampant, & fleur blanche, qui porte Ig
Kinorodon des Apothicaires; oule GRATTE-~CVL.

45. ROSA minima. J. B,
Le trés-petit Rosier.

46. RO S A campeffris, [pinis carens , biflora. C. B.P. ]
Ros1er fauvage, fans épines, qui fleuric deux fois I'année;

’

47. RO SA4 omnium calendarum. H, R. Par.
Ros1er de tous les mois.

48. ROSA emnium calendarwn, flore albo. H. R. Monfp. !
Rosier de tous les mois, a fleur blanche.

49. RO S A emnium calendarum , flore pleno, carnee. D. Boutin. Joncg;
Hort.
Rosixrde tous les mois, 3 fleur double couleur de chair.

0. RO SA emnium calendarum , flore fimplici purpureo. D. Boutin. Joncg,
Horr. |
Rosier de tous les mois, 2 feur fimple & pourpre,

$1. RO S A4 Punicea. Corn,
" ‘Rosier d’Afrique.

$2. RO 8 A inapertis floribus , alabaffgp craffiore, Francofurtenfis quibufdant;
R. Par.
Rosigr a gros cul de Francfort.

53. RO SA filvefiris fruttu majore hifpido. Raii. Synopl.
Rosiker fauvage a gros fruit épincux.

Tome 11, Ff
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S4. RO 84 filvefiris Virginienfis. Raii, Hift,
RosiERr fauvage de Virginie,

$s5. ROSA fine j}im’f, flore majore. M. C.
os1ER fans épines, a grande fleur.

Il n’eft pas douteux que nous comprenons dans cette lifte
beaucoup ge variétés ; mais comme elles peuvent toutes fervie
a la décoration des Jardins, nous avons cru devoir les rapporteg
en détail, :

CULTURE.

Les Rofiers font des arbriffeaux trés - peu délicats. On peu#
les élever de femences ; mais on a coutume de les multiplier

ar marcottes ; ils reprennent méme de boutures; on greffe
Fes efpeces rares fur ceiles qu'on a en abondance. Les %ran-'
ches qui ont. porté beaucoup de fleurs, périffent aflez fou-
vent ; mais les racines produifent de nouveaux jets gourmands
qui réparent la perte que ces arbuftes ont faite,

USAGES.

On fait quil n’y a point d'arbriffeau plus agréable que Ie
Rofier, foit a fleurs fimples, foit & fleurs doubles : toutes les
variétés du Rofier, favoir, a fleur- blanche, couleur de chair,.
rouge, pourpre, ponceau, panachée & jaune, peuvent feules,
dans le mois de Juin, fournir la décoration d’'un bofquet 3
car , indépendamment de la beauté, de la variété & de I'éclat
de leurs fleurs, la plupart répandent une odeur délicieunfe.

Entre toutes ces variétés, on doit principalement cultiver
les Rofes de tous les mois, n°. 47, 48, 49 & 50, parce
quelles fourniffent des fleurs pendant toute I'année.

On trouve chez nos Jardiniers un petit Rofier nain qui portet
des fleurs trés-doubles d’une forme & d'une couleur char-
mante : Je crois que c’eft I'efpece de J. B. n°. 45.

Les deux Rofes jaunes, n°. 36 & 37, font tres-eftimabless
Yefpece double avorte fouvent ; mais Jefpece fimple a un
€éclat furprenant,
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Les Rofes canelles, n°. 33 & 34; les Rofes mufcades ,
n% 19, 20, 21 & 22, exhalent une odeur charmante.

Enfin l'efpece, n°. 4, & la Rofe de Mai, n° 35, ont I'avans
tage d’étre plus printanieres que les autres,

Il y a des Rofes qui, du centre de la fleur, produifent une
autre Rofe, & quelquefois des feuilles: c’eft une monftruo-
fit¢ qui les fait nommer Proliferes.

Les Rofes blanches & les Rofes piles font trés - purgatives
& fur-tout encore la Rofe mufcade qui vient des pays chauds.

Les Rofes d'un rouge-foncé, qu'on nomme Rofes de Provins,
paffent pour &tre aftringentes.

Les Rofes entrent dans beaucoup de préparations médici-
nales; on en fait de la conferve, cﬁes firops fimples & com-
pofés: 'eau fimple de Rofes diftillées, s’emploie dans les offi-
ces dans quelques patifferies & dans pluficurs remedes: les

Chirurgiens font des fomentations avec la déco&ion de Rofes
feches,
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ROSMAKRINUS, TourRNEF. & LINN,
ROMARIN.

DESCRIPTIOWN

E Romarin porte des fleurs labiées (4 &), dont la partia
inférieure eft reque dans un calyce (d) en cornet, quifeft

divifé¢ i la partie fupérieure par une grande découpure, & 2
lIa partie inférieure par deux plus petites. .

]I.)a levre fupérieure du pétale (¢) eft divifée en deux; elle
eft ouverte, & fe foutient droite ; la levre inférieure eft divi<
fée en trois & recourbée en deflous; la découpure du miliew
eft plus grande que les deux autres; elle eft creufée en cuil-
leron , & étroite vers fa bafe : les échancrures latérales font
petites & pointues.

On appercoit dans lintérieur deux étamines recourbées vers
Ja levre fupérieure, & qui font terminées par un fommet.

Le piftil (g) eft formé d’'un embryon divifé en quatre, &
d’un ftyle long & recourbé.

E’embryon fe change en quatre femences (f#), recouvers
ges par le calyce méme (¢) qui leur fert d’enveloppe.
"~ Les feuilles de cet arbriffeau font fimples, trés-éeroites 3
fongues, divifées fuivant leur longueur par une nervure; elles
font oppofées deux a deux fur les branches; elles font blan~
ghatres en deflous, & elles ne tombent point pendant Phyver,

ESPECES.

Y. ROSMARINUS hortenfis, latiore folio, Mor. Hift,
Romariy cultivé, & feuille large,
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2. ROSMARINUS bortenfis, angiffiore folio. C. B, P,

Romarin cultivé, a feuille €troite,

3. ROSMARINUS Almerieﬁﬁ: s flore majore [picat purpurafeente. Inft,
Romarin d’Almérie, a grande fleur pourpre.

4 ROSMARINUS hortenfis, anguffiore folio, argenteus. H.R. Pars
RomarTx 2 feuille étroite, & argened,

5. ROSMARINUS firiatus frve aureus. Park,
R oma r1N panaché de jaune.

- CULTURE. ’
Le Romarin n'eft point du tout délicat fur la nature du
terrein: il fe multiplie aifément de marcottes, -& méme de
beutures ; mais il craint les fortes gelées de nos hyvers. Nous
en avons cependant des pieds qui fubfiftent depuis plus de dix
ans le long d’un efpalier, fans avoir jamais été couverts: il
eft vrai quils ont beaucoup fouffert de 'hyver de 1754. On
a remarqué que ceux qui étoient a I'expofition du Couchant,
& méme a celle du Nord, avoient moins fouffert que ceux
qui, étant expofés au foleil, fe trouvoient prefque tous leg
jours couverts de verglas.

USAGES.

: Comme cet arbrifleau ne quitte point fes feuilles, il feroit
trés-bien placé dans les bofquets d’hyver, s'il ne craignoit pas
la gelée: cependant il n’eft jamais fi agréable que dans le mois
de Juin, qui eft le temps de fa fleur. ‘ o -

On fait que les feuilles & les fleurs du Romarin répandent
une odeur trés-agréable, & qu'elles entrent comme aromates
dans les fachets & dans les pots-pourris; c’eft de fes fleurs
diftillées avec le vin & l'eau-de-vie, quon fait cette eau fj
connue fous le nom d’Eau de la Reine de Hongrie. Outre ces
propri€tés, on regarde encore cet arbufte comme céphalique ,
antihyftérique , & comme un puiffant vermifuge.
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RUBUS, Tourxer & Lixx. RONCE.

DESCRIPTION, ..
A fleur (2d) de la Ronce a un calyce (¢) d'une feule
piece , découpé en cinq lanieres affez longues & ters
minées en pointe; il fubfifte jufqu'a la maturité dgt;lu fruit. -

Ce calyce porte cinq pétales arrondis, difpofés en rofe , &
qui font affez grands , fur-tout dans quelques el}eces.

On apperqoit dans l'intérieur grand nombre d’étamines qui
partent du calyce; elles font terminées par des fommets ar<
rondis & un peu comprimés. = =
- Le piftil eft formé d’un grand nombre d’embryons raffem=
blés en forme de téte, & dun pareil nombre de ftyles qui
partent des cotés des embryons. S
' Ces embryons deviennent des graines (f) ou de petites baies
fucculentes, qui font prefque toujours réunies les unes aux
autres , & qui forment toutes enfemble un- fruit cohique(g) -
toutes ces baies font attachées i un placenta commun (¢) qui
occupe l'axe du fruit. '

Chaque grain (f) renferme une femence oblongue.

La forme des feuilles varie ; mais la plupart .des Ronces les
ont compofées de trois- ou cinq grandes folioles dentelées :
par les bords, & qui font attachées aux extrémités d’'une queue
commune : elles font hériffées d’épines crochues,



232 RUBUS, Ronce.

. Toutes les Ronces ont leurs feuilles pofées alternativemens.
fur les branches, ‘-

S ESPECES.

L

1
' o
-

h

RONCES PROPREMENT DITES,

K. RUBUS vulgaris fruttu nigﬁ. C.B.P.
. 'Ronce ordinaire a fruit noir,

; 2. RUBUS vulgaris major, folio variegats. M. C.
o Rabfc;s..otinéire-& feuille panachée.

3. RUBUS non [pinofus , frullu nigro. majore , - Polonicus. Barr. Icon;
Ronce de Pologne, a fruit noir & fans épines.

4. RUBUS wulgaris majory fruftu albo. Raii.
Ronce ordinaire & fruit blanc.

8. RUBUS flore albo pleno. H. R. Monfp.
Ronce a fleur double blanche. -

6. RUBUS wvulgaris, [pinis carens. H. R. Par.
- Ron~cE ordinaire fans épines; ou Rowce de S. Frangois:

7. RUBUS [pinofus, foliis & floribus eleganter laciniatis. Inft,
Ro ~ck épineule, dont les feuilles font profondément découpées 3
ou RoncE a feuille de Perfil.

8. RUBUS degantiffimus , wetus, bumilis ; trifolius y Rofe [pinulis , fructu
colore & [apore Fragarie. Hort. Cathol.
Petite RoncE qui fe tient droite, qui a trois feuilles & des
¢pines comme le Rofier, dont le fruit a la couleur & le golis
de la Fraife. >

FRAMBOISIERS,

9. RUBUS Ideus [pinofus, fruétu rubro. J.B. _
Ronce du mont Ida, épineux & & fruit rouge; ou Fxr Ants
BOISIER a fruit rouge.

20. RUBUS Idaus [pinofus, fruétu albo. C. B. P.
RoxcEdumont Ida épincux, 2 fruit blanc; cu F raMBOISIER
# fruic blanc. ' :
£1q
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11, RUBUS Ideus levis. C. B. P,
Ronce du mont Ida fans épines 5 ou FRAMBOISIER fans
épines.

2. RUBUS ldeus , fruétu nigro, Virginianus. Banifter.
RoNce du mont Ida a fruit noir; ou FrRaMBOISIER 2 fruig
noir de Virginie.

13. RUBUS Idaus fpinofus, fruélu rubro ferotino. M. C.
Ronce du mont Ida épineux, dont le fruit eft tardif; ou
FramBoIs1ER dautomne.

14. RUBU S odoratus. Cornut.
Ro»x{w CcE odorante; ou FRAMBo1s1ER de-Canada 2 fleur ety
rofe.

15. R Il)]l B}EIS Americanus , magis ereflus, [pinis rarioribus, ftipite caruleo!

uk.
Ron~cEe d’Amérique, qui a peu d’épines, & dont l'extrémité
des branches eft bleuatre; ou Fra MBoisIER de Penfilvanie,

CULTURE,

Les Ronces proprement dites, pouflent de grandes bran<
ches farmenteufes , dont les unes fe rament dans les buiflons
qui fe trouvent a leur portée, & les autres rampent a terre:
celles-ci prennent racines 2 tous les endroits qui touchent
immédiatement la terre ; par conféquent .elles fe multiplient
d’elles-mémes de marcottes, & beaucoup plus qu'on ne veut.

Les Framboifiers ne rampent point ; leurs branches fe tien-
nent droites: celles qui ont procruit du fruit plufieurs années
de fuite, meurent, & font remplacées par de nouveaux jets
qui partent des racines. Ces jets fourniffent une grande quan~
tité de drageons enracinés, par lefquels on peut, tant qu'on
le veut, multiplier les Framboifiers. Tout le foin de la cul-
zure de cet arbufte fe réduit feulement a lui donner quelques
labours, & a couper les vieux jets lorfqu’ils font épuifés.

On voit par ce que nous venons de dire, qu’il eft inutile
d’avoir recours aux femences pour multiplier les Ronces; ce-

endant f{i 'on vouloit en ramafler pour en envoyer au loin,

Tome 11, : Gg
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il faudroit écrafer les fruits dans l'eau, de la méme fagon que
nous l'avons dit en parlant des Miriers. Voyez pour cet effet
Iarticle Morus. ‘

On a nommé les Framboifiers Rubus Ideus, Ronce du monz
Ida : jen ignore la raifon; car les Framboifiers croiffent natu-
rellement dans toute la Zone tempérée; on en trouve aufls
beaucoup dans la Zone glaciale, & encore, a ce que je pré-
fume, dans la Zone torride.

USAGES.

. Les Ronces des haies, n°. 1, donnent des fruits femblables
aux Mires, qu'on nomme Mires-de-renard : elles font fades en
comparaifon des véritables Mires; on les emploie en Méde-
‘cine en place des Mires noires, quand on manque de ce fruit.
On s’en fert en Provence pour colorer le vin mufeat blanc
& pour faire le vin mufcat rouge de Toulen. Comme les haies
font ‘remplies de cette efpece de Ronce, on fe difpenfe de la
cultiver dans les jardins: en Guienne, on ramaffe ce fruit pour
le donner aux pourceaux. . :

On peut cultiver par curiofité la Ronce 2 fruit blanc,n®. 4
& celle qui eft fans épines, n° 3 & n°. 6, & encorg celle &
feuilles panachées, n°. 2: mais l'efpece qui mérite fur-tout
d’étre cultivée , eft celle a fleurs doubles, n° §; car depuisle
mois de Juin jufqu’au temps des premieres gelées, elle pro-
duit des fleurs larges comme un petit écu, & qui font aufli
belles que les Renoncules femi-doubles. o

Les jeunes branches & les racines de la Ronce ordinaire 3§
font aftringentes: leur déco&ion eft recommandée en garga-
rifme pour les maux de gorge. ' ,

On cultive les Framboifiers 3 caufe de leur fruit qui a beaus
coup de parfum: on le mange crud mélé avec les Fraifes &
les Grofeilles ; on en fait des confitures agréables, des com~
potes; enfin ce fruit entre dans la compofition de plufieurs
ratafias. ,

. Les efpeces, n°. 14 & 15, donnent de fort jolies fleurs 3
elles méritent d’étre cultivées dans les bofquets de la fin du
printemps,
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DESCRIPTION.

ES Fragons portent quelquefors des fleurs miles & des
fleurs femelles , & quelquefois aufli des fleurs herma-
phrodites.

Les fleurs miles (¢) font compofées d’un calyce divifé¢ en
fix jufqu’a fa bafe. On apperqoit dans l'intérieur, fuivant M. de
Tournefort, un pétale (4) en forme de grelot; & fuivant M.
Linneus, cette partie n'eft zoint un pétale , mais un netarium:.
en effet, les fommets des étamines qui font au nombre de trois
Jui font immédiatcinent attachés.

Les fleurs femelles font entierement femblables aux fleurs
males, fi ce n’eft qu'on n’apperqoit point d’étamines; mais il y
a dans Paxe du grelot (¢) un piftil (d) formé d'un embryon
avale, furmonté d’un ftyle (4) qui fe termine quelquefois par
un figmate , & quelquefois par trois (g). _

L’embryon devient une Eaie charnue (hi) qui eft divifée
‘en trois loges (k/), & qui devroit naturellement contenir au-
tant de noyaux ; mais communément on en trouve un ou deux
~ avortés.

Aux fleurs hermaphrodites (f), les échancrures du calyce
forment une efpece de globe. .

- Le calyce fubfifte jufqu’a la maturité du fruit.
- Les feuilles des Fragons ne tombent point pendant P'hyvery
élles font pofées alternativement fur les branches : leur forme

yarie fuivant les efpeces.

Ggij
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ESPECES.

2. RUSCUS Myrtifolius aculeatus. Inft.
Fracon a feuille de myrte pointue & piquante; ou Houx=

FRELON; ou Burs piquant; ou BrRusQue ; ouHovussong
ou Houx-FourGon.

2. RUSCUS latifolins, fruét= Jotio innafcente. ’Inﬂ..
Fracon a fcutlles larges, dont le fruit vient fur la feuille 5 oy
LauRrR1ER-ALEXANDRIN a feuilles larges, & qui portg
une foliole {ur chaque feuille.

3. RUSCU S anguftifolius, fruttu folio innafcente. Inft.
Fracon a feuilles étroites, dont le fruit vient fur la feuille s
ou LAurRieErR-ALEXANDRIN & feuilles étroites , qui portg
une foliole fur chaque feuille.

4 RUSCUS anguftifolius, fruétu fummis ramulis innafcente. Inft.
FraGcon a feuilles étroites, qui porte fes fruits a I'extrémité des
branches; ou grand LAURIER-ALEXANDRIN.

5. RUSCUS latifolius, é florum finu florifer & baccifer. Dill. Hort. Elthe
FracGoN a grandes feuilles, qut porte fes fleurs & fes baies aux
aiflelles des feuilles; ou 1.AURTER-ALEXANDRIN qui porte

des fleurs males & des fleurs femelles.

CULTURE.

Les Fragons ne font abfolument point délicats: on pourroit
les élever de femences; mais comme les racines produifent
des jets en abondance, on trouve fuffifamment du plant au+

tour des gros pieds. Le Houx-frelon, n°. 1, vient naturellemeng
dans les bois.
¥

USA4dGES.

Le Houx-frelon ou Fragon, n°. 1, porte des feuilles. fer3
mes, dures, qui fe terminent par une pointe trés-piquantes
Cet arbufte eft trés-petit; mais comme il conferve fes G}euilles.
pendant 'hyver, & que fes fruits rouges font affez jolis, on

peut en mettre dans les bofquets de cette faifon , & en plantes
dans les remifes. |

e Google
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On fait des houfloirs avec les branches de cet arbufte : fes
bayes ainfi que fes racines entrent dans les ptifannes apériti-
ves : on dit que les jeunes poufles peuvent fe manger en
guife d’afperges.

Les Lauriers-Alexandrins ont pareillement leurs feuilles
terminées en pointe , mais qui ne font point piquantes. Les
efpeces , no, 2 & 3, font fingulieres par une foliole en for-
me de levre qui fe détache du milieu de la feuille : 'efpece 4
m. 4, qui eft un peu plus grande que les autres , doit fury
tout étre cultivée dans les bofquets d’hiver, '
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RUTA, TOURNEF G’tLINN. RUE.

DESCRIPTION.
I E calyce (4) de la fleur (a) de la Rue eft divif¢ en quatre

jafqua fa bafe; ou, i on veut, compofé de quatre
feuilles affez petites: il fubfifte jufqu'a la maturité du fruit. Ii
porte quatre féétales , rarement cing , creufés en cuilleron, den-
telés par les bords, & difpofés en rofe: on appercoit dans le
difque de la fleur huit étaminesaflez longues, & termindes par
de courts fommets; du milieu eft le piftil (d) formé d’'un em-
bryon de la forme d’'une poire pofée fur la téte ; & par le bout
qui eft tronqué, il eft divifé en quatre par une croix.

Cet embryon devient une capfulerenflée (¢), compofée de
quatre loges (f) diftinguées l'une de lautre par des fillons,
& en partie divifée intérieurement par des cloifons. On trouve
dans ces différentes loges (¢) des femences anguleufes (g) qui
approchent ordinairement de la figure d’un rein.

La Rue fait un arbufte plus ou moins grand, fuivant les ef~ -
peces: celle des jardins s’éleve, dans les terreins ou elle fe
plait, jufqu’a quatre ou cinq pieds de hauteur.

Les feuilles font oppofées fur les branches; elles font com~
pofées de folioles rangées par paires fur une nervure, termi-
née par une feule. Ces folioles font oblongues , charnues, fub~
divifées tres - irrégulierement en d'autres folioles: elles font
épaiffes , un peu graffes, d'un verd tirant fur le bleu, cou-
vertes, comme les Prunes, d’'une fleur ou rofée blanche.

Ses fleurs font d’un jaune verditre , & raffemblées par €épis
ou bouquets au bout des branches.
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Toutes les efpeces connues de la Rue, ont une odeur forte
& defagréable.

ESPECES,

X. RUTA hortenfis latifolia. C.B.P.
Ru ke des jardins a feuille large.

2. RUTA filvefris major. C.B.P. -
Grande R v E des bois.

Nous fupprimons les efpeces qui ne peuvent fubfifter &
pleine tetre, ou qui ne font point des arbuftes.

CULTURE.

Quand la Rue eft plantée dans un terrein gras, elle devient
un grand arbufte: elle fubfifte cependant trés-bien dans les
mauvaifes terres. On la multiplie aifément par les drageons
enracinés qui fe trouvent aupres des gros pieds, '

USAGES.

Comme la Rue conferve fes feuilles pendant I'hyver, on
peut mettre la grande efpece dans les bofquets de cette faifon.

La Rue appliquée extérieurement, eft tres-réfolutive ; prife
intérieurement, elle eft antihyftérique ; on prétend encore qu’elle
fortific I'eftomac : elle entre dans les remedes qu'on donne 2
ceux qui font mordus d’un chien enragé.

Quoique fon odeur nous paroiffe defagréable, les Alle-
mands, les Anglois & les Hollandois la font entrer dans plu.
fieurs ragolts.

Les Maréchaux en font ufage dans les remedes qu'ils don=

nent aux chevaux.

SABINA,



Sabina

SABINA, Tourner. JUNIPERUS, LINN
SABINE ou SAVINIER.

DESCRIPTIOMN

A Sabine potte des fleurs miles & des fleurs femelles
fur différents pieds. '

Les fleurs males (4) étant groupées trois 2 trois fur-un filet
commun , forment, par leur affemblage, un chaton conique
& écailleux : on n’y apperqoit aucun pétale, & les étamines qui
font au nombsre de trois, ne font gueres perceptibles que dans
la fleur qui termine les chatons.

Les fleurs femelles (a) font compofées d’'un calyce affez
ge_tir, divifé en trois, & qui fubfifte jufqua la maturité du

uit: on y appergoit trois pétales durs & pointus qui fubfif-
tent autant que le calyce: le piftil eft compofé d'un embryon
arrondi qui fait partie du calyce, & de trois ftyles. L’em-
bryon devient une baie charnue, arrondie , relevée de petites
éminences qui paroiffent par leur extrémité étre des J::ailles
immédiatement colées fur le fruit. Le calyce forme a fa bafe
trois tubercules, & les pétales font a fon extrémité une efpece
de couronne a trois dents, qui borde I'umbilic.

On trouve dans la baie trois femences ou noyaux qui font
ronvexes d'un coté, & applatis fur les faces qui fe touchent.

Toute cette defcription convient également au Genevrier ,
au Cedre & 2 la Sabine ; c’eft ce qui a fans doute engagé M.,
Linneus a n’en faire qu'un feul genre, B

Tome 11,



242 SABINA, Sabine.

Les feuilles de la Sabine font trés-petites, & elles ne toms
bent point pendant hyver. -

ESPECES

1. SABINA folio Tamarjfcz’, Diofceridis. C. B, P, five faming,
SAaB:NE a feuilles de Tamarifque, ou femelle,

2. SABINA folio Cupreffi. C. B. P. five mas.
SaBiNE a feuilles de Cyprés, ou male,

g. SABINA folio variegato. M. C.
SABINE a feuilles panachées.

CULTURE.

Le Savinier ou la Sabine s’accommode aflez bien de toutes

fortes de terres; cet arbufte fe multiplie par les femences,
ar les marcottes, & méme par boutures; il vient mieux 2

ﬁombre quau grand foleil.

La Sabine que nous cultivons ne fait qu’un arbriffeau. M. de-
Tournefort, dans fon voyage du Levant, in-8°. zom. III, gag,
184, dit avoir vu des pieds de Sabine aufli gros que des Peu-
pliers. Si je n’étois arrété par la confiance qu'on doit avoir
au récit d’'un Auteur aufli exatt, je ferois tenté de croire que
les arbres qu’il dit avoir vus, font plutét des Cedres; cette
méprife, au refte, ne feroit pas furprenante’, puifque, comme
nous I'avons dit plus haut, ces deux genres fe reflemblent pref~
que 2 tous égargs.

USAGES.

Comme cet arbriffeau ne quitte point fes feuilles en hyver,
& qu’il eft d’un affez beau verd, il convient de le mettre dans
les bofquets de cette faifon.

Il eft regardé en Médecine comme un bon antihyftérique 4
& comme un puiffant réfolutif.
~ Les Chirurgiens en emploient les feuilles en poudre pousg
déterger les ulceres, pour guérir la galle & la teigne.

Les Maréchaux en font un grand ufage pour donner de
Tappétit aux beftiaux,
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SALIX, TourNEr. & L1NN. SAULE.

DESCRIPTION.

E S Saules portent des fleurs méiles & des fleurs femelles

fur différents individus.
Les fleurs méles (ad) forment par leur aflemblage des cha-

tons écailleux; ces écailles font oblongues, plates: on n’ap-
percoit point de pétales; mais feulement deux étamines (&)
qui partent d'un petit corps coloré, oblong (¢) & un peu
charnu (neétarium ),

Il y a des efpeces qui portent quatre & méme quelquefois

cinq éramines affez longues & chargées de fommets.

Les fleurs femelles (ef) font difpofées en chatons écailleux

comme les fleurs miles. Elles n’ont ni pétales, ni étamines,

mais feulement un piftil (g) qui part du petit corps charnu
dont nous venons de parler: ce piftil et formé d’'un embryon

oblong, furmonté par un ftigmate fourchu.

L’embryon devient une capfule (4)longue, qui s’ouvre par

le haut (i), & dans laquelle (k) font renfermées nombre de

femences menues & aigrettées (/); ce qui fait paroitre ces
chatons comme chargés d’'un coton court & trés-fin,

En compatant cetre defcription avec celle du Peuplier, on

appercoit que ces deux genres ont beaucoup de rapport en-
femble, & que la différence ne confifte que dans le nombre
des étamines , & dans la forme du neitarium , lequel dans le

Hhij
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Peuplier eft en %odet, & en écailles dans les Saules : de plus
le ftigmate du Peuplier eft divifé en quatre, & celui du Saule
ne left quen deux.

Les feuilles de la plupart des Saules font longues & poin-
tues; il y a cePendant des efpeces qui les ont frchuc rondes:
elles font toujours pofées alternativement fur les branches, &
Yon ne connoit qu'une feule efpece ol elles. foient oppofées..

ESPECES.

2. SALIX wulgaris alba, arborefcens. C. B.P.
SavLg blanc ordinaire,

2, SALIX folio Amygdalino, utrinque aurito , corticem abjiciens. Raif.
SAvuLE a feuilles d’Amandier, qui porte des ftipules, & quis
quitte fon écorce. ~ :

3. SALIX folio Amygdalino, urinque virente, aurito. C..B. P.
SauLE & feuilles d’Amandier, vertes deflus & deffous, & qui
porte des ftipules:

4 SALIX folio longiffimo, anguftiffimo , utrinque albido. C. B. P.
SavuLE a feuilles. trés-longues, étroites & d’un verd argenté..

§. SALI1X humilis anguffifolia. C. B. P.
Petit SAuLEe a feuilles étroites..

6. SALIX oblonga, incano, acuto follo. C. B. P.
SAvULE a feuilles oblongues, pointues & d’un verd: argenté..

7. SALIX fragilis. C. B, P.
SavLE fragile, eu dont les branches rompent au lieu de ployer;.

8. SALIX bumilis capitale fquamofo.. C.B. P.
Petit Savu L E A téte écailleufe.

9. $ ALTX pumila, folio utrinque glabro. J. B,
Petit SavLE A feuilles liffes.

10. $ A4 L1 X pumila, foliis utringue candicantibus & lanuginofis. C. B. Py-
Petit SavuLE 3 feuilles blanchidtres & velues.

X1, SALIX pumila, brevi anguffoque folio incano. C, B, P,.
Petit Saurr i feuilles courtes & velues:
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¥2. SALIX pumila, linifolia incana. C. B. P..
Petit SAvLE & feuilles larges & velues.

x3. SALIX Alpina Pyrenaica. C. B, P,
Savure des Alpes.

4. SALIX Alpina, Serpilli folio Iucido. Boce, ,
Savuredes Aipes.a feuilles de Serpolet, & luifantes:

x5. SALIX Alpina anguffifslia, repens, non incana. C.B.P.
SAUL E rampant des Alpes, a feuilles écroites & liffes.

36. SALIX folio longv, utrinque virente, odorato. M. C.
S AuL & odoranta feuilles longues & quifont vertes deflus & deflous;

7. SALIX vulgaris rubens.. C.B. P. _
SavLr rouge ordinaire, ou Os1ER rouge des Vignes.

18. SAL1X [ativa, lutea, folio crenats. C.B. P.

SAuLE jaune cultivé, dont les feuilles font dentelées, ou OsIER:
jaune:.

39. $A4LIX platyphyllos, leucophleos. Lugd..
AuLE des marais.

20, SAL1X Orientalis, flagellis deorsim pulchré pendenmtibns. Cer. Infk
SAvuLE du Levant, dont: les branches font menues & pendantes..

2Y. S ALIX montana major , follis Lawrinis. H. R. Par.
Grand SA vrEe de montagne a feuilles de Laurier..

22, SALIX fubrotundo, argenteo folio. C. B. P. e
SAavLE & feuilles rondes & argentées; ou MAR cEAU A feuilleg
rondes.

23. 8§ ALLX bumilis latifolia, eretla, C. B .P.. N . _
Petit S AuLE A feuilles larges; ou MARCEAU nain 2 feuilles larges:

24. SALIX latifolia repens. C.B.P.

SAULE rempant a feuilles largess ou MARCEA U rempant ¥
feuilles larges.

2¢. SALIX Alpina, pumila, rotundifolia’, repens, inferné fubcinereas
C.B.P. -

Petit Saunr rempant des Alpes & fevilles'rondes, d’un verd:
sendré par deflous; ou MARCEAU rempant, &G,
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26. SALIX pumila folio rotundo. J. B.
Petit SAuL E a feuilles rondes.

27. SALIX Alpina, Alni rotundo folio, repens. Bocc:
SAULE des Alpes rempant, a feuilles d’Aune.

28. SALIX latifolia rotunda. C. B. P.
SAULE a feuilles rondes & larges.

29. SALIX folio ex rotunditate acuminate. C. B. P. L
SAuLE ou MARCEAvU 2 feuilles rondes qui fe terminent en

pointe.

30. SALIX Lufitanica, Salvie foliis auritis. Inft.
+ SavLg de Portugal a feuilles de Sauge avec ftipules.

3Y. SALIX latifolia rotunda variegata. M. C.
SauLs a feuilles rondes & larges, panachdes.

32. SALIX bymilis, foliis anguffis, fubcaruleis, ex adverfo binis. Rail
Sinopf
Petit SavLE a feuilles oppofées.

CULTURE

Quand il fe trouve de la terre remuée fous les grands Sau-
Ies, dans le temps qu'ils répandent leur graine, il en leve
quelquefois naturellement ; mais on ne s'avife point d’élever
des Saules de graine , parce qu'ils reprennent trésfacilement
,de bouture.

- Les Saules aiment la terre de marais ou fort humide ; ce-
pendant ils ne profitent pas fi bien quand ils font fubmergés
ou glantés dans un fonds de tourbe.

n peut étre affuré que tous les Saules qu'on mettra dans
un pré, y périront, fi Fon n’apporte pas les précautions fuivan-
tes. Quand on a mis en terre les plantards, c'eft-i-dire, des
boutures de dix i douze pieds de haut, fur au moins {ix pouces
de circonférence vers le milieu; il faur faire, & deux ou trois
pieds de diftance des plantards , un foflé dont on rejette la
terre du coté des plantards ; fi ces foflés retiennent en partie
re-‘ﬁ” on peut étre afluré que les Saules y viendront a mer-
yeille, '
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Pour faire une plantation de Saules, on coupe des perches
pendant Fhyver: on met le pied de ces perches dans I'eau.
Au printemps , avant que les Saules aient pouflé, on réduit
ces perches a dix ou onze pieds de longueur; on en appointit
le gros bout avec une ferpe; & pour les planter, on fait des
trous en terre avec une pince ou grofle cheville de fer qu’on enfon-
ce a coups de mafle ; on place enfuite dans ces trous gros bout
des plantards, jufqu’a un pied & demi ou deux pieds de profon-
deur , afin que le vent ne les renverfe pas. On fuit cette méme
méthode pour planter les Peupliers : au refte, il faut bien pren-
dre garde de ne point meustric I'écorce des plantards; car il
fe formeroit des chancres aux endroits offenfés.

Quoique les Saules foient des arbres aquatiques, quelques
efpeces quon nomme Ofiers , ne laiflent pas de venir aflez
bien dans les Vignes; mais alors on les ététe 4 un demi pied
de terre, & on les plante de houflines groflfes comme le doigt.

On plante les Ofiers que les Vanniers emploient , de la méme
maniere que l'on plante la Vigne. Il faut que le terrein foit
élevé de deux ou trois pieds au deflus de I'eau, & entouré de
bons foflés. On leur donne un labour aufli-t6t que I'on a cueilli
I'Ofier; & dans le courant de I’'année, on a foin de détruire de’
temps en temps l'herbe qui croit deflous: ces Ofiers n’ont
point de tige; on les ététe comme ceux des Vignes.

Les Saules quon plante dans les vallées fur la berge des
foflés, peuvent €tre glevés 3 haute tige, ou ététés a huit ou
dix pieds de haut; alors on les appelle Térards. '

Les Saules i feuilles larges, qu'on nomme Marceanx , fe plai«
fent, ainfi que les Saules ordinaires, dans les marais; cepen-
dant on en voit plufieurs efpeces qui fubfiftent dans des terroirg
affez fCCSQ

USAGES.

Les Saules font des arbres trés-utiles. Ume belle Sauflaie
bien entretenue de foflés, dont les arbres font vigoureux &
bien nettoyés du menu bois inutile & qui dérobe la feve
aux perches; une telle Sauffaie, quoique plantée de Tétards,
c'eft-i-dire, d’arbres quon ététe tous les huit 2 neuf ans, fait

un fort bel effet, Drailleurs il y a peu d’arbres d’un plus beaw

~——
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port qu'un Saule vigoureux, 3 qui Pon a ménagé une belle

.tige, & que l'on n’a point étété: nous avons des plants de

«ces Saules qui font I'admiration de tous ceux qui les voient. Cet
arbre peut donc fervir & décorer les parties marécageufes des
parcs ; car fi le lieu eft trcp humide pour qu'on puifle s’y pro-
amener , on a du moins I'agrément d’avoir de beaux points de vue.

Pour ce qui eft de l'utilité des Saules, on fait que celui de
Tefpece, n°. 17, que 'on nomme Ofier , & qu'on plante ordinai-
rement dans les Vignes , fert 4 accoller les ceps. Il fert encore
a plufieurs autres égards pour le jardinage : on n’emploie ordinai-
rement & ces ufages que les menues branches de 'Ofier; on
refend en deux ou en trois les gros brins, fuivant leur groffeur,
& ils fervent alors aux Tonneliers pour lier leurs cerceaux.
Les Vignerons s’occupent pendant T'hyver a refendre I'Ofier
de leur récolte , quand la rigueur de ceunte faifon ne leur per-
met pas de faire d'autres travaux.

I’Ofier de différentes efpeces, & particulierement celui 2
écorce jaune, n° 18, fert aux Vanniers pour différents ou-
vrages: les Ofiers menus ou d'efpeces &jettes a2 rompre,
s’emploient avec leur écorce aux ouvrages les plus communs,
I.’Ofier jaune qui eft de belle venue , ne s'emploie qu’écorcé;
B pour cela, les Vanniers confervent ces Ofiers en bottes
dans leurs caves, jufqua.ce quils pouffent & qu’ils foient en
pleine feve; alors ils emportent facilement I'écorce en les paf-
fant dans une machoire de bois, & ils affujettifient avec des
liens ces Ofiers écorcés par bottes, pour empécher qu'ils ne
{e contournent en différents fens. Lorfqu’ils veulent les em-
ployer, ils les mettent tremper dans l'eau pour les rendre plus
fouples.

Les Saules fragiles, c’eft-d-dite, qui rompent au lien de

loyer, quand on veut en faire des liens, de méme que les
R’larceaux » fourniffent de grandes & de petites perches: les
etites perches font vendues aux Vanniers qui les refendent en
attes pour en faire la charpente de leurs ouvrages : les plus
grofles perches font refendues en deuz ou en trois, & 'on en
fait des cerceaux .qui ne font pas & la vérité de longue du~
rée; enfin les plus grandes perches font refendues en trois on
quatre pour fervir d’échalas dans les Vignes; ou bien omf lefl
refen
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eefend pour en faire des écliffes pour les fromages; ou des
ferches qui fervent de bordures aux cribles.

Pour tirer parti de ces échalats, il faut les conferver pen-
dant un an en bottes bien lies, afin d’empécher qu’ils ne fe
recourbent ; autrement, étant courbés, ils fe rompent quand
on les enfonce en terre : au bout de ce temps, ils lfc)mt prefque
d'un auffi bon ufage que ceux de Chéne qu'on emploie aujour-
dhui, & qui ne font fouvent que d’Aubour.

Les gros Saules qu'on a laiffé venir en futaie fans les ététer,
fervent 2 faire des planches que I'on emploie comme celles
du Tilleul & du Peuplier.

L’écorce que les l:;lamniers enlevent de deflus I'Ofier, fert
aux Jardiniers dans le temps de la greffe, pour lier leurs
écuflons.

On attribue & I'écorce du Saule une vertu aftringente.

Les Saules croiffent naturellement a2 la Louyfiane & au
Canada. On nous a envoyé de ce pays un Saule dont les feuil-

les font prefque aufli grandes & auffi fermes que celles dy
WNerion, '

Teme 1L Ii



SAL VIA, Tourner. & LinN. SAUGE.

DESCRIPTIONM.

A Sauge porte des fleurs (f) labiées qui font reques dans
Lun calyce (¢) d'une feule piece : elles font figurées en
cornet comprimé fur les cotés, & divifé en deux levres prin~
cipales, dont la fupérieure eft fubdivifée en trois petites den-
telures , & I'inférieure en deux.

La levre fupérieure du pétale (ab),eft grande, comprimée fur
les cotés, & un peu courbée en faucille ; la levre inférieure eft
large , divifée en trois; la partie du milieu eft grande & arrondie.

On trouve dans I'intérieur deux étamines entieres , & encore
affez fouvent deux autres qui font avortées (¢): ces étamines
font attachées enfemble & d’une fagon finguliere, par un filee
fourchu (d), qui fert a diftinguer les plantes de ce genre.

Le piftil (g) eft formé de quatre embryons & d'un ftyle
affez long, terminé par un fligmate qui fe divife en deux.

Les embryons deviennent autant de femences arrondies (i/).

Les feuilles (4k) de la Sauge font ovales, relevées en def-
fous d’arétes affez faillantes, & creufées en deflus de fillons
profonds ; elles font pofées deux a deux fur les branches.

ESPECES.

1. SALVI A major. An Spuacxrvs Theophrafti? C. B. P.

Grande SAUGE. o
: Iij
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2. SALVIA major foliis verficoloribus. C. B. B. |
SavGE en arbriffeau , dont les feuilles font de plufieurs couleurs,

3. SALVIA major, foliis ex luteo & wiridi variegatis. H. R. Par.
Grande SavGE a feuilles panachées de jaune & de verd.

4. SALVIA alera, perelegans, tricolor argentea Belgarum. H. R, Pag}
Trés-belle S A u g E de trois couleurs , & argentée.

s. SALVIA minor aurita, & non aurita. C.B.P.
Petite SavGE. ‘

6. S ALV IA laifolia ferrata. C.B. P.
SauGE a grandes feuilles dentelées;

7. SALVI A folio fubretunds. C.B. P,
SaucGE 2 feuilles rondes.

8. SALV I A folio tenuiore. C. B. P,
SAUGE A& petites feuilles.

9. SALVIA Hifpanica, Lavandule folio. Inft..
- SavcEe d’Efpagne i feuilles de Lavande.

CULTURE.

La Sauge n’eft point délicate fur la nature du terrein; elle
fe multiplie par des drageons enracinés qui fe trouvent au<
pres des gros pieds : elle n’exige d’autre attention que d'€tre der
temps en temps arrachée & replantée un peu plus profondément,

USAGES.

Comme les Sauges confervent leurs feuilles pendant Thyver 3
elles peuvent fervir & décorer les bofquets de cette faifon 3
fur-tout les efpeces panachées, n°. 2, 3 & 4: toutes font un
bel effet dans le mois de Juin, quand elles font en fleurs; c’eft
pour cela que Pon en fait des bordures dans les potagers.

La Sauge paffe pour étre céphalique , cordiale, alexitére 2
on l'ordonne en infufion comme le Thé : on en fait des fo=
mentations fur les membres paralytiques ot engourdis. On
fume la Sauge en guife de Tabac pour débarraffer le cerveau.
M. de Tournefort dit quil a yu au Levant des Galles forg

roffes fur les Sauges; qu'elles font bonnes a manger, & qu'ony
s confit au fucre,



253,

I8 N A Sambm‘us ] ..
. ( i’% fé‘/ (? ¢;d Qe ‘e

SAMBUCUS, Tourxer. & Linx. SUREAU:Y

DESCRIPTION.

ES fleurs du Sureau font raffemblées en ombelles & efy
grappes.

Chaque fleur (3) eft compofée d’un calyce affez petit 5
d'une feule piece, divifé ¢n cinq , & qui fubfite jufqua la
maturité du fruit; & d’'un feul pétale (4) figuré en rofette &
divifé en cing: on voit dans l'intérieur cinq étamines termi-<
" nées par des fommets arrondis, & qui prennent leur origine
du pétale: au milien de la fleur eft le piftil (cd) formé par un
embryon ovale qui fait partie du calyce : en place du ftyle 'on
n’apperqoit quun corps glanduleux, renflé & furmonté de trois
ftigmates.

L’embryon devient une baie {phérique (¢) qui renferme trois
femences arrondies , plates d’'un c6té, & tranchantes du c6t&
ou elles fe touchent.

Les feuilles. font compofées de grandes folioles pointues.g
découpées, & dentelées par les bords; elles font, dans une ef%

ece , profondément lacinides : ces feuilles font oppofées deuyg
a deux fur les branches..

ESPECES.

8. SAMBUCUS fruitu in umbella nigro. C.B.P.
SuRrEAU a fruic noir, difpofé en ombelles.

2. SAMBUCUS fruftu in umbella viridi. C. B. P,
SuREAU & fruic verd, difpofé en ombelles.

3. SAMBUCUS laciniate folio. C. B. P.
SurEeav a feuilles découpées ou & feuilles de Perfl,
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4. SAMBUCUS humilior Srutefeens , foliis eleganter variegatis, H. Edimb,
Petit SurEAU en arbre quia les feuilles panachees.

§. SAMBUCUS fruttu albo. Lob. Icon.
SUREAU a frqit blanc.

6. SAMBUCU S vulgaris , foliis ex luteo variegatis. M. C,
SuRrEA U ordinaire a feuilles panachées de jaune.

7. SAMBUCUS racemofa rubra. C. B. P.
" SurEeavu a fruit rouge, difpofé en grappes.

Nous fupprimons toutes les Hiebles, parce que ces efpeces
du Sureau perdent leur tige toutes les années.

CULTURE,

Il y a peu d’arbre qui foit moins délicat fur la nature du
terrein, & qui foit plus facile a multiplier que le Sureau : il
reprend treés-aifément par marcottes, & méme par boutures; .
ceflt ce qui fait que I'on ne s'avife gueres de I'élever de fe-
mences. On trouve rarement de gros pieds de Sureaux, fi ce
n'eft derriere les maifons, pres des éeables, ou dans de vieilles

malfures.

USAGES.

Les Sureaux font de grands arbriffeaux, trés-jolis, fur-toue
dans le mois de Juin, quand ils font chargés de fleurs. Les efpe-
ces du Sureau en grappes, n% 1 & 2, plaifent beaucoup quand
ils font garnis de leurs fruits : 'efpece, n° 3, dont les feuilles
font découpées, eft trés-agréable par la feule beauté de fon
feuillage: enfin on peut cultiver les efpeces, n° 4 & 6,
caufe de I'agrément de leurs feuilles panachées. Les différentes
efpeces de Sureaux peuvent donc étre employées pour la dé-
coration des bofquets de la fin du printemps & de I'été.

On fera bien d’en planter aufli d};ns les remifes, parce que
cet arbriffeau qui, comme nous l'avons dit, n’eft point délicat
* fur la nature du terrein, porte un fruit qui attire les oifeaux.

Nous en avons fait un autre ufage qui n’eft point a négliger:
nous en avons planté dans des endroits dont on ne veut point
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interdire P'ufage au bétail : Podeur des feuilles du Sureau qui
leur déplait mettra larbre 4 T'abri d’étre endommagé par ces
animaux ; & en bordant ces endroits avec ces buiffons, on les
rendra agréables, & on en fera des retraites pour le gibier.

On voit aufli qu’en plufieurs endroits on en fait des haies pous
border les héritages.

On fait que les jeunes branches de Sureau font remplies d’une
moélle abondante, & que les enfans fe fervent de ces jeunes
branches pour en faire des canonnieres & des farbacanes. On
ne trouve point de moélle dans les gros troncs; alors le bois
du Sureau qui“eft treés-dur & liant , fert a faire différents
ouvrages. Les Tourneurs en font des Boites, & les Tablet-
tiers des peignes communs , pour lefquels, aprés le Buis, c’eft
un des meilleurs bois qu'on puiffe employer.

* On confeille la décottion é)es fleurs & des branches du Sux
reau, pour déterger les ulceres, & pour faire des fomenta<
tions fur les parties affligées d’éréﬁpe].Fes. Le vinaigre aroma<
tifé avec les fleurs de Sureau, eft agréable pour l'ufage de la
table.

L’écorce de Sureau infufée dans le vin blanc, eft purgative
& puiffamment diurétique; enfin on fait des giteaux avec les
baies de Sureau & de la farine de Seigle,, qui font trés-eflimés

pour arréter les diarthées & les dyflenteries, C




SANTOL INA, TourNEr. & LINN! ¢
' SANTOLINE. :

DESCRIPTION

ES fleurs (4) de la Santoline font du genre de celles que

M. de Tournefort a appellées Fleurs a flearons , c’eft-3-dire,
celles o un nombre de fleurons font raflemblés en maniere
de téte dans un calyce commun (4), hémifphérique, écail~
leux, & dont les écailles, appliquées les unes fur les autres,
font ovales, oblongues & pointues. Chaque fleuron (¢) eft coms=
pofé d'un pétale en tuyau, divifé par le'bout en cinq fegments
qui repréfentent une éeoile: on trouve dans ce péeale cing
€tamines affez courtes, terminées par des fommets réunis en
forme de cylindre. .

Le piftil eft compofé d’'un embryon oblong 4 quatre angles;
& d’un ftyle qui traverfe l’clﬂp_cce e gaine cylindrique que lui
forment les étamines: ce piftil eft furmonté de deux ftigmates
oblongs.

L’embryon qui {upporte le péale , devient une femence (d)
oblongue & ornée cf”une trés-petite aigrette.

On apperqoit entre les fleurons des efpeces de petites feuilles
ou écailles (¢) qui font creufées en gouttiere. '

Les femences reftent renfermées dans le calyce (f).

Les feuilles des Santolines font de figure trés-différente

fuivant Jes efpeces ; mais clles ne tombent point pendant
Ihyver.

Tome II, Kk
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ESPECES

1. SANTO LINA foliis teretibus. Inft,
SaANTOLINE & feuilles rondes.

2. SANTOLINA flore majore , foliis villofis ¢& incanis. Inft.
SANTOLINE a grandes fleurs, dont les feuilles font blanchitres
& velues.

3. SANTOLINA foliis Erice , vel Sabine. Inlt,
SaANToLINE a feuilles de Bruyere.

4. SANTOLINA foliis Cupreffi. Inft,
SaANToLINE 2 teuilles de Cyprés.

5. SANTOLINA foliis minis incanis. Inft.
SaNToLiNE dont les feuilles font peu blanchitres;

6. SANTOLINA foliis obfcure viremibus. Inft,
SANToOLINE A feuilles d’un verd foncé.

CULTURE

La Santoline fe multiplie fi facilement par les drageons en-
racinés qui fe trouvent auprés des gros piecg » quon n’eft gueres
dans l'ufage d’en élever de femences. Cette plante s’accom-
mode aflez de toutes {ortes de terreins; mais il eft bon d’ar~
racher de temps en temps les vieux pieds pour les planter plus
avant en terre.

USAGES.

Les Santolines font des buiffons toujours verds : on peue
les mettre dans les bofquets d’hyver; ils font un affez bel effes
dans le mois de Juin, temps o leurs fleurs font épanouies.

La Santoline eft recommandée comme un bon vermifuge ;
comme antihyftérique : I'on en fait des fomentations fur les
membres attaqués de paralyfie,
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Sideroxilon.

) ¢ ¥

SIDEROXILON,‘ DiLr. & L1NN.

' DESCRIPTION.

LE calyce de la fleur (4) du Sideroxilon eft petit , d’une feuls
piece , divifé en cinq parties julqu’a la moitié; fes décou-
pures qui font collées contre le pétale, fe terminent en pointe,

Cette fleur n’a qu'un pétale divifé en cing, & chaque di-
vifion porte en bas deux efpeces d'oreilles ou petites décou-
pures : la principale découpure, qui eft celle du milieu, eft
affez grande; & quand la fleur eft nouvellement épanouie, cette
grandc découpure fe roule , & forme un cornet qui em-

raffe le filet des étamines; les fommets de ces étamines for-
ment au deflus du cornet une efpece de bec d'oifeau , comme
on le voit repréfenté en (5), ou toutes les parties font defli-
nées plus grandes que le naturel.

Les éramines (d), au nombre de cinq, font formées d’un
filet, au haut duquel eft un fommet oblong, qui y eft attaché
environ aux deux tiers de fa longueur, dans une fituation pref-
que horizontale.

On appercoit au milieu de la fleur plufieurs feuilles (necta-
rium) blanches, minces, qui fe rabattent & recouvrent le

iftil ; elles prennent naiffance” des découpures du pérale en
?orme de levre (c), & les filets des étamines s'implantent en-
tre cette levre & le pérale.

Le piftil (¢) eft formé d’'un embryon ovale furmonté d’un
ftyle délié & affez court. ,

L’embryon devient une baie (f) figurée en poire; cette baie
refte enchiflée par le bas dans le calyce; elle eft terminée vers
le haut Ear le refte du ftyle; elle renferme un noyau (g) affez

o

dur & oblong. Kk i
1)
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Les feuilles du Sideroxilon font ovales, fermes; unies; 6N
dentelées, & reffemblent un peu 2 celles du Laurier; elles
font pofées alternativement fur les branches: elles tombent
pendant T'hyver. .

Les fleurs & les épines font placées aux aiffelles des feuilless

Toutes les parties de cet arbriffeau répandent un fuc laiteux,

ES PECE.

SIDEROXILON [pinofum, foliis deciduis 5 five L ¥ c 707 5 ¢ s. Horty
Cliff.

SipERoxILoN épineux de la Louyfiane : on lc nomme dans c4
pays, ARBRISSEAU-LAITEUX

CULTURE

Nous avons élevé cet arbriffeau des femences qui nous ofie
été envoyées de la Louyfianc: nous le cultivons encore dang
des vafes ; mais comme il paffe hyver en pleine terre en An-
gleterre, il y a lieu d’efpérer que les gros pieds pourront fup+
porter 'hyver de notre climat.

USA4AGES.

Le feuillage de cet arbriffeau eft fort beau: c’eff auffi tout
fon mérite ; car fes fleurs font trés-petites, & les baies n’ofs
frent rien de fort éclatant,

Je ne fais pourquoi on 1'a nommé en Angleterre , Thé de
Boerhaave ; car on ne lui connoit, ni le parfum, ni les autres
vertus du Thé ordinaire.

On connoit encore une autre efpece de Sideroxilon; mais
nous n'en parlons point ici, parce qu’il exige de trop grandeg
précautions contre le froid de nos hyvers,

N %

~&

-
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- _é‘ILIQUA; TourNer. CERATONTIA, LINN;
CAROUBIER ot CAROUGE.

DESCRIPTIOCMN

LES Caroubiers portent, fur différents inividus, des flenrg
mailes & des fleurs femelles.

Les fleurs males (d) ont un calyce affez grand, divifé en
cing; point de pétales, mais cinq étamines (c) aflez longues;,
qui font terminées par des fommets fort gros. '

Le calyce des fleurs femelles (4) eft d'une feule piece: il eft
formé de cinq tubercules fans pétales; maisil a un piftil formé&
d'un embryon charnu, furmonté d'un ftyle terminé par un
fligmate en forme de téte.

L’embryon devient une grande filique (e) qui renferme ‘des
femences applaties, & contenues dans des loges tranfverfales,
creufées dans une pulpe fucculente, qui remplit lintérieur
de la filique. _

Jai lieu de croire que Ton trouve aufli des fleurs herma<+
phrodites.

Le Caroubier fait un grand arbre fort branchu: fes feuilles
font compofées de folioles prefque rondes , nerveufes, dures .
feches, d’un verd bleuitre, & attachées deux a deux fur une
peryure qui fouyent n’eft point terminée par une foliole unis
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que. Ces feuilles ne tombent point en hyver: elles font pofées
alternativement fur les branches.

ESPECE.

SILIQUA edulis. C.B.P. mas & famina.
Carovus1ER dont le fruiteft bona manger; ou CAROUVGE]

CULTURE,

Le Caroubier croit en Provence, dans le Royaume de Na3
ples, en Efpagne & en Egypte: dans les climats tels que
celui des environs de Paris, il fera difficile d’élever cet a:ch
en pleine terre, 4 moins qu'on ne le mette 2 un bon abri, &¢
quon n’ait foin de le bien couvrir pendant Ihyver,

USAGES,

Dans les Provinces méridionales du Royaume, on pourra
mettre les Caroubiers dans les bofquets d’hyver.

Les feuilles du Caroubier font aftringentes; les fruits ont un
golt défagréable quand ils font verds; mais lorfqu’ils font
fecs, la moélle en eft aftringente & affez gracieufe 2 manger ;
on la regarde comme un bon béchique : dans les pays ou cet
arbre eft commun, on en donne les filiques aux beftiaux.

Le bois de cet arbre eft dur, & propre aux mgmes ufages
que celui du Chéne-verd. ‘
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SILIQUASTRUM, TouRNEr. CERCIS, LINN,
GUAINIER oz ARBRE DE JUDEE.

DESCRIPTIOMNMN

ES fleurs (4) du Guainier font légumineufes.

Le calyce (¢) de cette fleur eft court, d’'une feule piece;
renfié par le bas, divifé en cinqg; il porte cing pétales (4). Le
avillon (wvexillum) eft ovale, étendu, terminé par une pointe
obtufe. Les ailes ( a/#) font grandes , attachées au calyce par
un long appendice, en forte que, contre P'ordinaire des fleurs:
légumineufes, elle furmonte le pavillon. La nacelle (carina)
eft compofée de deux pétales courts, larges, mais bien diftinéts.
I'un de Pautre; ils fe rapprochent par le bas, & repréfentent

Ia figure d’'un cceur.
- On appercoit outre cela un corps glanduleux aupres de 'em<
bryon, que M. Linneus nomme , nectarium. ‘
On trouve dans lintérieur de la fleur dix étamines (4) bient
diftinétes, dont quatre font plus longues que les autres ; elleg
portent des fommets oblongs. '
Le piftil eft compofé d’un embryon allongé qui fe termine
par le ftyle, & Pextrémité duquel eft un ftigmate obtus.
L’embryon devient une filique (¢) large, longue, mince &
relevée de bofles aux endroits des femences qui font ovales.
Les feuilles des Guainiers font rondes, fermes, d’un beaw
verd , unies, non dentelées, fupportées par daflez longues




a64 SILIQUASTRUM, Guainier.

queues fuffifamment fortes pour foutenir les feuilles qui fong
pofées alternativement fur les branches.

ESPECES,
x. SILI QgA STRUM. Caft. Dur. Vel S111qua filvefiris rosundifolis
C.B.P. o

GUAINIER ou ARBRE DE JuDXEE.

n, SILIQUASTRUM flore albo. Inft.
GuaiNIER a fleurs blanches.

5. SILIQUASTRUM Canadenfe. Intt.
GuaixieR de Canada.

CULTURE,

Le Guainier s’éleve trés-aifément de femences: il vient bier
dans les terreins un peu fecs, pourvu que la terre y foit bonne,
Quand on le tond au cifeau & au croiffant, il branche beau-
coup; c’eft pourquoi on peut en ‘faire des paliffades, des
boures , & en couvrir des tonnelles.

USAGES.

Le Guainier eft un arbre de moyenne grandeur, & des plus

beaux quon puiffe cultiver: jen ai yu dont le tronc avoit au
moins neuf a dix pouces de diametre. Ses feuilles, qui font
grandes & fermes, font un trés-bel effet; elles ne font point
fujettes 2 étre endommagées par les infeltes. '
- Ceft principalement dans le mois de Mai que cet arbre eft
dans toute fa beauté, parce qualors il eft chargé d’une pro-
digieufe quantité de fleurs pourpres ou blanches, qui viennent
non-feulement fur les jeunes branches, mais auffi fur les plus
grofles , & méme fur le tronc : ces fleurs confervent leur éclat
pendant prés de trois femaines. Cet arbre doit donc faire une
des principales décorations des bofquets printaniers.

Son bois eft d’'une affez belle couleur, médiocrement dur
& affez ‘caffant. '

. On confit au vinaigre les boutons des fleurs: ils ont cepen-
dant peu de golit, & ils font ordinairement fort durs.
Les
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Les fleurs font raffemblées & I'extrémité des branches ; il
-en vient aufli, comme nous I'avons dit , de gros bouquets
fur les principales branches & fur le tronc : elles paroiflent
avant les feuilles, & elles font prefque entierement paflées
lorfque les feuilles font parvenues 2 leur grandeur naturelle.
} Le Guainier de Canada n°, 3, eft moins beau que I'efpece
n° 1. Ses fleurs font plus petites, fes branches plus menues ,
& fes feuilles moins étoffées fe terminent plus en pointe que
celles des deux autres efpeces, ' |

Tome II, Ll
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SMILAX, TourNEF. & LINN.

DESCRIPTION.
] ES Smilax portent fur des individus différents des fleurs

miles & des fleurs femelles.

Les fleurs males (4) font compofées d'un calyce (4) d’'une
piece, ou, fi l'on veur, dun pétale divif¢ en fix décou-
pures longues & étroites. On trouve dans l'intérieur fix éta-
mines terminées par des fommets oblongs.

Les fleurs femelles different des miles en ce qu'on trouve
dans la fleur, en place d’étamines, un piftil (¢) qui eft formé
par un embryon ovale & par trois ftyles courts, terminés par
des ftigmates oblongs, veﬁxs & recourbés.

L’embryon devient une baie (d) fucculente, qui contient
ordinairement deux femences rondes (¢), dont il y a prefque
toujours une qui avorte; alors la femence qui refte unique, eft
ronde (f); mais lorfquil y en a deux, elles font applaties
d’'un coté (g).

Les Smilax font de petites plantes farmenteufes & €pineu-
fes , garnies de mains. ~

Les feuilles fe terminent en pointe comme un fer de lance;
elles font pofées alternativement fur les branches.

ESPECES

1. SMILAX afpera fruétu rubente. C. B. P.
SMILAx piquant a fruic rougeatre.

2. SMILAX afpera fruhu nigro. Cluf. Hift.
SmiLax piquant & fruit nor.

L1 ij



268 SMILAX

3. SMIL A X viticulis afperis Virginiana, folio Hederaceo levi Zarza noa
biliffima. Pluk.
Smirax de Virginie & feuille de Lierre ; ou SARCE-PAREILLE.

4. SMIL A4 X Orientalis, [armentis aculeatis, excelfas arbores [candenti=
bus , foliis non [pinefis. Cor. Inft.
SmirLax du Levant, qui s’éleve jufqus la cime des plus grands
arbres..

. Nous fupprimons plufieurs efpeces qui ne peuvent fubfifter:
en pleine terre: nous ne pouvons encore rien dire de quel-
ques efpeces que nous élevons des femences qui nous ont
¢té envoyées de Canada & de la Louyfiane , entre lefquelles
nous croyons qu’il y en a une qui eft la vraie Sarce-pareille..

CULTURE

Les Smilax s'accommodent de toutes fortes de terreins; ils
fe multiplient aifément par des drageons enracinés qui fe trou-
vent aupres des gros pieds.

USAGES.

~ Cette plante n’eft pas d’un grand ufage pour la décoration:
des jardins ; on peut néanmoins en mettre quelques pieds dang
les bofquets d’automne: elle convient dans les remifes ou elle
fera des buiffons tres-touffus, qui ferviront d'afyle au gibier 5
d’ailleurs fes femences y attireront les oifeaux.

Aux environs de Montpellier, on en fait des haies qui ne
font cependant gueres propres a protéger beaucoup les hé-
ritages.

La racine de la plante n°. r. pafle pour étre fudorifiques,
ceft pour cela quon la nomme fauffe Sarce-pareille..
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. SOLANUM, Tourxer. & Liny. MORELLE.

DESCRIPTIONWN.
LA Morelle porte des fleurs () dont le calyce (ae), qui

fubfifte jufqu'a la maturité du fruit, eft d’'une feule piece
découpée en cinq parties pointues.

Ce calyce porte un pérale divifé en cinq, & qui repréfente
une étoile ou une rofette dont les dents font longues & pointues.

On appercoit au milieu de la fleur cinq étamines (4) cour-
tes, terminées par des fommets affez longs (), & qui fe rappro-
chent tellement les uns des autres, qu'ils forment tous en-
femble une pyramide (d), dans l'axe ‘de laquelle eft pofé le
piftil formé d’'un embryon arrondi, & d’un ftyle terminé par .
un fligmate obtus.

Cet embryon devient une baie (f) fucculente, liffe, ar-
rondie & terminée par un petit bouton; elle contient grand
nombre de femences (g) qui font ordinairement applaties.

Les feuilles qui ont des figures tres-varides, fuivant les ef-

eces , & méme fur un feul pied, font pofées alternativement

{ur les branches.
ESPECES.

1. SOLANUM feandens; feu Dulcamara. C.B. P. ]
MoRrELLE grimpante; ou ViI¢NE DE JUuDEE des Ja?diniérs;-_

2. SOLANUM feandens ; feu Dulcamara foliis variegatis. H. R. Par,.
Mo rELLE grimpante a feuilles panachées. ’

3. SOLANUM [candens; few Dulcamara flore albo. C.B. P..
MogrEeLLE grimpante a fleurs blanches.

4 SOLANUM [eandens; fen Dulcamara flore pleno. Infl,.
MogrELLE grimpante a fleurs doubles..
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5. SOLANUM lignofum ; feu Dulcamara marina. Raii. Sinopfl,
MorEeLLE ligneufe & maritime.

6. SOLANUM fruticofum, bacciferum. C. B, P.
MogrEeLLE en arbriffeau; dit AMpmu m.

7. SOLANU M Bonarienfe arborefcens, Papgar floribus, Dill.
Sor anum de Buenos-aires, qui a les fleurs comme le Solanum,
dit PALATTES

Nous ne comprenons point dans ce catalogne plufieurs ef=
peces de Solanum qui perdent leurs tiges en hyver, ou qui
font trop délicats pour étre elevés en pleine terre.

CULTURE

Les Morelles grimpantes, n°. 1, 2, 3 & 4, fe multiplient
aifément par des dra%eons enracinés qui fe trouvent aupres
des gros pieds, & elles viennent treés-bien dans toutes fortes
de terreins. Les Solanum, n°. 6 & 7, s'élevent par les femen-
ces; mats ils font un peu délicats a la gelée, & je ne les ai
.compris dans ce catalogue , que parce qu’ils ont paffé I'hyver de
175 3 en pleine terre , ayant €€ {implement couverts de litiere,

VS A4GES.

Les Solanum grimpants, n°. 1, 2, &c. portent de jolies
grappes de fleurs d'un beau bleu ou blanches: ils font char-
gés en automne de grappes de fruits d’'un beau rouge : I'efpece,
n°, 2, mérite outre cela d’érre cultivée & caufe de la panache
de fes feuilles. Je n’ai point vu l'efpece n°. 4. Ces plantes peu-
wvent fervir a garnir des terrafles baffes; I'on fera bien aufli d’en
mettre. dans %es remifes.

L’efpece appeliée Amomum , n°. 6, fait un joli arbufte quand
il eft chargé de fes fleurs blanches; & encore plus en automne ,
lorfqu'il eft garni de fes fruits, quifont gros comme des Cerifes , &
d’un fort beau rouge: il eft commun d’en voir dans les orangeries.

Le Solanum de Buenos-aires, n°, =7, eft charmant: fes feuilles
font grandes, aufli-bien que les feurs , dont il eft couvert pen-
dant les mois de Juin, Juillet & Aolt. Cette efpece ayant
perdu fes tiges dans P'hyver de 1754, les racines en ont pro-
duit de nouvelles au printemps fuivant.
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SORBUS, Tourner. &§ Linn. SORBIER}
ou vulgairement CORMIER.

DESCRIPTION.

E calyce de la fleur du Cormier eft d’une feule piece;

divifé en cinq par les bords; il forme un godet évafé;
il fupporte cinq pétales arrondis, creufés en cuilleron: on
appercoit dans l'intérieur environ vingt étamines qui portent
des fommets arrondis; le piftil, qui occupe le milieu, eft
formé d’un embryon qui fait partie du calyce, & de trois:
fyles qui font terminés par des fligmates arrondis.

L’embryon devient un fruit chamu, prefque rond dans.
quelques efpeces, & dans d’autres en forme de poire; l'un.
& Il'autre font couronnés par les échancrures du calyce. On.
trouve dans lintérieur de cet embryon, trois loges qui con~
tiennent ordinairement chacune un pepin..

On voit quil y a peu de diffiérence entre la fleur & le fruitr
du Cormier, & la fleur & le fruit du Poirier: la plus frap-
pante confifte en ce que dans la fleur du Poirier, on trouve-
cinq ftyles, & dans fon fiuit cinq loges qui renferment cha-
eune deux pepins; au lieu que dans les Cormiers il n’y a que-
-trois ftyles & trois loges qui contiennent chacune un pepin.

Le Crategus ne differe du Cormier, qu’en ce que le fruic
du Cormier contient ordinairement trois femences; au lieu
que le plus fouvent le Craregus n'en contient que deux ;. mais
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je crois que cette différence ne fait pas une regle générale;
& que le nombre des femences varie.

Les feuilles des Cormiers font rangées alternativement fur
les branches , & font compofées d'un nombre de folioles lon-
gues , pointues, dentelées affez profondément par les bords,
& rangées par paires fur une nervure commune, qui eft ter-
minée par une foliole unique: a linfertion des feuilles fur les
‘branches, on apperqoit des ftipules.

ESPECES

“1. SORBUS fativa. C. B. P,
CorMiER 0u SORBIER cultvé.

2 SORBUS fativa magno frutlu turbinato, pallide rubente. Inlt.
‘CormMIER cultivé & gros fruit rouge & figuré en poire.

3. SORBUS fativa magno fruttu, rzo_rmihil turbinato , rubro. Inft.
CormiEr cultivé a gros fruit rouge pile, qui approche de la
figure d’une poire. ‘ '

4. SORBU'S fativa fruitu Pyriformi , medio rubente. H. Cathol.
Corm1ER culuvé, dont le fruit eft rouge d’un coté, & qui a’l
forme d’une poire. -

§. . SORBUS fativa fruttu svato, medio rubente. H. Cathol,
Counmier cultivé, dont le fruit eft en partie rouge, & qui eft
ovale.

6. SORBUS fativa frullu [erotino mineri , turbinato., vubente. Inft,
- .CorMIER cultvé & petit fruit rougedtre, tardif, & qui a la fis
gure d’une poire.
7. SORBUS fativa fruétu turbinato , omnium minime. Inft.
CormiIER cultivé a trés-petit fruit.

8. SORBUS filueftris, foliis demeftice fimilis. C. B.P.
CoxrmiER des bois, qui reflemble au cultivé.

9. SORBUS filvefiris , foliis ex luteo variegasis. M. C.
CormiEeR des foréts, dont les feuilles font panachées de jaune:

20. SORBUS aucuparia. J. B,
Cormier dont les fruits arrondis & d'un beau rouge, viennent

. par bouquets; au CoCHESsNE,
' LULTURE,
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CULTURE

On trouve des Cormiers qui viennent naturellement dans
les foréts ; leurs fruits, lorfqu’ils tombent d’eux-mémes, fe
pourriffent fur terre; alors les pepins germent, & ils fourniffent
du jeune plant quon éleve en pépiniere: on peut greffer les
efpeces rares fur celles qui fe trouvent dans les bois.

'Les Cormiers aiment les terres fubftancieufes, qui ont beau-
coup de fond; ils craignent les expofitions briilées du foleil,

USAGES.

On peut ranger les Sorbiers ou Cormiers en deux clafles;
favoir, ceux qui portent des fruits femblables a de petites Poj-
res , & ceux qui produifent des fruits d’'un beau rouge orangé
& raflemblés par bouquets : les Bucherons appellent les pre-
miers Cormiers , & les autres Cochénes. Toutes ces efpeces croif-
fent lentement ; le Cochéne néanmoins vient affez prompte-
ment dans les terreins qui lui conviennent.

Tous les Cormiers font de beaux arbres: leurs tiges font
droites; leurs branches fe foutiennent bien ; leur téte forme
une pyramide trés-garnie de feuilles qui font dans la plupart
des efpeces d’'un verd argenté; elles ont d'ailleurs P'avantage
d’étre rarement endommagées par les infeétes. Dans le mois
-de Mai ils font quelquefois tout couverts de fleurs blanches.
Si lon a des terreins o les Cormiers fe plaifent, on pourra
en décorer les bofquets du printemps, & en garnir de petites
allées. , :

On voit auprés de Limoges de belles allées de Cochénes qui
ont été plantés par M. de Tourny, Intendant de laProvince.

Les fruits des Cormiers font une bonne nourriture pour les
bétes fauves & pour les oifeaux; ceux du Cochéne rendent les
arbres trés-agréables en automne; ils attirent les grives.

Le bois des Cormiers eft le plus dur de tousles arbres que nos
fortts produifent : les Menuifiers le recherchent pour monter
leurs rabots & la plupart de leurs autres outils ; les ']Eonneliers en

font leurs colombes, & les Ebéniftes Pemploient a plutieurs
Tome 11, Mm
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ouvrages. On préfere ce bois i tout autre pour faire des vis
de preffoir & Ec preffes , des rouleaux pour différents métiers,
des fufeaux & des aluchons pour les moulins ; enfin on en
met dans les parties des machines qui font expofées a de grands
frottements: ce bois eft malheureufement un peu fujet a fe
tourmenter.

On peut faire avec le fuc des Sorbes ou des Cormes infu-
{¢es dans I'eau, une affez bonne boiffon: fi 'on a cependant
affez de ces fruits pour fe paffer du fecours de leau, on en
obtient un cidre plus fort que celui de Pommes. On cueille
les Cormes en automne; on les conferve fur la paille; & quand
elles font molles, elles font alors préférables aux meilleures
Neffles. Avant qu’elles foient parvenues a une parfaite maturité,
on les emploie en Médecine pour arréter le flux de fang &
les déyoiements. "y

-..GOOSI\
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SPARTIUM, Tourner. GENISTA, LINN.

DESCRIPTIOWN
l ES .Spartfam de M. de Tournefort font de vrais Genéts,

avec cette différence,’ que les fleurs qui font légumineu-
fes, font ordinairement fort petites, & que le pavillon (vexillum)
au lieu d'étre étendu & renverfé en arrierg, eft rabattu en
gouttiere fur les ailes (a/z) & fur la nacelle:(carina); outre
cela le fruiceft une filique courte qui ne renferme qu'une feule
femence. ; “

Les Spartium Eguﬂ'e;t de longues b_ranqﬁes menues, fouples;
blanchitres & pliantes. “ . ‘
ESPECES.
1. SPARTIUM flore albo. C. B. P.
SparT1UN 2 fleurs blanches.

2. SPARTIUM alterum Menifpermum, femine reni fimili. C. B. P.
SPArT1uMa fleurs jaunes.

M. Linneus a compris dans fes fparrium , qui font les Ge-
nifla de M. de Tournefort, les Cytifes épineux.

CULTURE.

Les Spartium s'élevent de femences comme les Genéts: il
fera bon de ne les mettre en pleine terre que quand ils feront
un peu gros, patce qu’ils craignent les grandes gelces.

Mm j
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o SPARTIUM.
. USAGES
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Quoique les fleurs des Spartium foient fort petites; ces ar=
buftes font affez jolis dans le temps qu’ils fleuriffent, parce
qu’ils portent.une prodigieufe quantité de fleurs.

On dit que les I%‘mmités & les fleurs de cette plante font
trés-purgatifs,
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SPIRAEZA, Tourxer, & LINnN.

DESCRIPTION.
ES fleurs (a4) du Sf‘_ima font compofées d'un calyce (cd)
I 4 3PP

lati, divifé en cinq longues découpures pointues; il
fubfifte jufqua la maturité du fruit: ce calyce porte cinq pé-
tales ronds, environ vingt étamines aflez courtes & chargdées
de fommets arrondis.

Le piftil ef formé de trois ou cing embryons, & d’un pa-
reil nombre de ftyles. Ces embryons deviennent un fruit (e)
compofé de cinq capfules (f) applaties , oblongues, qui fe ter-
minent par une pointe, & qui renferment (g) quelques femences
menues & pointues (4). _

Les feuilles ont des formes trés-différentes, fuivant les ef-
peces ; mais elles font pofées alternativement fur les branches,

ESPECES,

1. SPERE A Salicis folio. Inft.
Spir £A a feuilles de Saule.

2. SPIRE A Americana, floribus coccineis. D. Mitchel.
Serir £A d’Amérique a fleurs rouges.

3. SPIR/E A Hyperici folio, mon crenato. Init.
SeirZEA 2 feuilles de Mille-pertuis, qui ne font point découpées
par le bout.

4 S PIRZE A Hifpanica, Hyperici folio crenato. In.ﬂ‘.
Se1rx£A d’Efpagne a feuilles de Mille-pertuis, dentelées par le
bout. ,
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§- SLLLR BadeOpuli foliowlnit.
SrirEA & feuilless@Obier,

) r M . G mons
6. SPIRUE A Pentocarposy integris , [erratis foliis parvis, fubtus incanis 5
vel Ur ARz 4. V:rg. Pluk.
Petic S pir £a de Virginie a feuilles entieres, dentelées & blan-
ches par deffous.

CULTURLE.

Les Spirea fe multiplient trés-facilement par les marcottes,
& fouvent on trouve des drageons enracinés aupres des gros
pieds: au refte, ils ne font pas délicats, & ils réufliffent a
merveille, méme dans des terreins un peu fecs, pourvu que
la terre y foit bonne. .

Le Spirea Opuli folio, ne. 5, fe plait beaucoup dans les terres
humides: Pefpece Salicis folio, n° 1, ne fait que languir dans
les terreins fecs & trop expofés au foleil.

Les Spirea, n°. 1 & 5, font trés-communs en Canada: M,
Sarazin nous a écrit qu'il y avoit trouvé deux fois dans les
prés, l'efpece, n°. 6, qui ne s'éleve qua un pied ou un pied
& demi de terre.

US A4GES§.

Quoique les efpeces, n°. 1 & n’. 2, foient nommées 2 feuilles
de Saule, leurs feuilles cependant reffemblent peu 2 celles de
cet arbre ; elles font larges vers la queue, longues, fort poin-
tues , & dentelées affez profondément fur les bords ; les branches
font terminées par des épis de fleurs purpurines, fort jolies,
& qui s'épanouiflent dans le mois de Juin.

Le Spirea Opuli folio, n°. 5 , a fes feuilles femblables a cel-

les du Grofeillier a grappes, & (i reflemblantes 2 celles de
I'Obier, qu'on auroit peine a diftinguer ces deux arbriffeaux ,
quand ils n’ont ni fleur ni fruit, fi 'on ne faifoit pas attention
que les feuilles du Spirea font pofées alternativement fur les
branches, au lieu que celles de 1'Opulus font oppofées: peut-
&tre que Far la fuite, en examinant de plus pres cet arbrif-
feau, on le retranchera du nombre des Spirea. Ses fleurs vien-
nent en bouquets, & font affez jolies. '

-

-

«
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Les Spirea, n° 3 & 4, ont de petites fevilles ovales, non
dentelées par les bords, affez femblables a celles du Mille-
pertuis : I'efpece , n° 4, a feulement quelques découpures ou
crénelures au bout des feuilles. ' )

Les fleurs de toutes les efpeces de cet arbufte font blanches,
affez femblables 2 de petites fleurs d’Aube-pin: elles viennent
tout le long des branches, & forment de longs épis ou bour-
dons d’un pied & demi ou deux pieds de longueur : ces ar-
buftes font en pleine fleur au commencement de Mai,

On voit par ce que nous venons de dire, que les Spirza ;
n°. 3, 4 & 5, doivent fervir a la décoration des bofquets du
premier printemps , d’autant que les efpeces, n°. 3 & 4, fleu-
riffent au commencement de Mai ; & celles, n° 5, vers la
fin. A I'égard des efpeces, n°. 1 & 2, comme elles ne fleu-
riffent qu'en Juin, elles doivent étre placées dans les bofquets
du commencement de I'été,
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Staphylodendron

STAPHYLODENDRON, TourNEr,
ST4PHYLZEA, LINN. NEZ-COUPE.

DESCRIPTION.

ES fleurs (%) du.Nez-coupé viennent par grappes pen<

dantes: elles ont un calyce (¢) divifé en cinq parties
aflez grandes, colorées, arrondies, creufées en cuilleron. Ce
calyce porte cinq pétales ordinairement moins grands que les
découpures du calyce. Les fleurs font longuettes, difpofées
en rolE; ; mais elles ne forment point un difque ouvert: on
trouve dans leur intérieur cing éramines (a) aflez longues, &
un piftil (d) compofé d'un embryon affez gros, divifé¢ en deux
ou en trois, avec autant de ftyles.

L’embryon devient un fruit (¢) membraneux, ou plutét une
veflie remplie d’air, divifée en deux ou en trois par des cloi-
fons membraneufes. On trouve dans l'intérieur du fruit deux
ou trois noyaux arrondis, fort durs, dans lefquels eft une
amande.

Les feuilles de cet arbriffeau font compofées de trois ou
cinq folioles ovales, attachées a une nervure commune : elles
font oppofées fur les branches.

Tome 11, ‘ : & ‘ Na
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..28: STAPHYLODENDRON , Neg-coupé,

ESPECES

1. STAPHYLODENDRON. Math,
NEzZ-couPrk, ou FAUX-PISTACHIER,.

3. STAPHYLODENDRON Virginianum triphyllum. Yoft,
Nez-courk de Virginie, dont les feuilles font compofées de
trois folioles. ! . '
e CULTURE.

Pour peu que la terre foit bonne, le Nez-coupé vient trés<
bien: on pourroit le multiplier par les femences; mais on a
coutume d’en tirer des marcottes qui pouflent aifément des
racines.

Si I'on a foin de couper avec la ferpette les branches qui
pouflent ayec trop de vigueur, les Nez-coupés forment d’eux:.
mémes des buiffons fort jolis.

USAGES.

Comme les Nez-coupés font en fleurs au mois de Mai, &
dans le méme temps que les Cytifes des Alpes, on ne peut
mieux faire que de planter enfemble ces deux arbres: l'un
porte des grappes blanches, & lautre des grappes jaunes; ce
qui fait un tres-agréable effet dans les bofquets du printemps¢

Les fruits du Nez-coupé miriflent {i mal dans ce pays-ci,
& les amandes en font i petites,, qu'on n’en peut faire ufage ;
mais dans les climats plus chauds, on dit que Thuile qu'on
retire par expreffion Lﬁ:s amandes du Nez-coupé, eft réfolu-
tive: les enfans mangent ces amandes, quoiqu'elles aient un
goit defagréable.

Les Religieufes font des chapelets avec les noyaux du Nez<
coupé, qui reflemblent au bois de Coco.’

L’efpece du Staphylodendron , n°. 2, croit en Canada, & elle
commence 2 fe multiplier en France. Elle differe de celle de
Mathiole, par fes feuilles qui ne font formées que de trois
folioles, & par fes fruits qui font divifés en trois loges ouvertes
par un bout, |



STEWARTIA, Lixx.

DESCRIPTION.

E calyce (d) de la fleur (a) du Stewartia eft d’'une feule
iece, divifé en cinq parties creufées en cuilleron &
évafées. Il porte cinq grands pétales ovales, arrondis par le
E?Jgt, & difpofés en rofe : il fubfifte jufqu’a la maturité du

it. - .

On appercoit dans le difque une houppe d’étamines affez
longues , qui font terminées par des fommets arrondis.

Le piftil eft formé d'un embryon ovale & velu, qui eft re<
couvert imr les étamines: au milieu de ces étamines, on ap-
percoit le ftyle couronné par un ftigmate charnu, divif€ en
Clnq. ;

L’embryon devient un fruit fec (5), qui s’ouvre en cinq par-
ties, & qui a cinq loges, dans chacune defquelles on trouve
une femence (¢) ovale & applatie.

Les feuilles font grandes, ovales, dentelées par les bords,
terminées en pointe,, & pofées alternativement fur les branches.

ESPECE

STEWARTIA. Linn. A& Upf

Nn i



Wy - STEWARTIA
CULTURE

Cet arbriffeau croit en Virginie & en Canada ; c’eft toue
ke que nous en pouvons dire, parce qu'il eft encore fort rare
en France & en Angleterre. :

USAGES.

" Comme le Srewartia .p-ort.c de grand-‘es fleurs blanches 3
ainfi que celles du Kermia,, il doit faire un bel effet dans la
temps de fa fleur,

A e A m g Moeen A



Staechas. )

STECHAS, Tourner. LAVANDU LA, LINN.

DESCRIPTION.

A fleur (b)) du Stechas eft labiée: fon calyce (d) eft petit 5
d'une feule piece, & divifé en cinq par les bords.

Cette fleur n’a qu'un pérale (¢) divifé en deux levres prin-
cipales: la fupérieure eft relevée & fubdivifée en deux; l'infé-
rieure eft partagée en trois: cependant comme ces découpures
font prefque égales, on prendroit prefque cette fleur ePo‘ur un
tuyau divifé en cing, plutdt que pour une fleur labice.

On trouve dans l'intérieur de la fleur quatre étamines qui
n’excedent pas le pérale, & dont deux font plus petites que
les deux autres.

Le calyce donne naiffance & un piftil (¢) formé d’un fiyle
affez court, qui n’excede pas le pétale, & qui eft implanté
fur un embryon arrondi, qui fe change en quatre femences (f),
auxquelles le calyce méme fert d’enveloppe.

La forme des feuilles du Stechas varie , fuivant les efpeces
elles font oppofées fur les branches.

On voit par cette defcription, que les parties de la fruéti=
fication de cet arbufte, font femblables & celles de la La~
vande. M. de Tournefort en avoit déja averti les Botaniftes ;.
& en conféquence il avoit érabli la différence de ces deux
genres , fur ce que la fleur de la Lavande forme des €pis fim-
ples, au lieu que celles du Stwchas font rangées par bandes (a)
régulieres autour d’une efpece de colonne qui eft furmontée:
de quelques feuilles. Nous jugeons cependant, ainfi que M..

inneus, qu'on peut, fans difficult¢, réunir les différentes.
efpeces de Srachas au méme genre que la Lavande; & en cela

nous ne nous écartons pas gu fentiment de M, de Tournefors.
Voyez LavanpuLra,




STYR/;X, TOURNEF. & LINN.

DESCRIPTIOMN.

E calyce (d) des fleurs (a4) du Styrax eft d’une feule
| piece, figuré en tuyau, divifé¢ en cinchar les bords : le
pétale () eft figuré en entonnoir dont le bord eft divifé en
cinq grandes découpures oblongues : du bout inférieur du pé-
tal , s’élevent environ douze étamines terminées par des fom=
mets allongés. Au milieu eft un piftil (¢) compofé d’'un em-~
bryon arrondi & d’un ftyle. Cet embryon devient une baie (f)
un peu charnue, dans laquelle (i) on trouve ordinairement
deux noyaux (g) qui contiennent une amande (k) affez groffe:
ces noyaux font aqplatis du coté quils fe touchent, & con-
vexes de lautre: la figure (4) repréfente la coquille d’un
noyau.

ies feuilles du Styrax font fimples, ovales, point denteléesy
couvertes d'un duvet trés-fin, pofées alternativement fur les
branches. '

ESPECE.
STYRAX folio Mzli Cotonei. C. B.P.

STvrax, ou STORAX, a feuilles de Coignaflier: en Provence ;
ALIBOUFIER.

CULTURE

Le Styrax peut fe multiplier par marcottes ou par femences;
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mais on ne parviendra gueres a en é&lever qu'en les tenant X
" Pombre fous de grands arbres. Cet arbre croit naturellement en
Syrie, en Cilicie, & en Provence dans les bois de la Char-
treufe de Montrieu.

Au Levant on cultive , aux environs de Stanchir, les arbres
qui donnent le Storax, & on les multiplie par marcottes.
~ Cet arbre croit aufli 3 la Louyfiane, d’ou on en a envoyé
- des fruits & des branches a M. de Juflieu; mais les noyaux de
cette efpece €toient plus petits que ceux qui croiffent en Pros
vence. - ‘

USA4GES.

Les Styrax font de grands arbriffeaux fort jolis, furtout au
printemps, quand ils font chargés de leurs fleurs : mais cet arbre
eft encore plus eftimable par le baume d’une odeur fort agréa-
ble , qui découle des incifions qu’on fait a fon trenc & a fes
branches. Ce baume eft une gomme - réfine qu'on vend dans
les boutiques fous le nom de Srorax. Pour étre réputée bonne,
cette réfine doit étre nette, mollafle, graffe, d’une odeur
douce & agréable: elle eft réfolutive, & on I'emploie comme
aromate. ,

Je trouve dans quelques Lettres d’'un Vovageur avec lequel
jai ¢té en correfpondance , que l'arbre qui donne le Storax
croit dans I'Ethiopiec & dans la Syrie, o ce Voyageur dit
quil en a vu plufieurs pieds. Il ajoute que cet arbre eft de la
hauteur d’'un Coignaffier , auquel il reffemble; que les feuilles
en font cependant plus petites; qu'elles font blanchatres en
d'eﬁ'm‘s; que fes fleurs font blanches comme celles de I'Oran-
ger ; que {es fruits font femblables a de petites Avelines, cou-
verts d’une peau lanugineufe, blanchitre; & qu'enfin la fe-
mence eft contenue daus ce fruit.

Cette defcription ne permet pas de douter que l'arbre de
Syrie ne {oit notre Styrax folio Mali Coronei. Un petit vermif-
feau, dit encore notre Voyageur, sattache a cet arbre, ronge
fon écorce, & laiffe, en fe retirant, un trou qui donne iffue
au Storax en larme, quiy par.cet accident, découle de l'ar-
bre, tout couvert d’'une fubftance farineufe.

Les Habitants fallifient le Storax, en mélant celui-qui eft le

plus
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plus gras avec une portion de cire, & ils expofent ce mélange
pendant plufieurs jours & lardeur du foleif: quand ces deux
fubftances font bien incorporées, & dans linftant que cette
matiere eft toute chaude, ils la paffent par le tamis, & ils
la recoivent dans de 'eau fraiche.

- L’odeur du Storax eft {i forte, qu'on a peine a s’apperce-
yoir de cette fraude, fur-tout quand il eft nouveau.

- Jai trouvé en Provence, prés de la Chartreufe de Mon-
trieu, fur de gros Aliboufiers, des écoulements affez confidé-
rables d’'un baume trés-odorant. Il n'eft pas douteux, ce me
femble, que ces Aliboufiers ne fourniffent du Storax ; néan-
moins, {i 'on veut confulter ce que nous avons djg da nslar-
ticle L1guipamB4rT, on ne pourca s’empécher de conclure
que ce dernier n'en fourniffe également: il fe peut bien faire
cependant, qu’en comparant les baumes produits par ces deux
différents arbres,, on y découvriroit quelques différences.

Nous croyons devoir joindre ici ce que M. Cartheufer a dit
fur ce fujet dans fon excellent Traité de la Matiere médicale:
L1ouiDaMBARU M, five ambra liguida ejufdem ferme odoris que
Styrax folida, arbor que wulnerata hunc balfamum fundit, in
America crefiit, ¢ a Botanicis nuncupatur. ....PLaTaNUS Vir-
giniana, Styracem fundens; five ST¥RAx Mexicana Aceris folio,
Cartheufer, de Materia medica, fe&. 12, cap. 37, lin. 10.

Voici encore ce qu'il ajoute fur le Styrax: STor4x, frve
STYRAX in folidam & liqguidam dividitur , arbor que Styracem
folidam largitur, Malo Cotonee non difimilis eft, & a Botanicis
nuncupatur...... STYrax folip Mali Cotonei crefcit in Syria
Perfiay in America, & non nullis tractibus Europe meridionalis ;
tamen ex Afia tantam affersur : olim calamis feu fiffulis inclufa
advehebasur 5 huic Styracis calamita. nomen adepra eft. Ibid. fe&,
32, Cap. 34, 14. :

On voit par ces textes que nous venons de rapporter, que
M. Cartheufer s'accorde aifez A penfer la méme chofe que
nous {ur le Liguidambarz & le Styrax ; favoir que le Liguidambars
Aceris folio, -lgoumit un baume qu'on appelle quelquefois Ligui-
slambart , & quelquefois Styrax liquide ; & comme nous avons
dit qu’il croit au Levant un arbre peu différent de celui qui

vient 2 la Louyfiang, il poutroit €ue que les baumes que
Lome 11, TR Oco
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fourniffent ces deux arbres, fuffent auffi un peu.différents 'ury

de l'autre ; en forte que le baume de celui de la Louyfiane fe -,'
nommeroit Liguidambart. Ce que nous pouvons aflurer , c’eft |
que nous avons vu de ce baume dont I'odeur eft trés-agréables iI
A T'égard de l'arbre du Levant, nous favons de M. Peyflonely
qu'il fournit une efpece de Styrax que nous croyons étre li= |
quide : nous en ferons plus certains dans peu, parce que My ]
Peyflonel nous en doit encore envoyer. Jai dit que les femen<-
ces que ce zélé Correfpondant nous a envoyées , ont bien levé
dans nos jardins ; je d%is ajouter qu’il nous a depuis envoyé
des feuilles de cet arbre , & que ces feuilles reflemblent en=
tierement a celles de I'Erable , ou au Liquidambart de la Louy=
fiane. Quant au Styrax folide , il eft trés-probable que c'eft
une éprodu&ion du Styrax folio Mali Cotonei , dont nous avons

parlé dans cet article,

Dicitizad By
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SUBER, TOURNEF. QUERCUS, Linn. LIEGE.

DESCRIPTION,

IL n’y a aucune différence par les parties de la fruétification ;
entre le Chéne, le Chéne-verd & le Liege: ces arbres
portent des fleurs méles raffemblées en chawons compofés d’'un
calyce découpé en quatre ou cinq parties, entre lefquelles on
yoit des étamines fort courtes.

. Les fleurs femelles des mémes arbres font formées par un
calyce charnu plus ou moins raboteux, fans découpures; elles
ont un piftil formé d’un embryon & de plufieurs ftyles.

Les g‘uits des Lieges (4) font pareillement des Glands en-
chiflés dans un calyce (4) formé en coupe : ils contiennent.
une amande (c). Les feuilles du Liege font entierement fem-
blables i celles du Chéne-verd. On peut donc conclure que les
Lieges font de véritables Chénes-verds, dont I'écorce eft flexi=
ble, légere & fpongieufe. Voyez ILE x.

. Les Heurs femelles du Liege & du Chéne-verd ont trois fty-.
les; & celles des Chénes ordinaires n’en ont quun: cette dif-
férence eft affez légere.

ESPECES.

X. SUBER latifolium, perpetus virens. C. B. P.
" LiecE a feuilles larges, toujours verd.

2. SUBER a;;gt)ﬂifolium non ferratum. C. B. P,
1 L1 eGE a feuilles étroites, non dentelées.

Oo ij




292 S UB E R, Liege.
- C UrL‘T U R E.

Les Lieges, ainfi que le Chéne-verd, ne s’élevent que de
femences: ils fe plaifent fingulierement dans les terres fablo~"
neufes. L’écorce des Lieges plantés dans des terres fortesy
n'eft pas ordinairement fi eftimée. . _ _
. Cet arbre ne vient point fous Ta Zone torride; il eft fi fen:”
fible au froid, qu'il ne peut fupporter les gelées des Provinces
feptentrionales de la France. On n’en trouve point en Suéde,
ni en Dannemarck : nous en avons cependant élevés ici qui
fubfiftent en pleine terre depuis pres de d%uze ans: on en trouve
une grande quantité dans les pays de Condom, de Nerac, &
dans les Landes de Bazas, qui s'étendent jufqu’a Bayonne:
on en voit encore en Efpagne, en Italie, en Provence & en
Y.anguedoe. Dans la plupart de ces Provinces, tous les Lie-
ges furent gelés lors (Kl grand hyverde 1709 ; mais peu & pen
ce dommage s’eft réparé, & les Lieges y font maintenant
aufli communs qu'ils I'étoient avant cet accident.

Nous avons dit qu'on femoit les Glands de Liege comme
les autres efpeces de Chéne. Si on les cultive, ils croiffent
plus vite, & donnent plus promptement leur écorce; mais
aufli elle et moins parfaite que lorfque, fans leur donner au+
cune culture, on les abandonme i eux-mémes.

Il eft bon d'¢laguer les jeunes Lieges pour leur former une
tige unie de dix 3 douze pieds de hauteur; aprés quoi il faut
les laiffer croitre tout naturellement.

On prétend que le retranchement de P'écorce de cet arbre 5
bien loin de lui faire tort, lui eft en quelque fagon néceflaireq

USAGES.

Comme les Lieges me perdent point leurs feuilles pendant
Phyver, on pourra en mettre avec des Chénes-verds dans les
bofquets de cette faifon. Les Glands des Lieges paffent pour
éure aftringents: le bois de cet arbre peut étre employéP aux
mémes ufages que celui du Chéne-verd; mais la partie la plus
mtile de cet agbre, eft, fans contredit, fon écorce extérieutes
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on en fait des bouchons de beuteilles, des feaux pour rafrai<
chir le vin, des talons de fouliers, - des bouées pour les vaif<
feaux, des chapelets pour foutenir les filets des Pécheurs a la
furface de P'eau, & quantité d’autres ufages. On brile encore
cette écorce dans des vaiffeaux bien fermés, pour en obtenir,
une poudre noire qui s’emploie dans les arts: c’eft ce qu'on
nomme MNoir d’Efpagne. Son Gland fert a la nourriture du
bétail & de la volaiﬁe; & comme il eft affez doux), les hommes
mémes s’en font quelquefois nourris dans les années de difette =
on prétend que les Efpagnols le mangent grillé comme les
Charaignes. Il ne neus refte plus qu'a expliquer comment on
détache I'écorce extérieure de cet arbre : on nomme cette écor-
ce Liege, ainfi que l'arbre méme.

Lorfque les Lieges ont atteint I'dge de douze & quinze ans
on peut faire la fpremiere tire, Ceft-a-dire, enlever I'écorce
pour la premiere fois; alors elle n'eft propre qu'a briler. Sept
ou huit ans enfuite on fait une feconde zire; mais cette écorce
ne peut fervir qua faire des boudes ou a d'autres ufages
groffiers. La troifieme zire fe fait encore au bout de huit au~
tres années, ou plutédr, fi I'écorce fe trouve avoir acquis affez
d'épaiffeur pour en faire des bouchons; cleft le temps o elle
commence & &tre de bonne qualité: I'écorce des arbres les:
plus vieux, eft la meilleure de toutes.

Un arbre quon écorce ainfi tous les huit, neuf ou dix
ans , peut durer cent cinquante ans & plus; ce qui prouve
que le retranchement de cette écorce ne lui eft nullement
préjudiciable. '

La véritable faifon pour enlever 'écorce, eft pendant la feconde
feve de Juillet & d’Aofit. Alors avec une petite coignée (d) 4
dont le manche fe termine en coin par le bout, on fend
I'écorce des Lieges, 2 commencer vers les branches jufquau-~
pres des racines; enfuite on termine ces extrémités par une
coupe circulaire. Suivant que l'arbre eft plus ou meins gros,
on fait trois ou quatre incifions longitudinales; enfuite , avec
le dos ou la douille de la coignée, on frappe fur I'écorce pour
Vaider A fe détacher, & l'on acheve de l'enlever en introdui-
fant Pextrémité du manche de la coignée entre le bois & L'é;y
korce,
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- 1l faut furtout prendre garde de ne pas endommager une
peau fine qui eft aﬁlérente au corps de f’arbre: les Bayonnois
appellent cette peau Je Lard; c’eft ce que l'on peut nommer
Liber: cette peau produit le Liege ; {i elle €toit enlevée, il ne
Eourroit plus s’en former jufqu'a ce que ce Lard fe fut réta<
li ; mais pour cela il faut attendre plufieurs années. .
On raccourcit ces planches de Liege 2 la longueur d’envis
ron quatre a cinq pieds; puis on en coupe les bords avec un
couteau propre a cela, & on les gratte enfuite avec une ef-
pece de plaine femblable a celle dont fe fervent les Boiffeliers ,
afin d’en rendre la fuperficie plus unie. Enfin on les flambe
avec le mauvais Liege qu'on deftine a brller : on prétend que
cette derniere opération refferre les pores du Liege, & con-
tribue beaucoup a fa bonne qualité. On lave enfuite toutes les
planches; on [l)es range de plat les unes fur les autres, puis
on les charge avec des pieces de bois ou avec des pierres pour
les redreffer.
. On prépare quelquefois le Liege fans le faire paflfer par le
feu; on le met alors {implement tremper dans Peau pour le
redreffer; mais ce Liege, qu'on appelle en cet état Liege blanc,
eft beaucoup moins eftimé que celui que I'on nomme Liege
noir , a caufe de la couleur que le feu du charbon a commu-
niqué a fa fuperficie. Le Liege, pour étre de bonne qualité,
doit étre fouple, ployant fous le doigt, élaftique, point ligneux
ni poreux , & de couleur rougedtre: celui dont la couleur tire
fur 1lle jaune eft moins bon ; le blanc eft de la plus mauvaife
ualité,
- Outre la confommation du Liege que l'on fait dans le Royau-
me, on en envoye beaucoup en Hollande, en Angleterre &
dans les autres pays du Nord.
. Le charbon du Liege broyé avec le Sain-doux, eft recom-
mandé pour les hémorroides: on eft dans 'ufage d’attacher
des colliers de Liege aux chiennes & aux autres animaux 2 qui
Yon veut faire perdre le lait.

&
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SYMPHORICARPOS, DiiL: LoNrczra, Lisws

‘ g!ympfomcarpgs = iz J_, |
. yﬂ- Wb ‘ﬂc ?d . Qe..»t‘ . '43‘ . ik !

DESCRIPTION.
LES parties de la fru&tification du Symphoricarpos , reflem3

blent beaucoup a celles du Periclymenum; c’eft pour cela
que M. Linneus a compris ces deux genres dans celui qu'il
nomme Lonicera, -

La fleur (ad) eft compofée d'un petit calyce divifé en
cing, & d’un pétale () dont les bords ont cinq divifions égales
comme le Periclymenum ; ce pétale repréfente prefque une
cloche ouverte; cing étamines (c) partent de fes pagois inté-
rieures; on appercoit un piftil (4) au miliea de 14 fleur: ce

itil eft compofé d’un embryon arrondi & d'un fiyle; I'em~
Eryon, qui faie partie du calyce, devient une baie (ef) di-
vifée intérieurement en deux par une cloifon: il i’y a qu'une
femence (g) dans chaque loge. B

Le Symphoricarpos n’eft point “une - plante rempante; ceft un
affez grand arbufte = fes feuilles font de médiocre grandeur,
prefque rondes, oppofées deux 2 deux fur les branches: les
fleurs qui ont peu d’apparence viennent par petits bouquets
aux aiflelles des feuilles, & fe recourbent vers le bas: les
fruits font de petites baies rouges.

_ ESPECE
SYMPHORICARPOS foliis alatis. Dill. Hort. Elth,
CULTURE.

Cet arbufte fe multiplie trés-aifément par Ies marcottes - if
neft point délicat, Il nous a été apporté de la Caroline &
de la Virginie. :

t ... ...
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USAGES.

Ye Symphoricarpos fait un joli buiffon : on peut le tondrd
en boul':; il fleurit dans le mois de Septembre , & fes fruits

wiennent en maturité en O&obre : il peut fervir 2 la décoration

Pes bofquets d’automne,

EYRING 4,
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SYRINGA, TOURNEF. PHILADELPHUS ;

' LinN. SERINGA.

DESCRIPTIOMN

E calyce (b)) de la fleur (4) du Seringa et d'une feule
piece divifée en quatre parties; il fubfifte jufqu’a la ma-
turité du fruit.

Ce calyce qui eft affez grand, porte quatre grands pétales
arrondis & difpofés en rofe : on appercoit dans la fleur envi-
ron vingt €tamines affez longues, terminées par des fommets
découpés en quatre parties: du milieu de ces étamines s’éleve
ie piftil compofé d’'un embryon affez gros, & de quatre fty=
es (c).

L’embryon qui fait partie du calyce, devient une capfule (de)
ronde , entourée vers fon grand diametre par les échancrures
du calyce (4); cette capfule eft divifée intérieurement en quatre
loges (f); elle s'ouvre en quatre par la pointe, & l'on trouve
dans T'intérieur beaucoup de femences (4) menues & longuettes.

Les feuilles du Seringa font fimples, affez grandes, termi-~
nées en pointe, dentelées par les bords, & oppofées fur les
Branches. | ’

" On voit que les parties de la fru&tification du Seringa , diffe-
rent peu de celles du Crategas, du Sorbus, du Mefpilus, & méme
du Pyrus; c’eft pour cela que nous avons fait remarquer que le

Seringa a quatre ftyles, & que fon fruit contient beaucoup de
femences menues & oblongues.

Tome 11, ' Pp
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ESPECES.

Y. SYRINGA alba; frve Prrzaperprus Aihanei. C. B, P.
Ser1v¥GA a fleurs blanches.

2. SYRINGA flore albo plens. C.B. P.
SeErING A a fleurs blanches doubles.

3. SYRINGA flore albo fimplici, foliis ex luteo variegatis. M. Ci
SErINGa a feuilles panachées de jaune.

4. SYRINGA nana, nunquam florens. M. C. ®
SERINGA nain qui ne porte point de fleurs.

5. SYRINGA Caroliniana, flore albo majore, inodoro: Vel Puiraprirrus
folsis integerrimis. Linn. Spec. Plant.
SERINGA de la Caroline a grandes fleurs blanches fans odeur

CULTURE.

Cet arbriffeau n’eft point délicat fur la nature du terrein; il
fe multiplie par des drageons enracinés qui fe trouvent aupres”
des gros pieds.

USAGES.

Les Seringa 2 fleurs doubles que j'ai vus, n’avoient que quel<
ques pétales de plus que ceux a fleurs fimples; ainfi I'efpece ;-
n°. 2, eft une variété qui n’a rien d’ailleurs d’eftimable.

L’efpece , n° 1, fleurit a la fin du mois de Mai: fes fleurs
raflemblées par bouquets font un trés-joli effet ; de plus, elles.
répandent une odeur aflez agréable de loin; mais elle eft trop
forte quand on la fent de pres.

L’efpece, n°. 3, al'avantage d’avoir fes feuilles panachées
Pefpece, n°. 4, n'a aucun mérite qui la rende particulierement
cftimable.

Il eft, je penfe, inutile de dire que ces arbriffeaux doivens
fervir 3 la déeoration des bofquets _gu printemps,
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TAMAR;ISCUS;TOURNEF. TAMARIX,
" Linn. TAMARISC,

DESCRIPTIOMN

LE calyce (#) des fleurs (¢) du Tamarifc, eft petit, d’'une
" A4 feule piece, divifé en cing; il fubfifte jufqu’h la maturité
du fruit: il porte cinq pétales (d) ovales, creufés en cuilleron,
& difpofés en rofe (c). On trouve dans l'intérieur, fuivant les
efpeces, cinq ou dix étamines (f) furmontées de fommets ar-
rondis: au milieu de la fleur eft placé le piftil (¢) formé d’un
embryon pointu, furmonté immédiatement de trois ftigma-
tes (g) oblongs & velus.

L’embryon devient une capfule (4) triangulaire, oblongue;
dans laquelle on trouve des femences menues & garnies d’une
membrane. ’

Les fleurs font blanches ou purpurines; elles font raffem<
blées par bouquets ou épis (a).

Les Tamarifcs pouffent de longues branches menues , plian-
tes , chargées de petites feuilles longues , rondes, menues &
un peu reflemblantes a celles du Cyprés ; mais elles font d’'un
verd blanchitre : ces feuilles font pofées alternativement fug
- les branches.

ESPECES.

1. TAMARISCUS. Germanica Lob. Tam 4 r1x fruticofz, folis craf-
fiore ; five Germanica, C.B.P. '
Tamarisc d’Allemagne.

Ppij



'300 TAMARISCUS ; Tamar:fe:

2. TAMARISCUS Narbonenfis. Lob. T x4 21 x altera folio temiori}
five Gallica. C.B.P.

Tamarisc ordinaire, ou de France.

CULTURE

Quoique les Tamarifcs foient des arbrifleaux maritimes, ils
s'élevent cependant trés-bien dans nos jardins. On les multi-
plie ordinairement par boutures ou par marcottes: ils fe plai-
fent dans les terres légeres, qui ont beaucoup de fond, & qui
ne font point trop feches; celui d’Allemagne aime fur-toug
tes lieux humides,

"USAGES.

_ Les Tamarifcs font de grands arbriffeaux; ils ont un pore
fingulier: leurs branches menues, pendantes, peu garnies de
feuilles, n’offrent rien de fort agréable a la vue, fi ce n'eft
au printemps ou ils font en fleur. Comme ils ne quittent point
leurs feuilles, on peut Ies placer dans les bofquets d’hyver.

On fait des taﬂJ;s avee lrfe bois du Tamarifc ; & I'on prétend
g::e]ﬁ l'on s’en fert pour boire, elles préviennent les opilations
a rate.
Les feuilles du Tamarifc paffent pour étre antihyftériques 2
‘I:;:fel lixiviel de cet arbre eft dun affez grand ufage en Mé<
. decine, :
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TAXUS, Tourner. & LInN. IF.

DESCRIPTIOMN

*IF porte des fleurs méles & des fleurs femelles fur dif
férentes parties du méme arbre.

Les fleurs méles (cd) n’ont pour calyce que les écailles du
bouton dont elles fortent ; ce calyce eft compofé de quatre
feuilles, & il renferme quantité d’étamines qui font toutes raf-
femblées par le bas, ou elles forment comme une colonne ;
les fommets (a) reffemblent & des rofettes oftogones.

Les fleurs femelles ont au lieu des étamines dont neus ve-
nons de parler, un piftil (f) compofé d’un embryon ovale,
fur lequel eft un ftigmate obtus, fans fiyle.

Cet embryon devient une baie (i) fucculente, dans laquelle
‘eft un: noyau (g); mais ce qul y a de fingulier, c’eft que la
chair de cette ﬁaie eft ouverte par le bout du fruit (e) , & laifle
voir le noyau a nud , de forte que la chair forme un corps qui
recoit le noyau; quelquefois méme le noyau eft retenu dans:
cette chair comme un gland T'eft dans fa cupule: om voit ce
noyau en (4).

Les feuilles des Ifs (k) font étroites, longues, prefque fem<
blables 3 celles du Sapin , & rangées, ainfi que les barbes
f'une plume, aux deux cotés d’une petite branche,
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ESPECES.

(3 )

1. TAXUS. ). B. Taxvs foliis approximatis. Linn. Spec. Plant,
IF ordinaire.

2. TAXUS foliis variegatis. H. R.Par. App.
IF a feuilles panachées.

CULTURE

Les Ifs s’élevent de femences & de boutures; ceux-ci né
montent jamais bien droits ; ils fe courbent tant6t d'un c6té,
tantot de lautre ; les autres au contraire s’élevent trés-droits ,
& font une belle téte bien touffue: ainfi, quand on veut tailler
des Ifs en boule ou en pyramide, il faut en choifir qui foient
venus de femences. Au refte les Ifs ne font point délicats, &
ils s’accommodent aflez bien de toutes fortes de tetres; mais
ils fe plaifent a Pombre.

Quoique I'on ait vu des Ifs endommagés par 'hyver de 1709,
ils fupportent affez bien les grands hyvers: fuivant M. Sarazin,
on en trouve en Canada; cependant I'If n’eft point connu aux
environs de Quebec, ni a IEIontréal. Cet arbre eft commun
en France.

USA4dGES.

Comme I'If ne quitte point fes feuilles, il convient d’en
mettre dans les bofquets d’hyver: mais le verd de fes feuilles
eft foncé & obfcur.

On fait qu'il n’y a point d’arbre qui fe taille mieux au ci-
feau; & dans tous les grands parterres, on voit de petites py-
ramides & de petites boules d’If qui font un affez joli effet.
‘On s’en fert encore pour revétir les murailles, fur-tout celles
‘qui font a lexpofition du Nord; car, comme nous l'avons
dit, cet arbre fe plait & Fombre: ces paliffades d'If ont cetse
incommodité, qu’elles forment des retraites aux limagons qui
dévorent toutes les plantes qui font aux environs.

On fera bien de mettre des Ifs dans les remifes : leur
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fruit attire les oifeaux, qui dailleurs profitent ‘de leur abri
pendant I'hyver.

On dit que les feuilles & les fleurs de I'If font un poifon;
& que fes fruits caufent la dgg'enterie a ceux qui en man-
gent ; j'ai cependant vu des enfans en manger quantité fans en
étre incommodés.

Le bois de IIf eft trés-dur & trés-pliant; il prend un fort
beau poli; il eft d’une treés-belle couleur rouge , & nous n’avons
pas de bois qui reflemble plus au bois des Ifles.

Comme les jeunes branches de I'If font trés-flexibles ; on
peut en faire des harts ou liens excellents.

11 faut, pour la repréfentation du fruit, préférer celle qui
eft gravée dans la vignette, a celle de la planche, ou fa cons
cavité n'eft point marquée. '




Ter'ebindius

}TEREBIN THUS , TourRNEF. PrsTt4cHIA4,LIXX,
TEREBI_NTH.E ou PISTACHIER.

DESCRIPTION.

*Arbre qui fournit les amandes qu'on nomme Piffaches ;

eft du méme genre que ce qu'on appelle en Provence Té.
rébinthe , lequel effetivement produit aufli des piftaches qui ne
font pas plus grofles que des pois. La différence qu'il y a donc
entre M. de Tournefort & M. Linneus, eft que I'un a choifi
le nom de l'efpece fauvage pour tout le genre, & que l'autre
a préféré pour le nom générique celui qu'on donne aux ef<
peces cultivées. |

Les fleurs méles viennent fur des arbres différents de ceux
qui portent des fleurs femelles; ainfi 'on doit diftinguer dans
ces arbres les individus méles d’avec les individus femelles, M.
Coufineri, Correfpondant de M. Peyflonel, dit qu’il y a auf
des efpeces hermaphrodites ; mais ces arbres jufqua préfent
nous font inconnus.

Les fleurs méles viennent en grappe (a); & outre un calyce
commun qui eft compofé de petites écailles, chaque fleur 2
un petit calyce qui lui eft propre; il eft d'une feule piece,
divifé en cinq. Les parties les plus apparentes de la fleur (8),
font cing petites ramines (c) chargées de gros fommets qui
seflemblent & des prifmes quadrangulaires,

Tome 11, . Qq
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. Cet arbre fleurit ici en Mai; &3 Chio, au commencement
d’Avril. ~ : '

Les fleurs femelles viennent pareillement en grappe; cha-
que fleur a fon petit calyce partiqulier, qui eft divi{é en trois,
avec un piftil (4) qui eft formé d’'un gros embryon ovale &
d’un ftyle court, chargé de gros ftigmates velus.

L’embryon devient un fruit ovale (¢) formé par un noyau (f),
dans lequel eft contenue une amande (g) ; il eft recouvert d’une
chair qui fe defleche en milriffant, & qui ne laiffe qu'une peau ri-
dée, peu épaifle (i) ; le bois qu'elle recouvre eft aflez mince,
mais flexible , comme corné, difficile a rompre. Ce noyau fe par-
tage en deux coquilles qui reflemblent affez Eien a une moule (k).
L’amande eft verte , & quelquefois couverte d’'une peau d’un fort
beau rouge: de ce nombre eft la Piftache cultivée (/). Il fe
trouve quelques fruits qui ont deux cavités (£). Sil'on examine
attentivement les Piftaches , on appercoit prefque toujours au-
pres du gros fruit, deux autres petits & avortés. Si cette cir-
conftance étoit reconnue générale, elle fourniroit un moyen
de diftinguer les Térébinthes des Lentifques.

Les feuilles des Térébinthes font compofées de folioles affez
grandes, qui font attachées deux a deux fur une nervure ter-
minée par une feule ; c’eft ce qui fert a diftinguer les Térébinthes.
des Lentifques qui n’ont point de folioles uniques : les feuilles
de ces deux arbres font pofées alternativement fur les bran-
ches.

ESPECES.

1. TEREBINTHUS wulgaris. C. B. P. mas & femina.
TerEBINTHE erdinaire; ou PisTACHIER fauvage.

2. TEREBINTHUS peregrina , fruétu majore, Piflaciis fimili eduli. C,
B. P. mas & femina.
TEREBINTHE & gros fruit; ou PisTacmIER.

3. TEREBINTHUS Indica Theophraffi. Pzs r.4c 14 Diofcoridis, mas
& femina.
TereBINTHE des Indess ou PisTAcHIER cultivé.

4. TEREBINTHUS feu Prsr.acra trifdia. Int. mas & femina,
PisTacHIER & trois feuilles. .
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5 TEREBINTHUS Cappadocica. H. R. mas & femina.
TereBINTHE de Cappadoce.

CULTURE.

Les Térébinthes & les Piftachiers s'¢levent trés-aifémentde
femences, quoique ces arbres viennent de pays plus tempé-
rés que le nétre; favoir, Chypre, I'Ifle de Chio, I'Efpagne,
le Languedoc , le Dau hinz & la Provence : ils fupportent
beaucoup mieux la gelée que les Lentifques ; néanmoins il
convient de les femer dans des terrines, & de les élever dans
les orangeries jufqua ce qu’ils aient acquis une certaine grof-
feur: j’en ai cependant élevé tout-a-fait en pleine terre; mais on
court rifque de les perdre, {i dans la premiere ou la feconde
année les hyvers font fort rudes. Si I'on a la précaution de
ne les mettre en pleine terre que lorfqu’ils font un peu gros,
ils réufliffent tr@s-bien: quand les individus miles & femelles
fe trouvent plantés les uns preés des autres, tous les Téré-
binthes donnent du fruit.

Il eft bon d’étre prévenu que les Piftaches que I'on achete
chez les Epiciers, chent tres-bien, quand elles font nouvelles
ment arrivees.

USAGES.

Le bois des Térébinthes eft fort dur & trés-télineux : cet
arbre fournit la réfine qu'on nomme Térébenthine de Chio ou
Scio, qui eft fort rare & trés-eftimée. Il fe forme 3 Pextrémité
des branches du Térébinthe, n° 1, des veflies remplies d’in=
feftes : on trouve dans ces veflies quelque peu d’une térében-
thine fort claire & de bonne odeur: jen ai vu fur ceux de
Provence. ,

Un Médecin qui a long-temps demeuré 4 Chio, nous a
écrit que la térébenthine de cette Ifle fe retire d’une efpece
de Lentifque. Cela ne contredit pas ce que nous venons de
dire ; car les Lentifques reflemblent tellement aux T<érébinthes
que M. Linneus, comme nous l'avons dit, n'en a fait qu'un
méme genre, Le Médecin déja ciré, ajoute quon fofiftique

Qqj
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a2 Chio méme cette térébenthine, en la mélant avec celle de Ve:
nife , qui, en la rendant plus claire, en augmente la quantité:
comme la térébenthine que I'on tire du Térébinthe eft rare
méme dans cette Ifle, ceux qui connoiffent cette fraude donnent
la préférence a la térébenthine qui eft la Plus épaifle & la plus

luante : on verra un plus grand détail a ee fujet, en lifant
ci-apreés les éclairciffements que M. Coufineri nous a envoyés
fur le Térébinthe.

On attribue a I'écorce & aux feuilles du Térébinthe, une
vertu aftringente & diurétique : la térébenthine que l'on en
tire , s'emploie comme celle de ' Abies Taxi folio.

Tout le monde fait que les amandes des Piftachiers, n°. 3;
font agréables 4 manger; quon en fait grand ufage dans- les
offices pour la préparation de plufieurs mets, & qu'on en fait
de treés-bonnes dragées.

Suivant une Lettre que j'ai reque d’'un Voyageur, habile eb-
fervateur, le baume blanc ou baume de la Meque, découle
d’un petit Térébinthe ou d'un Lentifque.

Je ne puis mieux terminer cet article quen plagant ici un Mé<
wmoire tres-déraillé , que M. Coufineri a- bien voulu nous envoyer.

Le TereBINTHE appellé en grec ripunlos ou repéirles;
eft un arbre de la grandeur d'un Orme; il a la feuille petite ;
fept ou neuf folioles rangées par paires & terminées par une
feule, forment la feuille : ces feuilles tombent en hyver.

"Il y a trois fortes de Térébinthes, un méle , un femelle &
un androgyne. Ils fleuriffent tous au commencement d’Avril.

Le Térébinthe femelle porte un fruit en forme de grappe
de Raifin, rougedtre au commencement, & qui devient, en
miriffant, d’un verd bleudtre; quand le fruit eft en cet. état,
on le fale pour le conferver & en pouvoir manger plus long-
temps.

La gulpe ou chair qui couvre le noyau, eft fort mince;
“Yamande qu'on y trouve aprés Favoir caffé, reflemble par le

golit, & encore plus par fa couleur, a la Piftache. Jai de-
mandé aux Médecins du pays s'ils employoient ce fruit dans
quelque remede ; mais j'ai apperqu par leur réponfe , que I'ufage
leur en éroit inconnu. Si on ne cueille point ce fruit quand

T, (1008|C |
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il eft en éeat d’étre falé, il brunit un peu & tombe bientdt
de lui-mé&me; ce qui arrive au mois d’'O&obre. A Chio on
nomme ce fruit Emoudoy Tchicoudon , & caufe du bruit qu'il
fait fous la dent, quand on 'y prefle pour le caffer: ce nom
pourroit convenir ggalement aux Piftaches & a beaucoup d'au-
tres froits. Les Payfans appellent le Térébinthe , »Emovdia;
Tchicoudia; ce qui, fuivant le génie de la Langue grecque,
fignifie, arbre qui porte le fruit appellé s£ioudor , Tehicondon :
our parler corre&tement , on deit dire, *£ixovdor #5s repuivbs o
g'clzicoudon tés Terminthou ; c’eft-2-dire, graine de Térébinthe.

Le Térébinthe mile ne porte aucun fruit; fes feurs tom-.

bent & Ia fin d’Avril. Le Térébinthe androgyne a des fleurs
miles & des fleurs femelles dans le méme temps, & en égale
quantité : les fleurs femelles tombent les premieres, & il ne
refte a leur place que les grappes ou le fruit commence a pa-
roitre ; les fleurs males tombent environ quinze jours plus tard,
fans laiffer aucune marque de fruit. Les graines du Térébin-
-the androgyne, font plus petites que celles du Térébinthe fe-
melle ; & parmi ces dernieres , il y en a qui en portent de plus
grofles que d’autres du méme genre.

Les gens du pays font dans l'opinion que le Térébinthe
ne peut étre reproduit par fon fruit, fi on le feme felon la
méthode ordinaire pour en former des pépinieres; mais ils
difent que les grives, les merles & autres oifeaux qui s’en
font nourris, laiffent tomber leur fiente dans les champs, &
quil en croit des Térébinthes. En examinant des graines qui
éroient tombées d’elles-mémes d’'un de ces arbres femelles,
yen ai trouvé deux qui avoient germé fur terre ; je les ai
envoyées féparément a M. Peyflonel, Conful de France 2
Smyrne : elf;s étoient dans un paquet qui contenoit de pareil-
les graines choifies au méme endroit: M. Peyflonel m’a fait
Thonneur de m’écrire dernierement, que trois de ces graines
qu'il avoit femées fur fa terrafle, y ont fort bient pris, & qu’elles
y font des pro%rés furprenans. On ne croit pas non plus que
ces arbres puiffent étre plantés de boutures.

Parmi les Térébinthes qui croiffent d’eux-mémes, il s'en
trouve plus de miles que d'autres: on les ente a la broche
pour avoir de leur fruit,.dont les. Habitants de la campagne
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font quelque cas. Les Térébinthes femelles qui ne font point
entés, ne portent pas des graines aufli groffes que ceux qu'
ont été entés. ~

~ Ces arbres ne demandent aucune culture; & ils donnent
également de la térébenthine fans quon é)uiﬂ"e y remarquer
aucune différence, ni dans la quantité , ni dans la qualité.

Il ne faut pas beaucoup d’art, ni un grand travail, pour ex-

traire cette réfine; il ne s’agit que d’entamer I'écorce de l'ar-
bre, & c’eft ce quon peut faire treés-facilement avec une pe-
tite hache: chaque coup de cet outil fait & l'arbre une blef-
fure fuffifante pour procurer ’écoulement de cette fubftance.
Les attentions quil faut apporter pour cette opération, font
de trés-peu d'importance: on tient la hache de la main droite ,
& on gonne le coup de haut en bas, de facon que le fer de
1a hache faffe , avec le tronc de l'arbre , un angle d’environ
quarante-cing degrés: ces bleflures doivent étre a trois pou-
ces de diftance 'une de l'autre; on les difpofe autour du tronc,
& depuis le bas du méme tronc jufqu’aux branches, qu'on
ne doit point bleffer, 3 moins qu'elles rfaient quinze ou dix-
huit pouces de circonférence: on place autour du pied de l'ar-
bre ci)es pierres plates d’'un pied en quarré ou plus, & de deux
ou trois pouces d’épaiffeur, & on remplit les intervalles qu’elles
laiffent néceffairement entr’elles, avec de petites pierres qu'on
ajufte le mieux qu'il eft poffible. Le premier lit de ces pierres
étant achevé, on en forme un fecond en procédant de laméme
maniere que pour le premier; on obferve feulement de placer
les pierres du fecond lit de fagon qu'elles recouvrent entiere-
ment les jointures de l'autre, afin que fi par hazard il tomboit
de la réfine dans quelque jointure , elle fit reque fur le plein
de la pierre du premier lit, qui n’eft mife 12 que pour lp em-
pécher de couler jufqu’a terre. Les pierres qu'on emploie %
cet ufage, font les mémes que celles dont on couvre les
toits des maifons de la campagne dans quelques Provinces du
Royaume.
. On commence a blefler les Térébinthes le 25 du mois de
Juillet: la réfine commence 3 en découler le premier du mois
d’Aoiit, & elle continue ainfi jufqu'd la fin de Septembre: les
pluiles de l'automne déterminent le remps auquel elle cefle de
Louler,
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On amafle cette réfine tous les matins avant le lever du
foleil, parce que la fraicheur de la nuit lui donne la confif~
tance néceflaire pour pouvoir étre dérachée de la pierre, avec
une f{patule de bois ou la lame d’un couteau dont le tranchant
doit ére émouflé: non-feulement on amafle la réfine qui eft
tombée fur les pierres, mais on enleve encore avec le méme
inftrument, celEe qui eft reftée adhérente au tronc de l'arbre.
Quelque précaution que l'on prenne, on ne peut empécher
qu’il ne fe méle dans cette réfine des brins I écorce, & la
poufliere qui fe détache des pierres. Pour la purifier, on la met
dans de petits paniers de trois ou quatre pouces de diametre,
& d’autant de profondeur ou environ; on expofe ces paniers
au foleil; fa chaleur liquefie la réfine, au point quelle pafle
a travers le tiffu des paniers; elle fe filtre ainfi & tombe dans
plat de terre, placé au deflous pour la recevoir : pour faire
cette opération , on peut fufpendre les paniers avec des fi-
celles, ou les placer chacun fur deux baguettes parallelement

ofées fur les bords d’un plat.

Les Térébinthes ne croiffent que dans la partie orientale de
Y1Ifle, aux environs de la Ville de Chio ; ils ne s’étendent point
au-deld de deux lieues ou deux lieues & demie; ils ne croiffent
pas au méme endroit que les Lentifques dont on extrait le
maftic. J’ai parcouru en chaflant a ce deflein, tout le pays des
"T'érébinthes, & je puis aflurer qu'on n’y trouve pas méme un
Lentifque fauvage. Je n’ai pl vifiter aufli exaltement le terri-
toire des Villages du mattic; il feroit trop périlleux de le ten-
ter ; mais je n’ai point encore vu de Térébinthe aux endroits
ou jai été; & tous ceux a qui jai fait des queftions a ce
fujet , m’ont affuré qu'on n’y en trouvoit pas un feul.

Le produit du Térébinthe en réfine eft bien peu de chofe 4
relativement 4 fa grandeur : quatre de ces arbres 4gés de
foixante ans, & a peu pres égaux, dont les troncs ont cing

ieds de circonférence & environ dix pieds de hauteur, n’ont
donné l'année derniere 1753 , qu'une oeque de réfine ; 'oc~
que eft un poids d’environ deux livres neuf onces {ix gros,
poids de marc; elle fe vend une piaftre ou trois livres de notre:
monnoie: chaque Térébinthe n'a donc rendu que quinze fols
en péfine,
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Il faut ajouter & ce produit, celui du fruit; mais comme il
n’y a gueres que les Payfans qui en mangent, on en porte
trés-rarement au marché, ol i peine trouveroit-on 3 le vendre
a un prix qui ptit dédommager fe la peine de le cueillir. Ceux
qui en recueillent beaucoup , le falent, & en font des envois
a Conftantinople,, ou il fert de nourriture aux pauvres Mar-
chands Turcs qui expofent aux coins des rues des marchandifes
de vil prix : leur repas ne confifte le plus fouvent qu'en une
~ poignée de ces graines falées, ou d’olives noires préparées de

fa méme fagon, un morceau de pain de la valeur d’un fol, &
une bardaque d’eau.

Il ya un moyen affuré daugmenter le rapport des Téré=
binthes, c’eft d’enter le Piftachier fur le Térébinthe qui ne
donne pour cela pas moins de réfine; on y trouve cet avan-
tage que les Piftaches en font beaucoup ¥plus belles, & I'on
m’a affuré que ces Piftachiers durcient plus long-temps que
les autres ; ce qui eft bien probable. On choifit pour cette
opération un Térébinthe de Fept a huit ans, fort haut de tige;
al}ors, fans raccourcir cette tige , on ente deux ou trois des
branches principales & quelques pouces du tronc; ou bienon
raccourcit la tige , mais fort peu, & l'on procede 2 {a ente,
comme on a coutume de faire celle des Oliviers. Ce fut chez
M. Grimaldy, Conful de Naples, que je vis pour la premiere
fois de ces Piftaches; je fus furpris de leur beauté: il me montra
dans fon jardin l'arbre qui les avoit partées ; il étoit enté fur
Térébinthe , & il m’affura que ces Piftachiers donnoient rous
jours de plus beau fruit que les autres.

Depuis ce temps jen ai vu plufieurs autres, & je fuis étonné
qu'ils ne foient pas multipliés autant qu’ils devroient I'éere : yen
ai demandé la raifon a des perfonnes de tautes conditions ,
qui ont des Térébinthes dans leurs domaines ; mais je¢ n’en aj
pu_découvric d’autre que leur propre nonchalance.

Matthiole dit, dans fon Commentaire fur Diofcoride, que
le Térébinthe produit certains étuis figurés comme des cornes
de chevre, & que dans ces étuis on trouve des moucherons
avec une certaine liqueur. Je ne fais s’il veut défigner par-la
des efpeces de baies quon trouve autour d'une partic des
feuilles de quelques-uns de ces arbres ; elles font rondes, d’un

trés-beag
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trés-beau rouge , & prefque auffi groffes que le fruit: on en
trouve quelquefois deux autour d’une feuille,, quelquefois qua-
tre , & jen ai compté jufqu’a dix; ces baies font fouvent {épa-
rées les unes des autres; mais plus fouvent encore elles fe
touchent, & ne forment enfemble quun méme corps con-
tinu, fur lequel on peut diftinguer les grains dont il a été
formé. Drautres fois ce n’eft qu'un feul grain long d’un pouce,
un peu plus mince aux extrémités que vers fon milieu, on il
a environ une ligne & demie d’épaiffeur: cette efpece de bour-
relet eft un peu courbe, & eft attaché A la feuille par toute
la longueur g’un de fes cotés. Les feuilles autour Lfefquelle_s
font ces baies & ces bourrelets, n’ont plus confervé leur forme
naturelle; il femble qu'une partic a été employée pour les
former , d’autant que cette portion y manque. Le bourrelet
eft quelquefois placé au bout de la feuil)l'c , alors il femble qu'elle
ait €té roulée jufques vers fon milieu; le bourrelet eft fouvent
appliqué a un des~cétés, & alors ce c6té de la feuille fe
trouve mutilé, En ouvrant ces bourrelets, on trouve dans leur
capacité de petits infeftes de couleur rouffe, un peu moins
gros que les poux qui s’attachent aux hommes mal propres.
On m’a affuré que ces excroiffances étoient une maladie pro-
pre au Térébinthe: cela peut étre vrai; car je me fuis apperqu
que ceux qui en étoient atteints , éroient dépouillés de la plum
part de leurs feuilles; mais ils étoient d'ailleurs aufli chargés de
fruit que les autres, & ils ne m’ont pas paru donner moins de
réfine, puifque cette maladie n’avoit pas empéché les Proprié-
taires de les faigner.

On trouve fur cet arbre une autre produlion a laquelle peut
fe rapporter encore ce que dit Matthiole; cette produttion
eft attachée tantét a une partie, tantét 2 une autre de la
feuille : c'eft une efpece de fac formé d’une peau épaifle , &
affez ferme Four ne pas fiéchir fous les doigts, quel que forte-
ment qu'on la preffe; cette excroifflance eft-de la groflfeur d'une
petite Noix ; elle eft jaune & de diverfes figures; quelques-
unes font faites comme des Poires, & d’autres comme les Cour-
ges dans lefquelles les Bergers tiennent leur boiffon. Si on les -
ouvre avec un couteau, on y trouve les mémes infeétes que
- dans les gouffes rouges: peut-Etre que dans une autre faifon

Tome 11 . Rr
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ces excroiflances prennent la figure d’une corne de chevre 2
au refte elles fe trouvent fur les Térébinthes de tous les gen-
res , mais cependant fur les rouges plus rarement que fur les
jaunes. _

Il n’y a point de fi mauvais terrein o le Térébinthe ne
uiffe croitre ; il croit entre les pierres & fur les rochers comme
e Pin: ainfi en Provence on ne manque pas de terrein conve-
nable pour I'y tranfplanter. Quoique le terrein o croiffent or-
dinairement les Térébinthes foit pierreux, jai cependant ob-
fervé qu’on ne voit point de ces arbres au plus haut des mon-
tagnes, foit qu'ils craignent d’étre trop expofés au vent, ou
que le hazard feul en ait décidé. La plaine ou ils font plantés,
eft occupée par des Orangers, au-de‘l)é defquels on trouve des
vignes qui s'étendent jufqu’au quart ou au tiers de la montagne
au plus; ces-vignes font bornées par un cordon de Térébin~
thes: au-deld de ce cordon, on trouve d’autres Térébinthes
€pars ¢i & 1i fans aucun ordre, & prefque toujours fort
¢loignés les uns des autres; ils s’étendent ainfi jufqu'aux deux
tiers ou aux trois quarts de la hauteur de la montagne. Ceci
doit s'entendre du gros des Térébinthes; car on en trouve
quelques-uns dans les vignobles , & méme dans les orangeries 4
mais en trés-petite quantité; & c'eft fur ces derniers qu'on
ente les Piftachiers.

L’endroit de Provence qui paroitroit le plus convenable
our y planter ces arbres, feroit I'étang de Berre, quis’avance
a trois lieues dans les terres, & qui eft entouré d’une plaine
bornée de tous les c6tés par des montagnes: on trouve dans
cette plaine des prairies, des terres de labour, des Miiriers &
des Oliviers. Ces terres ne font labourées que jufqu’au tiers
des montagnes ou environ, le refte eft inculte, & ne fert qu'd
y faire paitre le bétail : fans rien changer 4 cette deftination,
on pourroit fort bien y planter des Térébinthes qui y croi-
troient auffi-bien qud Chio; ear il y gele moins fouvent, il
tombe beaucoup plus rarement de la neige, & en été il y fais
des chaleurs exceflives.

J'ai fait ce que jai pu pour découvrir la quantité de réfine
que donnent chaque annde les Térébinthes de I'Ifle de Chio;
mais je n’ai encore découvert aucun moyen qui ait pu me
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conduire a cette connoiffance. Le premier -qui fe préfentoit
€roit de connoitre combien il en fortoit de cette Ifle dans le
courant d’'une année ; parce que comme .elle eft affyjettic 3 un
droit de fortie, il étoir naturel d’avoir recours i la Dauane
pour fixer cette quantité; mais jai trouvé que le Douanier ne
conferve point les regiftres des droits qu'il percoit; il fe con-
tente de les écrire fur un cahier, qu'il renouvelle toutes les
femaines apres avoir rendu compte de fa recette au Muflelin
a qui elle appartient depuis deux ans, & le Muffelin déchire
ces cahiers des qu'il les a vérifiés. Je n'ai pu rien apprendre
de certain des Marchands méme que jai interrogés fur ce fu-
jet. Cependant, en faifant attention au petit nombre de Té-
rébinthes qu'il y a dans le canton de I'lfle qui leur eft affe@té,
on peut juger que la quantité de réfine qu'ils peuvent donner,
doit a peine aller & deux milliers pefant, poids de marc: je
crois méme évaluer trop ce produit ; car yai trouvé plufieurs
E)_erfonnes qui la fixoient a treize cens pefant ou environ.

oute cette térébenthine, a peu de chofe pres, eft envoyée

ar les Marchands de Chio a liurs correfpondants Grecs éta-
glis a Venife, & dela elle eft diftribuée dans toute 'Europe
fous le nom de Térebenthine de Venife; C'eft avec raifon qu'on
lui a donné ce nom; car alors elle eft fi fort fophiftiquée,
quil ne s’y trouve peut-étre pas une vingtieme partie de celle
de Chio; & il faut bien que cela foit, puifque je n’ai payé
cette térébenthine 3 Marfeille que quinze fols la livre, dans
Fannée méme qu’elle en valoit vingt-quatre a Chio. Il eft vrai
quon y en vend aufli fous le nom de Térébenthine de Chio, que
I'on m’a fait payer vingt fols; mais elle n’étoic différente de
celle de Venife, qu'en ce quelle éeoit enfermée dans des pots
femblables & ceux dont on fe fert dans cette Ifle. On pour-
roit dire que le prix n’eft pas une preuve de la fraude que les
Marchands pratiquent, attendu que l'on voit fouvent que la
méme marchandife eft & Marfeille 2 un prix bien au”deffous
de celui qu'elle a été achetée dans le pays étranger; les cot-
tons nous en fourniffent journellement un exemple: un Né-
gociant qui en a acheté au Levant pour trois cens piftoles ,
s'eftime heureux, sil peut revendre la méme quantité a un
tiers de perte 2 Marfeille ; mais il eft bon d’obferver que cela

Rri



316 TEREBINTHUS, Térebinthe:

n’arrive jamais fur les drogues , ou du moins que ce cas eft
trés-rare.

Nota. M. Peyflonel , Conful de France 3 Smyrne, nous aen-
voyé des branches deﬂ'échécs des Térébinthes méles & femelles
de Chio : leurs feuilles reflemblent beaucoupa ceux que jai yus
fur les montagnes de P:ovence.
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TEUCRIUM, TourNEF. & LINN.

DESCRIPTION. -

Linneus a réuni fous un méme genre le Teucrium & le

.Chamedris que M. de Tournefore avoit féparés: nous
croyons devoir adopter le fentiment de M. Linneus, non-
feulement parge qu'il n’eft point ici queftion d’arbres que le
Public foit accoutumé de diftinguer par des dénominations "
particulieres & connues vulgairemenp, puifque ce ne font que
de trés-petits arbuftes qui doivent A peine étre compris dans
ce Trité; mais encore,-& principalement , parce que les par-
ties de la fru@tification font entierement femblables dans ces
deux fortes de plantes.

Le calyce (ae) de ka fleur (4) du Teucrium & du Chame=
dris eft d’'une feule piece , découpé affez régulierement en cinq:
fe pétale (c) eft un tuyau d'une feule piece divifée en deux
Yevres principales, femblables a4 celles des fleurs en gueule,
a cette feule différence prés, que la levre fu})érieur'e eft fub-~
divifée dans toute fa longueur en deux; c’eft fans doute ce qui
a déterminé M. de Tournefort -2 dire qu'elle manquoit; mais:
en ce casla levre inférieure feroit divifée en cing; au lieu que,
felon M. Linneus, cette levre r’eft divifée qu'en trois-: I'¢-
chancrure du milieu de la levre inférieure eft beaucoup plus
grande que les autres, & creufée en cuilleron.

Quatre étamines fort lengues & recourbées vers le haur,
s'engagent dans la bifurcation de la levre fupérieure. '

Le piftil (4) eft compofé de quatre embryons, & d’un ftyle
qui fuit le contour des étamines,



318 ~ TEUCRIUM.

Les embryons deviennent autant de {emences rondes (g)5
auxquelles le calyce I(If ) fert d’enveloppe. )
“La figure des feuilles varie fuivant les efpeces; elles font

oppofées fur les branches.

Si Ton veut eonferver la diftinGion que M: de Tournefort a
mife entre le Teucrium & le Chamedris, on remarquera, 1°. que
le calyce du Tewerium eft de la forme d’une cloche, au lieu
que celui du. Chamedris eft plus allongé & en.forme de tuyau:
2°, les fleurs du Chamedris yiennent dans les aiffelles des feuil-
les, comme verticillées, & formant des efpeces d’épis ; celles
des Teucrium viennent affez éloignées les unes des autres & fe

long des tiges.
ESPECES..

1. TEUCRIUM. C.B.P. Cranmsprrs frutefeens : Tevcrron valge.
Inft. '
Teucrium;ou GerMENDREE en arbriffeau.

2. TEUCRIUM Baticum. C. L. Hilt,
Teuvcrivm d’Efpagne. :

Nous fupprimons plufieurs efpeces de Tewcrium & de Char
madris, qui perdent leurs tiges toutes les années. -

CULTURE.

On peut multiplier les Teucrium par les femences, & auffi
en faifant des marcottes: celui d’Efpagne, n° 2, fouffre quand
les hyvers font rudes.

USAGES.

J'ai vu ces petits arbuftes faire un affez joli effet en les pas
lifflane fur des treillages fort bas, -

Mais les fleurs de lefpece, n°. 1, qui fe deflechent fur la
Plante au lieu de tomber, rendent-cet arbufte affez défagréable
quand la fleur en eft paffée: il faut alors couper les tiges.

‘Ces plantes paffent pour déterfives, réfolutives & apégritives.‘
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DESCRIPTIOMN

ES Thuya portent des fleurs miles & des fleurs femelles
fur les mémes pieds.
~ Les fleurs miles font raffemblées fur un filet commun; elles
forment de petits chatons ovales & écailleux; entre ces écail-
les on a peine a découvrir quatre étamines qui appartiennent
a chaque fleur, car les fommets de ces étamines font prefque
attachés i la bafe des écailles.

Les fleurs femelles paroiffent dans les aiffelles des feuilles ,
ou a I'extrémité des rameaux, fous la forme de petits bou-
tons (4) terminés en couronne , dans le milieu Xefquels on
apperqoit des piftils (¢}, ordinairement au nombre de deux,
attachés a des écailles; ces piftils font formés d’'un embryon &
d’un petit ftigmate ; ils deviennent autant de femences oblon~
gues , bordées dans leur longueur d’une aile membraneufe: tou-
tes enfemble forment un fruit (Ee¢) qui'a la figure d’'un céne
écailleux, dont les écailles font relevées d’une bofle vers leug
extrémité. - ¢ . @

Les feuilles font petites, comme articulées les unes aux au-
tres, & elles reflemblent a celles du Cyprés :-elles font po-
fées les unes fur les autres ainfi que des é€cailles atrachées %
des tiges applaties. Le Thuya de la Chine porte des fruits
ronds, compofés d’écailles relevées vers leur extrémité d'une
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. boffe plus faillante & _plus pointue que les fruits du Thayade
Canada. - |

Yavertis que les figures de la vignette , qui font indiquées
par les lettres majufcuﬁes, appartiennent au Thuya de Canada;
8 que les autres ont été deffinées fur le Thuya de la Chine,

ESPECES.

“ X. THUYA Theophrafti. C.B.P. Tavyva firobilis levibus, [quamis ob<
tufis. Hore, Cliff. A x50 r-~rrra Clufii. ' -
THuya de Canada; ou ARBRE-DE-VIE. '

2. THUYA Theophrafti foliis eleganter variegatis. M. C.
THuvaA-de Eanada a feuilles panachées.

3. THUYA [robilis uncinatis , [quamis reflexe-acuminatis. Roy. Lugd. B,
Tuuya de la Chine. ' .

CULTURE.

Toutes les efpeces de Thuya fe peuvent élever de femences;
celles des no. 1 & 2 fe multiplient par les marcottes.

Quoique les Thuya viennent aflez Eien dans les terreins fecs,
les efpeces, n°. 1 & 2, fe plaifent fingulierement dans les
terres fort humides,

USAGES

Comme les Thuya confervent leurs feuilles pendant I'hyver;
on doit les mettre dans les bofquets de cette faifon: efpece,
n°. 3, qui vient de la Chine, fait un bien plus bel arbre que
celles du Canada, n°. 1 & no, 2,

I fort des Thuya de Canada, des grains de réfine , jaunes
& tranfparents comme de la copale; mais cette réfine n'eft
Foint dure; & en la brilant, elle répand une odeur de ga-
ipot. :

Quoique le bois de cet arbre foit moins dur que le Sa-
pin, il eft néanmoins d’'un bon ufage; il eft prefque incor-
guptible.

En Canada on emploie le bois de cet arbre pour paliffa-

dgz
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der les fortifications & pour faire les clétures des jardins ,
parce qu'il réfifte plus long-temps aux injures de lair, & qu'il
. neft pas fi fujet & la pourriture que tout autre bois : en le
travaillant, il répand une mauvaife odeur.

On lui attribue en Médecine une vertu fudorifique: fes
jeunes branches & fes feuilles qui ont une odeur affez forte ,
produifent 3 peu prés les mémes effets que la Sabine.

On a repréfenté dans la planche une branche de Thuya
de Canada, chargée de fleurs miles & de fleurs femelles;
& dans le bas de %a méme planche, on a placé dgux petites
branches de Thuya de la Chine, I'une chargge de fleurs males,

& l'autre garnie de fruits.

Tome 11, Sf
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THYMELZAZA, TourNer. D4PHNE;
vel PASSERINA, LixN. GAROU. |

DESCRIPTIOMN

ES fleurs () du Thymelea n’ont point de calyce ; elles
,fortent ordinairement trois a la fois d'un méme bou-
ton (a); elles n'ont qu'un pétale (¢) en forme de tuyau qui
n'eft point ouvert par le bas, & dont Iextrémité eft divifée
en quatre parties ovales & terminées en pointe.

* En ouvrant ce tuyau, on trouve huit étamines, dont qua=
tre , alternativement, font plus courtes que les autres ; elles
font terminées par des fommets arrondis & divifés en deux.

Le piftil eft formé par un embryon arrondi, fur lequel re-
pofe immédiatement un ftigmate applati & fans ftyle.

L’embryon devient un fruit (d) qui, dans quelques efpeces,
eft fucculent, & qui, dans d'autres, eft fec': dans les uns &
dans les autres eft contenue une femence ovale (¢).
- Les feuilles font plus ou moins longues, fuivant les efpeces;
elles font toujours entieres, & pofées alternativement fur les
branches ; elles font oppofées dans le Thymelea de la Chine,
qui n'eft point compris dans ce catalogue: quelques efpeces

confervent leurs feuilles pendant I'hyver; mais la plupart les

perdent dans cette faifon.
«M. Linneus divife' les Thymelzea de M, de To?mcfort en
: | ) S f ij



" Pafférina : les fommets du Diaphne
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deux genres quil nomme Dapkne & Pafferina. Les différences
quon trouve entre ces deux genres, font celles-ci: -
1°. Au Daphne il fort trois fleurs d’'un méme bouton; au
Pafferina, une feule, S
2°. Le tuyau qui forme le pétale du Pafferina, eft renflé
par le bas, les échancrures font creufées en cuilleron ; au lieu
que le tuyau du Daphne eft menu, & les échancrures font
plates & ouvertes. ) '
3°" Les filets des étamines du Daphne font plus courts qu'au
fgnt arrondis ; les fommets
du Pafferina font fore ovales : enfin ‘au Daphne, les éramines
ptennent naiffance de l'intérieur du pétale; & au Pafferina,
elles font attachées & I'extrémité fupérieure du pétale.
4°. Le ftyle du Daphne eft fort court, & le fligmate a‘fi
plati; au lieu que le ftyle du Pafferina eft de la longueur dw
tuyau, & le fligmate en forme de téte velue.
5°. Aw Daphne, I'embryon devient une baie qui contient une
femence arrondie ; la femence du Pafferina eft ovale, terminée
en pointe , & renfermée dans une enveloppe coriacée.
- M. Linneus a encore établiun genre qu’il appelle Strushia:
ce genre ne differe du Pafferina que parce que la fleur eft
compfc;'fée de quatre petits pétales qui tombent deés que la fleug
fe pafle.
%Tous allons ranger les Thymelea en deux articles, fuivang
fa diftintion de M. Linneus.

ESPECES.
L DapPHNE

x. THY ME L/E A Lauri folie, fmyer virens; feu LaAvrREOLA, MR
Ioft. Dsrxw e racemis axillaribus , foliis lanceolatis , glabris. Linn.
Spec. Plant.

Garou a feuilles de Laurier, qui ne tombent point en hyver
ou LAvrEars.

2. THY ME L/E A Lauri folio, fomper virens , foliis_ex luteo wariegari.
M.C. Dupuns. Lion. . .
Garou a feuilles de Lauricr, qui ne tombent’ point en hyver,,
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& qui font panachées de jaune; ou LAUuR EOLE & feuilles pa-
nachées.

3. THYMEL /E A Lauri folio deciduo ; five L 4vrE o0 L 4 femina. Inft.
D p u v £ floribus [feffilibus, ternis, caulinis, foliis lanceolatis, deci-
duis. Linn. Spec. Plant.

Garovu a feuilles de Laurier, qui tombent en hyver ; ou M E-
ZEREON ; ou Bors-genT1 a fleurs rouges.

4. THYME LE A Lauri folio deciduo, flore albido, fruttu flavefcente
Inft. Dapwwye Lion,
Garovu a feuilles de Laurier, qui tombent en hyver, dont
les fleurs font blanches & les fruits d’un jaune pile; ou Me~
ZEREON; ou Bors-GeNT1 & fleurs blanches.

5. THYME L /E A Lauri folio deciduo, foliis ex albo variegatis. M. C,
DapuwvE Linn,
G ARrRoU a feuilles de Laurier, qui tombent en hyver, & qui

font panachées de blanc; ou Bols-GENTI & feuilles pana-
chées deblanc. .

6. Tf' YMEL E A Lauri folio decidno, flore rubente. M.C. Dapane.
mnn.

GArov a feuilles de Laurier, qui tombent en hyver, dont les

fleurs font d’un rouge-pile; ou Bors-GENTI a fleurs rouges-
piles..

7. THYMEL ZE A foliis Polygale glabris. C. B.P. Du p v £ floribus
Jellilibus, axillaribus, foliis lanceolatis , caulibus fimplicifimis. Linn..
Spec. Plant.

Garovu 2 fenilles de Polygala, qui ne font point velues,

8. THYMELE A foliis candicantibus , & ferici: inflar mollibus. G, B. P..
Duapune floribus [effilibus aggregatis . axillaribus , foliis ovatis ,.
utrinque pubefcentibus, . nervefis. Linn. Spec. Plant.

Garovu a feuilles blanchitres & foyeufes: on l'appelle en. Pros
vence, TARToN-RAIRE.

9. THYMEL & A Pontica, Citrei foliis. Cor. Inft: Daran e pedun-
eulis lateralibus bifloris, follis lanceolato-ovatis. Linn. Spec. Plant-
G arou Pontique, & feuilles de Citronnier..

0. THYME L E A Cantabrica, Juniperi folia, ramulis procumbent_ibuf.'.
Ioft. 4n Canzzm4 Alping, folio mrinque incano ? C. B. EL.
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Darnn ke fleribus [effillibus | aggregaris, lateralibus, foliis lanceolas
tis , obtufiufculis , fubtiss tomentofis. iinn. Spec. Plant.

Garou de Navarre a feuilles de Genevrier, dont les rameaux
font pendants. -

11. THYMEL/EA FPyrenaica, Juniperi folia, ramulis furredlis. Inft,
. Dapuns. Linn.
G arov des Pyrénées a feuilles de Genevrier , dont les rameaux
fe foutiennent droits.

12. THYMEL ZE A foliis Lini. C.B.P. Darun ¢ panicula terminali,
foliis linearii-lanceolatis, acuminatis. Linn. Spec. Plant.
G ARou afeuilles de Lin.

13. THYMEL/EA Alpina, Lini-folia, bhumilior, flore purpureo odera<
tiffimo. Inlt. C~ 507 vm. Matth. Daru~ £ floribus congeflis, ter-
minalibus , [effilibus, foliis lanceolatis, nudis. Linn. Spec. Plant.

Garov des Alpes a fleurs pourpres & odorantes.

14. THYMELE 4 Alpina latifolia, humilior , flore albo odoratiffime
Inft. Darpauw~ e Linn.

C~ytcoruma fleurs blanches; ou Garou des Alpes a fleurs
blanches & odorantes.

II., PAsSERINA,

15. THYMEL E A tomentofa, foliis Sedi minoris. C.B.P. Passerrna
feliis carnofis, extis glabris, caulibus tomentofis. Linn. Spec. Plant.
Gaxov velu a feuilles de petit Sedum.

16. THYMEL E A foliis Chamelea minoribus hirfutis. C.B.P, Passe-
rina  foliis lanceolatis, fubciliatis , erelis, ramis nudis. Linn.
Spec. Plant.

Garov a feuilles de Chamelea, mais plus petites, & velues.
CULTURE.

Les Garou, n°. 1 & 2, fe multiplient d'eux-mémes dans
les bois par les femences qui fe répandent i terre, On a cou-
tume de multiplier les Mezereon ou Bois-genti, n° 3, 4, §,
& 6, par les marcottes, & méme par des boutures.

Tous ces petits arbuftes fe plaifent & I'ombre.
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USAGES.

Comme les Garoux, n°, 1 & 2, ne perdent point leurs feuil-
les en hyver, on peut les mettre dans les bofquets de cette
faifon. 4

Le Bois-genti annonce le printemps par fes fleurs qui font
tres-jolies, & qui s’épanouiffent des Il()? commencement du
mois de Mars. '

Tous les Thymelza font de violents purgatifs dont on ne fait
prefque plus d’ufage en Médecine.

L’écorce de I'efpece, no. 12, appliquée fur le bras, fait
Teffer d'un cautere: on perce quelquefois les oreilles, & on
y introduit un petit morceau de bois de cet arbufte pour attix
rer des férofités,




THYMUS, Tourxer. & Loww. THYM.

DESCRIPTION.

LA fleur (def) du Thym eft dans le genre des fleurs la<
biées : fon calyce eft d’une feule piece, divifé en deux
arties principales ; la fupérieure eft fuﬁdivifée en trois , &
f’inférieure en deux.

Le péeale (ci), ainfi que dans toutes les labides, eft di-
vif¢ en deux levres, dont la fupérieure eft courte , ouverte ,
relevée, arrondie & échancrée: la levre inférieure eft plus
ﬁrande, puverte , divifée en trois parties qui font arrondies;

piece du milieu eft plus grande que les autres.

- On wonve dans lintérieur quatre éramines trés-courtes ,
terminées par de petits fommets; deux de ces .¢ramines font

lus courtes que les deux autres. _

~ Le piftil (k) eft compofé d’un embryon divif€ en quatre;
& d'un ftyle menu qui eft termind par un fligmate fourchu:
Pembryon fe change en quatre petites femences (g) rondes ,
qui n’ont point d’autre enveloppe que le calyce méme (4),
lequel, en fe rétreciffant ay deflus des femences, forme une
efpece de capfule. _

- Les Thyms fone de trés-petits arbuftes; ils pouffent quan-
tité de rameaux menus, durs, ligneux, & garnis de petites
feuilles étroites, ovales , d’'un verg brun par deffus, & blan-
chitres en deflous, oppofées fur les branches qui font termi-
© Tome I, Tt
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nées par des épis ou des bouquets de fleurs (42) entremélées
de feuilles.
La plupart de ces plantes ont une odeur forte & agréable;

ESPECES.

1. THYMUS capitatus , qui Diofcoridis. C. B.P.
Tuvm qui porte fes fleurs ramaflées cn téte.

2. THY MU S wvulgaris , folis latiore. C.B. P,
T u vy M ordinaire a feuilles larges.

3. THYMUS vulgaris, folio tenuiore. C.B.D,
T u v M ordinaire a feuilles étroites.

4. THYMUS inodorus. Inft.
THyM qui n'a aucune odeur.

CULTURE.

Le Thym vient fur les montagnes de Provence, dans les
Tieux les plus arides; il n’eft point délicat, & il séleve aifé-
mene dans nos jardins : il fuffit de Parracher de temps en
temps, pour divifer les pieds en plufieurs touffes, quon re-
plante plus avant en terre qu'elles ne I'étoient ; parce que cet
arbufte pouffant toujours de nouvelles racines a Ia furface dw
terrein, les anciennes meurent; & fi I'on n’a pas foin de lg
replanter de temps en temps, il périt dans les {écherefles.

US AGES.

Quoique le Thym ne perde point fes feuilles pendane
Thyver, il ne fait pas un grand effet dans les bofquets de
cette faifon. On en forme des bordures que I'on tond au ci-
feau; elles font un trés-joli effet vers le milieu de Juin, quand
cet arbufte eft en fleur.

L’odeur de fes fleurs fe marie trés-bien avec celle de¢
rofes ; aufli'on en fait des bouquets d’une agréable odeur.

On diftile les fleurs du Thym avec le vin & leau-de - viez
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pour en obtenir ce qu'on appelle Efprit-de-Thym , dont I'odeur
eft aufli gracieufe que l'eau de la Reine de Hongrie ou lef-
prit de Lavande.

Le Thym étant appliqué extérieurement, pafle pour &tre
réfolutif & fortifiant : pris intérieurement, il atténue la limphe,
il diffout les glaires; par cette raifon il foulage les Afthmati-
ques & ceux qui font attaqués de coliques venteufes : il pafle
aufli pour €tre antihyftérique.

On nous apporte du Levant, & particulierement de I'Ifle
de Candie, des filaments longs & aromatiques, qu’on nomme
Epithyme; c’eft une plante parafite comme la Cufcutte, qui
croit fur plufieurs pEmtes: on prefere celle qui vient fur le
Thym, & on I'ordonne en poudre ou en infufion pour purifieg
le fang; elle a encore la propriété de licher le ventre.

Tti



TILIA, Tounner. & Lrx¥. TILLEUL;

DESCRIPTION.

E calyce (5) de la fleur (4) du Tilleul eft divif¢ en cing
[.,; grandes découpures colorées, arrondies & creufées en
cuilleron. . _

Ce calyce porte cinq pétales ovales, un peu allongés , &
dentelés par Ie bout. On appergoit dans le milieu environ trente-
€ramines affez longues.

© Le piftil {¢) eft compofé d’un embryon arrondi, d’un ftyle
affez long, & d’un ftigmate- obtus & pentagonal.

L’embryon devient une capfule (ef) dure, 2 peu prés ar=
rondie , divifée intéricurement en cing loges (g): elle devroit:
renfermer cing femences (4) rondes; mais on'n’y en trouve:
le plus fouvent qu'une; les autres. avortent:.

Ees fruits tiennent ordinairement a un pédicule affez long (dY;.
qui part du milieu d'une feuille particuliere, longue, étroite:
~ & colorée.

Les feuilles des Tilleulsfont 2 peu prés rondes, dentelées:
par les bords, & terminées en pointe; .elles font foutenuess
par de longues queues, & pofées. alternativement fur les. bran.:
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ches : quelquefois elles font chargées d'une galle qui diminue

beaucoup de leur agrément.
Les fleurs du Tilleul paroiffent dans le mois de Juin; elles
répandent alors une odeur douce & agréable.

ESPECES.

1. TILIA femina folio minere. C. B. P.
TiLLeur a petites feuilles; ou TiLLeve DES Bors; pat
les Payfans, TiLL A U,

2. TIL1A4 femina folio majore. C. B. P.
TiLrLevL a grandes feuilles;ou TiLLEvL DE HOoLLANDE,

3. TILIA famina folio majore variegato. M. C.
TILLEVL A grandes feuilles panachées.

4 TILIA Sfoliis molliter birfutis, viminibus rubris, fructu tetragono. Raii,

- Sinopf. .

TiLrevr dont les feuilles font légerement velues, les jeunes
branches teintes de rauge, & le fruit triangulaire.

g TILI14 foliis majoribus mucronatis. Gron. .
TiLrevuL a grandes feuilles qui fe terminent par une pointe aflfez
Iongue: on croit que cette efpece eft un des Tilleuls & grandes
feuilles , dont il eft faic mention ci-aprés en parlant des ufagese

CULTURE

On peut élever les Tilleuls de femences: fi 'on conferve
la graine pour ne la mettre en terre qu'au printemps, elle ne
leve fouvent que dans la feconde année ; mais fi on la méle,
auffi-tot qu'elle eft miire, avec du fable ou de la terre pour la fe~
mer au printemps fuivant, elle leve fouvent désla premiereannée.

Comme les Tilleuls élevés de femences font long-temps i
parvenir a une grandeur convenable pour &cre plantés en ave-~

. nues, les Jardiniers ont coutume de les élever de marcottes;

our cet effet ils coupent au raz de terre un gros Tilleul; alors.
a fouche poufle quantité de jets vigoureux, & en couvrant
enfuite cette fouche avec de la terre, tous ces jets pouflent des
racines & fourniffent du plant en abondance., Les Tilleuls
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fouffrent trés-bien d’étre tondus au croiffant ou avec le cifeau :
c’eft maintenant P'arbre 2 la mode; & depuis qu'on s'eft dé-
goaté des Maronniers d'Inde, on n’en plante pas d’autres dans
tous les jardins,

Les Tilleuls fe plaifent principalement dans les terres qui
ont beaucoup de fond, plus légeres que fortes, & un peu

humides.
USAGES.

Le Tilleul forme une tres-belle tige ; il foutient bien fes
branches, & fa téte prend naturellement une belle forme : de
plus, comme on peut fans danger le tondre avec le croiffant
ou les cifeaux , on en fait de beaux portiques, des boules en
forme d’Orangers, &c.

L’efpece , n°. 1, fe trouve naturellement dans nos foréts;
ol 'on en voit qui ont jufqud neuf pieds de circonférence
fur trente ou quarante pieds de hauteur.

Le Tilleul vient naturellement 4 la Louyfiane & en Canada:
nous en avons deux efpeces de ce pays, qui ont les feuilleg
beaucoup plus grandes que celles du Tilleul de Hollande.

On préfere, pour planter des fales dans les parcs, les ef~
Eeces » n°. 2 & ¢, parce que leurs feuilles font beaucoup plus

elles: Pefpece, n°. 3, eft finguliere 2 caufe de la panache
de fes feuilles.

Le bois des Tilleuls eft blanc, léger; il n’a pas beaucoup
de dureté; mais il eft liant, & il n’eft pas trop expofé i étre
piqué des vers : les Menuifiers en font quantité d’ouvrages 1¢-
gers ; les Tourneurs le recherchent; & les Sculpteurs Ie pré-
ferent a tous autres , quand le Noyer leur manque.

uand on a mis rouir ou tremper dans l'eau les Tilleuls;
leur écorce fe détache par lames minces; on en fabrique des
cordes qui s'emploient a Paris pour garnir les puits.

Les fleurs du fi'i]leul en infufion font recommandées en Mé-
decine pour les affeCtions du cerveau, contre I'épilepfie, les ver-
tiges & les érourdiflements ; les feuilles & I'écorce de cet arbre
paflent pour étre déterfives & apéritives ; & les femences, pour
€tre aftringentes: on en fait refpirer par le nez pour arréter
les hémorrhagies de cette partie,
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* PIBURNUM, Spec. Plant. LAURIER-TIN.

DESCRIPTION.

ES fleurs {4) du Laurier-Tin font raffemblées en om=

belle fortant d’une enveloppe générale , qui eft compofée
de feuilles fort étroites: chaque fleur a un calyce particulier ;
ce calyce eft petit, divifé en cing; il fubfifte jufqu'a la ma-
turité du fruit.
~ Les fleurs n'ont qu'un péeale (5) figuré en cloche, divifé en
cing parties qui font arrond}i)es & terminées par une pointe obtufe,
q On trouve cinq étamines affez longues dans l'intérieur de ces

eurs.

Le piftil (¢) eft compofé d’un embryon arrondi, qui forme
la partie inférieure du calyce; au lien de ftyle , on appergoit une
glande figurée en poire, & furmontée de trois ftigmates obtus,

L’embryon devient une baie (d) charnue , terminée par un
umbilic que les échancrures du calyce couronnent; cet em=
bryon contient une feule femence (¢) prefque ronde.

Les feuilles du Laurier-Tin font fimples, entieres, ova<
les, terminées en pointe , fermes, Inifantes, d'un verd foncé,
i)ppofées fur les branches: elles ne tombent point pendant

‘hyver.

M. Linneus, dans fes Species Plantarum ,a réuni les Lauriers-

Lins aux Viburnum.

ESPECES.

1. TINUS prior. Cluf. Lavr v filvefiris, Corni femine foliis fubbirfutise
Tome 11, Vu
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-C.B.P. Vi1zvr~uva foliis wtg‘f‘rrw’mqﬁ;@ﬁ&

tis villofo-glanduloffs. “ifin. SPec..
L Auri1er-Ti1xN otdinaire. i

2. TINUS alier. Cluf, T

L s ygrnrgl1n  feuillesallongées, veinées & & fleuss purpurines;

3. TI NUS tertius. Cluf.
LavriEr-TIN nain & petites feuilles.

4. TINUS prior Clufii, folio atroviridi [plendente. M. C.

LAvuriE r-TixN ordinaire , dont les feuilles font brillantes & d’ug:

verd foncé.
s TINUS prior Clufii, foliis ex albo variegatis. M. C.

Lavrier-TIN ordinaire, dont les feuilles font panachées de-

blanc..

6. TINUS alter Clufii, foliis ex Inteo variegaris. M. C.
Lauriea-Tix a feuilles veindes & panachées de jaune..

CULTURE.

~ Les Laurjers-Tins peuvent fe multiplier far'lés femences ;-
s qui fe trouvent

par marcottes & par des drageons enracin
aupres des gros pieds.
Ces arbriffeaux ne font point délicats fur la nature du ter~

rein ; mais ils craignent les grandes gelées: nous en avons-

néanmoins dans des bofquets d’hyver, quiy fubfiftent depuis dix

ans, fans autre précaution que de jetter dans 'automne un peu:

de litiere fur leurs racines.
On a coutume de les cultiver en caiffe: ils ornent les oran-
geries, parce quils font en fleur pendant Lhyver.

Us AdGES.

Les Lauriers-Tins font de trés-jolis arbriffeaux; ils fone
ornés de flewrs en ombelle, qui fubfitent prefque pendant

toute I'année ; on doit, pour cette raifon, les mettre dans les:

bofquets d’hyver. Si des gelées trop fortes font périr les bran~
ches, la fouche repouffera bientét de nouveaux jets, fur-tout
fi 'on a foin de la protéger avec un peu de litiere.

Les baies des Lauriers-Tins font trés-purgatives : mais on.

n'en fait pas d'ufage.
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TITHYMALUS, TourNer. EUPHORBIA, LINN:
‘ TITHYMALE.

DESCRIPTION.

LE Tithymale a une fleur (2) formée, fuivant M. de Tous
nefort, d'un pétale en cloche, dont les bords font diffé-
remment découpés, fuivant les efpeces. M. Linneus regarde
cette partie comme un calyce coloré, qui eft découpé en quatre
& quelquefois en cing pieces; il fubfifte jufqu’a la maturité du
fruit : aux angles de ces découpures, on appercoit de petites
feuilles , ou , fuivant M. Lirineus, quatre ou cinq pétales épais,
dont la figure varie beaucoup dans les différentes efpeces.

On appercoit dans la fleur douze étamines ou environ, qui
paroiffent fucceflivement; elles excedent le difque de cette
fleur, & elles prennent leur origine du bas de I'embryon: leurs
fommets font arrondis. Au milieu s’éleve le piftil (4cd) formé
d'un ftyle terminé par trois ftigmates, & d’'un embryon ordi-
nairement triangulaire. Cet embryon devient un fruit 3 trois
loges (¢) , chacune defquelles ( f) contient une femence (g).

Plufieurs efpeces ont leurs fleurs entourées de deux feuilles
qui leur forment une efpece de foucoupe (4i) plus ou moins
creufée. ,

Les feuilles des Tithymales font unies , non dentelées, fuc-
culentes, plus ou moins allongées, fuivant les efpeces, pref~
que toujours d’'un verd tirant fur le bleu; elles font pofées al-
ternativement fur les branches: toutes les parties de la plante
rendent une liqueur laiteufe.

Vuij
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- o ESPECE.

TITHY MALUS Characias , rubens peregrinus. C. B. P,
JT1THYMALE en arbriffeau, dont les feuilles prennent une teinte
rougeatre.

Nous fupprimons quantité d’efpeces de Tithymales, qui
Pourroient fervir 2 la décoration des jardins; mais comme ces
efpeces perdent leurs tiges en hyver, elles ne peuvent faire
des arbriffeaux,

»-

CULTURE.

On pourroit élever les Tithymales de femence ; mais la plus-
Ppart fourniffent abondamment des drageons enracinés: plu-
fieurs fe plaifent affez & 'crnbre; & I'on peut dire en général
quiils ne font point délicats: on en voit quelquefois de trésy
beaux pieds dans des terreins trés-arides.

USAGES.

~ €Comme lefpece, n° 1, ne perd ni fes branches, ni fe$
feuilles pendant I'hyver, on peut la placer dans les bofquets:
de cette faifon. Toutes les efpeces de Tithymale font de vio-
lents purgatifs; & comme leur altion laiffe de ficheufes im=
preflions dans I'eftomac, on en fait trés-rarement ufage,
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Toxicodendron
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TOXICODENDRON, Touryer. Rivs, Lixx.

DESCRIPTION. _
[ E S fleurs (4) du Toxicodendron reflemblent beaucoﬁp‘-

a celles du Sumac : elles font compofées d’un affez petit
calyce (4) divifé en cinq, & qui fubfifte jufqua la maturité du
fruit ; de cinq pétales ovales, difpofés en rofe; de cinq fort
petites éramines , & d’un piftil compofé d’un embryon arrondi,
couronné de trois petits ftigmates.; on n’y appergoit prefque
pas de fiyle. '

L’embryon fe change en une capfule (c) feche, lifle &
friée : I'embryon du Sumac produit au contraire une baie cou~
verte d’'un peu de chair, & velue: la femence qu'en trouve
dans l'intérieur de cette baie du Sumac, eft ronde; celle de

. Ja.capfule du Toxicodendron eft comprimée.

Les feuilles des Toxicodendron font pofées alternativement
fur les branches: celles des deux premieres efpeces font com-
pofées de trois folioles ovales, attachées a lextrémité d'une:
queue commune; celles de la troifieme font formées d’'un nom--
bre de folioles longues, pointues, & attachées deux a deux

- fur une nervure commune , qui eft terminée par une foliole.

M. Linneus, dans fon Livre des Spec. Plam. n’a fait qulume
feul genre du Swmac , du Fuffer & du Toxicodendron , qu’il ap~
pelle Rhus,.

ESPECES.

X. TOXICODENDRON triphyllon, glabrum. Inft )
. ToxicopDENDRON qui porte trois grandes folioles liffes.

3. TOXICODENDRON triphyllon, folio finuato pubtfcente. Infk. Rurvsy
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foliis ternatis, foliolis d:e:;‘q!ari:, ovatis, acutis , pubefcentibus , nunc ind
&Fis , nunc finuatis, Gron. Virg. '

Tox1copeENDRON qui porte trgis folioles couvertes d’un Quveg
fin & blanchatre; ou'lHlessE A LA Puck.

3. 70 XICODENDRON Carolinianum , foliis pinnatis, floribus minimis

herbaceis. M. C. Ruus foliis pinnatis , integerrimis. Linn, Hort. Cliff.

ToxicopeNDron de Caroline, dont les feuilles font conjus
guées, les fleurs vertes & fort petites; ou VERNIS.

CULTURE,

‘A

Tous les Toxicodendron peuvent fe multiplier de femenceéss
Yefpece , n° 1, trace beaucoup; nous avons des bois qui en
ont été entierement garnis par quelques pieds que nous y avons
autrefois plantés.

L’efpece, n°. 2, qui a fes folioles beaucoup plus petites
que la précédente, & dont les folioles un peu velues font d’'un
verd blanchitre , ne s’étend pas autant que la précédente en tra-
<ant ; elle forme au contraire un petit buiffon compofé de quan-
tité de jets enracinés, de forte qu'une feule touffe peut produire
une cinquantaine de pieds. Cette efpece croit en Canada fur
Ies rochers , & elle ne craint point par conféquent nos hyvers.

L’efpece, n°. 3, fait un joli arbufte, fur-tout en automne
ou fes feuilles font d’un tres-beau rouge : je crois que celle-ci
ne trace point,

USAGES.

Les Toxicodendron font des arbuftes de peu de mérite:
Tefpece, n°. 3, appellée Pernis, a un affez beau feuillage;
elle mérite d’étre multiplie, afin d’effayer f fa feve pourroit
fournir un beau vernis. :

Tous les Toxicodendron font réputés plantes mal faifantes:
on prétend qu'étant pris intérieurement , ils empoifonnent;
leur fuc appliqué fur ]‘:1 chair, y caufe des éréfipelles ; c'eft ce
qui leur a fait donner le nom d’Herbe @ la Puce: c'eft traiter bien
favorablement une plante qui a caufé plufieurs fois en Canada’
des érélipelles tres-facheufes,

-



TRAGACANTHA, Tourxer. & Linw,
Gen. Plant. ASTRAGALUS , Linn. Spec. Plant.
BARBE-DE-RENARD.

DESCRIPTION.
LE calyce (g)'d'e la fleur (f) de 1a Barbe-de-renard eft

d’une feule piece, divifé en cinq par les bords: comme
la fleur eft du genre de celles qu'on nomme légumineufes ,
elle a cinq pérales ; le pavillon (vexillum) eft grand, ovale,.
échancré 2 fon extrémité; a fa naiffance il enveloppe les ailes,,
puis il fe releve par le bout.

Les ailes (ale) font étroites, obtufes, droites & prefque
cachées par le pavillon.

La nacelle (carina) qui eft compofée de deux feuilles raf~-
femblées a leur origine P'une auprés de Pautre , s’écarte un peu
vers le bout; ces deux feuilles font affez étroites & relevées:.
par leur bout qui eft arrondi.

On trouve dans lintérieur dix étamines (e) réunies, & qui
forment une gaine par leurs filets: elles font prefque droites,
¢gales,, & terminées par des fommets arrondis.

Le piftil (d) eft compofé d’un embryon oblong, terminé par-
une trompe, de laqueﬁe fort un filet, 4 I'extrémité duquel on:
voit un tres-petit fligmate.

L’embryon devient une filique (¢) courte, divifée en deux (4):
fuivant fa longueur: on trouve dans Pintérieur de cette fili~
que quelques femences (4) de la forme d’un rein.

" La Barbe-derenard fait un fort petit arbufte qui poufle
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plufieurs branches dures, velues & garnies d’épines longues &
roides: fes feuilles font compofées de petites fglio]es blanchi-
tres, rangées deux 2 deux fur une nervure qui eft terminde
par une pointe longue & dure: fes fleurs naiflent par bouquets
placés au bout des branches.

M. Linpeus, dans fes Species Plantarum, a réuni le Traga-
cantha aux Aj}ragalm,. '

-

ESPECES.

X. TRAGACANTHA Mafilienfis. J.B. Asrracarvs aculeatus §
Sfruticofus , Maffilienfis. Pluk.
BarRBE-DE-RENARD de Marfeille.

2. TRAGACANTH A altera, Poterium forté Clufio. J. B.
Barpe-DE-BENARD d'Efpagne, dont les filiques n’ont quune
cavité.

3. TRAGACANTH A Alpina, [emper virens , floribus purpurafcentibus.
Inft.
BARBE-DE-RENARD & fleurs purpurines, & qui ne perd point
fes feuilles en hyver.

4. TRAGACANTH A4 Cretica , incana, flore parvo, lincis purpureis

frriato. Cor. Inft. ‘

BARBE-DE-rENARD de Crete, 2 petites fleurs ftrides de lignes
purpurines; ou BARBE-DE-RENARD du Levant.

CULTURE

La Barbe-de-renard de Marfeille, qui eft la feule que jaie
cultivée , vient naturellement dans des lieux incultes, au bord
de la mer; elle fubfifte cependant trés-bien dans nos jardins,
ou je I'ai multipliée par marcottes,

USAGES

Cet arbufte ne peut fournir aucune décoration aux jardins ;
car il eft fort petit, & fes fleurs blanchitres n’ont rien de fort
brillant; d'ailleurs fes longues épines qui reffemblent A des bran-
ches mortes, le défigurent.,

Les
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.-Les Barbes-de-renard croiffent aux environs d’Alep , en Can-
* die, en plufieurs autres lieux, & particulierement, comme
I'a remarqué M. de Tournefort, fur le mont Ida. Voyez fon
Voyage , tome I, in-8°. Letre I, page 65, o il dit en avoir
trouvé une grande quantité fur les collines pelées des environs
de la bergerie. Au commencement de Juin, & dans les mois
fuivants, ce petit arbufte donne naturellement la gomme adra-
Zanthe ; parce que dans ces temps de chaleur, le fuc nourricier
de cette plante étant &paifli, fait crever les vaiffeaux qui le
contenoient; ce fuc s'accumulant, foit dans le .cocur des tiges
& des branches, foit dans les interftices des fibres qui font
difpofées en rayon, il fe coagule dans les porofités de I'écorce,
il s’échappe & s'endurcit a l'air fous la forme de grumeaux
de la figure de vermiffeaux, ou de lames tortuées plus ou moins
Iongues: jen ai eu un morceau qui avoit 2 peu prés quatre
Jignes de largeur, une ligne & demie d’épaiﬂ};ur, & plus de
deux pouces de longueur; au refte, il eft bien rare d’en trou-
wer d’'aufli gros morceaux. :

Cette gomme doit £wre blanche, luifante , légere, en petits
amorceaux de différentes figures; elle -ne doit avoir ni gofit,
ni odeur , & e¢le doit étre exempte de toute forte d’or-
dures.

Jen ai vu un petit morceau forti de l'efpece, n°. 1, dans le
jardin d’'un Botanifte de ma connoiffance.

Quand on met tremper cette gomme dans 'eau, eclle fe

onfle beaucoup, & elle paroit comme une efpece de gelée,
iﬁelle , luifante, un peu tranfparente: c’eft ce mucilage de
gomme adraganthe, qui fert en Pharmacie a donner du corps
a plufieurs remedes dont on veut former des pillules.
es Peintres en miniature rendent le vélin fur lequel ils
veulent peindre, aufli uni qu'une table d'yvoire , en le vernif-
fant avec la gomme adraganthe ; pour cela on met du muci-
lage de cette gomme dans un nouet de linge fin, & l'on en
frotte le vélin.

On méle cette gomme avec le lait pour faire des crémes
fouettées ; les Patifliers T'emploient encore ed place de blancs
deeufs,

La colle de farine eft beaucoup meilleure ; quand on méle
Tome 11, ' Xx
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un peu de gomme adraganthe avec I'eau qui fert 3 délayer la
farine ; cette méme gomme mélée avec la colle forte, la rend
plus tenace.

" Employée feule en Médecine , elle eft hume&ante, rafrai-
chiffante, incraffante ; elle calme la toux, les douleurs de co~
lique, les ardeurs d’urine , &c.

- Comme pour tous les ufages que nous venons de deétaillery
il eft quelquefois néceflaire de la réduire en poudre, il eft &
propos d’avertir que I'on ne peut y parvenir qu'en faifanc
- chauffer le mortier dans lequel on veut la piler.

Les Teinturiers emploient cette gomme pour donner dg
Yapprét 2 la foie .quils mettent en couleur, '
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TULIP IFE R A, Catess. LIRTIQDENDRUM s
Linn. TULIPIER.

DESCRIPTION.

A fleur (a) du Tulipier eft formée par un calyce qui
Lporte trois feuilles femblables a des pétales; elles font
oblongues, creufées en cuilleron, & elles tombent en méme
temps que les pérales qui font au nombre de fix ou de neuf:
ces pétales font grands, un peu allongés, arrondis par le
bout, & difpofés en rafe.
.On appergoit dans l'intérieur de la fleur plufieurs étamines
qui prennent leur naiffance 2 la bafe du piftil; elles font char-
ées de fommets longs & étroits , qui tirent leur origine de
bafe du pétale. _
Le piftil eft formé d’un grand nombre d’embryons rangés en
forme de cénes, & furmontés de ftyles fort courts.
. Chaque embryon devient une capfule oblongue, étroite ;
renflée par fa bafe, & qui fe termine par un feuillet membra-
neux: on trouve une femence dans la bafe de cet embryon:
toutes ces capfules réunies forment un fruit écailleux (4) qui
a quelque rapport aux cones des Sapins: les fleurs de cet
arbre ont quelque reflemblance 2 celles des Tulipes.
Les feuilles du Tulipier font grandes, fermes ,}Emie_s_ , échans
x i
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créesy. d'un _beau verd ; comme il femble qu'elles foient coug —

¢es par le bout, & perpendiculairement a la nervure du mi-
{Jicu , cela leur donne une forme tres-finguliere; elles font fup~
portées par de longues queues affez fortes pour les foutenir

"fans qu'elles pendent; ﬂeux grandes ﬁiﬁiules ovales accom-~
pagnent ces feuilles & leur infertion fur les branches, fur lef=
quelles elles font pofées alternativement. '

. s *

"- -~ ESPECE. L

4 2¥

¢ 5. TULIPIFERA Virginiana  tripartito-Aceris folio, media lacinids
= veluti abfecifa. Pluk. Alm.

Turirier de Virginie a feuilles. d’Erable, qui femblent cous

pées par le bout: en Canada, Bois -saUNE.

TULIPIFER 4 Virginiana , &e. Pluk. VoyezMacnozz 4
CULTURE

Les Tulipiers s'élevent ici des graines qui nous font em=
voyées de Canada & de la Louyfiane; on peut encore multis
plier ces arbres par des marcottes , ainfi'que les Tilleuls.

Cet arbre fe plﬁi: particulierement dans ?es terreins humides 3
& il ne vient que trés-lentement dans. les lieux fecs.

USAGES.

Le Tulipier eft un des plus beaux arbres qu'on puiffe cul=
tiver: il vient d'une hauteur & d’une groffeur furprenante ; fes
feuilles font auffi belles que celles des Platanes d’Occident ;'
fes fleurs font grandes & belles; il eft donc convenable de mul-
tiplier beaucoup cet arbre pour en- planter dans les maflifs des
bois , & pour en faire de fuperbes avenues. i

Les Tulipiers que nous élevons font encore trop jeunes pout”
que nous puiflions rien dire de certain fur la qualité de leuc
bois. Nous fommes cependant affurés que dans quelques
endroits du Canada, ce bois paffe pour étre le meilleur que
Pon puiffe employer pour faire des pirogues. ou canots. d'une:
feule piece..

Digitized by Go’ogle I
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VIRBURNUM, Tourner. & LINN. VIORNE,

DESCRIPTIOWMN

de fleurs fort d’'une enveloppe colorée, qui tombe avant
formation du fruit. Chaque fleur (4) a un petit calyce (¢)
d’une feule piece, divif¢ en-cing, & qui fubfifte jufqu’a la: ma-
turité du fruit. Le pétale (%) eft en forme de cloche divifée
en cinq parties arrondies: on trouve dans lintérieur de ces
fleurs cing éramines affez’ longues , terminées par des fommets
arrondis. '

Le piftil eft formé par un embryon qui fait partie du ca<

Iyce: au lieu de ftyle on trouve une efpece de gfz’mdc formée-
en poire, couronnée de trois petits ftigmates.
". L’embryon: renfermé dans le calyce, devient une baie (4)
charnue, arrondie , applatie, & qui renferme un neyau (e)
applati, dur & ftrié; cette baie eft couronnée par les échan-
crurés du calyce.

Les feuilles de la Viorne, n° 1, font entieres, ovales,.
affez grandes, épaifles & relevées en deflous-de groffes nervu-
res, creufées & fillonndées par le deflus, légerement velues,
mais plus en deflous quau deffus, d’'un verd terne par deffus,
& blanchitre par deflous; enfin elles font oppofées fur les
branches. :

Les feuilles des efpeces, n° 4 & 5, font moins grandes 3
mais d’'un verd plus brillant,.

lI A Viorne porte fes fleurs en-ombelle; chaque bouquer
a
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ESPECES

1. VIBURNUM. Matth,

ViornEe ‘ordinaire; ou COUDRE-MOINSINNE: quelques-ung

difent MANSIENNE.

2, VIBURNUM folio variegato. M. C.
. ViorNE ordinaire 3 feuiles panachées.

3..VIBU RNUM Canadenfe precox.
Vior~E de Canada a feuilles liffes & qui fleurit de bonne heuré;

4 VI BURNUM Canadenfe , glabrum. Vaill. A&. Acad. Vel Visvrnon
foliis fubrotundis, crenato-ferratis, glabris. Gron. Fl. Virg,

g

§. VIBURNUM Phyllirea foliis Americanum. Vior NE d’Amériquei
feuilles de Filaria. Cassznr wera perquam fimilis arbufewla ,
Phyllirea foliis antagonifftis , ex Provincia Caroliniana. Pluk. Matt.
Vioru ke en arbufte, qui reffemble au vrai Caffine, & qui a les
feuilles oppofées comme le Filaria; ou Tue de Caroline.

§. VIBURNUM foliis ovatis, dentato-ferratis. Linn. Spec. Plant.
Vior NE a feuilles ovales, dentelées.

7. VIBURNUM foliis ouatis integerrimis. Linn. Hort. UpL
ViornEa feuilles ovales, fans dentelures.

M. Linneus, dans fes Spec. Plant. a réuni aux Fiburnum
les Tinus & les Opulus.

CULTURE

La Viorne fe multiplie aifément par les femences, par les
marcottes, & méme par les boutures: on trouve lefpece,
n° 1, dans les haies & dans les bois, ou ces arbuftes viennent
fans aucune culture.
 L'efpece, n° 5, peut étre élevée en efpalier, fi Pon a foin
de la couvrir légérement pendant hyver. )

Toutes les autres efpeces fuppostent trés-bien les gelées de
notre climat.

-
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USAGES.

La Viorne, n® 1, eft un affez joli arbriffeau’, lorfqu’a la fin
de Juin il fe trouve garni de fes ombelles de fleurs: on peut
en mettre dans les bofquets de la fin du printemps.

Ses fruits qui font d’abord verds , deviennent enfuite d’un
beau rouge, & enfin tout noirs: comme ils attirent les oifeaux,,
on fera gien d’en planter dans les remifes.

Les fruits de cet arbufte font aftringents & rafraichiffants <
on les ordonne en gargarifme pour calmer les inflammations
de la gorge , pour raffermir les dents ; en déco&ion pour arréter
les dévoiements , & en topique pour amortir le feu des hé~
morroides. ’ _

On peut, avec les fevilles de l'efpece, n°. §, faire une

infufion en guife de Thé, qui eft affez agréable a prendre,
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VISCUM, Tourxer. & Lixn. GUL

DESCRIPTION

O'N appercoit dans ce genre des individus miles qui ne
, portent que des fleurs, & des individus femelles qui don-
nent des fruits.

Les fleurs miles (cd) ont un calyce ou pétale d’'une feule

iece divifée en quatre parties épaifies , ovales & égales.

Quatre étamines (ef), ou plutét quatre fommets, font im-<
médiatement attachés aux échancrures de ce calyce.

Les fleurs femelles (g) font formdées par 'embryon qui eft
couronné de quatre petites feuilles: il importe peu qu'on les
admette comme petales ou comme échancrures d’un calyce
dont 'embryon feroit partie.

.On apperqoit entre ces efpeces de pétales un ftigmate (%)
immédiatement attaché a Pembryon; cet embryon devient une
baie (i) ronde , molle, fucculente, & qui contient une fubf-
tance gluante (k). On trouve dans lintérieur une femence
quelquefois ovale (7), le plus fouvent triangulaire (#7), ou de

» quelque autre forme, fuivant la quantité de germes qu’elle
contient: mais cette femence eft toujours applatie.

Les fleurs, foit miles, foit femelles, font raffemblées par
bouquets (4) dans les aiffelles des feuilles, ou aux extrémités
des branches: elles font contenues dans un calyce commun (4).

Les feuilles du Gui ne tombent point en hyver; elles font
oppofées {ur les branches, épaiffes & charnues fans étre fuc-
culentes ; elles font entieres; elles paroiffent liffes & unies:
mais quand on les examine avec attention, on appercoit cing

Tome 1], _ Yy
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ou fix nervures qui partent du pédicule, & qui s’étendent jufs
qu'a extrémité: leur forme eft un ovale trés-allongé.

Les branches font droites d’'un nceud a un autre ; mais 3
chaque neceud elles perdent leur dire@ion, & elles sinclinens
en divers fens.

E SPECE,

Y. VISCUM baccis albis. C.B.D. mas ¢ femirm.
Gu1 dont les baies font blanches.

CULTURE,

Le Gui ne peut sélever fur la terre: je I'ai tentd inutilementy
mais je l'ai femé & élevé fur différentes efpeces d’arbres.

Les radicules de cette plante fortent des femences comme
des efpeces de trompes (m) évafées par le bout; elles fe re-
courbent & gagnent I'écorce de I'arbre ol elles s’attachent &
ol elles jettent des racines qui rampent dans le liber ou dans
la fubflance qui eft entre I'écorce & le bois, & qui doit de-
venir ligneufe ; & quand cette fubftance a acquis cet état,
alors les racines du Gui fe trouvent engagées dans le bois, &
elles le font dautant plus qu'il s’eft formé un plus grand noms
bre de couches ligneufes. J’ai obfervé qu'il arrive quelquefois
que les gros pieds du Gui fe greffent fur les branches dont ils
tiroient leur nourriture par leurs racines; dans ce cas les racines
de cette plante périffent, & l'arbufte fe nourrit, a la maniere
des arbres greffés, par un abouchement immédiat de fes vaifs
feaux avec ceux de I'arbre auquel il eft attaché,

USAGES.

Quoique le Gui conferve fes feuilles pendant I'hyver, cett&
plante parafite ne peut fervir 3 la décoration des jardins. Eller
fatigue les arbres auxquels elle s’attache, & préfente en hyver,
Ga & la, des touffes vertes qui n’ont rien d’agréable. On faifoit
autrefois de la Glu avec le Gui; mais on préfere maintenant
la fubftance que fournit I'écorce du Houx: voici comme on
fait la Glu du Gui.
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__ Les Payfans prennent P'écorce du Gui, qu'ils pilent entre .
deux pierres, & ils en forment des boules de la grofleur d’un
petit ceuf, quils lavent dans I'eau a plufieurs reprifes, en les
preflant entre leurs doigts pour féparer les filaments de la fubf-
tance glutineufe qui leur fert 4 prendre de petits oifeaux.

Les grives, les merles & quantité d’autres oifeaux fe nour-
riffent des baies du Gui pendant Thyver.

On dit que les baies di cette plante, prifes intérieurement,
purgent violemment; mais comme elles caufent des inflamma-
tions dentrailles, on n’en fait point d’'ufage en Médecine :
les Chirurgiens appliquent de la Glu fur les tumeurs pour les
conduire a fupuration.

Le bois du Gui, principalement de celui qui a cr fur le
Chéne , eft recommandé pour les affeCtions du cerveau, pour
les vertiges, les étourdiffements, I'épilepfie, &c.

On a long-temps cru que les femences. du Gui étoient in-
capables de germer, fi elles n’avoient auFaravant paflé par l'ef=
tomac des oifeaux qui fe nourriffent de leurs baies: cette opi-
nion eft une erreur; car il ne faut qu'un degré convenable
d’humidité pour exciter leur germination. Jen ai vu germer
non feulement fur I'écorce de différents arbres , mais méme
fur des pieces de bois coupé, fur des tuiles, fur la terre, &ec.
Quand ces femences fe trouvent dans des circonftances conve-
nables , les unes jettent un feul germe, d’autres en produi-
fent deux, trois & méme quatre. Ces germes fe montrent
fous la forme de la trompe d'un infete, & paroiffent en
faire I'office: on voit en (m) deux de ces germes qui paroif-
fent comme une petite boule attachée a I'extrémité d’'un pé-
dicule. Comme javois mis de ces femences 2 la partie fupé-
rieure & au deflous de quelques branches qui étoient dans une
pofition horizontale, jai été a portée d’obferver une fingula-
git¢ qui eft bien digne de remarque.

On fait que dans quelque fituation que foit un gland, le
germe ou la jeune racine defcend toujours vers le bas; il n’en
eft pas de méme de la femence du Gui; la jeune racine fe
recourbe en tout fens pour atteindre le corps auquel la fe-
mence eft appliquée par fa fubftance vifqueufe; quand la boule

touche au corps qui fupporte la femence, elle souvre &
Yyi
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repréfente alors Pextrémité d’un-cor-dechafl=,-le deflous pa<
roit comme glanduleux, & cette Fartic évafée s’applique exac-
tement fur I'écorce de l'arbre; alors le corps de la femence
fe fépare en autant de parties quiil y a eu de germes; ces
ortions de femence fe redreflent & produifent en premier
ficu des feuilles, puis des branches qui ne paroiffent pas avoir,
comme celles des autres plantes, une difpofition a s’élever vers
le haut: fi le pied du Gui a pris naiffance fur une branche,
les tiges s’élevent ; fi au contraire il eft placé au deflous de la
branche, les tiges defcendent.

Le Gui eft donc une plante parafite qui fe nourrit de la feve
des arbres ou il eft attaché. Nous avons déja dit comment leg
racines fe trouvent quelquefois engagées trés-avant dans le
bois , fans pour cela qu'elles aient la force de pénétrer un
corps aufli (fur. Nous ne nous arréterons pas plus long-temps
fur la facon finguliere de végéter de cette plante, nous nous
contenterons de dire que nous en avons femé & élevé fur
des Pommiers, fur des Poiriers, fur de I'Epine-blanche, fugy
des Saules, des Peupliers, des Tilleuls, des Pins, &c.




VITEX, TourNer. & LINN. ou AGNUS-CASTUS.

—l

DESCRIPTION

E calyce de la fleur (4) du Piréx eft d'une feule piece;

figuré comme un cornet fort court, & divifé en cinq;
cette fleus (5) n'a qu'un pétale (¢) qui eft en tuyau: ce pé-
tale eft divifé en fix par une de fes extrémités; Féchancrure
fupérieure eft large & courte, les quatre échancrures latérales
fe reffemblent, & Tlinférieure eft plus grande & plus allon-
gée que toutes les autres; ce qui donne a cette fleur le port
d’une fleur en gueule.

On trouve dans lintérieur de cette fleur quatre étamines;
dont deux font plus longues que les deux autres.

Le piftil (4) eft formé¢ d’'un embryon arrondi, & d’un fiyle
terminé par deux fligmates affez longs.

L’embryon devient un fruit rond (e) divifé en quatre lo<
ges (f), dans lefquelles on trouve autant de femences.

Les fleurs raflemblées a P'extrmité des branches, formene
des pyramides ou des épis qui ont quelquefois un pied de
longueur. -

Les feuilles font compofées de folioles longues, étroites;
pointues, dentelées par les bords, & ordinairement attachées
trois ou cinq au bout d’'une queue commune ; elles font dums
verd blanchitre & oppofées fur les branches.

Toute la plante a une edeur affez forte.

ESPECES.

W. VITE X latiore folio. C. B. P.
V1iTEX a feuilles larges; ou AGNUS-CASTUS
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2. VITE X foliis anguffioribus , Cannabis modo difpofitis. C. B.P,
ViTex a feuilles de Chanvre.

3.V I{lTE]‘.‘. X foliis anguftioribus, Cannabis medo difpofitis , floribus ceruleie;
)
ViTex a feuilles de Chanvre & a fleurs bleues.

4. VITEX, five Agnus flore albido. H. R. Par.
ViTEx a fleurs blanchatres.

§. VITEX, five Agnus minor , foliis angufiifimis. H.R. Pas,
ViTeEx 3 feuilles trés-étroites.

CULTURE

Le Vitex fe multiplie trés-facilement par les femences &
par les marcottes; il réuflic affez bien dans toutes fortes de
terreins.

USAGES.

Les Vitex font de trés-jolis arbriffeaux dans le mois de Juil<
let, temps o ils font en fleurs; l'extrémité de toutes les
branches qui fe répandent de co6té & d'autre, eft alors char«
gée de longs épis de fleurs qui font un fort bel effet. Ces
arbriffeaux doivent donc fervir :ﬂa décoration des bofquets d’été.

Les feuilles du Vitex paflent pour étre émollientes; & I'on

rétend que fes femences font un préfervatif efficace contre
Yes mouvements de 'incontinence.

Toutes les parties de ces arbriffeaux répandent une odeur pew

agréable,
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VITIS, TourNer. & LINN. VIGNE.

DESCRIPTIOMN

A fleur (4) de la Vigne a un petit calyce que Yon prens
4droit pour un évafement du pédicule : ce calyce a cing
petites pointes ou onglets, & il porte autant de pétales (c)
verds, petits, & qui, en fe réuniffant par la pointe, forment
une pyramide pentagonale: quelquefois cependant ces pétales
souvrent, & laiffent paroitre cinq étamines (%) chargées de
fommets, & un piftil formé d’'un embryon ovale , immédiate«
ment couronné d’un ftigmate obtus & fans ftyle.

L’embryon devient une baie ou grain (f) rond ou ovale;
charnu, trés-fucculent, dans lequel on trouve quelquefois
cinq femences (gh) ou pepins durs , figurés en larmes; mais
le plus fouvent on y en voit d’avortés , & l'on n’en trouve le
plus ordinairement qu'un, deux, trois ou quatre.

Quand les pétales font unis & collés les uns aux autres par la
pointe, il arrive fouvent que les étamines qui font effort pour
s'allonger, paroiffent entre ces pétales qui alors forment aw
milieu de la fleur une efpece de pyramide (d); d’autres fois:
elles détachent les pétales, & il ne refte que les étamines &
le pifti.

a Vigne eft une plante farmenteufe, qui s'attache avec
fes mains ou vrilles 3 tout ce qu'elle rencontre : fes feuilles
font d’un beay verd; elles font grandes, découpées par les
bords , pofées alternativement fur les branches ou farments.
Les vrilles ou mains , ainfi que les grappes, font toujours op+
pofées aux feuilles, ‘
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VITIS, Vigne
ESPECES.

-

1. VITIS vinifera. C. B.P.
Toute efpece de Vien g dont le fruit fert & faire du Ving

2. VITIS foliis laciniatis. Cornu. ,
VicNE a feuilles profondément découpées; ou CroT A T.

3. VITIS precox Columelle. H. R. P.
VieNE précoce de Columelle.

& VITILS quinquefolia Canadenfis feandens. Inft.
VienE de Canada & cing fevilles; ou VIGNE-VIERGE;

5. VITIS Virginiana filveftris. Park.
Viene fauvage de Virginie.

6. VITIS Virginiana alba vulpina. Park.
VieNE de Virginie A fruit blanc, dite VIGNE-DE-RENARDs

7. VITLS Canadenfis Aceris folio. Inft.

VieNE de Canada & feuilles d’Erable. S —m T
8. VITIS Parofelini folio, Caroliniana.
VienE de Virginie a feuilles de Perfil, _ ”’J

Nous croyons inutile de rapporter ici plufieurs autres ef-
peces de Raifins; les uns bons a faire du Vin, les autres qui . -
{ont excellents 2 manger.

Nous avons élevé de pepin une Vigne de Canada qui eft,
je crois, Lefpece, n° 7: efle poufle & fleurit plus de quinze
jours avant les autres Vignes; mais tout fon fruit coule: elle —--
fe dépouille aulli plutdt que nos Vignes de France.

Nous avons gncore €levé de la méme maniere une autre
efpece de Vigne de Canada, dont les feuilles font entieres |
& affez femblables 3 celles du Mirier 4 belles feuilles, & qui |
n’a pas les feuilles découpdes ; mais les pieds de cette Vigne
font encore trop jeunes pour pouvoir nous donper du fruit,

CULTURE,

On ne s’avife point de femer les pepins des Raifins pour
. multiplieg
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wmultiplier la Vigne ; ce procédé feroit trop long. Nous avons
. confervé pendant douze 4 quinze ans un pied-de Vigne élevé
" de pepin; il couvroit toute une muraille, & il ne nous a
jamais donné un grain de Raifin. La Vigne fe multiplie trés-
aifément par marcottes & par boutures; on peut encore greffer
la Vigne: c’eft tout ce que nous dirons ici de la culture de
cette plante; car fi nous entreprenions de la détailler, nous
aurions de quoi former un volume fur cette matiere.

La Vigne croit naturellement dans les bois de la Louyfiane
& du Canada; elle s’y multiplie d’elle-méme , peut-étre quel-
quefois par rejettons; mais il eft vrai-femblable que c’eft le plus
fouvent par femences, ce qui doit occafionner le grand nom-
bre d’efgeces ou de variétés qu'on y rencontre: aucune de
ces efpeces jufqua préfent n’a paru reflembler entierement i
celles de France. On ne fait point de vin ni dans l'une ni
dans l'autre de ces Colonies : en Canada on ne cultive pas
méme pour manger, aucune des efpeces du pays; on préf}ége
celles de France, quoique difficiles a préferver des rigueurs
de I'hyver de ce climat. Les Raifins du pays viennent rares
ment 2 maturité dans la faifon ou 'on pourroit en faire ufage ;
on en a cependant vu 2 Quebec qui étoient mirs a la fin du
mois de Septembre; le grain en étoit tres-petit, il avoit bon
golit ; mais la peau en étoit trés-épaifle : ils contenoient quan-
tité de gros pepins & trés-peu de jus d’un rouge tres-foncé,

o USAGES.

On fait qu'en écrafant & en exprimant fous des prefloirs
le fuc des Raifins au fortir de la Vigne, on en obtient une
. - liqueur ambrée, douce & trés-fucrée; c'eft ce qu'on appelie
Vin doux ou Mofit ( Muflum). On met enfuite cette liqueur
dans des tonneaux , o1, en fe fermentant & fe dépurant, elle
acquiert de la force, & elle forme un Vin plus ou moins
bon & plus ou moins fpiritueux, felon P'efpece de Raifin, la
nature c& fol & le degré de maturité du fruit qu'on y a em-
ployé. Silon diftille cette liqueur, on en retire une eau-de-
vie ou un efprit-de-vin. Si le vin continuoit & fermenter, il
deviendroit alors trop acide, & formeroit le vinaigre. Nous

Tome II, , Zz .
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n’en dirons pas davantage fur cette matiere qui nous meneroit
trop loin.

Abftra&tion faite du Raifin, qui, comme l'on fait, eft un
des meilleurs fruits de 'automne, toutes les efpeces de Vignes

ortent un trés-beau feuillage, & elles couvrent admirablement

ien les murailles. L’efpece, ne. 2, a un feuillage fingulier,
On ne cultive la Vigne-vierge , n°. 4, dont le fruit n’eft d’au-
cun ufage, qu’a caufe qu’'elle couvre en peu de temps les mu-
railles, & que 'on en peut faire des tonnelles pour Pornement
des jardins. En automne fes feuilles rougiffent, & alors un
mur qui en eft garni, paroit couvert d’une tapiflerie d'une
couleur vive: il eft étonnant quelle étendue prend quelquefois
un feul pied de Vigne-vierge.

Dans les pays de Vignobles, on trouve dans les haies des
pieds de Vignes, qui n’étant point taillés , pouffent de longs
farments : les Pécheurs du Bordelois ramaflent avec foin ces
farments ; ils les tordent fur eux-mémes comme des harts ; ils
en réuniflfent enfuite plufieurs enfemble, & en font des cor-
des qui fervent a amarrer leurs canots & leurs filets.

- On fe chauffe avec les farments que ’'on coupe dans le temps
de la taille: la chaleur de ce feu paffe pour &tre trés-falutaire
contre les rhumatifmes.

Le marc qui fort du preffoir étant pourri en terre pendans
im an, fournit aux Vignes un engrais qui n’altere point la qua-
ité du vin, On affure qu'il eft aufli trés-propre aux Afperges.
Le marc nouvellement exprimé s’échauffe beaucoup ; & comme
il contient quantité de parties fpiritueufes , on l'emploie,
eomme un remede eflicace , contre les rhumatifmes & les
engourdiffements des membres : la fagon d’appliquer ce remede °
eft d’enfouir dans un tas de marc échauffé le membre affligé.
- SiT'on veut faire promptement de bon vinaigre , il faut mettre
du marc frais plein une futaille ; & quand ce marc eft échauffé
on l'arrofe de plufieurs feaux de vin ; au bout de quelques jours
Ie yin eft converti en trés-bon vinaigre. Enfin ceft avec la lie
de vin, defléchée & brilée, quon fait les Cendres gravelées.

&



VITIS-IDAA, TouRNEE. VACCINI&M, LINN.
AIRELLE oz MYRTILLE ; LuCET en Bretagne;

BLUuET en Canada; MAURETs en Normandie.

‘ DESCRIPTIOMN
[ E calyce de la fleur (s) de I'Airelle eft pétit; dans (]uelJ

ques efpeces il eft divifé en quatre, dans d’autres il n’a
aucunes divifions. Le pétale eft d’une feule piece en forme de
cloche, ou plutét de grelot, divifé en quatre parties qui font
.quelquefois a peine fenfibles. ‘

Ce pétale (4) eft percé d’un grand trou par en bas , & il tombe
tout d’'une piece.
On trouve ordinairement dans intérieur huit étamines chars
ées de fommets fourchus.

Le piftil (¢ ) eft compofé d’'un embryon qui faic partie du

calyce, d'un ftyle & d’un ftigmate obtus.

L’embryon devient une baie (¢) fucculente , ronde, terminée
par un umbilic ; cette baie contient plufieurs femences me=

.nues {f).

~ Les feuilles de cet arbufte font ovales, oblongues, un &eu
S

“plus grandes que celles du Buis, mais moins fermes, dentele

-par les bords, & pofées alternativement fur les branches.

ESPECES.

A VITIS ~IDAEA foliis oblm‘gi:.dbimmiéu.r. C.B.P.

~ -

A185LLE 3 feuilles longues & blanchatres. .
‘ Zzij
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2. VITIS-IDE/A Canadenfis, Myrti folio farrac. Inft.
ArrerLE de €anada & feuilles de Myrte 5 en Canada BLuET,

3. VITIS-ID/EA magna quibufdam; five Myrtilus grandis. J. B.
Grande A1RELLE ou grand MYKRTILLE.

4. VITIS-1DEA foliis oblongis, crenatis, fruitu nigricante. C.B.P.
AIRELLE ou MyYRrTILLE des bois.

5. VITIS-IDZEA Canadenfis, Pyrole folio farrac, Inft.
AjrerLrLE de Canada a feuilles de Pyrolle.

6. VITIS-ID/EA Canadenfis , Alaterni folio. Sarrac.
A1rReLLE de Canada a feuilles d’Alaterne.

7. VITIS-IDZEA folio fubrotundo, non crenato, baccis rubris. C. B.P.
ArreLrLE a feuilles arrondies, non dentelées, dont les baies
font rondes. '

CULTURE.

Quand ces petits arbuftes fe plaifent dans un bois, ils s’y
multiplient & Pexcés ; mais on a bien de la peine i les élever
dans les jardins,

USAGES.
La difficulté qu'il y a i élever les Myrtilles dans les jardins;

fait qu'on n’en peut pas faire ufage pour leur décoration.
L’efpece, n°. 4, porte des baies violettes, qui font aflez
.agréables 3 manger: on prétend quelles font propres i arréter
les dévoiements; on les nomme en baffe Normandie Maurers,
& ailleurs Bluers. S '
- Cet arbufte croit i une grande hauteur dans les foréts de
la Louyfiane; fon fruit y eft eftimé, & en P'écrafant dans de
Peau, on en fait une liqueur fort agréable. '
On nous envoie de Canada fous le nom d’Atoca des fruits
d'un petit arbufte qui eft de méme genre- que POxicoccus ,
Canne-berge de Tournefort. M. Rai I'a appell¢ , Viris- ldea
paluftris Virginiana fructu majore; ce petit arbufte eft rampant,
& vient dans des’ tereins tremblants & couverts de moufle 3
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au deffus de laquelle il n’en paroit que de petites branches fort
menues ; les feuilles, qui font trés-petites & ovales, font al-
ternes ; d’entre leurs a&feﬂes naiffent des pédicules longs d’un
pouce, qui foutiennent une fleur 3 quatre pétales difpofés en
rofe; le calyce a la méme figure, & renferme un piftil dont
la bafe devient un fruit rouge, gros comme une Cerife; ce
fruit contient des femences rondes; il eft acide & trés-bon 3
manger en compote ; il a cet avantage, qu’il fe conferve trés-
long-temps fans fe giter. Nous en avons requ de Canada qui
avoient été mis dans des pots fans aucune précaution, & qui
. cependant étoient encore bons 2 faire des compotes vers le
Caréme.

Il eft bon de faire remarquer que I'Aralia eft un gense trés<
différent de ce quion appe]fl{e Airelle en Frangois,




ULMUS, Tour~Ner, & Lixx, ORME.

DESCRIPTION,

A fleur (4) de YOrme a un calyce, ou, fi Pon veut;
l 4 un pétale d'une feule piece, épais, figuré en cloche, divifé
en cinq par les bords, verd en-dehors, coloré en dedans:
cette partie fubfifte jufqu’a la maturité du fruit. On appercoit
dans lintérieur de cette fleur cinq étamines (4) affez longues,
germindes par des fommets qui font divifés en quatre.

Le piftil (c) eft formé d’'un embryon arrondi, de deux fty<
Jes & de ftigmates velus. _ :

L’embryon devient d’abord comme il eft repréfenté en (d)
ou en (¢);il forme enfuite un fruit membraneux, applati en
feuiller prefque ovale, échancré pour I'ordinaire dans le haut,
gelevé vers (ie milieu, d’une boffe dans laquelle on trouve
une capfule en poire (g); cette capfule (4) eft ordinairement
membraneufe (k), & renferme une femence arrondie (i) &
mn peu applatie: ces femences tombent lorfque les feuilles com-
mencent a fe développer. :

Les feuilles de 'Orme font entieres, ovales, dentelées par
Yes bords, relevées en deflous de nervures, fillonnées en def-
fus, fermes & plus ou moins rudes au toucher, fuivant leg
efpeces; elles font alternativement pofées fur les branches.

ESPECES.

- ULMUS campefiris & Theophrafti. C. B. P,
©OxrNME fauvage. o




.

O rME-TEILLE; fa feuille n’elt pas fi rude que celle de beaus
coup d’autres efpeces.

368 ULMUS, Orme.

2. ULMUS folio latiffimo [cabro. Ger. Emac.

3. ULMUS minor folio anguj?o. Jeabro. Ger.Emac.
ORrME nain a petites feuilles rudes; ou ORMILLE.

4. ULMUS folio glabro. Ger. Emac.
OrME 2 feuilles liffes.
5. ULMUS minor folio variegato. M. C.
Petit Or Mk 2 feuilles panachées de blanc.

6. ULMUS folio glabro eleganter wvariegato. M. C,
OrmE a feuilles liffes, panachées de blanc.

7. ULMU S minor foliis flavefcemtibus. M. C.
Petit O R ME 2 feuilles panachées de jaune.

8. ULMUS major foliis exiguis , ramis compreffis.
OrRME a petites feuilﬁ:s , qui s’éleve fort haut, & dont les
branches font raffemblées prés de la tige; ou improprement
ORME-MASLE. :

9. ULMU S major ampliore folio, ramos extra e [pargens.
OgrmE & tres-grandes. feuilles, dont les branches s’étendent de
coté & d’autre ; ou improprement ORM E-FEMEL LE.

10. ULMUS major Hollandia , anguflis ¢ magis acuminatis famaris §
folio latiffimo, [cabro, variegato. M. C.
OxnE de Hollande 2 grandes feuilles panachées.

CULTURE.

On peut élever les Ormes par les femences; & pour cela;
aufli-t6t qu'elles font tombées, on les répand fur une terre
bien labourée, & on les recouvre de I'épaiffeur d'un doige de
terreau ou d'autre terre légere. '

Les Ormes qu'on éleve gc cette facon fourniffent une quan:
tité prodigieufe de variétés; car les uns ont des feuilles qui ne
font prefque pas [ilus larges que l'ongle, & d’autres les ont
plus grandes que la main ; les uns portent des feuilles trés-
rudes, & d'autres plus molles; les uns croiffent beaucolup

plus
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stus haut que les autres; il s’en trouve qui raffemblent leurs
ranches tout pres les unes des autres , & d’autres qui les répan-
dent plus ou moins de tous les cétés. Nous n’avons pas cru
devoir groflir notre catalogue d'une longue énumération de
toutes ces variéeés; peut-étre méme jugera-t-on que nous au-
rions mieux fait de l'abréger encore.

. Comme, fuivant les différents ufages qu'on fe propofe de
faire de ces arbres, il eft fouvent avantageux d’avoir une cer-
taine quantité d’'Ormes de la méme efpece; pour y parvenir,
nous greffons fur les autres, celles qui nous conviennent.

Tous les Ormes fourniffent quantité de rejets qui fortent
de leurs racines; cela fournit encore un moyen facile de les
multiplier, il eft méme plus expéditif que par les femences;
dailleurs, comme ces rejets font de la méme efpece que les
racines, on eft difpen{¢ de les greffer, quand ils fe trouvent
écre de Pefpece quion defire.

On greffe ordinairement les Ormes en écuffon & ceil dor-
mant,

L’Orme peut étre tondu aux cifeaux & au croiffant. Cet
arbre s’accommode affez bien de toutes fortes de terreins ; néan-
moins, quand il eft planté dans une terre trop graffe & un peu
humide, il arrive que dans le temps de la feve elle fe porte
en fi grande abondance entre le bois & I'écorce, que ces deux
fubftances fe féparent par la rupture du tiffu cellulaire , & alors
on voit plufieurs de ces arbres mourir fubitement.

Quand on abat de gros Ormes répandus ¢d & la dans un
terrein, fi I'on a intention de le garnir de nouveaux Ormes,
on fera ouvrir dans ce terrein plufieurs tranchées aflez profon-
des pour qu'on foit obligé de couper toutes les racines que
Von rencontre; on laiflera ces tranchées ouvertes pendant
deux ou trois ans; alors toutes les racines coupées poufferont
de nouveaux jets : on remplira enfuite ces tranchées de la méme
terre quion en avoit tirée; & fi 'on a foin d'interdire l'acegés
de ce champ aux beftiaux, il fe trouvera par la fuite fuftifam-
ment garni d'Ormes qui croitront trés-bien.

USAGES.

On peut faire de fuperbes avenues avec les Ormes a larges
Tome 11, Aaa
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feuilles de 'efpece, n°. 9. L’efpece 2 petites feuilles, n°. 8, eft
admirable pour former des lifieres. Les Ormes a trés-petites
feuilles fervent ordinairement a faire de belles paliffades: om
peut les élever pour les tondre en boule comme des Oran-
gers; on en forme encore des tapis ou malffifs fous les grands
arbres dans les quinconces, en les tenant a trois pieds de hau~
teur ; cet arbre enfin vient trés-bien dans les futaies.

Le bois d’'Orme fe tourmente beaucoup; c’eft pour cela
que les Menuifiers en font peu d’ufage : lorfqu’il eft trop fec,
il eft caffant & fujet a étre piqué des vers; cette raifon faic
qu'on 'emploie rarement dans les charpentes; ce bois néan-
moins eft excellent pour les ouvrages de charronage: pluficurs
pieces des moulins , & prefque toutes celles quon emploie
pour les prefles & les prefloirs, font faites d’'Orme : les pom=
pes pour la marine, & les tuyaux pour la conduite des eauxy
font fouvent faits avec le bois d’'Orme. :

Ce bois eft de qualité tres-différente, felon les efpeces :
Pefpece, n°. 2, dont les feuilles font tres-larges, & qui ne .
poufle point de rejets fur le tronc ni fur les groffes branches,
a le bois tendre, & prefque aufli doux que le Noyer. L’ef-
pece, n°. 9, branche beaucoup, & fournit quantité de bois -
tortu, dont les courbes font bien néceflaires aux Charrons ;
cependant fen bois n’eft pas aufli dur que celuide I'efpece, n°. 8,
Celui-ci eft ehargé de nacuds, & on le recherche par cette
raifon, pour en faire des moyeux de roues.

Les f};uilles des Ormes font un peu mucilagineufes, & paf-
fent pour étre vulnéraires. Le mucilage que rend I'écorce des
jeunes branches froiffées dans I'eau, eft un des meilleurs re-<
medes quon puiffle employer contre la brilure.

11 fe forme fouvent fur les feuilles des Ormeaux, des veflies
ou galles creufes, dans lefquelles on trouve des infeCtes &
quelques gouttes d’'une liqueur épaifle: on nomme cette liqueur
Baume d'Ormeaun , & on I'emploie avec fucces pour la guérifon
des plaies récentes. ,

-On nous aflure que les Ormes croiffent naturellement 2 Ia
Louyfiane. On en trouve auffi plufieurs efpeces ou variétés dans
les foréts du Canada,
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UVA-URSI, ToOURNEF. ArRBUTUS, LINN.
... BUSSEROLLE

o

DESCRIPTIOMN

LES fleurs (¢) de I'Uva-urfi font formées d'un trés-petic
calyce (¢) divifé en cinq; d’'un pétale () figuré en gre-
lot, percé par le bas, dans lequel on trouve environ dix éta-
- mines & un piftil (d) compofé d’'un embryon arrondi, & fur-
monté d’un ftyle. L’embryon devient une baie (¢) fucculente ,
dans laquelle font renfermés cing offelets (4) arrondis fur le
dos (a), & applatis du cété ou ils- fe touchent.

Les feuilles de I'Uva-urfi {font ovales, longuettes, petites
fcrmes & rangées alternativement fur les branches,

ESPECE,

UVA-URSI Cluf,
BusseRoOLLE.

CULTURE
Ce petit arbufte ne s’éleve qu'a huit ou dix pouces de hau<

teur; il fe mulciplie beaucouF dans les bois ou il vient nary-
tellement; mais on a bien de la peine a I'élever dans les jardins,

USAGES.

Les fleurs de 'Uva-urfi font rouges; elles viennent raffemblées
' Aaaj
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par bouquets au bout des branches, & elles font affez jolies 3
mais la difficulté qu’il y a a élever cet arbufte dans les jardins ,
fait qu'on ne peut jouir du plaifir de le voir , que dans les
lieux ou il croit naturellement ; favoir en Efpagne , &c.

Ses bayes font trés-aftringentes. La plante en infufion eft red

commandée contre la pierre & la grayelle,




——is -

Xilofteon

 XYLOSTEO N, Tovnner. LoNIcERA , Liny,.

DESCRIPTIOAMN

L y a un grand rapport entre les parties de la fru&ification

du Xylofleon & celle du Periclimenum & du Symphoricarpos, La
fleur (a d) du Xylofleon a un- petit calyce (4e) divifé en cinq, un
pétale en tuyau divifé aufli en cinq , mais dont les échancrures
font égales entr'elles; elles font inégales au contraire dans le
Chamecerafus. On peut remarquer au Xylofieon , ainfi qu'au Cha«
mecerafus , un renflement qui eft au bas du pétale, & immé<
diatement au deflus du calyce. On trouve dans lintérieur de
1a fleur cinq éramines (f) & un piftil (g) qui eft compofé d’'un
embryon arrondi, qui fait partie du calyce. ’

Cet embryon devient une baie (c) ronde, fucculente, &
terminée par un umbilic : ces baies , dans le Xyloffeon, vien-
nent toujours deux 3 deux.

Les feuilles de cet arbufte font ovales, pluslarges vers leur
extrémité que du c6té de la branche; elles font blanchitres
mnies & oppofées fur les branches. '

ESPECES.
®. XYLOSTEON Pyrenaicum. Inft.
XyLosT EoN des Pyrénédes.

.8 XYLOSTEON Canadenfe foliis latioribus.
XyLosTeoN de Cagada a feuilles larges.



- XYLOSTEON.
CULTURE. -

Yai multiplié cet arbufte par marcottes, & je crois qu'il rée
prendroit par boutures: je nai point encore effayé de le femer,

USAGES.

i Cet arbufte eft affez joli, fur-tout vers la fin de Mai, parce
" qualors il eft chargé de fes fleurs qui font blanches; mais il
a le défaut d’étre dévoré par les cantharides, ainfi que log
" Cheyre-feuilles,




YUCCA, Case. BAur, & L1x¥w:

=l

DESCRIPTILON.

*Yucca porte un ou deux gros épis de fleurs ?ui' prefi3
Lnent naiﬂgncc ‘de la tige qui fopporte fes feuilles. Cha<
que fleur (a) eft compofée d’un feul pérale (b)) découpé affez

rofondément en fix parties; chaque découpure fe rabat fur
re milieu de la fleur, & eft creufée en dedans de fagon que
cette fleur prend affez la figure d’'une cloche. Dans le milien
de cette cloche, on appercoit fix étamines (¢) qui entaurent le
piftil (d), & qui prennent naiffance A fa bafe: ces étamines
ont la figure d'une mafle; chacune eft compofée d’un lon
filet charnu, qui va en groffiffant jufqua fon extrémité; le
fommet de ces étamines eft fitué au haut de la maffe. Le piftif
eft formé d’'un embryon oblong & de trois ftyles, dont chacun
eft creufé dans fa longueur en forme de gouttiere. L’em=
bryon devient une capfule oblongue, divifée en trois loges
qui renferment des femences menues ; chaque loge eft elle-
méme partagée par des cloifons.
Les feuilles de 'Yucca font difpofées autour de la tige , ¥
peu Frés comme celles de I’Aloés: elles font longues, fermes,
creufées en gouttiere, & terminées par une forte pointe tress

Rigué,




376 : - YUCCA.

ESPECE

YUCCA foliis Alsés. C.B. P, | )
Yucca a feuilles d’Aloés.

1l y a encore plufieurs autres efpeces d’Yucca dont nous ne
parlerons point, parce quelles ne peuvent fupporter les hy<«
vers de notre climat,

CULTURE.

L'Yucca de P'efpece que nous décrivons ici, n'eft pas fort
délicat: il saccommode affez bien de toutes fortes de ter-
reins ; il fe plait cependant plus dans une terre fabloneufe. On
le multiplie par des diageons enracinés, qui pouflent autour
des gros pieds. ' -

USAGES,

- Quoique I'Yucca ne puiffe étre regardé comme un arbrif=
feau, parce qu’il n’a aucunes branches ligneufes, fa tige €tant
feulement entourée de feuilles longues & roides, qui fe ter-
minent par une pointe trés-piquante , Nous avons cru cepen-
dant pouvoir le faire entrer dans cet ouvrage, parce qu’il
conferve fa tige ; que fes gros &pis de fleurs font un afiez bel effet
dans les jardins, & que I'on peut en mettre quelques .pieds dans
les bofguets d’été. Cette méme raifon nous auroit engagé 2
ﬁﬂﬁfr u grand Aloés, s'il pouyoit fupporter les gelées de nosg

ats,

ZIZIPHUS;
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leiphus.

E y o l,k ,,Z,fl ,;

ZJZ IPHUS, TOURNEF. RHAM"IYI/"S , LINN, ‘

JUJUBIER.

| DESCRIPTION. |
l A fleur (2) du Jujubier reflemble be'aticouplilx celle du

Paliurus. Cette fleur n’a point de calyce, & moins qu'on
ne prenne le pérale (8), qui n’eft cependant pas percé par le
bas , qui eft verd -pat dthots ; & ‘coloré en’. dedafis’y pbur
le calyce , lequel ferojt .alers d’une feule piece divifée jufqud
la bafe en cing : on appergoit a-Fangle de chaque déeoupurs
une petite feuille qu'on pouwrroit en-ce cas prendre pour des
pétales; mais, fuivant M. Linneus, ce-font des neiarium.

On découvre dans intérieur de la fleyr cing étamines , & le
piftil qui eft compofé d’'un embryon arrondi(¢) couronné de deux
ftyles fort courts (d). .. . ..

L’embryon devient ‘un fruit charnu (¢) figuré en olive , dans
tequel eft un noyau {f) qui -eft divifé intérieurement en .deux
~loges (g) , dans chacune defquelles eft contenue unefemence (4}
atrondie d’'un c6eé, & applatie de lautrec, © -~ 0 -

Les feuilles du Jujubier font-.avales, unies ,- liifantes , . d’un
_ verd gai , tirant un peu fur le jaune, finemest: dentelées. par

les bords, relevéesen deffous de trois nervures qui partent de
la queuc de la fenille; & qui s'étendent jufqua la pointe: ces
fevilles . font. attachées alternativement des deux cétds d'une

" branche menue, qui fouvent fe. deffeche.aprés. que les fuilles

font tombées; ce qui pourroit faire penfer que les feuilles du
Jujubier font compofées & emipdnnées ; mais on appergoit deux
Tome 11, ' Bbb



328 ZIZIPHUS, Jujubier.

épines , quelquefois des flipules 3 Pinfertion des feuilles fur ces
~ branches, & des boutons dans les aiffelles d’ob il fort des fleurs
& des branches: donc, quoique la plupart des branches menues

qui fupportent les feuilles, tombent, on ne peut fe difpenfer
, ﬁcleg régarder comme de véritables branches. -

ESPECE.,

 ZI1ZIPHUS. Dod.Pempt. Jusvs 4 filvefiris. C.B. P. vel, Rhams
v* lmas aculeis gemmatis ; altere reckrvo , foliis ovars oblongis. Linn. Spec.
Plant, - Co . :
Jusus: ER.

s e

““M. Linneus 2 réuni au genre des Rhamnus les Frangula,
les Paliuras, les Alaternus & les-Ziziphus, Voyez ce que nous
en avons dit dans ces différents articles.

CULTURE.

- I1 n’eft pas douteux qu'on pourroit élever les Jujubiers de
femences ; mais comme fes racines pouflent beaucoup de rejets,
on peut fe difpenfer de femer les noyaux du fruit de cer arbre,
11 fe plait aflez dans les terreins fecs; & quoiqu’il nous vienne
de Provence, du Languedoc ou d’Efpagne, :} fouffre peu de
la rigueur de nos hyvers. - = : -

] . _ USAGES.

La beauté du feuillage de ce grand arbriffeau doit engager
3 le planter dans les bofquets d’¢té & d’automne: il ne con-
vient point dans ceux du printemps, parce qu’il poufle tard,
&'qiue fa fleur a peu de mérite.. . S

Il eft trés-rare' que fon fruit mirifle dans nos jardins; mais
en Provence, en Languedoc, &c. o il vient 3 maturité , on
le recueille avec foin pour le vendre aux marchands qui le font
pafier dans lintérieur du Royaume, ol on nc laiffe pas d'en
confommer pour les tifanes peQorates, .- : '

"FIN.
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TABLE GENERAL E
DES MATIERES

Contenues dczns cet Ouvrage. o |

A BIES.

bies, L1xx. Foyez Larix.
Abrotanum. '
Abrotanum fegina, . Samohna.r i
Abfynthe , v. Abfynthium,
Abfynthium,

Acacia,

Acacia des Jardinsers 5 v. Pleudo-Acacize

Acacia d'Occident 4. v. Glcdttﬁa.
Acer.

Acurnier, v. Corgus,
Adrachne, v. Arbutus,

Zfculus , v. Pavia.
Agnus—caftus , v, Vitex.

Ajonc , v, Genifta fpartium,
direlle , v. Vitis-Idza.
Alamu, v. Alaernus,
Alaternus,

Alcanna , v. Aquxfohum.
Aliboufier , v. S .
Alipum , v. Globularia.
Alifiery v. Cratzgus, .

Alnus,

Althea frutex , v. Ketmia.
Alviez, v. mus ..
Amandier , v. Amygdalus.
Amelanchier , v.. Mcfpllu,. .
Amomum, v. Solapim, .
Amorpha. ...
Amygdalus.

Amygdalus, L ywe v, Pecfica,.
Anagyris. . .
Androfeemum.

ﬂgelxqu epmmjé; . Aralia, . .  u  2

ona,

Anop_u. S [

-

v

A

-~ o -

e w N = .

W n e et e

Anthyllis, v, Barba-Jovxs. .
Agquifolium, ’
Aralia,

Arbor Zeilanica, &c- Yo Clnomndms.
Arboufier , v. Arbutus. r
Arbre de gire, O Gale. oy
Arbre de Judée , v. thquaﬁrun.
Arbre de Vie, v, Thuya. A
Arbriffeau laiteux , v, Sideroxilon,
Arbutus,

Arbutus, L1, 1/. Uva Urf
Armeniaca,. - A
Arréte-beufy ve Anoms.

dArroche , v. Atriplex..

Artemifia, Linn, v, Abrotanum é' Abs
fynthxum. o ,
Arundo.
A('c rum.
athus, v, Pﬁzudo-\Acaua,
aragus, .
AjPer 511 v. Afpa aragus.
mumer v. Anona.

ialus yLian.v, Tragacanthl.
axis, v. Polygonum. | ...
Amplex.

Atriplex fru@u aculeato, &c. v, Polygonum.
Atriplex Orientalis , &c. v, Polygonum. ,
Atropa, v. Belladona.
Aube-Epine , v, Mefjnlus.
Awvelinier , v.Coryl
dAvee, v. Abies.

dune, v. Alnuse- - T o o Ty
Aune-noir v..Fmguh.‘ !
Aurone , v. Abrotanmm, - o
Azalea, T St
Azedarach, . . i
Azerolier, vo Mefpilugs /. . '

. L

" Bbbij
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ACCHANTE, Voyez Baccharis,
Baccharis, d ’

gagumaudier, v, Colatea, . , v .
arba - Jovis.

Barba - Jovis, &c. Rawp. v. Amorpha, . .

Barbe de Renard, v. Tragacantha, ~
Barras, Réfine, v. Pifus, i
Baume de Canada, de Gilead , v, Abies,
Bagmser , v. Populus,. T
Benjoin, v. :
Belladona,
Berberis,
Betula,
Betula, L1nx, v, Alnus,
Bigarotier , v, Cerafus,
Bignom'a.

Bifjon, Réfine, v. Pinus;

Bluse , v. Vitis-ldza;

Bois de plomb , v. Dirca.

Bois de Sainte-Lucie , v. Cerafusy

Bois-dur ,- v. Carpinus.
Bois-gentil 5 v. ’Rymelza-.
Bois-puant , v, Anagyris,
Bois—punais, v. Cornus.
Bond“fn * Co.
Bonne:r de Prérve, v.Evonimusy -
Bouis y v. Buxus. - Co
Bogyleau , v. Betula.:

Bourdaéne, v. Frangula; o«

Bourreaw des Arbres, v. Evonimoides.

- Boutons-d'or y v. Abrotanum. :
Bray-fec , Bray-grqs, Réfine , v. Pinus.
Brufque , v
Bruyere, v. Empetrum: @ Erica, '
Buis, v. Buxus, - :
Buis piquant, v. Rufcus,

Buiffon ardent , v, Melpilus,
Buplevrumr, .- .
Burcardia.

Bufferolle, v. Uva-Urh,
Blltnel'iﬂ.. . ] e :

Buxus,

)

Laurus; -

LN

c .

4D%, v. Jmu'perus.: -
Caillebotte, wi Opuluse
€a Chamadris,

amendrier 5 v,

Callicarpa, v. Burcardia. oL

Calthoides, v. Othonna, o
Candelbery , v. Galas” ;. "7 oy .
Camne , v. Arundo,

Canass d’Ecorce y vo Betula,

. Ceri,

nifta Spartium,dr Rufcus,.

TABLE GENERALE

Capparis,

Caprier , v. Capparise
Caprificus, v. icll:.ls.
Caprifreation, v. Ficus
Capri)f('i;!ium.,

"~ Caragagna , v. Pleudo-Acacia,

Carouge , v, Siliqua,
Ci igus‘ ’ ¥

a. :
Caffie, v. Acacia,
Cafline , v. Aquifolinm,
Caffis y v. Groflularia, ~

Caftanea.

* Catalpa, v. Bignonia, ~

Ceanothus.

- ~QCedre , v. Cedrus.

Cedye de Virginie ; de Bermude,

v, Junie
perus. .
Cedre dw Liban o, v. Lasix,

Cermeonia y v, Siliqua.
Cercis , v, Siliquaftrum,.

s v. Cerafus,
Ceftrum , v. Jafininoides,
Chamzcerafus,

Chamadris, e
ChlleCa'

" Chamelza, v, . Thymelza,

Chamelzagnus, v, Gale.

Chamaenerion , v. Nerion,

Chamzrhododendros,

Charme , v, Carpimus. i

Chiraignier , v. Caftanea,

Chéne 5 v, Quercus.

&c‘u—wﬂ, v, llex, .
enopodium,

Chevrefeuille , v.. Caprifolium,

Ch“mﬂpiﬂ y Ve Ca&meao

Chionanthus.

Cidre , liquesr , v. Malus.

€ipre de Canadas v Pinus,

Cifte , v, Ciftus.

Ciftus,

c"tfmne y U Abroﬂlml"- :

Clematis, v. Clematitis.

€lematire , v. Clematitis,

Clematitis, . ' -

Clethra. :

. Cneorum , v. Chamazlea & Thymekea

Cochéne, v. Sorbus,
€vignaffier , ou Coignier, vo Cydoniag




DES MATIERES.

Coluteas

Coriaria. :
Cormier 5 v. Sorbuse
Cornouillier, v. Cornus,
Cornus.

Ccronilla,

Coronilla, v. Emerus;
Corylus,

Cotinus,

Cotonafter, v, Mefpilusy
Coudounier , v, Cydonia,
Coudrier 5 v, Corylus.
Cratxgus.

Cradtires, v. Ficus,
Cupreflus.

Cydonia.

Cyprés, v. Cupreflus,
Cytife 5 v. Cyufus,
Cyufo - Genifta,

_Cyuﬁu.

D

APHN E, v. Thymelza;
Diervilla,
Durofpyros , v, Guaiacana,
Dirca.
Dodonza, v, Ptelea,
Donax, v, Arundo.
Dornaveau . v. Paliurus,
Dulcamara, v. Solanum,

E

4 v de la Reine &' Hongrie , v. Ros ma-
rinus, ‘
Ebene de Crete, v. Barba-Jovii,
Ebénier des Alpes, v. Cytifus,
Ebenus, v. Barba-Jovis,
Eglansier , v. Rofa,
Flate, v. Abies,
Elzagnus,
Emerus. °
Empetrum,
Ephedra.
Epicia, v, Abies,
Ex;ilobium »v. Nerion.
Epine blanche , v. Mefpilus, .
Epineste , arbre & boiﬁim-, v. Abies,
Epine-vinetze y. v. Berberis,
Erable, v. Ater.
Erica. '
Efculus, Plinii, v, %::rcus. ,
Efculus ;' L1 n. v, Hippocaftanum,.
E[prir-de-raze 5 v, Pinus, .

381

Efprit de Térébenthine, v, Abies,

Effence de Te’r:’f;mhine s v.Abies,

Eftragon, v. rotanum,

E{r’;ngunoides.

Evonimus,

Evonimus Virginianus, &c. Prux. v, Evo4
nimoides,

Evonimus Jujubinis foliis,&c. v. Ceanothusg

Euphorbia , Linn. v, Tithymalus,

F

4BRECOULIER, ou Falabriquier
e Celtls.
- .

Fagus.

Fagus , L 1un. v. Caftanea,

Fasne , v. Fagus,

Faux Acacia, v.Pleudo-Acacia,
Faux Pifiachier , v, Staphylodendron,
Févier y v. Gleditfia,

Ficus.

Figuier, v. Ficus,

Filaria, v. Phyllirea.

. Flewr de la Paffion, v, Granadilla,

Fo;?’ftes, VI:‘ 1cus,
Fouéne y v. Fagus,
Fouteau , v. I'E;s.

Foyard, v. Fagus,

Fragon , v. Rufcus,

Framboifier y v. Rubus,

Franc-Picard , v, Populus,

Frangula.

Fraxinus. :

Fréne - épiteux , v, Fagara,

Fréne , v, Fraxinus,

Frutex terribilis , v, Globularia,

Frutex Virginianus trifolius, &c. v, Pteleag
Fufain, v. Evonimus, .
Fufler, v. Cotinus,

G

ALE,
Gale-Mariana, &c. Poyez Liquidams
bar.
Galipor ,-réfine, v. Pinus,
allf » v. Quercus.
Garas, v. Evonimus,
Garou y v. Thymelza,
Gaudron , xéfine , v. Pinus,
Gelfiminum , v. Jafminum,
Genér-Cyrife 5 v. Cytifd-Genifta,
Genés-Epineux , v. Genifta-Spartiuin,
Genés , L1n Ne v. Genifta,
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Genevrier y v, Juniperus,
Genifta,

Genifta, L 1w «. v. Spartium,
Genifta-Spartium, ’
Gleditfia.

Globulaire , vo Globularia,
Globularia,

Glu , v. Aquifolium & Vifcum,
Glycine , v. Phafeoloides.
Gomme de lierre, v. Hedera,
Granadilla,

Graine d’ Avignon 4 v. Rhamnus,
Graste~cul y v. Rofa.
Grenadier , v, Punica.

Grewia.

Griothier , v. Cerafus,
Grifaille, v. Populus,
Grofeillier, v. Groflularia,
Groflularia,

Guaiacana,

Guain¥r , v, Siliquaftrum,
Gualteria.

Guanabanus, Prom, v. Anona,
Gui , v. Vifcum,

Guignier , v, Cerafus,
Guilandina , v. Bonduc,

H

ALIMUS, v.Atriplexs
Hamamelis,
Haricot en arbriffeau » v. Phateoloides,
Hedera,
Hediunda, v. Jafminoides.
Herbc-aux-gueux , v. Clematitis,
Héetre, v. Fagus.
Hibifcus, v. Ketmia,
Hippocaftanum.
Hippophae , v, Rhamnoides,
Houx , v. Aquifolium,
Huile d' Amande , v. Amygdalus,
Huile d’Afpic , v. Lavandula.
Husile de Foéne 5 v. Fagus,
Huile de Laurier , v. iaurus.
Huile de Noifeetes 5 v. Corylus,
Huile de Noix, v. Nux,
Hauile de Piffaches s v. Terebinthus,
Huile &'0Olive , v. Olea.

Huile cffensielle de Jafmin, v. Jafminum,

Hydrangea.
Hypericum,
Hypreau , v, Populus.
Hyfope y v. Hyflopus.

Hyflopus,

J

ACOBEASTRUM, v. Othonna;
Jafmin , v, Ja(minum.
afmin de Virginie , v. Bignonia,
Ja(minoides.
Jafmim’xlt‘n.
If , v. 1axus,
Tl
Ilex, L rnn. v. Aquifolium.
Indigo bdtard , v.  Amorpha.
Jonc marin , v. Genifta Spartium,
Itea,
Juglans , v. Nux.
Juniperus.
Juniperus , Linn. v, Cedrus,
Juniperus, v, Sabina.
Jujuba, wv. Ziziphus,
Jujubier , v, Ziziphus.

K

ALMIA.
Kermés', v, llex,
Ketmia.
Kinorodon , v. Rofa.

L

ADANUM, Réfine, Voyez Ciftuss
Lande, v. Génifta Spartium,
apathum Qrientale, v. Polygonum,

Larix. i

Lavande, v. Lavandula,
Lavandula.

Lavandula, L1 ww. v. Steecas,
Laureola , v, Thymelza,
Laurier , v. Laurus, ’
Laurier- Alexandrin , v. Rufcus,
Laurier-Cerife , v. Lauro-cerafus.
Laurier-Rofe , v. Nerion. '
Laurier fauvage d Acadie, v. Gale,
Laurier-Tin, v. Tinus, _
Laurier-Tulipier , v. Magnolia,
Lauro—cerafus.

Laurus,

Ledum ou Ledon , v, Ciftus,
Lentifcus.

Lenzifque, v. Lentifcus,

. Lentifque du Pérou, v.Molle,

Licium , v. Jafminoides.

" Lierre, v. Hedera, . :

l]::;erre de Canada , v. Menifpermum,’

*
.
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Lilac;

Lilas, v. Lilac,;

Lilas des Indes, v, Azedarach,

Liquidambar, ‘

Liriodendrum, wv. Tulipifera,

Lither-Wood 4 v. Dirca.

Lonicera,, Linn. v. Caprifolium , Peri-
. clymenum, Chamzcerafus, Sympho-

ricarpos, Diervilla,
Luces , v, Vitis Idza. \
Lyfimachia C. B, P. v.Nerion,

M

AGNOLIA,
Mahaleb , v. Cerafus,

Muin-découpée , v, Platanus,
Malus, :
Marceau , v. Salix,
Marromnier , v, Caftanea,
Marronnier d’Inde , v. Hippocaftanum,
Marronnier a fleurs rouges , v. Pavia,
Maflugo, w. Ciftus.
Maflic , Réfine , v. Lentifcus,
Mawree 4 v, Vitis Idza,
Melefe , v. Larix,
Meliar > v. Azedarach,

en.fpermum,
Merifier , v. Ceraflus.
Murifier de Canada, v. Betula,
Mefiier , v, Mefpilus.
Mefpilus,
Mezereon , v. Thymelza,
Micacoulier & Micocoulier , v, Celtis,
Mimofa, L'inn. v. Acacia.
Minel , v. Ceralus. L
Myrica foliis oblongis , v. Liquidambar,
Myriille , v. Vitis Idza
Molle. :
Moor-Wood  v.Dirca,
Morelle , v. Solanum,
Morus.
Mugo , v. Pinus.
Mur i‘f 9 Ve MOms.
Myrica, v. Gale.
Mpyrica fo.iis oblongis, &c. v, Liquidambar.
Myrze , ‘v, Myruus, :
Myrtus, :

N .

EFFLIER, v. Mefpilus,
Nega , v. Cerafus, '
Nerion.

Neriug 5 ve Nerions :

383

Nerprun , v. Rhamnus,

Nez-coupé , v, Staghylo {endron,
Noir de fumée o v, Pinus € Abies,
Noifertier , v, Corylus.
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Extrais des Regifires de £ dcadémic Royale des Scientes.
- ’ Du 16. Aolt 1755. ' '

EssiEurs BoucuBR & BERNARD DE JussIEU, qui avoiest

été mommés pour examiner un Ouvragede M. DunaMB L, intitue
1€ : Traité des Arbres & Arbufies qui fe cultivent em France em pleine terre , en
ayant fait leur rapport, I' Académie a jugé cet Ouvrage digne de I'Impreflion:
en foi de quoi j’ai figné le préfent Certificar. A Paris le 16. Aot 1755,

Signé , GRANDJEAN DE FOUCHY, Sécretaire perpéruel
de I Académie Royale des Sciences.

, * Extrait des Regiftres de PAcadémie de Marine,
Du 18, Aoit 1755,

Onfieur le Matquis DE LA GaLssoNiER & M. Bovever , qui

avoient été nommés par I’Académie pour examiner un Ouvrage de M.
DuuamMEeL, intitulé: Traité des Arbres & Arbufles qui [e cultivent en France
en pleine terre , ayant fait leur rapport,, I'Académie de Marine a jugé que cet
Ouvrage méritoit d’écre imprimé. A Breft le 29. dudit mois & an.

Signé, CHO QUET, Sécretaire de I'Académie de Marine.

PRIVILEGE DU ROL

OU1S parlagrace de Dieu, Roi de France & de Navarre : A nos amés &

féaux Confeillers, les Gens tenans nos Cours de Parlement , Maltres des Requé-
tes ordinaires de notre Hétel, Grand Confeil , Prevét de Paris, Baillifs , Sénéchaux,
leurs Lieutenans Civils , & autres nos Jufticiers qu'il appartiendra , SxruT. Nos
bien-amés 1es MemBrEs DR L’AcADEMIE RoYALE PEs Scremces de notre bonne
Ville de Paris , Nous ont fait expofer qu'ils auroient befoin de nos Lettres de Pri-
vilege pour I'impreffion de leutsx(guvrages: A cEs cavsEs, voulant favorablement
traiter les Expofans, hous leur avons.pexmis 8 permettons par ces Préfentes de faire
imprimer, par tel Imprimeur qu'ils voudront choifir, toutes les Recherches ou Ob-
fervations journalieres, ou Relations annuelles de tout ce qui aura été fait dans leg
Aflfemblées de ladite Académie Royale des Sciences, les Ouvrages, Mémoires ou .
Traités de chacun des Particuliers qui la compofent, & généralement tout ce que
Jadite Academie voudra faire paroitre , aprés avoir fait examiner lefdits Quvrages,
& qu'ils font jugé di de I'impreffion, en tels volumes, forme, marge, caraétdres,’
conjointement ou féparément , & autant de fois que bon leur femblera, & de les
faire vendre & débiter par tout notre Royaume, Fendant le tems de vingt années
. confécutives, 3 compter du jour de la date des Pré{entes ; fans toutefois qu'a I'oc=
cafion des Ouvrages cideflus {pécifiés , il puifie en &tre imprimé d'autres qui ne foient
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as de ladite Academie : faifons défenfes 4 toutes {ortes de perfonnes, de quelque qua-
ité 8 condition qu'elles foient, d'en introduire d'impreflion étrangere dansaucun

lieu de notre obéiflance ; comme aufli i tous Libraires & Imprimeurs d'imprimer
ou faire imprimer, vendre, faire vendre & débiter lefdits' Ouvrages, en tout ou
en partie, & d’en faire aucunes tradu&ions ou exmaits, fous quelque prétexte que
ce puifle étre, fans la permiflion exprefle & par écrit defdits Expofans, ou de ceux
qui auront droit d'eux, i peine de confifcation des Exemplaires contrefaits , de
trois mille livres d'amende contre chacun des contrevenans; dont un tiers 4 Nous,
un tiers 4 'Hétel Dieu de Paris, & l'autre tiers aufdits Expofans, ou a celui qui
aura droit d’eux , & de tous dépens, dommages & interéts ; 4 la charge que ces
Préfentes feront enregiftrées tout au long fur le Regiftre de la Communauté des Li~
braires & Imprimeurs de Paris, dans trois mois de la date d’icelles ; que I'impreffion
defdits Ouvrages fera faite dans notre Royaume , & non ailleurs, en bon papier &
beaux caradteres , conformément aux Réglemens de la Librairie; quavant de les ex=~
pofer en vente, les Manufcrits ou Imprimés qui auront fervi de copie a Pimpreflion
defdits Ouvrages , feront rerhis 2s mains de notre trés-cher & féal Chevalier le
Sieur Dacuesseav , Chancelier de France, Commandéur de nos Ordres, &
qu'il en fera enfuite remis deux Exemplaires dans notre Bibliothéque publique , un
en celle de notre Chiteau du Louvre , & un en celle de notredit trés-cher & féal
Chevalier le Sieur D acursseavu, Chancelier de France, le tout i peine de nul-
lité defdites Préfentes : du contenu defquelles vous mandons & enjoignons de faire
jouir lefdits Expofans & leurs ayans caufe, pleinement & paifiblement , fans fouffrir
?u'd lear foit fait aucun trouble ou empéchement. Voulons que la copie des Pré-
entes qui fera imprimée tout aa long, au commencement ou a la fin defdits Ouvra-
ges : foit tenue pour diément fignifide , & qu'aux copies collationnées par I'un de
nos amez , féaux Confeillers & Sécrétaires, foi {oit ajoutée comme a loriginal.
Commandonsau premier notre Huiffier ou Sergent fur ce requis , de faire, pour I'e-
xécution d'icelles , tous a&es requis & néceffaires , fans demander autre permiffion ,
& nonobftant Clameur de Haro, Charte Normande & Lettres 4 ce contraires
C an tel eft notre Flaiﬁr. Dowxxrg’ a Paris le dix-neuviéme jour du mois de Mars,
Pan de grace mil{ept cens cinquante, & de notre Régne le trente- cinquiéme. Par le
Roi en fon Confeil. MOL.

Regifiré fur le Regifire XII. de la Chambre Royale & Syndicale des Libraires &
Imprimeurs de Paris, N°. 430. fol. 309. conformément au Reglement de 1723, qui fais
%fn, article 4. 4 toutes perfonnes , de quelque qualité qu’elles foient , autres que los
Libraires & Imprimeurs , df vendre , débiter & faire afficher aucuns Livres pour les vem=
dre, foit qu’ils s'en difent les Auteurs ou autrement ; a la charge de fourniv & la fufdite
Chambre huit Exemplaires de chacun , prefcrits par Tart. 108. du méme Réglement. 4
Paris ls 5. Juim1750.Signé , LE GRAS, Syndic, -
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